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Wstęp

Najważniejsze informacje o słowniku

Niniejszy słownik to kolejna publikacja z serii Wielkopolskie Słowniki Regio-
nalne i  efekt współpracy I Liceum Ogólnokształcącego im. Stanisława Staszica 
w Pleszewie oraz Pracowni Dialektologicznej Uniwersytetu im. Adama Mickiewicza 
w Poznaniu. Szczegóły tej współpracy przedstawiono w innym miejscu1, dlatego tu 
zostaną pominięte. Chciałbym jednak raz jeszcze podziękować wszystkim osobom 
zaangażowanym w ten projekt – uczniom, ich opiekunkom (paniom Marii Cichy 
i Izabeli Guz-Czajce), pani dyrektor Lilli Deleszkiewicz, Starostwu Powiatowemu 
w Pleszewie.

We wspomnianej publikacji przedstawiono także założenia metodologiczne 
słowników pleszewskich, tutaj więc przywołam jedynie najistotniejsze fakty. Pod-
stawę materiałową słowników stanowią rozmowy zarejestrowane w 2018 i 2019 
roku, co dało 23 godziny i 12 minut nagrań. Utrwalono język z 19 miejscowości 
powiatu pleszewskiego i  trzech z powiatu jarocińskiego. W niektórych punktach 
badawczych przeprowadzono po kilka rozmów, ponadto w niektórych nagraniach 
uczestniczyło po kilka osób. Dane o miejscowościach i informatorach przedstawiają 
się następująco2:

– Broniszewice: 1) kobieta 1971, 2) kobieta 1974;
– Cieśle: 1) kobieta 1947;
– Dobrzyca: 1) mężczyzna 1949, kobieta 1951;
– Gizałki: 1) kobieta 1939;
– Grodzisko: 1) kobieta 1949, 2) kobieta 1972;
– Jarocin: 1) kobieta 1952;
– Jedlec: 1) kobieta 1961;
– Józefów: 1) kobieta 1948;

1 W  kuchni u  pleszewian. Słownik języka i  kultury mieszkańców powiatu pleszewskiego, pod red. 
B. Osowskiego, Poznań 2019.

2 Informacje podawane są wg schematu: miejscowość, liczba nagrań (każde oznaczone osobną liczbą 
porządkową), płeć i rok urodzenia informatora (jeśli go podał).
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– Kotlin (pow. jarociński): kobieta 1955;
– Kuczków: 1) kobieta 1943;
– Lenartowice: 1) mężczyzna 1962, 2) kobieta;
– Marszew: 1) kobieta 1956, 2) kobieta 1963;
– Nowa Wieś: 1) mężczyzna 1948;
– Nowy Olesiec: 1) kobieta 1948;
– Pleszew: 1) kobieta 1939, kobieta 1984, 2) kobieta 1942, 3) kobieta 1942, 

kobieta 1967, 4) kobieta 1944, 5) kobieta 1948, 6) mężczyzna 1949, 7) kobieta 
1950, 8) kobieta 1952, 9) kobieta 1971, 10) kobieta, 11) kobieta, kobieta, 
mężczyzna;

– Sośnica: 1) kobieta 1946, 2) kobieta;
– Sośniczka: 1) kobieta;
– Szymanowice: 1) mężczyzna;
– Tomice: 1) kobieta 1954;
– Wieczyn: 1) kobieta 1968;
– Witaszyce (pow. jarociński): 1) kobieta 1947;
– Zielona Łąka: 1) kobieta 1958.

Słownik ułożono na podstawie przeprowadzonych rozmów, umieszczając w nim 
określenia związane ze stosowaniem w kuchni roślin, grzybów, mięsa (m.in. pro-
dukty spożywcze, potrawy z nich przygotowywane, ich odmiany, cechy i części, 
czynności, jakim są poddawane, i narzędzia, które są potrzebne do tych czynności, 
itp.). Kilka nazw dotyczy człowieka jako konsumenta żywności. Dało to w efekcie 
742 hasła.

Hasło najczęściej zbudowane jest w następujący sposób:
1) Wyraz hasłowy – pierwsza forma to wariant podstawowy, do którego odsy-

łają pozostałe (brónz > bronz). Czasownik ujęty w nawias oznacza, że jest 
to aspekt niedokonany, który nie został zarejestrowany w nagraniach, ale 
zanotowano jego formę dokonaną.

2) Informacja gramatyczna (w przypadkach wątpliwych), stylistyczna lub sło-
wotwórcza3 występuje przy wybranych hasłach.

3) Znaczenie – dla wydzielenia kolejnych podznaczeń użyto cyfr (1., 2. itd.), 
zaś dla niewielkich modyfk acji znaczeniowych – litery: a., b. itd.

4) Cytat – zapisany za pomocą alfabetu ogólnopolskiego, ale z oddaniem lo-
kalnej wymowy. W nawiasie kwadratowym ujęto uzupełnienia od redakcji 

3 Kłopotliwe okazało się rozdzielenie spieszczeń od zdrobnień, ponieważ formanty słowotwórcze tych 
dwóch kategorii w większości są zbieżne. O zakwalifi kowaniu danej formy do jednej lub drugiej grupy 
decydował kontekst użycia. Za zdrobnienia uznano formacje, w których wyraźnie odnoszono się do nie-
wielkich rozmiarów desygnatu, za spieszczenia natomiast – formacje, w których wielkość nie była istotna, 
a mówiący chciał przede wszystkim przekazać swój pozytywny stosunek do opisywanego przedmiotu lub 
zjawiska.
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lub kwestie eksploratorów. Nawias kwadratowy z wielokropkiem oznacza 
fragmenty opuszczone.

5) Lokalizacja – oznacza, skąd pochodzi dany cytat. Jeśli brak cytatu, oznacza 
to formę zgodną z ogólnopolską lub występującą w poprzedzającym cytacie.

6) Odsyłacz – występuje przy wybranych hasłach. W postaci > kieruje do wa-
riantu podstawowego lub stałych połączeń wyrazowych (np. biały > biała 
kapusta, biała kawa), natomiast  kieruje do fotografi i znajdujących się 
po zasadniczej części słownika.

         (1)              (2)             (3)                                                   (4)
bronz, brónz – rzecz., ‘kolor kasztana’: [Czarny łepek ma kapelusz] bronzo-
wy a nie czarny … czarny bronz … […] nie jest obślizgły … o! … jes tak bardziej 
suchy … (Pleszew); prawdziwek … ma kapelusz bronzowy … zazwyczaj tak bronz 
taki … no jakiś tam odcień bronzu … no i ogonek taki fajny gruby … (Wieczyn); 
brónz … (Józefów).
               (5)        (6)

Skróty

bez l. poj. – bez liczby pojedynczej
często w l. mn. – często w liczbie mnogiej
ekspres. – ekspresywnie
pieszcz. – pieszczotliwie
przen. – przenośnie
przym. – przymiotnik
przysł. – przysłówek
rzecz. – rzeczownik
zdr. – zdrobnienie
żart. – żartobliwie

Opis systemu językowego okolic Pleszewa

Język mieszkańców powiatu pleszewskiego nie jest systemem jednolitym, po-
jawiają się w nim elementy różnych odmian języka. Sami mieszkańcy zdają sobie 
z  tego sprawę i w  ich wypowiedziach daje o  sobie znać świadomość językowa. 
Wskazują na znajomość kilku nazw danego przedmiotu, zjawiska (np. [Ostatki] 
to jes to samo co podkoziołek ... tylko inna nazwa załóżmy; gryczpan albo bukszpan; 
to jes ptyś ... albo wiecznik; u nas w domu nie mówiło sie pyra ... tylko ziemniak ... 
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od małego ... jak ... to nigdy nie mówiłam pyra). Charakteryzują słownictwo pod 
względem czasowym, najczęściej odnosząc je do przeszłości, np. starsze babcie podej 
tóm patelke ... tag różnie mówili; jucha sie kiedyź na to [=krew] mówiło. Zdają sobie 
sprawę z różnic regionalnych polszczyzny, np. [R1:] w Koninie [szare kluchy] do 
zup dawajóm ... [...] [R2:] to inny ... inny región ... w każdym regionie różnie. Nie-
kiedy, dzięki znajomości obcych języków, potrafi ą określić źródło zapożyczenia, 
np. szwamka [to gąbka] z niemieckiego.

W niniejszym opisie skupiono się przede wszystkim na cechach dyferencyjnych, 
tj. odróżniających badany obszar od polszczyzny ogólnej. Większość z nich ma 
charakter gwarowy lub regionalny.

Gwary okolic Pleszewa należą do dialektu wielkopolskiego. W  jego obrębie 
wydziela się kilka podgrup, których granice przebiegają zależnie od koncepcji ba-
dawczej. Według Kazimierza Nitscha Pleszew był punktem, w którym zbiegały się 
granice trzech ugrupowań gwarowych: na północ zaczynały się tereny Wielkopolski 
środkowej, na południowy zachód – Wielkopolski południowej, na południowy 
wschód – Kaliskiego. Podział ten powtórzyła w 1967 roku M. Gruchmanowa4. 
Według Stanisława Urbańczyka Pleszew (wraz z Kaliszem) znalazł się w subdia-
lekcie centralnym razem z Poznaniem i Gnieznem. U Henryka Nowaka ziemie 
współczesnego powiatu pleszewskiego należą do trzech różnych zespołów gwa-
rowych: południowowielkopolskiego (okolice Galewa), centralnowielkopolskiego 
(okolice Tomic)5, Kaliskiego (Pleszew, Kuźnia, Sławoszew, Gołuchów, Kościelna 
Wieś)6. W końcu wg Zenona Sobierajskiego7 tereny wokół Pleszewa znalazły się 
na pograniczu Wielkopolski wschodniej (razem z Kaliszem, Ostrowem, Koninem, 
Kołem) i Wielkopolski południowej razem z Kościanem, Lesznem, Krotoszynem. 
W koncepcji późniejszej o kilka lat ziemia pleszewska przesunęła się już zdecydo-
wanie do Wielkopolski wschodniej8.

Szczegółowy opis cech języka mieszkańców okolic Pleszewa należy rozpocząć 
od stosunku tego języka do dwóch głównych zjawisk gwar polskich – mazurzenia 
i fonetyki międzywyrazowej. Mazurzenie polega na wymowie spółgłosek szumią-
cych (cz, sz, ż, dż) jako syczących (c, s, z, dz), np. capka, syja, zyto. W gwarach 
wielkopolskich wymowa taka występuje tylko w okolicach Wielenia i Rawicza. 
Pleszew leży na terenie niemazurzącym, choć w czasie nagrań zanotowano poje-
dyncze poświadczenia typu: casem (Lenartowice), o sósty, duzo (Grodzisko), pier-
som (Wieczyn), duzy (Cieśle), nóz (Dobrzyca), tyz, satkownica, jesce (Gizałki). Była 

4 M. Gruchmanowa, Gwary wielkopolskie, [w:] Kultura ludowa Wielkopolski, pod red. J. Burszty, t. 3, 
Poznań 1967, s. 351–931.

5 H. Nowak, Gwary południowej Wielkopolski, Poznań 1982, mapa 125.
6 Ibidem, s. 105.
7 Z. Sobierajski, Teksty gwarowe ze środkowej Wielkopolski, Poznań 1995.
8 Z. Sobierajski, Geolingwistyka i  geoetnologia w  atlasie regionalnym Wielkopolski, [w:] Gwary dziś. 

1. Metodologia badań, pod red. J. Sierociuka, Poznań 2001, s. 68.
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to wymowa sporadyczna i zawsze występująca obok niemazurzącej – nieraz obie 
formy pojawiały się w tej samej wypowiedzi, np. czarnine ... cernine ... (Józefów). 
Zasięg mazurzenia w przeszłości mógł być jednak większy i podchodzić pod oko-
lice Pleszewa, za czym przemawiają teksty pocztówek z początku XX wieku9 oraz 
formy hiperpoprawne świadczące o unikaniu wymowy mazurzącej, np. szpiżarnia 
(Pleszew), rosznonca (Marszew). 

Jeśli chodzi o fonetykę międzywyrazową, to we wszystkich przebadanych miej-
scowościach występuje typ krakowsko-poznański polegający na udźwięcznianiu 
wygłosu wyrazów przed nagłosem samogłoskowym lub ze spółgłoską sonorną10, 
np. kiedyź używano, zanieź opłatek, w jakimź naczyniu, nióz resztki, jag Jarek, brad 
jegó. W tej samej miejscowości, a nawet u tego samego rozmówcy, pojawiały się 
realizacje zgodne z wymową krakowsko-poznańską, jak i warszawską, np. listeg 
lałrowy obok liś lałrowy, bigoz można obok pas miensa. Może to wynikać zarówno 
z indywidualnych cech stałych i ekspansji wymowy warszawskiej, jak i z cech przy-
padkowych, wynikających np. z wolniejszego tempa mówienia.

Pozostałe cechy gwarowe omówione zostaną z podziałem na poziom języka, 
tj. fonetyka, fl eksja, słowotwórstwo, składnia, leksyka.

Jako pierwsze przedstawione zostaną zjawiska dotyczące wymowy samogłosek. 
Charakterystyczna dla gwar Wielkopolski, oraz dla polszczyzny potocznej tego 
regionu, jest rozłożona wymowa wygłosowego -ą, np. z tom masom makowom, z mar-
chewkom selerom porom, jes dużom rybom, robiom, som, majom, jedzom i pjiom. Pojawia 
się ona we wszystkich badanych punktach, choć zdarzała się także wymowa wzor-
cowa z nosówką synchroniczną, np. posypanie go sodą, z kiszoną, wendką i siecią. 
Tylko wyjątkowo wystąpiła rozłożona wymowa wygłosowego -ę, np. dodawało siem 
troche octu (Marszew). 

Wtórna nosowość ograniczona była tylko do form wyrazu mienszać i zanotowa-
no ją w Pleszewie i Jarocinie. Rzadko pojawiało się także wahanie ą – ę, np. geńsior 
(Gizałki, Tomice), geńsię (Kotlin), wonsze ‘węższe’ (Kuczków). Zgodnie z polszczy-
zną ogólną wygłosowe -ę we wszystkich punktach badawczych było odnosowione, 
np. (ja) musze, w miare, wymie, choć zauważono tendencję do pełnego artykułowa-
nia -ę, np. topi się, ubija się pianę, co zapewne w mniemaniu niektórych rozmówców 
jest cechą języka starannego. Usiłowanie wymawiania -ę prowadziło niekiedy do 
powstania form hiperpoprawnych11, np. (krowa) żuję pokarm (Pleszew), (kura) 
gdaczę (Kotlin). W kilku miejsowościach (Pleszew, Nowy Olesiec, Cieśle, Józefów, 

 9 B. Osowski, „Zasyłam dziadusiowi mojom Fotograpfk e” – kilka słów o języku kart pocztowych okresu 
pierwszej wojny światowej, [w:] Niepodległa wobec języka polskiego, red. R. Przybylska, B. Batko-Tokarz, 
S. Przęczek-Kisielak, Kraków 2019, s. 305-314.

10 Warto zaznaczyć, że jest to wymowa nie tylko gwarowa, lecz także regionalna, a więc z punktu wi-
dzenia normy poprawnościowej akceptowana.

11 Hiperpoprawność to popełnienie błędu językowego wynikającego z próby jego uniknięcia przy nie-
dostatecznej znajomości normy poprawnościowej.
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Kuczków, Gizałki) zanotowano podwyższoną, a następnie odnosowioną wymo-
wę ę w formach czasownika być: bydzie, bydziesz, bydzimy.

Bardzo powszechnym zjawiskiem jest podwyższona wymowa samogłosek, choć 
o zasięgu cechy decyduje kontekst fonetyczny, w którym znajduje się głoska. Przy-
kłady podwyższenia samogłoski przed spółgłoskami sonornymi odnotowano we 
wszystkich miejscowościach, np. e > i  / y: potym, z gzikiym, mieńsiń, ziarynka, 
zimniaki, wieym, kamiń, idzimy, poza Pleszewym, bryndka, syrwatka, zbiyranie, do-
piro, bez papirka, cylofan, o > ó: gónicha, wspómniałam, salcesón, słóńce, kruszónka, 
a > o: momy, kluszczonka, a > ó: kluszczóna, mieszkómy.

Jako podgrupę wyżej opisanego zjawiska wymienić należy podwyższenia w roz-
łożonej nosówce (na samogłoskę ustną i spółgłoskowy element nosowy). Występują 
one powszechnie (poza Broniszewicami), np. nastympnie, z pryntów, wynglarka, pińdź, 
miynso, gyńsi, tysiónc dziewińcet pińdziesion jedyn, prónd, mónka, z jakómś tam marchew-
kóm, ze zupóm, przed naszóm eróm, sóm, pijóm, mówióm, robióm, jedzóm. Tutaj także na-
leży zaliczyć formy przyjyło (Sośnica) i wypłynyły (Tomice), w których podwyższenie 
nastąpiło przed elementem nosowym, który następnie zanikł (przyjynło > przyjyło).

Często pojawiała się też podwyższona wymowa samogłosek uwarunkowana 
dawnymi stosunkami iloczasowymi, por. a > o  (wymyślosz, mosz, chowo ‘chowa’, 
nagrywo, nazywo, zapomino, mieszo, kulo ‘(on) kula’, maco, chcioł, wiedzioł, zabijoł, 
godoł, krychocz, kapuśniok, pierzoków, kamienioki, do gotowanio, do smarowanio, 
pekińsko, puszka tako blaszano, niegrzeczno, jo, zaro, tero) oraz e > i / y (rozumisz, 
tyż, mlyko, mocnygo, upic, wiysz). Tylko z Sośniczki brak tego typu przykładów. 
Odnotowano także formy hiperpoprawne świadczące o uświadamianiu sobie tej 
cechy gwarowej i próbach jej unikania, por. wymiatło sie ‘wymiotło się’ (Marszew), 
szczepiorek ‘szczypiorek’ (Dobrzyca).

Ostatnia, i o najmniejszym zasięgu, grupa podwyższeń samogłoskowych to te 
w grupie -ej, np. najlepi (Zielona Łąka), najwiency (Grodzisko), do taki miejscowości, 
inaczy (Nowy Olesiec), późni (Wieczyn), w taki maślance, w ty kierzynce (Cieśle), 
szybcij, bardzij (Broniszewice), nojbliży, na Stary Kazimierce (Józefów), z monki żyt-
nij (Marszew), dużyj, takij (Dobrzyca), bynajmni, w formie ... okróngłyj (Kuczków), 
wcześni, późni, wiyncy (Jarocin), w ni (Jedlec), tyj kury, dali ‘dalej’ (Witaszyce), 
w osolóny (Tomice), najwyży, o dwunasty (Sośnica), inaczyj, dawnij, przynajmni, 
najwyży, złodzi ‘złodziej’, ze słodki kapusty nie z kwaśnyj ... ze słodkij (Pleszew). Jak 
widać z przytoczonych cytatów, wywołująca podwyższenie samogłoski jota może 
pozostać lub całkowicie zaniknąć (inaczyj lub inaczy).

O wiele rzadziej mamy do czynienia z obniżeniem artykulacji samogłosek, por.: 
wemie krowie (Grodzisko), beła ‘była’ (Nowy Olesiec), kruszanka, kruszanki (Józe-
fów, Kuczków, Tomice). Ostatnia z form ma charakter zleksykalizowany.

Dość często występowała labializacja, czyli poprzedzanie samogłosek przez 
u niezgłoskotwórcze (ł), np. ło matko! (Jedlec, Lenartowice), w  łoborze (Zielona 
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Łąka), łona (Pleszew), łudka (Nowy Olesiec), ło jej (Wieczyn), łod (Cieśle), łosobno 
(Józefów), ło (Dobrzyca), Błoże (Witaszyce), młocno, kłorytka (Gizałki), tegłó, łuch! 
(Tomice), młożna (Sośnica). Labializacji może towarzyszyć zmiana barwy samo-
głoski, np. łe Jezu! (Gizałki), łe tam (Pleszew), łejku! (Witaszyce), wszyskłoe (Jedlec). 
W wyniku obawy przed wymówieniem słowa z gwarową labializacją powstała for-
ma bez u niezgłoskotwórczego: odygi ‘łodygi’ (Pleszew).

Do zjawisk częstych należą jeszcze przejście tautosylabicznego (w tej samej sy-
labie) aj > ej w przysłówkach i formach trybu rozkazującego, np. dzisiej, powycinej 
(Pleszew), nagrywej (Nowy Olesiec), tutej (Cieśle, Gizałki), czekej (Cieśle, Tomice), 
spytej, wołej (Józefów), dej (Dobrzyca), do dzisiej (Kuczków), tutej (Kotlin), wstrzy-
mej (Witaszyce), oraz pojawienie się zaimka w, z w postaci we, ze przed podobnym 
fonetycznie nagłosem, np. we wiaderku (Zielona Łąka), we wodzie (Grodzisko, To-
mice), we Wigilie (Pleszew), we wiadżrze (Nowy Olesiec), ze szynkóm (Cieśle), ze 
ziemniaków, ze sosem, we wielu, ze suszu (Broniszewice), ze żytnigó (Józefów), ze 
serem (Kuczków), ze soli (Kotlin), ze solom (Jedlec), we foremke (Witaszyce), ze siana 
(Gizałki), ze suszónych (Sośnica). Powszechne występowanie tych dwóch zjawisk, 
także u osób młodszych, pozwala zaklasyfi kować je (zwłaszcza zaś wymowę typu we 
wodzie) jako charakterystyczne dla mówionej odmiany polszczyzny tego regionu.

Pozostałe cechy samogłoskowe występowały rzadko: brak przegłosu e > o (nie-
sło – Sośniczka, niesóm, niesły, biere – Tomice), przejście ra- > re- (obredla – Le-
nartowice), przejście -ar- > -er- (w liście rabarberu – Pleszew), przejście ó > y (bu-
lionywka – Sośnica).

Jeśli chodzi o cechy spółgłoskowe, to we wszystkich miejscowościach odnotowa-
no upodobnienia w grupach spółgłoskowych, które prowadzić mogą do ich uprosz-
czenia, np. poczszonsa, czszy, czszeba, Andżrzej, czszymać, czszonek, dżżem, szczelali, 
najmłoczsze, szczyki ‘strzyki’, wiecznik ‘wietrznik=ptyś’, dżewo, poczebował, czymiemy, 
pacz! ‘patrz!’, dżwiczki. Liczne są także uproszczenia w grupach spółgłoskowych trud-
nych do wymówienia oraz znajdujących się w wygłosie, np. ziarka, wszysko, pirsza, 
gwiazka, waśnie, pleszeski, dwajścia, czea ‘trzeba’, garki, tyko, żydoskie, procyn ‘pro-
cent’, jes ciasto, doś tam, móg być, zamias kaszy, sześ bochenków, ukraś coś, objeś sie. 

Dość często, zwłaszcza przy szybszym tempie mówienia, zachodzi redukcja 
ł międzysamogłoskowego, np. widziaam, biaa, urodzi-am sie (Pleszew), mówi-am 
(Grodzisko), mieszkaam, używaam (Nowy Olesiec), koowrotek (Cieśle), gotowaa, 
dodawaa (Broniszewice), przykrywaam, bya, daaś, zarobiao, lubiaa (Józefów), prze-
prowadzaa (Marszew), słyszaam, byy (Dobrzyca), goa ‘goła’ (Jarocin), koo (Witaszy-
ce), miaaś (Tomice), spotkaam (Sośnica). Zdecydowanie rzadziej występują uprosz-
czenia geminat, tj. wymowa dwóch tożsamych spółgłosek jako jednej (np. mienkie 
– Lenartowice, Marszew, wyszy ‘wyższy’ – Dobrzyca, wonsze ‘węższy’ – Kuczków, 
lekie – Jedlec, leko – Witaszyce, ini – Tomice), uproszczenie łu > u  (np. gupie – 
Zielona Łąka, wypukadź miynso, krzyczały jak gupie, na Tusty Czwartek, sucham?, 
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zgupieli – Pleszew, tuszczym polane – Nowa Wieś, utuczone ‘utłuczone’ – Józefów, 
dużyj ‘dłużej’ – Dobrzyca, Jarocin, dugie – Sośniczka, duższa, dugi – Tomice).

Osobną grupę stanowią zjawiska związane z miękkością spółgłosek. Zaliczają się tu 
zaburzenia w dystrybucji spółgłosek szumiących i ciszących (np. cije ‘czyje’ – Lenarto-
wice, w pieluszie, posiatkować, chwilećke, wałećki – Pleszew, cieba ‘czeba=trzeba’ – Bro-
niszewice, ciosnek, mówiś – Józefów, kawałek boćku – Jedlec), antycypacja miękkości 
(jejś ‘jeść’ – Sośnica, za jś – Dobrzyca), depalatalizacja, czyli stwardnienie spółgłoski 
(np. czasamy, lytry – Marszew, robymy – Pleszew, z uchem takym, kedyś – Sośnica). Za 
zjawisko pokrewne z ostatnim wymienionym uznać można twardy temat w imiesło-
wach na -ony12, np. kładzono (Grodzisko, Sośnica), czym paszone jes bydło ‘pasiony’ 
– Pleszew, ugniecone – Kotlin). Spośród wymienionych w tym akapicie cech jedynie 
antycypację miękkości i twardy temat imiesłowów uważa się za cechy wielkopolskie.

Pozostałe zjawiska spółgłoskowe mają mniej poświadczeń: niestandardowe 
udźwięcznienia lub ubezdźwięcznienia (np. z karpitu – Lenartowice, słociutkie – 
Kuczków, tóngać ‘tonkać=maczać w sosie’ – Witaszyce; ponadto por. hasła plinc, 
plindz i naleśnik, naleźnik), przejście ch > k (np. na wirzku – Broniszewice, Do-
brzyca, Tomice, liście krzanu – Sośniczka, jak kce, klebek, no chrzónkanie ... krzónka-
nie raczy ... – Pleszew), upodobnienia na odległość (np. zjajczałe ‘zjełczałe’ – Cie-
śle, zjejczeje – Grodzisko, salseson – Kuczków, Pleszew, śmingus dyngus – Kotlin, 
wypaproszyć ‘wypatroszyć’ – Tomice), rozpodobnienia (np. letkie – Jedlec, stwargło 
‘stwardło=stwardniało’ – Wieczyn, d-żemy – Pleszew).

Opis fl eksji, słowotwórstwa, składni i  leksyki języka badanego terenu ma bar-
dziej wybiórczy charakter niż przedstawiony opis fonetyki, ponieważ w nagrywa-
nych rozmowach nie wszystkie cechy miały okazję pojawiać się równie często.

W D. l. poj. zaimków i przymiotników pojawia się ścieśniona wymowa wygło-
sowego -o (-egó), co może być wyrównaniem do końcówki celownika (-emu), stąd 
formy: środkowygó (Pleszew), tłustygó (Cieśle), z każdygó, do wszyskigó (Józefów), 
tegó (Jedlec), coź innegó (Dobrzyca), do użytku codziennygó, z masła robionygó 
(Kuczków), do odpowiednigó (Jarocin), na Wyspiańskigó, co innygó, drugigó gatun-
ku (Witaszyce), z  takigó (Gizałki), do biołygó (Tomice), w rodzaju takigó dużygo 
koszyka, na świntygó Szczepana (Sośnica).

Wystąpiło zaskakująco mało przykładów -ów w D. l. mn. rzeczowników rodzaju 
żeńskiego (np. jagodów – Pleszew, pyrów – Sośnica) oraz -i w tym samym przypad-
ku w rzeczownikach miękkotematowych, np. rodzai (Pleszew), obyczai (Sośnica). 
Raz tylko pojawił się wołacz w  funkcji mianownika: zawsze wuja Wiesiu ma to 
(Sośnica).

Wyższą frekwencję miało natomiast wahanie rodzaju, które zaobserwowano 
w rzeczownikach seler – selera, por – pora, pomarańcza – pomarańczo, gzik – gzika, 

12 Zjawisko to klasyfi kować można jako cechę fonetyczną lub fl eksyjną.
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skwarek – skwarka, pufa, wuja (wszystkie miejscowości poza Zieloną Łąką, Nową 
Wsią, Wieczynem i Dobrzycą). Jak widać, większości rzeczowników rodzaju mę-
skiego nadano żeńskie wykładniki rodzajowe, a  jedynie wyraz pomarańcza został 
przesunięty do rzeczowników rodzaju nijakiego.

Inne cechy odmiany imiennych części mowy odnotowywano pojedynczo. Formę 
rodzaju nijakiego zaimka ten, np. formuje te masło (Cieśle), zrobisz takie ... twar-
dawe te ciasto (Tomice), należy wyjaśnić oddziaływaniem końcówek przymiotni-
kowych, stąd: to masło > te masło (jak dobre masło). Z kolei szwajcery ‘pracownicy 
gospodarstwa zajmujący się krowami’ (Sośnica) i óny ‘oni’ (Józefów) to formy nie-
męskoosobowe, co jest o tyle ciekawe, że w Wielkopolsce (poza okolicami Środy 
i na północnym wschodzie) nie notowano wahań w zakresie kategorii męskooso-
bowości. Z kolei stazi ‘starzy’ to forma męskoosobowa utworzona na wzór: duży 
– duzi. 

Ujawniła się wielkopolska tendencja do używania długich form zaimków w po-
zycji nieakcentowanej, np. ser smażony należało ... biały ser zgliwić ... i  jeżeli już 
doszed do ... tak zwanej fermentacji wtedy ... jego smażono ... (Broniszewice). Forma 
ryncami (Tomice) powstała przez wyrównanie tematu do mianownika l. mn. (ręce), 
nie zaś mianownika l. poj. (ręka), natomiast rzeczownik we frazie dużo miaam 
cukiń (Pleszew) ma końcówkę zerową w D. l. mn. na wzór odmiany żona – żon.

 Zdarzają się też cechy archaiczne – kura zniosła jaje (Gizałki) to przykład 
zachowania dawnej końcówki charakterystycznej dla rzeczowników m iękkotema-
towych (jaje). Po wiejskimu (Witaszyce) natomiast to postać hybrydalna powstała 
z połączenia przysłówka po wiejsku i C. l. poj. podstawowego przymiotnika wiejski. 
Podobnie utworzono potoczne, żartobliwe po polskiemu.

W odmianie czasownika zwracają uwagę przejścia pomiędzy paradygmatami 
-eć > -ić / -yć, np. wykipić, wiedzić (Pleszew), przypómnić (Józefów), uczszyć ‘utrzeć’ 
(Sośnica), lub -ić > -eć, np. lubieć (Gizałki), lubioł (Józefów), lubiał (Sośnica), lubie-
jóm (Pleszew), zmiękczenie przed końcowką fl eksyjną (czymiemy – Kotlin), opusz-
czanie cząstki -ną- (nadepłaś – Józefów, stukli – Tomice), wykorzystywanie form 
ogólnopolskich, lecz rzadkich (strużesz – Pleszew, struże – Broniszewice, Marszew, 
strużemy – Nowy Olesiec), używanie archaicznej końcówki -m w 1. os. l. mn. czasu 
teraźniejszego (np. gotujemy podroby ... i parzym kasze – Pleszew, kładziem na ... 
patelnie smażymy ... dodajem jajko i  ju[ż] mamy ser smażony – Dobrzyca) i 1. os. 
l. mn. czasu przeszłego (zabijalim; jakoś tam mama tam zaklepywała ... i to jedlim; 
my z Romkim nie lubielim tegó; jag my tu wołalim na nie? – Tomice), błędne two-
rzenie formy iteratywnej złanczać (Pleszew) od złączyć czy duratywnej spadywać 
(Dobrzyca) od spaść. Nie są to jednak zjawiska częste. 

Inaczej rzecz się przedstawia z budowaniem czasu przeszłego za pomocą zaim-
ków i partykuł, co odnotowano w większej liczbie miejscowości: Grodzisku (my 
takiego nie mieli), Pleszewie (my robili naworke), Nowej Wsi (my tag nazywali), 
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Cieślach (malowali my pisanki; my tegó nie robili), Józefowie (my nie brali), Kotlinie 
(tego nigdy żeśmy nie robili), Tomicach (to co my nie lubieli; jag my tu wołalim na 
nie?) i Sośnicy (łyżkom kładzone zawsze my mówili; nie robili my tegó; my nie piekli). 
Powszechna jest odmiana czasownika mielić – (on) mieli (Broniszewice, Jarocin, 
Jedlec, Kotlin, Kuczków, Marszew, Pleszew, Tomice), rzadziej: (on) miele (Gizałki, 
Lenartowice, Pleszew). Zdarzają się też formy z twardym m: melisz (Tomice), meli 
(Jedlec), melili (Józefów). W bezokoliczniku pielić frekwencja form z miękkim p 
(Gizałki, Jarocin, Kotlin, Lenartowice, Tomice) i twardym p jest zbliżona (Gizałki, 
Józefów, Pleszew, Tomice). Poza tym występują też formy z podwyższoną wymo-
wą e: pylić (Gizałki), pylenie (Pleszew).

W zakresie słowotwórstwa zauważa się dużą liczbę zdrobnień, które odnotowano 
we wszystkich badanych miejscowościach, np. marcheweczka, wieprzowinka, kapusta 
z grochem z grzybkami, bigosik jak ta lala, marmoladka, ubój świnki, miensko wieprzowe, 
na podwóreczku, śniadanko, bułeczki, klebek z masełkiem, jajeczko, kiełbaska, ziemniacz-
ki, kompocik. Ich obecność związana jest z jednej strony z faktem, że zdecydowaną część 
informatorów stanowiły kobiety, z drugiej – z grzecznością jezykową, według której 
stosowanie zdrobnień jest środkiem dobrze świadczącym o rozmówcy. Wśród zdrob-
nień sporadycznie pojawiały się formy z sufi ksami typowymi dla Wielkopolski, jak np. 
-aszek w robaszki (Pleszew) czy kijaszek (Sośnica), natomiast w wypowiedziach info-
matorów zaznaczyła się wielkopolska tendencja do stosowania zgrubień, np. miyncho 
(Zielona Łąka), Mieta ‘Miecia=Mieczysława’ (Pleszew), kły ‘kiełki’ (Nowy Olesiec), 
kicha (Broniszewice), drapichy (Witaszyce), patela (Gizałki, Sośnica).

Na badanym terenie widać rywalizację formantów -ę i -ak w nazwach istot mło-
dych – pisklę vs. pisklak. Była ona obecna niemal we wszystkich miejscowościach 
(poza Nową Wsią, Nowym Oleścem, Wieczynem i Zieloną Łąką). Nieraz formy te 
używane są wymiennie, innym razem wprowadza się rozróżnienie: -ę w nazwach 
istot najmłodszych i -ak w nazwach istot nieco starszych, np. cielę to jest zaraz po 
urodzeniu a cielak to już jest taki kilkudniowy ... zwierzontko (Grodzisko), ciele jes 
świeżo urodzone a cielag już troszeczke starszy (Pleszew), no ciele jez małe a cielak 
zaź już jes duże (Cieśle), no to sóm pisklaki ... pisklenta; kurcze małe ... a kurczag 
już duży (Tomice). Sufi ksy -ę i -ak nie są jedynymi dla nazywania istot młodych, 
często w tym celu używa się formantów zdrobnień, z których najpopularniejszy jest 
-ątko, np. kaczontko (Józefów), prosiontko (Marszew), kaczóntka (Dobrzyca, Sośnica).

Jeśli chodzi o słowotwórstwo przymiotnika, to zaobserwowano występowanie 
kilku formantów uważanych za charakterystyczne dla Wielkopolski: -aty i -ity (np. 
popielaty – Lenartowice, monczyty, wodnity – Witaszyce), -ni (tylni – Jedlec, Kucz-
ków, Lenartowice, Nowy Olesiec, Pleszew), -anny (np. drewnianny – Broniszewice, 
jaglanny – Marszew, gryczanny, ziemniaczanny – Pleszew). Poza tym pojawiły się 
okazjonalizmy utworzone przy pomocy sufi ksów innych niż w polszczyźnie ogólnej, 
np. omlety jajkowe, gó[wno] krowience (Pleszew), twardziejszy (Sośniczka).
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Cechą gwarową jest wzmacnianie nieokreśloności zaimków przez -ś, np. przybie-
rano? ... no zieleni... zielonym tym ... boro... bor... borwinkim czymsiś tam (Gizałki), 
z czymsiź i z monkom (Sośnica). Cechą języka potocznego jest natomiast używanie 
zaimka ten do tworzenia czasowników, które zastępują właściwe słowo w danym 
momencie niepamiętane, np. to som takie formy drewniane ... i w środek sie kładzie 
masło sie ściska ... roztego i baranek gotowy (Grodzisko, roztego ‘rozkręca’). Często 
zresztą właściwy czasownik pojawia się po czasowniku odzaimkowym, np. utegó 
... ugotujeż (Józefów), zatego ... ziemniaka zakroić (Sośnica), natego ... nadziewa sie 
grzybami (Witaszyce). Na badanym terenie zanotowano inną niż w polszczyźnie 
ogólnej prefi ksację czasowników, czego przykładem jest przedrostek ob-, np. ob-
kłodali (Józefów), obtulało, obczyścić (Nowy Olesiec).

Składnia gwarowa jest jednym z najsłabiej zbadanych podsystemów języka, gdyż 
wypowiedzi języka mówionego (i także gwary) mają odmienną od języka pisane-
go strukturę. Często powstają niemal równocześnie z sytuacją myślenia, nie ma 
więc czasu na poprawianie swojej wypowiedzi. Stąd segmentacja wypowiedzi na 
jednostki nierespektujące więzi syntaktycznych, np. [Kogut] ma ostrogi na ... na 
nogach ... które służom do ... do walk (Lenartowice), zdania wtrącone i uzupełniające 
wypowiedź, np. no najpirw sie gotuje kapuste żeby ... sparza sie listki kapusty żeby 
nie była tego potym ... sie powycina te ... głemby żeby nie były takie twarde (Sośnica), 
potknięcia składniowe w postaci niedostosowania odmiany wyrazów, np. w naszym 
tutaj ... okolicy (Grodzisko), zależy jakie kto chcioł kształt (Broniszewice), zmia-
na modelu wypowiadanego zdania – łączenie różnych struktur składniowych, np. 
urodziłam sie siódmego lutego tysionc dziewieńcet czterdziestym ósmym roku (Nowy 
Olesiec, urodzić się któregoś dnia + urodzić się w którymś roku), to sie ... robi za-
gniata ciasto no i  ... i pieczesz (Sośnica, formy 3. os. l. poj. + formy 2. os. l. poj.), 
autopoprawki, np. robiono kukłę zwanę zwanom marzannom (Sośniczka), szynki som 
na tylniej ... na tylnich ... na zadnich nogach (Jedlec). Ze względu na udział w na-
graniu co najmniej dwóch osób pojawiają się środki podtrzymujące kontakt między 
rozmówcami (funkcja fatyczna języka), np. mów lub ej (za mnie to szczelali z tego 
... mów ... z karbitu ... – Jedlec, na korbol ... to mówiono ... tanie wino ... roźcińczone 
wodom ... albo można mów... na dynie tyż można mówić korbol ... – Marszew, ej ... 
ale jeszczy ... tag robili właśnie taki z takich ... ziemniaków ... takie kluski ... – Cieśle), 
oraz szczególnie często w różnych miejscowościach i u osób w różnym wieku – 
nie?, np. smake to sie mówi ... ale mosz smake na ... na jedzynie ... nie? ... (Pleszew), 
i puste miejsce dla wendrowca było przygotowane ... nie? ... (Nowa Wieś), ziemia ... 
spadywała na dół a ziemniaki sie kulały leciały dalej ... nie? ... (Dobrzyca), tero nad 
gazym a kiedyś to tam nie było ... nie? ... (Witaszyce).

Wyżej wymienione zjawiska mają charakter ogólny, dotyczą organizacji wypo-
wiedzi mówionej jako takiej. W nagraniach znajdujemy także wiele cech szczegóło-
wych. Dużą ekstensję tekstową oraz terytorialną miały: używanie jak dla wyrażania 
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relacji innej niż sposobowa, np. czasowa, warunkowa (np. świnia zwykle sie cofa jag 
jez uwionzana – Lenartowice, czszeba upiec ciasto ... z monki i  jajek ... jak ostygnie 
przekłada sie je kremem budyniowym ... – Pleszew, kryńci sie jajkim jak sie pryndko 
obroco to jes świże ... – Gizałki, na przykład jak sie ... zaprasza gości a sie ni[e] mo 
mało czasu ... – Sośnica), słówko no używane jest w funkcji otwierającej lub zamy-
kającej zdanie (no zapómniałam ... tegó ... – Józefów, czytanie ewangelii ... dzielenie 
sie opłatkiem ... no ... – Marszew), często używa się zaimków wskazujących (np. 
z tego krengosłupa od świnki – Broniszewice, a wino z modraków sie robiło zbierało 
sie ten modrak ... te czubki sie obrywało te kwiaty ... – Dobrzyca, gdzie ta ksiónżka 
jes z tymi rybami? ... – Gizałki), mieszanie przyimków dla i do (np. żarcie do zwie-
rzont – Lenartowice, były również opłatki kolorowe czerwone ... były przeznaczone do 
czszody i do bydła i do zwierzónt domowych ... – Pleszew, różowy był dla ... zwierzont 
... do krów ... – Cieśle, no dó mnie to jes to samo – Tomice, wszysko co było po... 
niezbendne dla ... gotowania posiłków ... – Nowy Olesiec).

Do rzadszych cech składniowych zaliczyć należy: wyrażanie relacji pochodzenia 
przez konstrukcję z przyimkiem od (np. z tego krengosłupa od świnki – Broniszewi-
ce, skrzydełka od kurczaka – Nowy Olesiec, łupiny od cebuli – Kuczków, Pleszew, 
Sośniczka), stosowanie tam jako sygnału nieokreśloności (np. do ... podrobów ... 
czyli kłada... kładzóno i do wontrobianeg i do innych tam ... takich ... podrobów ... – 
Kuczków, reszte tam poczebnych czynności ... – Lenartowice), używanie zaimka co 
zamiast który (np. były takie specjalne szmatki co moja babcia tam wlewała i wisiał 
ten ser ... – Grodzisko, laska co idzie na podryw ... – Lenartowice, włosy co mo 
kura – Tomice), stosowanie konstrukcji w podobie (czegoś) ‘podobny do czegoś’, 
przedstawianie się, stosując kolejność: nazwisko imię.

Cechy leksykalne omówione zostaną wybiórczo, ponieważ ich swoistym opra-
cowaniem są słowniki języka i kultury mieszkańców powiatu pleszewskiego. Syste-
matyczne opracowanie tego zbioru słownictwa wymagałoby osobnej pracy, dlatego 
tutaj wskazane zostaną jedynie najważniejsze cechy. 

Dialektologa najbardziej zainteresują wyrazy gwarowe, np. bedka ‘grzyb’, bycze 
jajo ‘purchawka’, fi zgaka ‘urządzenie do wykopywania ziemniaków’, oraz regiona-
lizmy (wyrazy o ograniczonym zasięgu geografi cznym używane przez wykształco-
nych mieszkańców regionu), np. czarne łepki ‘podgrzybki’, gzik ‘biały ser przypra-
wiony solą, pieprzem, cebulą itd.’, repeta ‘gęsta zupa warzywna’.

Wśród gwarowych i regionalnych środków leksykalnych z okolic Pleszewa wy-
różniającą się grupę stanowią germanizmy, co podyktowane jest historią tych ziem 
i długim okresem, gdy znajdowały się w państwie pruskim. Por. brendka i bryndka 
‘denaturat’ z niem.13 brennend ‘palący się, płonący’, gable ‘specjalne widły do ziem-

13 Etymologie germanizmów za: Słownik gwary miejskiej Poznania, pod red. M. Gruchmanowej 
i B. Walczaka, Warszawa – Poznań 1997; Szkolny słownik niemiecko-polski, polsko-niemiecki. 55 000 haseł 
i zwrotów, Poznań 2001.
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niaków’ z niem. Gabel ‘widły’, galart i galat ‘galareta z mięsa’ z niem. Gallert lub 
Gallerte ‘galareta, żelatyna’, gryczpan ‘bukszpan’ z niem. Grünspan ‘zieleń miedziana, 
grynszpan’, hebel ‘urządzenie do rozdrabniania kapusty’ z niem. Hobel ‘szatkownica’, 
sznytka ‘płaski kawałek chleba’ z niem. Schnitte ‘kawałek chleba’, tonkać ‘maczać 
w sosie’ z niem. tunken ‘maczać’. Jednak germanizmy to nie tylko wyrazy zapoży-
czone, lecz także utworzone z rodzimych, lecz na wzór niemieckich, np. obkład ‘to, 
co kładzie się na kanapkę’ jak w niem. Belag od belegen ‘obłożyć’, wiecznik ‘wietrz-
nik =ptyś’ jak w niem. Wintbeutel dosłownie ‘wietrzna sakiewka, torebka’, czyli ‘ptyś’.

Zdarzają się także wyrazy zapożyczone z  innych języków niż niemiecki14. Ich 
przyswojenie może sprawiać problemy, stąd zniekształcenia fonetyczne, np. ciasto 
z tymi ... jak óne sie nazywa? ... kakanym (=kakaem, z hiszp. cacao), fi leti (=fi lety, 
z franc. fi let), rezolekcja i rezulekcja (=rezurekcja, z łac. resurrectio ‘zmartwychwsta-
nie’), do smarowania ... okolic rumatycznych (=reumatycznych, od grec. rhemati-
smós), tłist twyst? ... twist ... no to był ... rodzaj jakiegoś tańca twist (z ang. twist 
‘skręt, obrót’, w wymowie tłist). Także tutaj znajdujemy przykłady wpływów seman-
tycznych, np. rosyjskie лёгкое (w wym. liokkoje) ma dwa znaczenia – przymiotnik 
‘lekkie’ i rzeczownik ‘płuca’ – co spowodowało, że polski przymiotnik lekkie nabrał 
w niektórych gwarach nowego znaczenia – ‘płuca’.

W nagranych rozmowach pojawiły się także archaizmy i wyrazy przestarzałe 
– dawniej należące do ogólnego zasobu polszczyzny, dziś wyszłe lub wychodzące 
z użycia, np. F. to znalazł to ino skokoł (ino ‘tylko’), wszysko razem sie wyrabia ... 
czszeba zaź ukulać takie ... wałeczki (zaś ‘później’), w kuchni to było aby w zimie 
... dziura zrobióno i dechóm przykryto; nie daje ... tylko aby ... wode sole żeby było 
mocno ... słone (aby ‘tylko i nic więcej’), kierzek ‘krzew’, sklep ‘piwnica’. 

Pojawiają się także ekspresywizmy pokazujące emocjonalny stosunek mówią-
cego do przedstawianych treści, np. bigosik jak ta lala; kurde zapómniałam; ślepe 
ryby? ... ło jej; rumpuć? ... Jezu! nie mam pojeńcia; jejku! zapómniałam tego określenia; 
diabli wiedzóm ile. 

W wypowiedziach osób nagrywanych nie brak też środków kolokwialnych, co 
jest zrozumiałe, ponieważ polszczyzna potoczna jest dziś odmianą o największym 
zasięgu społecznym, np. gliniarze, chłopcy radarowcy ‘policjanci’, nie wim czymu tag 
nazywajóm (czemu? ‘dlaczego?’), dydek ‘smoczek’. Z drugiej strony sytuacja wywiadu 
dialektologicznego popychała niektórych rozmówców do sięgania po środki w ich 
mniemaniu prestiżowe (z rejestru polszczyzny ofi cjalnej lub książkowej), co jednak 
nie zawsze kończyło się pomyślnie, np. najczeńściej był to bukszpan ... w naszym 
rejonie bynajmniej (zamiast przynajmniej).

14 Etymologie za: Słownik wyrazów obcych PWN, red. nauk. J. Tokarski, Warszawa 1980; D. Bieńkow-
ska, M. Cybulski, E. Umińska-Tytoń, Słownik dwudziestowiecznej Łodzi (konteksty historyczne, społeczne, 
kulturowe), Łódź 2007.





19

A
agrest – ‘drobne, zielonożółte owoce 
krzewu o  kolczastych pędach’: [Dżem] 
z porzeczek z agrestu … z moreli z wiśni … 
z czarnej porzeczki najlepszy … (Sośnica); 
(Dobrzyca); (Kuczków); (Lenartowice); 
(Tomice).

ajntop, ajntopf – ‘gęsta zupa wielo-
warzywna’: [Ajntopf to] przeglond tygodnia 
warzywny … wszystkie warzywa z tygodnia 
pozbierane … wywar i ugotowana zupa … 
(Pleszew); [Ajntopf] łojej! … no to tyż takie 
jedzynie w jednym garku … wszysko … (Wi-
taszyce); no ajntop to właśnie gensta zupa 
jarzynowa … (Marszew); jes takie ajntop 
… to było jedzynie iba … ajntop … ale w co 
to było w tym to skład to nie wiem … (Ple-
szew); ajntopf to jes tako zupa szagóm przez 
ogródek wszysto co jes w ogródku … gotuje 
sie w jednym garnku … (Sośnica).

ajntopf > ajntop.

akacjowy – ‘wytworzony z akacji’: no … 
to mosz … miód … akacjowy … wrzosowy 
… lipowy … (Tomice); (Kotlin).

a kysz! – ‘słowa wypowiadane, by odpędzić 
świnie’: a kysz! … nie wim … jak sie [świnie] 
odgania? … no nie wim … jakimś tam … ki-
jim czy rózgóm czy czym … (Witaszyce).

amerykany – ‘bardzo wczesna odmia-
na ziemniaków o bardzo dobrym smaku, 

różowej skórce i białym miąższu’: no od-
miana bryzów … amerykany kiedyś były 
takie czerwone … no różnych było gatunków 
[ziemniaków] … (Józefów).

angielski > herbata po angielsku, 
ziele angielskie.

angres – ‘drobne, zielonożółte owoce 
krzewu o kolczastych pędach’: no ale to to 
angres bo on mo taki … meszek … kwaśny 
jez jeżeli … (Józefów).

antonówka – ‘odmiana jabłek o skórce 
zmieniającej kolor z zielonego na słom-
kowy i o soczystym, kwaśnym miąższu’: 
[Odmiany jabłek to] antonówka kosztel pa-
pierówka … (Marszew); to by piersze były 
papierówki … lobo … jonagold … jonatany 
… czempiony moje ulubione … kosztele … 
renety i złote i szare … no i antonówki na 
przetwory … (Pleszew); (Broniszewice).

arfa, harfa – ‘urządzenie składające się 
z jednej lub kilku siatek, służące do czysz-
czenia lub sortowania roślin’: byy otwory 
albo w stropie albo w ścianie … w zależności 
od … tego jako była głymboka ta piwnica i … 
zsypano to tak zwanom arfom … arfa taka 
była … to … z klapek zbite … żeby ziemia 
… odeszła ładnie … i z górki na dół leciały 
… kulało sie i … przez to sie oczyszczały … 
osuszały … do przechowania … (Dobrzy-
ca); arha harfa to jes właśnie to … takie coś 



A SIO!

… jak … jak … było … co pieńć centymetrów 
tam powiedzmy jest … klapka … i miendzy 
jednom a drugóm som takie dwu czszycenty-
metrowe … przeszczszenie żeby ta ziemia … 
spadywała na dół a ziemniaki sie kulały le-
ciały dalej … nie? … (Dobrzyca); [Arfa to] 
maszyna do … sortowania ziemniaków … 
pyrów … (Sośnica); arfa to jes do … odbie-
ranie ziemniaków … do ziemniakó bya arfa 

… (Józefów); no sie sypało pyrki [do arfy] 
i … od… sadzónki łosobno i duże łosobno … 
(Józefów); arfa to chyba harfa była do tych 
zimnioki mi sie zdaje … (Pleszew); 2.

a sio! – ‘okrzyk wydawany, by odgonić 
kury, gęsi, kaczki’: a sio! a  sio kaczki! … 
(Dobrzyca); a  sio! … (Gizałki); (Jedlec); 
(Kotlin); (Sośnica).
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B
badyl – ‘uschnięta łodyga rośliny, naj-
częściej bez liści’: badyl taki odygi … (Ple-
szew).

bakalie – ‘orzechy i suszone owoce jak 
rodzynki, skórka pomarańczowa itd.’: 
najpierw sie sparza ten mak … późni sie 
przekryńci przez maszynke … dodaje sie … 
dodaje sie cukier miód może orzeszki … ba-
kalie … różne bakalie … rodzynki … i miy-
szo sie razym z tym … t[r]oche śmietanki … 
i razym sie miesza … z makarónem … jez 
makiełki som … (Pleszew); [Na Wielkanoc 
pieczono] w naszej okolicy mazurki czyli 
takie słodkie placki z bakaliami z… (Lenar-
towice); (Marszew); (Sośnica).

bakteria – ‘drobnoustrój powodujący 
m.in. gnicie, fermentację, choroby zakaź-
ne’: [Mleko jest] ciepłe … i  przegotowa-
ne czyli bez jakichkolwiek tam bakterii … 
(Grodzisko).

banan – ‘owoc egzotyczny o  podłuż-
nym, wygiętym kształcie i słodkim, białym 
miąższu pod żółtą skórką’: banan to [danie 
na] podwieczorek … (Pleszew).

bania – ‘warzywo pokryte pomarańczo-
wą, grubą skórką, o żółtym miąższu’: [Kor-
bol] a to jes … dynia bania … (Pleszew); 
bania to inaczej dynia … (Lenartowice); 
bania to takie warzywo pomarańczowe … 
może być żółte zielone … (Sośniczka); dy-

nia … bania … (Dobrzyca); dynia bania … 
no … bania … bania no tyż … (Józefów); 
(Marszew); (Pleszew). 

baniak – ‘pękate naczynie’: [Kierzynka] 
to było naczynie takie … baniak … jak ci to 
określić? … (Sośnica).

bańka – ‘blaszane naczynie wykorzysty-
wane do przechowywania i przenoszenia 
płynów, najczęściej mleka’: jag nie było lo-
dóweg no to … to wkładali [mięso] do wody 
do do studni w jakiś w jakiś tej … bańce ta-
kiej czy w jakimś wiadżrze … (Pleszew).

baran – ‘samiec owcy’: [Skopowina] no 
to jes … mienso z … barana … ze skopa … 
(Witaszyce).

baranina – ‘mięso z barana’: (Witaszyce).

barsz, barszcz – 1. ‘sfermentowana 
masa (z  mąki i  wody) wykorzystywana 
w celach spożywczych’: zakwas … dodawa-
no do monki lub … barszcz … taki kwaśny 
barszcz … wykonany z ży… żytniej monki 
… (Marszew); 2. ‘kwaśna zupa, która może 
występować w różnych postaciach, np. na 
zakwasie żytnim, pszennym lub burakach 
ćwikłowych’: bóbr tak sie mówiło bober 
ale tak tak … groszeg albo bóbr moja bab-
cia gotowaa dodawaa do barszczu … bóbr 
… (Broniszewice); buraczki barszcz … 
mo… z buraczków … podaje sie z makaro-
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nem ziemniakami … (Sośnica); nastympnie 
podawano potrawy wigilijne … […] był to 
karp … smażony … nastempnie śledzie … 
kapusta z grochem z grzybkami … pierogi 
… łazanki z makiem … barszcz lub zupa 
grzybowa … no … kompot z suszu … czy-
li z  suszonych owoców … (Grodzisko); 
[Potrawy wigilijne to] ryba karp barszcz 
… ryba późni kapusta z grochym kapusta 
z grzybami … no i to wszystko … (Pleszew); 
[Potrawy wigilijne to] kompot ze suszónych 
owoców … kluski z  makiym … barsz … 
z uszkami … kapusta z grochem … ryby … 
i śledzie … różnego gatunku … (Sośnica). > 
biały barsz, barszcz czerwony, szary 
barszcz.

barszcz > barsz.

barszcz czerwony, barszcz czer-
wóny – ‘zupa z  buraków ćwikłowych’: 
tradycyjne [potrawy wigilijne] to pierogi 
… barszcz czerwóny zupa grzybowa kapu-
sta z grochem … makiełki … karp … (Ple-
szew); [Potrawy wigilijne to] zupa z  su-
szonyh owoców … karp smażony pierogi … 
z kapustom i grzybami … makiełki … śledź 
w śmietanie barszcz czerwony z uszkami … 
i zawijany makowiec … (Marszew); [Potra-
wy wigilijne to] barszcz czerwony … karp 
smażony albo karp w galarecie … kompot ze 
suszonych owoców … jakaś sałatka … kutia 
też tam … w którymś … w którychź latach 
doszła kutia … makiełki … (Broniszewice); 
barszcz czerwony z uszkami … (Wieczyn); 
barszcz … czerwóny … (Tomice).

barszczyk – ‘zupa z  buraków ćwikło-
wych’: [Potrawy wigilijne to] przede wszy-
skim ryba kapusta z  fasolom … pierogi … 
barszczyk … zupa owacowa … makiełki … 
(Cieśle); no potrawami … tradycyjnymi [na 
Wigilię] u nas w domu zawsze był … karp … 

kompot ze suszu … pierogi z grzybami z ka-
pustom … barszczyk … uszka do tego były … 
(Broniszewice).

(barwić –) zabarwić – ‘nadawać ko-
lor’: ta siara i w kolorze takim … blado-bia-
łym takim … […] ale to nie jez mleko tyko 
to jes ta[k] jaby taka woda była … zabar-
wiona … (Pleszew).

bażant – ‘dziko żyjący ptak łowny, samce 
z upierzeniem miedzianopomarańczowym 
i długim ogonem, samice z upierzeniem 
piaskowobrązowym’: [Perlica] jes to mały 
pta… jes to … ptak domowy … ptak domo-
wy jes … w ksta… kształtem przypomina … 
no w kształcie przypomina bażanta … tyko 
bez ogona … (Jedlec); mo długi og… to za-
leży … czy samica czy bażan … […] to mo 
długi kolorowy ogon … (Tomice); [Bażant] 
ma długi ogon … przypomina kure ale ma 
długi ogon … (Lenartowice).

bebechy – ‘narządy wewnętrzne czło-
wieka lub zwierzęcia’: bebechy jeśli wszystko 
razem … (Lenartowice).

(bebeszyć –) obebeszyć – wybe-
beszyć – ‘usuwać wnętrzności z zabitego 
zwierzęcia’: przede wszystkim czszeba jóm 
[=kurę] złapadź na podwórku potym jom 
czeba … zaniś … do … na pineczek … uróm-
bać głowe … oparzyć … oskubać … wybebe-
szydź i jes kura … do … spożycia … (Kucz-
ków); świnie sie wyprowadzo z chlewa … 
i … rzeźnik … jóm zabija … późni … skrobie 
jom … po zabiciu … i wnynczności wybebe-
szy … tak sie kiedyź mówiło … dokładnie … 
(Pleszew); wybebeszyć … wypatroszyć … 
(Lenartowice); obebeszyć … (Kuczków).

beczka – ‘naczynie w  kształcie walca 
o dwóch dnach, dawniej drewniane, dziś 



23

BEZMIENSNY

z tworzyw sztucznych lub blaszane’: no ta-
kie wendzarki albo abo … w beczkach takie 
też … wiesz … na dole sie paliło tam sie wie-
szało … na tym i weńdziło … (Witaszyce); 
wendzarka to taki … okrongła jakby beczka 
… na przykład z beczki po paliwie można 
to zrobić … no … (Marszew); najprościej to 
robiono [wędzarkę] z beczki metalowej … 
nie może mieć … ani dna ani … wierzchu … 
bez dna bez wierzchu beczka … (Pleszew); 
można jom [=kapustę] posiatkować zmorzyć 
solom … i jom ukisić w beczce najlepszy ma 
smak … dembowej … (Pleszew); kiedyś ki-
szóno jom [=kapustę] … w beczkach drew-
nianych … i wtedy ona … miała odpowied-
ni … kwas wy… robiła i … była kapustom 
kiszonom … (Grodzisko); czeńź miensa sie 
… posegregowanego ponacierało solom … 
ubijało w  beczkach … i  te beczki to były 
… drewniane tak fajnie wyczyszczone … 
(Nowy Olesiec); nasolenie [mięsa] w becz-
kach … albo wyndzenie tyż … (Witaszyce). 

beczułka – pieszcz., ‘naczynie w kształ-
cie walca o dwóch dnach, dawniej drew-
niane, dziś z tworzyw sztucznych’: ogórki 
kiszone … też mogom być w słoikach … a do-
kładny opis? … kisi sie po prostu … no … 
zostawia sie na … ubija sie … w słoje … czy 
tam w beczułki … (Pleszew).

bedka – często w l. mn., 1. ‘zbiorcze okre-
ślenie różnych rodzajów grzybów’: [R1:] 
ogólnie wszyskie grzyby … od pieczareg le-
śnych … […] tag i podgruszniczki ogólnie 
wszystkie grzyby … to som bedki … [R2:] 
wszyskie grzyby które nadajom do jedzenia 
… (Pleszew); to grzyby jadalne no w sta-
ro…polskiem … w staropolskim określeniu 
… w Wielkopolsce … mówiono na nie bedki 
… (Marszew); [Bedki] to inaczej grzyby … 
(Broniszewice); bedki … no to sóm grzyby 
bedki … grzyby to sóm bedki … (Pleszew); 

ogólnie na grzyby sie mówiało kiedyź idzie-
my na bedki … (Pleszew); bo kiedyś to bedki 
były … nie grzyby godali ino bedki … o! … 
(Józefów); (Sośnica); 2. ‘zbiorcze określe-
nie mniej cenionych grzybów’: moja babcia 
mówiła że wszystkie grzyby to bedki a praw-
dziwy grzyb to tylko prawdziwek … to som 
takie grzyby … nie wiem … gorszej jakości? 
… (Wieczyn); inaczy na grzyby … tylko ta-
kie te drugie… drugigó gatunku … wiysz? … 
nie takie borowiki nie tegó … takie te … inne 
bedki … […] no … jadalne … niższej kate-
gorii … (Witaszyce).

bekon – ‘wieprzowy boczek mało solo-
ny, wędzony, peklowany lub suszony’: [Ja-
jecznicę smaży się] na bekonie na maśle … 
(Pleszew).

berda, byrda – ‘rozszerzona górna 
część przełyku ptaków umożliwiająca m.in. 
magazynowanie i częściowe przetrawianie 
pokarmu’: u nas to tak brzydko mówili byr-
da … (Tomice); [Berda] to jes tutej … ta … 
grdyka inaczej na tym … tyn przełyk taki 
tyj kury tu … mo taki tu … rurke takóm … 
(Witaszyce); berda … […] jes to … zbiornik 
… w którym sie gromadzi … gromadzi sobie 
kura … ziarnka pokarm … (Jedlec); berda 
to jes podgardle kury … (Kotlin); [Berda] to 
jes tyn przełyk … […] u kury … no … u każ-
dego z … ptoków … nie? … (Tomice).

bez > czarny bez.

bezbarwny – ‘niemający własnego ko-
loru’: serwatka … ogólnie to ma … kolor 
taki … delikatnie żółty … nie jes bezbarwne 
… delikatnie żółty … (Pleszew).

bezmiensny – ‘o potrawach: niezawierają-
cy w swym składzie mięsa’: [Na Wigilii] ogól-
nie wszystkie potrawy musiały być bezmiensne 
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… natomiast co do kolejności to … chyba … 
u mnie jakoś tak w domu … u mnie w domu 
aż tak sie nie przywionzywało do tego … ta-
kiego znaczenia wienc … (Broniszewice).

beżowy – ‘taki jak kolor kawy z mlekiem’: 
[R1:] jajka w szarym sosie … [R2:] [babcia] 
robiła to … no … w karmelu … [R1:] no … 
karmel daje bronz … beż … właściwie jest 
beżowy ten ser [=sos] … (Pleszew).

biała kapusta – ‘warzywo o jasnozie-
lonych liściach zwiniętych w zwartą kulę’: 
[Masło] mogło być w liściach kapusty bia-
łej … w to co … to co moja mama tag ro-
biła właśnie … (Pleszew); z białej kapusty 
świeżej jest … parzybroda … a z kiszonej 
kapuśniak … (Sośnica); (Grodzisko); ka-
pusta biała … i kapusta czerwona … i jesz-
cze włoska kapusta jest … (Broniszewice); 
[Na gołąbki] gotuje się białom … liście białej 
kapusty e… białej kapusty albo włoskiej … 
(Sośnica).

biała kawa – ‘kawa z dodatkiem mleka’: 
biała kawa … […] to jes kawa z dodatkiem 
śmietanki lub mleka … (Kuczków); (Do-
brzyca).

biała kiełbasa – ‘kiełbasa niewędzo-
na, surowa lub parzona’: [Na śniadaniu 
wielkanocnym] były to jajka głównie … 
wendliny różnego rodzaju … żurek z białom 
kiełbasom … szynki … różne … sałatki … 
(Grodzisko); jak tylko parzone to jes białe 
… kiełbasa biała … (Lenartowice); białó 
kiełbase to si… normalnie sie robi tag jak ta-
kóm … tylko sie nie wyńdzi … (Gizałki); [Jak 
robi się białą kiełbasę?] bierzemy miynso 
wieprzowe … mielimy … dodajemy przypra-
wy … wyrabiamy … i napełniamy w jelita 
… formujonc małe … kiełbaski … i parzymy 
w goroncej wodzie … (Gizałki); no to mosz 

… gotujesz … wode i … i masz zakwas zate-
gó … zaliwosz to zakwasym wrzucosz białóm 
kiełbase i … i tyn … i to wszysko … wszy-
sko gotujesz … no i to jes żurek … (Tomice); 
z ciast babka wielkanocna … sernik … i … 
no jak… i bigoz i sałatki … kiełbasy bia… 
prze… tradycyjnie biała kiełbasa była na 
świenta … nie? … wielkanocne … (Jedlec); 
kiełbasa biała … (Jarocin); biała kiełbasa 
podobnie jak kiełbasa wendzona … kawał-
ki miensa … świńskiego wieprzowego … do 
tego jeszcze … bardzo dobre było cz… jak sie 
dodawało troche … wołowiny … a wołowi-
ne sie kupowało … i przyprawy sól pieprz 
majeranek … do smaku … i to był i… i to by 
była kiełbasa gotowana … nie była wendzo-
na … (Broniszewice).

biała kiełbaska – ‘kiełbasa niewę-
dzona, surowa lub parzona’: [Potrawy na 
śniadanie wielkanocne to] jajka kiełbaska 
… taka biała … żurek był … i  tak ciasto 
i … (Gizałki); biała … kiełbaska i … i taka 
owyndzana … (Cieśle).

biała polewka – ‘rodzaj zupy na mle-
ku’: polewke można zrobić … białom polew-
ke … (Pleszew).

białe kwaśne – ‘zupa na mięsie, zapra-
wiana śmietaną, doprawiana octem’: żurek 
… to jes białe kwaśne … (Pleszew).

białko – ‘bezbarwna część ptasiego jaja 
znajdująca się pod skorupką, po ugotowa-
niu – biała’: no żółtko jes żółte a białko jes 
białe … (Tomice); czszeba mieć formę do 
babki ubija się pianę z białek … (Pleszew); 
białko … (Gizałki); (Jarocin); (Jedlec); (Ko-
tlin); (Kuczków); (Lenartowice).

biały – ‘będący koloru świeżego śniegu’: 
no [mleko] jag jes białe … intensywne białe 
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… i na wirzku jag jest … takie żółty osad to 
znaczy że jes tłuste … (Broniszewice); [Do 
święconki] no ubierano bieranka koszyczek 
białom serwetkom … i układa sie … ukła-
da sie wszystko do koszyczka … (Pleszew); 
porzeczki czarna czerwona biała … (Bro-
niszewice); [Na kolację wigilijną] stół na-
krywano białym obrusem … pod nim ukła-
dano siano … na stole zawsze … na talerzu 
opłateg i … potrawy … (Pleszew); najpierw 
nakrywano go [=stół] białym obrusem … 
nastempnie zastawiano zastawe … (Gro-
dzisko); [Jak wyglądał stół wigilijny?] no 
serweta biała oczywiście … i zaś … talerze 
… wszysko … podane … no i opłateg mu-
siał być … na środku … (Cieśle); [Na stół 
wigilijny] kładło sie biały obrus pod obru-
sym sianko i ziarenka zbóż … (Sośniczka); 
[Zwyczaje wigilijne to] czytanie Ewangelii 
… dzielenie sie opłatkiem … no … […] za-
kładało sie biały obrus … pod obrus siano 
… (Marszew); [Perliczka] bardzo … moc-
no krzyczy … nieduże takie małe … i mo 
… takie szare … szare piórka … i takie … 
białe kropeczki … (Tomice); białe i zazwy-
czaj w kolorze czerwonym … jeden z opłat-
ków … […] jeden opłatek kolorowy tag jak 
wspómniałam … przeznaczony był … jeżeli 
to było gospodarstwo do bydła … (Grodzi-
sko); kiedyś dawno temu … kościelny … 
roznosił opłatki … […] białego dla ludzi 
… a taki był pomarańczowy mi sie wydaje 
dla zwierzont … kolorowy … (Broniszewi-
ce); biały [opłatek] był dla ludzi różowy dla 
zwierzont … (Marszew); [Opłatki] były bia-
łe … białe … dla ludzi … a różowe to były 
dla zwierzónt … (Pleszew); niktóre pisanki 
to sóm robióne … gotujesz … potym rysujesz 
wzorek woskiem … i to wkłodosz do farby 
… jak to już sie zafarbuje … to tam gdzie 
miaaś wosk … ścirosz to tym … no … chu-
steczkóm higienicznóm czy coź i zostaje taki 
wzór biały … nie? … (Tomice); [Święcon-

ka] w koszyczku … ładna serweteczka bia-
ła i do tego była gryczpan … ładnie ukła-
dany … na koszyczku … i to tak … ładnie 
wyglonda … tyko … wstonżeczkami koloro-
wymi można było przyozdobić właśnie … 
koszyczek … (Pleszew); no żółtko jes żółte 
a białko jes białe … (Tomice); [Muchomor 
jest] czerwony i … […] białe kropki … (Do-
brzyce); [Grzyb] co to tak puknie … no … 
bycze jajo … […] z białego robiło sie to brón-
zowe jak było starsze … (Józefów); [Czarny 
łepek] ma czarny kapelusz … a biały ogonek 
… (Sośnica); [Rumianek to] zioło z białymi 
kwiatkami … […] [robi się z niego] herbatę 
napar … (Pleszew); [Rumianek] to jez rośli-
na … roślina o drobnych poszarpanyh list-
kach … żółty takim środku koszyczku i bia-
łych płatkach … (Lenartowice); (Jarocin). > 
biała kapusta, biała kawa, biała kieł-
basa, biała kiełbaska, biała polewka, 
białe kwaśne, biały barsz, ser biały.

biały barsz, biały barszcz, bioły 
borszcz – 1. ‘zupa przygotowywana na 
zakwasie z mąki pszennej’: barszcz biały … 
(Marszew); [Tradycyjne potrawy w czasie 
śniadania wielkanocnego] no to jes bia-
ły barszcz … z kiełbasom … na szynce na 
kiełbacie z jajkami … wkrojonymi … (Le-
nartowice); biały barszcz robi sie na … na 
zakwasie … kiełbase w to i … marjanka i … 
i sie gotuje … (Jedlec); 2. ‘zupa na mięsie, 
zaprawiana śmietaną, doprawiana octem’: 
[Kwaśne to] biały barszcz … biały barsz … 
wywar z kości warzyw … i zaciongane mon-
kóm … i doprawiane octem … wszystko … 
(Pleszew); [Kwaśne to] barszcz biały goto-
wany na wywarze z miensa i z warzyw … 
zaklepywana śmietanom i monkom doda… 
kwaszona octem … (Marszew); [Kwaśne] 
no jes to biały barszcz … gotowany na go-
lonkach wienc … golonki zalewało sie wodom 
gotowało sie wywar … (Marszew); [Kwa-
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śne] aha … no to jez akurat … inaczej biały 
barszcz … tak że to była … we wielu domach 
jeszcze sie to teraz gotuje … to polega na tym 
że … gotuje sie z kości wieprzowych naj-
czeńściej … dodaje sie warzywa … przy-
prawy sól pieprz majeranek … a później sie 
zabiela jag już sie gotuje miensko i te warzy-
wa zabiela sie … śmietanom albo mlekiem 
… i … na to sie mówi tak zwane kwaśne … 
można podawać z ziemniakami … (Broni-
szewice); [Świński ogon] do zupy kładóm 
… […] do … biołygó barszczu … u nos sie 
brało … (Tomice); biały barsz najlepi sie 
robi na … na tyn … na nóżkach świńskich 
… no gotujeż i zaklepujesz … tyn … doda-
jesz … czosnek … te … wszyskie warzywka 
i czosneg i majeranek … i zaklepujesz śmie-
tanóm … i ocet … nie? … ja octu nie daje tyl-
ko wrzucom … grzybki z octu … (Tomice).

bigos – ‘popularna w  Polsce potrawa 
z długo duszonej kapusty i mięsa’: bigoz jes 
skómplikowany … kapusta … miynso … bo-
czek i … kiełbasa i tam wszyskie przyprawy 
… […] i to sie wszysko gotuje … (Sośnica); 
bigos zazwyczaj przygotowuje się z kiszonej 
kapusty można dodadź również kapuste 
surowom … nastempnie dodajemy … bo-
czek surowy karkówke czy też żeberka … 
czyli ogólnie rzecz biorondz mienso … plus 
przyprawy … a  także przecier pomidoro-
wy … (Grodzisko); no bigos przygotowuje 
sie z kwaszonej kapusty wiync czszeba mieć 
kwaszonom kapuste … warzywa … mienso 
… a jako dodatki … smakowe to grzyby na 
przykład suszone … pieprz i sól … to wszyst-
ko sie razym gotuje … miynso sie kroi na ka-
wałeczki … dodaje sie koncentrat pomido-
rowy … majeranek … (Pleszew); kapuste … 
do tego [=bigosu] sie daje smażone mienso 
i przecier pomidorowy … liście lałrowe … 
(Sośniczka); podkoziołek … […] no … jak 
zabawa … bigos … i  flaszka … (Cieśle); 

[Tradycyjne potrawy weselne to] tatar … 
bigos … kaszanka … (Sośniczka); (Broni-
szewice); (Gizałki); (Jedlec).

bigosik – pieszcz., ‘popularna w Polsce 
potrawa z długo duszonej kapusty i mięsa’: 
kapusta kiszona … pocstawa … dobra ka-
pucha … i mienska różne rodzaje i kiełbaski 
troszke i przyprawy … grzybki suszone … 
i bigosik jak ta lala … (Grodzisko); bigosik 
z kiełbaskom … (Pleszew).

bijak – ‘ruchoma część kierzynki w po-
staci wałka zakończonego krążkiem’: no 
i taki bijak … pionowy wałek którym sie ubi-
jano … ubijano masło … i … na wierzchu to 
był taki półokrongły jaszczyk … przykrywa-
joncy tóm całóm … kierzynke … (Pleszew).

bioły borszcz > biały barszcz.

(blanszować –) zblanszować – 
‘poddawać warzywa i  owoce działaniu 
gorącej wody lub pary’: zblanszowane … 
(Lenartowice).

blaszka – ‘cieniutki plaster komórek 
na spodzie kapelusza grzyba’: bo jedne 
[grzyby] majom blaszki … a drugie majom 
takie gombki … […] siateczke … siatkowa-
ne som jak gdyba a drugie majom blaszki … 
(Pleszew); [Kurka ma] jakby taki parasol 
w góre wygienty … i te blaszki chyba ma … 
na blaszkach … (Pleszew); jedne grzyby ma-
jom … blaszki … a drugie majóm takóm niby 
gombke … (Sośnica); opieńki to takie grzyby 
sóm … jadalne … takie jak kurka o! … i to 
takie blaszki to majóm … (Józefów).

blaszkowaty – ‘mający blaszki’: sowa 
… jes też chuda … ma chudom noge znaczy 
sie … jest … duży kapelusz ma … blaszkowa-
ty poc spodem … jes taki szary … (Wieczyn).
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(blendować –) zblendować – ‘roz-
drabniać w blenderze’: [Robię] zupe krem … 
[…] dynia do tego warzywo marchewka sie 
gotuje i … o potem zblenduje i … (Witaszyce).

bober – ‘warzywo o zwisających, obłych 
strąkach, w których znajdują się jasnozie-
lone nasiona’: bóbr tak sie mówiło bober ale 
tak tak … groszeg albo bóbr moja babcia 
gotowaa dodawaa do barszczu … bóbr … 
(Broniszewice); bober … (Marszew).

boczek – ‘dolna część półtuszy wieprzo-
wej’: [Części mięsa świni to] schab karków-
ka szynka łopatka … boczek … […] i stópki 
i głowizna … to wszystko co pamientam … 
(Pleszew); schab to jes przy kryngosłupie … 
nie? … na ty… potym boczki … (Witaszy-
ce); bigos zazwyczaj przygotowuje się z ki-
szonej kapusty można dodadź również ka-
puste surowom … nastempnie dodajemy … 
boczek surowy karkówke czy też żeberka … 
(Grodzisko); rozbiór … rozbiranie świni … 
[…] to jes karkówka … teroz … karkówka … 
teroz jes … łopatka … boczek … żeberka … 
schab … golonka szynki … (Gizałki); [Sza-
re kluchy] z kwaszónom kapustóm najlepsze 
… […] sosem … polane boczkiem … (Ple-
szew); [Jak przygotowuje się bigos?] kapu-
sta kiszóna no i potem boczek czszeba mieć 
do tego i troche kiełbasy i … (Cieśle); bigoz 
jes skómplikowany … kapusta … miynso … 
boczek i … kiełbasa i tam wszyskie przypra-
wy … (Sośnica); [Do bigosu daje się] ki-
szonom kapuste … grzyby kiełbaske boczek 
pomidory … (Pleszew); żurek przyrzondza 
sie na zakwasie … gotuje sie jakiegoś tam 
… cebulke … kiełbase … może być boczek 
… (Wieczyn); jajecznica … […] na boczku 
maśle … (Pleszew); no okrasa to … tłuszcz 
… najczeńściej wykona… uzyskany ze sma-
żonego boczku albo ze smażonego sadła 
… czy ze smażonej słoniny … (Marszew); 

[Na kiełbasę] należy wybradź odpowiednie 
mienso przeważnie łopatke … czeńś boczku 
… słoniny … (Lenartowice); roladki … […] 
rozbija sie kawałeg miensa … posypuje przy-
prawami … dodaje kawałek boczku cebuli 
ogórek kiszony skórkę chleba … i zwija w ro-
ladkę nastempnie smaży … (Kotlin); rolada 
… […] rozbija sie miensko … nakłada sie … 
kawałek boczku … wendzonego lub niewen-

dzonego … kto jak woli … (Pleszew); jag jes 
krupnik no to można do tego jeszcze dodać 
… wendzony boczek i kasze … jenczmiennom 
… (Sośnica); (Dobrzyca); (Jedlec); (Józe-
fów); (Kuczków); (Tomice); 34.

boczniak – ‘gatunek grzyba o kapelu-
szu przypominającym lejek lub wachlarz, 
który do podłoża przyrasta bokiem’: (Mar-
szew); (Pleszew).

bodzicha – ‘krowa, która bodzie’: bodzi-
cha … (Sośniczka).

bojler – ‘kura rasy mięsnej, intensywnie 
tuczona, przeznaczona na ubój; brojler’: 
bojlery … (Jarocin).

bordowy – ‘ciemnoczerwony, czerwo-
no-fi oletowy’: to ta czerwóna [kapusta] tro-
cha zmieni kolor … nie? … nie jez już taka 
intensywna tylko bardziej już … taka … 
bordowa … modra o! … (Grodzisko).

borowik – ‘grzyb, który po dotknięciu 
sinieje’: no borowiki to sóm … te … no … 
jag óne sie? … sinioki … ja to mówiłam na 
nie sinioki … (Józefów); inaczy na grzyby … 
tylko takie te drugie… drugigó gatunku … 
wiysz? … nie takie borowiki nie tegó … takie 
te … inne bedki … […] no … jadalne … niż-
szej kategorii … (Witaszyce); borowik szla-
chetny … (Broniszewice); tam w Gizałkach 
same borowiki … (Pleszew); (Sośnica).
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borówka – 1. ‘ciemnofioletowy owoc, 
podobny do jagody, ale większy od niej’ 
borówka … […] dużo witaminy ma … fi ole-
towa jest … (Pleszew); borówka też ma taki 
kolor … jak … jagoda … taki ciemnograna-
towy … tylko że jes troszeczke wienksza i ro-
śnie na krzewie … (Broniszewice); 2. ‘czer-
wony owoc podobny do jagody; borówka 
brusznica’: [Borówka] to czerwony owodz 
jag jagódka … (Pleszew); borówka leśnie… 
rośnie w lesie … i podobna jes do jagody tyko 
ma czerwony kolor … najczeńściej rośnie na 
mokradłach … (Marszew); czerwona bo-
rówka … (Józefów); borówka jes to krzewin-
ka … krzew … (Wieczyn); (Witaszyce).

borszcz > bioły borszcz.

bób – ‘warzywo o  zwisających, obłych 
strąkach, w których znajdują się jasnozie-
lone nasiona’: bób … (Gizałki); (Józefów); 
(Kotlin); (Kuczków); (Lenartowice); (Ple-
szew); (Witaszyce); (Zielona Łąka).

bóbr – ‘warzywo o zwisających, obłych 
strąkach, w których znajdują się jasnozie-
lone nasiona’: bóbr tak sie mówiło bober 
ale tak tak … groszeg albo bóbr moja bab-
cia gotowaa dodawaa do barszczu … bóbr 
… (Broniszewice); bóbr to jez inny smak … 
i tyż … ziarenka som … ziarenka som o wiele 
wienksze od groszku … (Broniszewice); to 
jes tak zwany bóbr … i to sie łupał… łupin-
ki wyrzycało te zielone a to sie gotowało … 
pyszne jedzonko … (Nowy Olesiec); bóbr … 
(Gizałki); ze skórkóm bobru sie nie je … (To-
mice); (Dobrzyca); (Jarocin); (Pleszew); 
(Sośnica).

bóść – ‘uderzać czymś ostrym, szpicza-
stym, np. rogiem’: ano [krowa] kopie … no 
… i bodzie i kopie … to jes zwierz … no to 
ma prawo kopadź i … (Sośnica).

brojler – ‘kura rasy mięsnej, intensyw-
nie tuczona, przeznaczona na ubój’: kury 
bo… brojlery som białe … takie som siodłate 
… duże … one majom grube łapy … pazury 
… (Sośniczka); [Brojlery] są to kury ho-
dowlane na mienso … są one duże … (Ple-
szew); [Brojlery] som grube tłuste … mało 
ruchliwe … to som utuczone takie kurczaki 
specjalne … (Lenartowice); (Tomice).

brokuł – ‘warzywo podobne do kala-
fi ora, ale o zielonych różyczkach’: brokuł 
… […] no tak samo można zjadadź jak ka-
lafi or … sałatki można też sparzydź robić 
… dodawać do sałatek … można gotować 
z bułkom tartom zjadać … (Lenartowice); 
sałatke można ugotować brokuła polać go 
ma… tartom bułkom … (Jedlec); (Jarocin); 
(Kotlin); (Kuczków); (Tomice).

brokuła – ‘warzywo podobne do kala-
fi ora, ale o zielonych różyczkach’: brokuła 
… (Pleszew).

brokułowa – rzecz., ‘zupa z brokułów’: 
co my tag lubimy bardzo to brokułowom … 
ja lubie brokułowom … (Pleszew).

bronz, brónz – rzecz., ‘kolor kaszta-
na’: [Czarny łepek ma kapelusz] bronzowy 
a  nie czarny … czarny bronz … […] nie 
jest obślizgły … o! … jes tak bardziej suchy 
… (Pleszew); prawdziwek … ma kapelusz 
bronzowy … zazwyczaj tak bronz taki … no 
jakiś tam odcień bronzu … no i ogonek taki 
fajny gruby … (Wieczyn); brónz … (Józe-
fów).

bronzowieć – ‘nabierać brązowego ko-
loru’: cukier sie topił bronzowiał i później 
sie na przykład … wylewało to na talerz … 
i tłukło na kawałki … były gotowe cukierki 
… (Lenartowice).
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bronzowy, brónzowy – ‘mający kolor 
kasztana’: kraszanki to jajka gotowało sie 
w łupinach od cebuli … i miały zabarwienie 
bronzowe … (Pleszew); [Czarny łepek ma 
kapelusz] bronzowy a nie czarny … czarny 
bronz … (Pleszew); ma bronzowy kapeluż i jes 
śliski … przez to nazywa sie maślak … (So-
śnica); u nas? … [najwięcej jest] tak zwanych 
czarnych łepków … […] mo łepek … bardzo 
ciemno bronzowy lub czarny … (Wieczyn); 
[Gąska] ma kapeluż na wierzku jes bronzowy 
pod spodem żółty … gombke takom … (Sośni-
ca); (Dobrzyca); [Grzyb] co to tak puknie … 
no … bycze jajo … […] z białego robiło sie to 
brónzowe jak było starsze … (Józefów).

brónz > bronz.

brónzowy > bronzowy. 

brukiew – ‘roślina podobna do buraka, 
uprawiana na paszę dla zwierząt i do spo-
życia przez ludzi’: żeby krowy jadły zielonke 
… brukiew marchew … (Cieśle). 

brukselka – ‘odmiana kapusty, ma małe 
główki rosnące na wysokiej łodydze’’: [Ka-
pusta] biała czerwona … i … brukselka … 
(Sośnica); (Grodzisko).

brukselska > kapusta brukselska.

bryndza – ‘słony ser z mleka owczego pro-
dukowany w Polsce, Rumunii, Rosji, Czechach, 
Austrii, na Słowacji i Ukrainie’: (Sośniczka).

bryza – ‘odmiana ziemniaków’: no odmia-
na bryzów … amerykany kiedyś były takie 
czerwone … no różnych było gatunków [ziem-
niaków] … (Józefów); (Dobrzyca); (Sośnica).

brzoskwinia – ‘żółtoróżowy, omszo-
ny owoc, o dużej pestce; też: drzewo, na 

którym rosną te owoce’: smażydź moż-
na śliwki też jabłka bo przecież sie robi 
konfitury … wiśnie … czereśnie porzecz-
ki czarna czerwona biała … brzoskwi-
nie … no chyba to som takie najbardziej 
znane … (Broniszewice); (Witaszyce).

brzuch – ‘dolna część ciała pomiędzy 
klatką piersiową a miednicą’: [Świnię trze-
ba] umyć … wcióngnóńć … i tegó … może je 
takie liwarki albo kładli na … tym … na … 
drabinie przecinali brzuch … i tyn … i wy-
cióngali fl aki … (Tomice); [Brzuchowina] to 
jez miyndzy … żebr… jak sie kóńczóm żebra 
… i pod brzuchym to … (Tomice).

brzuchowina – ‘dolna część półtuszy 
wieprzowej; boczek’: [Brzuchowina] no to 
jes ta czeńś … dolna … tutej świni … (Wi-
taszyce); [Brzuchowina to] dolna czeńś … 
miensa świni … (Jedlec); [Brzuchowina] to 
jez miyndzy … żebr… jak sie kóńczóm żebra 
… i pod brzuchym to … (Tomice).

brzuszny – ‘znajdujący się w brzuchu’: 
przez przewód pokarmowy przedostaje sie 
on [=pokarm] do … wnentrza jej [=krowy] 
jamy brzusznej … (Grodzisko).

bulion – ‘wywar z  mięsa, kości, ryb, 
grzybów z dodatkiem jarzyn’: dobrze umyte 
ozory wystudzone … wkładano do bulionu 
… (Marszew); nagotowuje sie bulion z inne-
go miensa … na przykład wołowiny czy tam 
wieprzowiny czy kurczaka … a później kroi 
sie … flaki w paseczki wołowe … wrzuca 
nagotowuje z przyprawami … (Lenartowi-
ce); [Na sos musztardowy] do buliony do-
dajemy musztardę śmietanę monkę i masło 
pieprz oraz sól … (Pleszew).

bulionywka – ‘niewielka miseczka do 
potraw płynnych’: salaterka … służy do sa-



BULWA

30

łatek do galaretki … a bulionywka to jes … 
z uszami … […] jak do barszczu na przy-
kład o! … (Sośnica).

bulwa – ‘zgrubiała, mięsista, podziemna 
część niektórych roślin’: tyn krzak zielony 
… kwitnął i potem rodziły sie już … mło-
de pod krzakiem … bulwy ziemniaków … 
(Nowy Olesiec); (Gizałki); (Jarocin).

bulwiasty – ‘mający postać bulwy’: [Se-
ler] bulwiasty … (Pleszew).

bułczanka – ‘kiełbasa z  bułki, krwi 
zwierzęcej, podrobów i  tłuszczu’: to jes 
podobne [do kaszanki] tylko zamias kaszy 
jes bułka … i to jes bułczanka … (Pleszew); 
(Gizałki).

buraczany – ‘powstały z  buraków’: 
melasa jes to odpad od produkcji cukru … 
odpra… odpad buraczany … z buraków … 
cukrownia przerabia i z tego jes … powstaje 
cukier idzie a … to jes … po prostu … mela-
sa … zostaje … (Dobrzyca).

buraczczany – ‘będący częścią bura-
ka’: obcinanie liści buraczczanych … (Ple-
szew).

buraczek – ‘jadalna roślina o ciemno-
czerwonym, bulwiastym korzeniu’: a  to 
mieliśmy takie właśnie pomieszczenie przy 
… kuchni … takóm komórke … […] kiszona 
kapusta była w beczce potem były tam bu-
raczki przechowywane … (Nowy Olesiec); 
kraszanka lub pisanka … […] można było 
je gotować w łupinach od cebuli … w bu-
raczkach … (Sośniczka); niktórzy … kładli 
w te … w obiyrki od cebuli … i to … farbo-
wali na te … no … na brónzowo … ini kładli 
w obiyrki od buraczka … niktóre pisanki to 
sóm robióne … (Tomice); marchew pietrusz-

ka buraczki … co bardzo dużo robie soku 
właśnie z tych … z tych … z tych warzyw 
… (Pleszew); [Sadzi się] buraczki czerwo-
ne czyli ćwikłe … (Lenartowice); buraczek 
czerwóny … (Kuczków); (Dobrzyca); (Jaro-
cin); (Jedlec); (Józefów); (Kotlin); (Sośni-
ca). > buraczek ćwikłowy.

buraczek ćwikłowy – ‘odmiana bu-
raka o ciemnoczerwonym, jadalnym ko-
rzeniu’: buraczki … ćwikłowe … (Bronisze-
wice).

buraczki – ‘potrawa ze startych bura-
ków ćwikłowych, podawana jako dodatek 
do dania głównego’: [Na] obiad [to] … ro-
sół … rolada … buraczki … ziemniaczki … 
kompocik … (Pleszew).

burak – ‘jadalna roślina o ciemnoczer-
wonym, bulwiastym korzeniu’: najważ-
niejsze to tak zasiali … potym przerywali … 
bo buraki sie sieje … (Pleszew); [Serce] jest 
to górna czeńść … buraka … (Dobrzyca); 
[Ćwikła to] burak … inaczej … (Witaszy-
ce); (Marszew); > burak cukrowy.

burak cukrowy – ‘roślina o  jasnym 
korzeniu, uprawiana, by otrzymywać z niej 
cukier’: nó melasa moim zdaniem jes to … 
tak zwane … od… odpadki … jak sie robi 
cukier … w cukrowniach … z buraków cu-
krowych … (Kuczków); buraki cukrowe … 
(Witaszyce).

burzyny – ‘szara piana powstająca 
w czasie gotowania niektórych potraw’: tak 
zwane burzyny … (Broniszewice).

(butwieć –) zbutwieć – ‘psuć się, 
gnić pod wpływem wilgoci’: [Jak przecho-
wywało się orzechy przez zimę?] no to musi 
być przewiewny woreg albo skrzynka taka co 
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ma otworków dużo … wkoło po czymś tam 
… to musi być w przewiewnym miejscu żeby 
one nie zbutwiały … najlepiej to jak ktoź ma 
strych … (Pleszew).

bycze jajo – ‘gatunek grzyba, z którego 
po ściśnięciu lub zdepnięciu unosi się sza-
robrązowy pył’: purchawke to … nadepłaś 
… i wyszczszeliło … […] albo bycze jajo … 
no … (Józefów); no bycze jajo … no inaczy 
mówióndz jes to grzyb … jes to grzyb jadalny 
… ale … jes to grzyb w formie … okróngłyj 
… i jes to to że jak sie potym już dojrzały jez 
jak sie nadepnie to to tak zwana purchawka 
… zrobi zrobi … bardzo brzydko wy… pfu! 
zrobi … (Kuczków); [Bycze jajo] jak wy-
glonda to moge powiedzieć … jes podobny 
do pieczarek … tylko że … jak dojrzeje to sie 
robi cały czarny … i z tego taka … mówióm 
że purchowa bo … z niego taki czarny … pył 
wylatuje … jak sie go nadepnie … to som 
dzikie takie grzyby … te purchate … […] na 
trawach rosnóm … czasami … no … (Do-
brzyca); [Grzyb] co to tak puknie … no … 

bycze jajo … […] z białego robiło sie to brón-
zowe jak było starsze … (Józefów); 19.

byczy > bycze jajo.

bydło – ‘domowe zwierzęta rogate’: zale-
ży jeszcze [kolor masła] co … czym paszone 
jes bydło … czyli krowy … (Pleszew); białe 
i zazwyczaj w kolorze czerwonym … jeden 
z opłatków … […] jeden opłatek kolorowy 
tag jak wspómniałam … przeznaczony był 
… jeżeli to było gospodarstwo do bydła … 
(Grodzisko); były również opłatki kolorowe 
czerwone … były przeznaczone do czszody 
i do bydła i do zwierzónt domowych … (Ple-
szew); [Opłatki dawano] no z tego co wiem 
to … krowom … bydłu w  ogóle bydłu … 
(Broniszewice).

byk – ‘niekastrowany samiec krowy’: (Ple-
szew).

byrda > berda.
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cebula, cybula – ‘warzywo o  pod-
ziemnym, jadalnym pędzie, ostrym sma-
ku i zapachu, podczas krojenia może po-
wodować łzawienie’: śledziówka … […] 
śmietane … najpierw cebule i pieprz i potym 
sie zaś śmietane wlewa … i kładzie sie ten 
[=śledzie] … (Cieśle); kraszanki to jajka go-
towało sie w łupinach od cebuli … i miały 
zabarwienie bronzowe … (Pleszew); pisanki 
… […] gotowali … w … cybuli w zbożu … 
(Sośnica); szare kluchy to som … ziemniaki 
utarte … surowe dodaje sie troszeczke monki 
jajko … można jejś ze skwarkami z cebulom 
… (Sośnica); [Do bigosu daje się] kiszonom 
kapuste … grzyby kiełbaske boczek pomido-
ry … jeszcze śliwki suszone … można dodać 
winko … majeranke … pieprz czosnek ce-
bule … (Pleszew); [Na rosół] przygotowuje 
sie kawałek miensa drobiowego na przykład 
albo wieprzowego dodaje sie warzywa takie 
jak … marchew por pietruszka cebula seler 
… (Broniszewice); (Kotlin); (Jarocin); (Jó-
zefów); (Kuczków); (Lenartowice); (So-
śniczka); (Tomice); (Witaszyce).

cebulka – pieszcz., ‘warzywo o  pod-
ziemnym, jadalnym pędzie, ostrym smaku 
i zapachu, podczas krojenia może powodo-
wać łzawienie’: bierze się cebulke … gotuje 
sie je z wodom i octem tom cebulke później 
dodaje sie śmietane … doprawia sie do sma-
ku i w to sie wkłada śledzie … (Sośniczka); 
no śledzie w śmietanie … […] śledzie i śmie-
tane i … i troche cebulki … (Grodzisko); 

[Na rosół] wode musimy zagotować … 
wkładamy pietruszke marchewke seler por 
zarumienionom cebulke … (Pleszew); (Bro-
niszewice); (Cieśle); (Jedlec); (Marszew); 
(Sośnica); (Wieczyn).

cena – ‘handlowa wartość czegoś’: jatka to 
jes takie … świnie … sprzedawajom … który 
tam noge se złamie czy coź jes … świnia po … 
sprzedawana po tańszej cenie … (Pleszew).

centerfuga, centrefuga, cen-
tryfuga, cynterfuga – ‘urządzenie 
służące do oddzielania śmietany od mleka 
dzięki działaniu siły odśrodkowej’: center-
fuga … (Sośniczka); śmietana … to czea 
przez cynterfuge … bo to kiedyś było cyn-
terfuge sie miało i sie … te mleko kryńciło 
… (Cieśle); to jes wirówka albo centryfuga 
… (Pleszew); [Śmietanę] ścionga sie przez 
centrefuge … to jes specjalne urzondzenie … 
do którego … wlewa sie mleko i ono … ma 
takie dwufazowe lej… lejki i sie oddziela … 
i jez mleko odtłuszczone … wychodzi śmie-
tana … a to drugie mleko odtłuszczone … 
o mniejszej zawartości … tłuszczu … (Ple-
szew); [Śmietanę] ścionga sie przez takom … 
ściongało sie przez takom maszyne … nazy-
wała sie … centerfruga … (Pleszew); center-
fuga … (Pleszew); centryfugóm … (Grodzi-
sko); centryfugom … (Pleszew); 1.

centrala – ‘tu: główny magazyn’: [R1:] 
w Pleszewie … [R2:] na ulicy … […] Targo-

C
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wej … była centrala ogrodnicza i skupowali 
… warzywa owoce … (Dobrzyca); [W Ple-
szewie] była centralna … centrala ogrodni-
cza … ze skupem warzyw i owoców przy … 
na ulicy Targowej … (Pleszew); był skup … 
centrala ogrodnicza prowadziła w Pleszewie 
samym … a w pobliżu jest … przetwórnia 
Kotlin … i były punkty skupu warzyw głów-
nie pomidorów fasolki … szparagowej … 
malin … no to akurad jez owodz ale … in-
nych warzyw to … też … (Lenartowice).

centrefuga > centerfuga.

centryfuga > centerfuga.

centymetr – ‘jednostka miary równa 
jednej setnej metra’: kierzynka jes drew-
nianna … może tak bydź na około czterdzie-
ści pieńdziesiont centymetrów … (Pleszew); 
to jest kopiec … […] prostokontny wykopany 
dół … około tak czterdziestu centymetrów 
… […] no głymboki … (Pleszew); a kopiec 
tyż było wykopany też gdzieś … gdzieś sześć-
dziesión siedymdziesión centymetrów … 
(Nowy Olesiec).

ceres – ‘nazwa handlowa tłuszczu spo-
żywczego na bazie rzepaku’: tak wyrobione 
ciasto sie formuje okrongłe kule … dodaje sie 
powidła i [pączki] smaży na głembokim tłusz-
czu … smalcu … albo ceresie … (Pleszew).

chabanina – ‘mięso, często z  tłusz-
czem’: chabanina to raczej nie bo to było to 
mienso … sadło … (Broniszewice).

chabas – ‘mięso, często z  tłuszczem’: 
chabas to jes … jakiś tłuszcz … tłuste mienso 
… (Pleszew); kiełbacha wendlina wszysko 
razem to chabas … (Pleszew); chabas to 
sie… inaczej tak czeńś … taka kupka mien-
sa można powiedzieć … nie? … (Nowy 

Olesiec); [Chabas to] miencho … mienso 
… (Pleszew); chabas? … szynka … mienso 
… (Pleszew); [Chabas to] miynso wieprzo-
we … (Witaszyce); [Chabas to] miyncho … 
(Zielona Łąka); (Broniszewice); (Dobrzy-
ca); (Józefów); (Marszew); (Sośnica).

charczenie – ‘głos wydawany przez 
świnie i niektóre inne zwierzęta’: (Nowy 
Olesiec).

chlew – ‘budynek, w którym trzyma się 
świnie’: świnie sie wyprowadzo z chlewa … 
i … rzeźnik … jóm zabija … (Pleszew); jag 
odgania [się świnie]? … no to tak delikat-
nie żeby … bo one sóm już takie tłuściutkie 
i duże … to delikatnie żeby … przeszły do 
koryta czy tam wyszły z chlewa na chwile 
jak sie … czyściło takie pomieszczenie gdzie 
one były … (Nowy Olesiec); chlew … (Mar-
szew); (Witaszyce); (Zielona Łąka).

chlewik – 1. ‘budynek, w którym trzyma 
się świnie’: świnie przede wszyskim czszeba 
wyprowadzić z chlewika … po… uwiónzać 
jóm za nogi żeby nie uciekła … potym sie bie-
rze … jako na wsi to sie bierze i obłuchym 
sie o… ogłusza i potym dopiro … jak to mó-
wióm … pod… podcina sie gardło … i jak sie 
… juszke spuści no to tak … zwane zabicie 
świni … (Kuczków); chlewik … (Pleszew); 
2. ‘budynek, pomieszczenie, w którym trzy-
ma się mniejsze zwierzęta, np. gęsi’: (Kotlin).

chlewnia – 1. ‘budynek, w którym trzy-
ma się świnie’: chlewnia … (Broniszewice); 
2. ‘budynek, pomieszczenie, w  którym 
trzyma się mniejsze zwierzęta, np. gęsi’: 
(Jarocin).

chlupać – ‘o płynie: wydawać charakte-
rystyczny odgłos przy przelewaniu’: [Ma-
sło ubijało się] kierzynkóm … kierzynkom … 
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wlewało sie do takiej specjalnej w naczynia 
i sie chlupało chlup chlup … […] ubijało sie 
… (Pleszew).

chlupotać – ‘o płynie: wydawać cha-
rakterystyczny odgłos przy przelewaniu’: 
[Żeby sprawdzić świeżość jajka] poszczonsa 
sie … zbuk chlupocze … (Lenartowice).

chłodniczy – ‘schłodzony, zimny’: 
chłodnicze … (Pleszew).

chłodno – ‘tak jak, gdy jest nieco zimno’: 
[Babcia] zanim zawiezie na targ … to owija-
ła w liście … w liście rabarberu … żeby ono 
[=masło] miało chłodno … (Grodzisko).

chłodny – ‘mający niską temperaturę’: 
[Masło] w  piwnicy przeczszymywano … 
w chłodnym miejscu … bo lodówek chyba 
nie było jeszcze … (Grodzisko); i tak samo 
kiełbaske też sie weńdziło sie suszyło gdzieś 
tam w spiżarni zawieszało sie … […] nie 
mogło to być miejsce wilgotne … bo by … 
mogło spleśniedź ale … chłodne miejsce … 
(Broniszewice); i te beczki to były … drew-
niane tak fajnie wyczyszczone … i tam sie 
u… ugniatało to mienso … no i tym chłod-
nych tych piwnicach takich … niepiwnicach 
ale w tych … chłodnych tych komorach sie 
czszymało … miensko … (Nowy Olesiec).

chłodzić – schłodzić – ‘obniżać 
temperaturę czegoś, wyziębiać’: jag nie 
było lodóweg no to … to wkładali [mięso] 
do wody do do studni w jakiś w jakiś tej … 
bańce takiej czy w jakimś wiadżrze … i do 
studni żeby to było tam sie chłodziło czy … 
(Pleszew); zanim sie oddzieliło zbierało 
sie … śmietane z mleka … chłodziło sie … 
(Pleszew); zimne nóżki lub galat … […] no 
… nogi świńskie got… i można dać golonki 
gotuje sie w wywarze z warzyw … i potem 

… obiera sie zalewa oczszymanym rosołem 
i chłodzi … (Marszew); s[ch]łodzić … (Gro-
dzisko); schłodzić … (Sośniczka); (Pleszew).

chłód – ‘niska temperatura; miejsce, 
gdzie panuje niska temperatura’: peklowa-
nie szynki … nacieramy solom … czosnkiem 
… majerankiem … potem wkładamy do 
garnka … ocstawiamy do chłodu a najlepiej 
wstawić do lodówki … (Kotlin).

chmiel – ‘roślina pnąca, uprawiana, 
by produkować z niej piwo’: liście zielone 
robiom i takie baźki zielóne sóm i to jes … 
chmiel … o! … (Józefów).

chodź! – ‘komenda wydawana krowie, by 
ją przywołać’: chodź do mnie chodź chodź 
pódź krasula chodź … (Grodzisko).

chorongiewka – ‘włoski znajdujące się 
po jednej stronie elastycznej rurki w pió-
rze’: jak każde pióro … chorongiewka dłutko 
… (Lenartowice).

chować – ‘hodować zwierzęta’: [Kurcząt] 
sie nie chowa teroz … pi… sie kupuje … 
(Gizałki).

chrobowaty – ‘mający nierówną po-
wierzchnię’: sowa … mo ogónek tyź trosz-
ke jaśniejszy a na wierzku takóm mo … s… 
chrobowatóm … naskórek … o! … na tym 
łepku … (Józefów).

chrumkać  – ‘wydawać chrapliwy 
dźwięk (najczęściej o świni)’: [Świnia] no 
chrumka … chrzónka … chrum chrum … 
(Witaszyce).

chrumkanie, krumkanie – ‘chrapli-
wy odgłos (najczęściej wydawany przez 
świnię)’: [R1:] kwi kwi kwik … to że kumka-
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nie … [R2:] chrumkanie … [R1:] krumkanie 
… krumkanie no … różnie … (Pleszew).

chrzan – ‘warzywo o  dużych liściach 
i grubym, mięsistym korzeniu, wykorzysty-
wane w postaci tartej, o ostrym smaku i za-
pachu’: jak kisi sie ogórki? … czea wypłukadź 
ogórki … i zaloć potym tegó … naukłodać … 
tegó … chrzanu do … nie chrzanu … chrzanu 
tyz … ale kopru … (Gizałki); świenconka … 
[…] [to] masło szynka chleb kiełbasa babka 
jajko … później pieprz sól chrzan musztarda 
… (Pleszew); [R1:] golonka … […] czeba jom 
zapeklowadź najpierw … z tydziń po… pope-
klować … i potem jom ugotować w przypra-
wach z liściem lałrowym z zielem angielskim 
… [R2:] i podawać z chrzanem … [R1:] albo 
z musztardóm … (Grodzisko); (Broniszewi-
ce); (Jedlec); (Marszew); (Tomice).

chrzanowy – ‘zawierający chrzan’: ugo-
towane ozory do mienkości … podawano 
w sosie chrzanowym … (Marszew).

chrzo nkanie,  chrzó nkanie, 
krzónkanie – ‘chrapliwy odgłos (naj-
częściej wydawany przez świnię): no 
chrzónkanie … krzónkanie raczy … (Ple-
szew); chrzonkanie i kwik … (Marszew).

chrzónkać – ‘wydawać chrapliwy dźwięk 
(najczęściej o świni)’: [Świnia] no chrumka 
… chrzónka … chrum chrum … (Witaszyce).

chrzónkanie > chrzonkanie.

chudy – ‘o mięsie: mający mało tłuszczu’: 
(Jedlec); (Kotlin); (Tomice); (Witaszyce). > 
chudy jak…

chudy jak… – ‘bardzo chudy’: patyk … 
(Pleszew); (Sośniczka); sztapa … (Lenar-
towice).

chudzielec – ‘człowiek bardzo chudy’: 
chudziesz … chudzielec … (Lenartowice); 
(Pleszew); (Sośniczka).

chudziesz – ‘człowiek bardzo chudy’: 
chudziesz … chudzielec … (Lenartowice).

chudziutki – ekspres., ‘o mięsie: ma-
jący mało tłuszczu’: śledzie i karpie … no 
i oczywiście te chudziutkie czyli mintaj mi-
runa … te najbardziej … my lubimy … (Ple-
szew).

chwast – często w l. mn., ‘niewielka ro-
ślina dziko rosnąca, uważana przez ludzi 
za zbędną i z tego powodu usuwana’: dzia-
bie sie … chwasty sie wyrywa … radli sie je 
potym … (Pleszew); chwasty albo zielsko … 
(Gizałki); zaś przerywke sie robiło … że by… 
[buraki] były siane gynsto … były wyrzucało 
sie czyńś tych … roślin zostawała tylko jedna 
co dziesińć pietnaście … do dwudziestu cen-
tymetrów … i … oczyszczało sie z chwastów 
… (Dobrzyca); (Jarocin); (Jedlec); (Kotlin); 
(Kuczków); (Lenartowice).

ciało – ‘organizm człowieka’: do smaro-
wanie jedynie to [=nalewki z kasztanów] 
używali … […] do ciała … (Józefów); do 
picia he… tegó … pokrzywa jes tyż dobro … 
bo pijóm … pokrzywe … nie? … […] bo i … 
niktórzy sie obkłodali pokrzywami … ciało 
…(Józefów).

cieciorka – ‘roślina o  jadalnych ziar-
nach podobnych do grochu, uprawiana 
także na paszę’: cieciorka to jes … zboże ta-
kie … taki … no … tag jak fasola tyko jak 
soczewica tylko … stronczkowe … nie? … 
(Witaszyce).

cielak – ‘młode od krowy, jakiś czas po 
urodzeniu’: siare to zawsze dostawał … cie-
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lak do picia … (Sośnica); cielę to sie pewnie 
jak sie zaraz urodzi … a cielak to jes później-
sze okres … jes troszke wienkszy … starszy … 
(Grodzisko); cielę to jes zaraz po wycieleniu 
a cielak to ju[ż] taki wienkszy … (Sośnicz-
ka); ciele to jes takie co sie urodzi a cielak to 
już jes troszke wienkszy … (Sośnica); ciele 
jes świeżo urodzone a cielag już troszeczke 
starszy … (Pleszew); no ciele jez małe a cie-
lak zaź już jes duże … (Cieśle); (Bronisze-
wice); cielaki … (Pleszew).

ciele, cielę – ‘młode od krowy, krótko 
po urodzeniu’: cielę to jest zaraz po urodze-
niu a cielak to już jest taki kilkudniowy … 
zwierzontko … (Grodzisko); ciele jes świe-
żo urodzone a cielag już troszeczke starszy 
… (Pleszew); ciele to jes takie co sie urodzi 
a cielak to już jes troszke wienkszy … (So-
śnica); cielę to jes zaraz po wycieleniu a cie-
lak to ju[ż] taki wienkszy … (Sośniczka); 
no ciele jez małe a cielak zaź już jes duże … 
(Cieśle); (Broniszewice); (Grodzisko); (So-
śniczka).

cielę > ciele.

ciepło I – przysł., ‘tak jak, gdy tempera-
tura jest wysoka’: biały ser czeba najpierw 
ukisić … jak sie ukisi po czszech dniach … to 
sie przeważnie robi w ciepłe dni … ón musi 
mieć ciepło … (Grodzisko); no [ziemniaki] 
porastajom … kłami tak zwanymi … poro-
snom one jak były już czujom … robi sie cie-
pło to … puszczajom kły … (Nowy Olesiec); 
bo óna [=kura] gubi na … ile razy jak … jes 
ciepło gubióm … (Tomice).

ciepło II – rzecz., ‘wysoka temperatura; 
miejsce, gdzie panuje wysoka temperatu-
ra’: ponczki […] jes tłuszcz … jajka monka 
ale te drożdże … robi sie ciasto które musi 
dojrzewać w cieple … (Pleszew); nastempnie 

kopyściom wymieszano … te wszyskie pro-
dukty … przykrywano kocem … i stawiano 
w cieple na całom noc … (Marszew); można 
jeszcze [kaszę] na małym ogniu zostawić 
żeby doszła do siebie może przykryć pokryw-
kom albo jakomś … ściereczkom … żeby była 
w cieple … (Broniszewice).

ciepły – ‘mający wysoką temperaturę’: 
garować … w ciepłym … miejscu … kiedyś 
sie pod kołdry … pod pierzyny najlepiej … 
(Pleszew); [Mleko po udojeniu jest] ciepłe 
i surowe … (Grodzisko); należało skruszyć 
ser biały … posypać go delikatnie sodom … 
ocstawidź na jeden dzień w ciepłe miejsce … 
i na kolejny dzień … można z tego było robić 
ser smażony … (Grodzisko); w niewielkim 
garnuszku … wlewało sie ciepłe mleko … do-
dawało sie pokruszone drożdże troche monki 
… (Broniszewice); no najpierw czszea jom 
[=kapustę] poszatkować … […] i po dwóch 
tygodniach w ciepłym miejscu ona ukiśnie 
a potem wynosi sie do … zimnej piwnicy … 
(Marszew); [Żeby ciasto nie kleiło się do 
rąk] macza sie … rence w … ciepłej wodzie 
… (Sośnica); (Pleszew); (Sośniczka).

cierń – ‘gatunek śliwy mającej postać 
krzewu o  kolczastych pędach i  małych, 
kulistych, granatowych owocach; tarnina’: 
kociuby to som … dzikie owoce … no jag jo 
mówiłem przedtym? … […] ciernia … dzi-
kie owoce … owoce ciernia … no … (Do-
brzyca); 23.

ciońć – obciońć – odciońć – ‘dzielić 
coś na części za pomocą ostrego narzędzia’: 
to jes kurza noga odcienta … podudzie od … 
tegó … to jes pałka … jag obetniesz … pod-
udzie to … zostanie ci pałka … (Tomice); 
no szynke to czszeba ładnie obcióńć … z tyl-
niej nogi … świni … i ładnie … zapeklować 
… po po peklowaniu … jak to mówiónc sie 



CUKIER

37

wyjmuje i … sie wyńdzi … no i jes szynka 
… (Kuczków); [Świnię] tnom na kawałki … 
przerabiajom na wyroby … (Pleszew).

cip cip! – ‘odgłos wydawany, by przy-
wołać kury, kurczęta’: cip cip! … (Jedlec); 
(Tomice); cip cip cip! … (Gizałki); (Lenar-
towice); cip cip cip cip! … (Kotlin); (Lenar-
towice); (Pleszew).

cips – często w l. mn., ‘rodzaj przekąski 
– smażony, cienki plasterek ziemniaka’: 
[Z ziemniaków] można robić frytki cipsy … 
można robić spirytus … można zrobić kroch-
mal … (Lenartowice); frytki som … cipsy … 
ludzie też robiom z tego [=ziemniaków] … 
właśnie alkohol … spirytus … (Pleszew).

cukienia, cukinia – ‘roślina o podłuż-
nych, zielonych lub żółtych, owocach’: cu-
kienia jest … zielona chociaż może też być 
żółta … i jes bardziej mienka … […] a kaba-
czeg jest … raczej bardziej do dyni podobny 
… (Lenartowice); kabaczeg jes króczszy … 
barzy taki penkaty … a cukinia jes … duższa 
… tag mi sie wydaje … (Tomice); kabaczeg 
jez okróngły cukinia jes … przeważnie zielo-
na i … i długa … a kabaczeg jes okróngły … 
i jes … jasny … nie jes zielony tylko jasny … 
(Kuczków); w tym roku dużo miaam cukiń 
… (Pleszew); cukinia jes podłużna … a ka-
baczki som okrongłe … (Jarocin); (Gizałki); 
(Jedlec). 

cukier – ‘słodka, sypka przyprawa’: plyn-

dze … […] z ziemniaków … monki i jajka 
… […] [Można jeść] z cukrem … z bitom 
śmietan… z kwaśnom śmietanom … (Jedlec); 
naleśnig jez z monki … […] mleko … dodaje 
sie troche cukru do smaku … (Jarocin); no 
na przykład można było na goroncom suchom 
patelnie … wsypywać cukier mieszajonc … 
cukier sie topił bronzowiał i później sie na 

przykład … wylewało to na talerz … i tłukło 
na kawałki … były gotowe cukierki … (Le-
nartowice); później [pączki] sie posypuje 
po upieczeniu … po usmażeniu … cukrem 
albo cukrem pudrem albo lukrym … (Ple-
szew); znam tylko kompot z dyni … woda 
dynia sukier … koniecznie goździki i cyna-
mom … do smaku … […] i cukier … (Ple-
szew); kiedyś dawno dawno tymu to tam 
wionzali z tego … no … […] z materiału … 
wynzołek … i w środek tam cukru albo czegó 
dosypali i tak dziecko ssało … no … (Wita-
szyce); moja mamusia tam robiła … takom 
szmateczke wkładała troche cukru w to i to 
ja… i to było jako smoczek dla dziecka … 
nie? … (Nowy Olesiec); zrobi sie zacier … 
można z żyta można z ryżu można z cukru 
… no i musi to … przejś pewna fermenta-
cja … […] … oczszymuje sie z tego spiritus 
… czyli samogon inaczy … (Dobrzyca); ryż 
z potrawkom … robymy zasmażke na maśle 
… i zalewamy potrawke rosołem … robimy 
do tego śmietanke i żółtko doprawiamy cu-
krym … (Pleszew); [Makiełki] to polega na 
tym że zagotuje sie makaron … dodaje sie 
… mak z … z cukrem … i to sie zasmaża … 
(Broniszewice); [Jak robiono domowe cu-
kierki?] karmelizowało sie cukier na patelni 
… wylewało sie do naczynia metalowego … 
a kiedy stwardniało łamało sie na kawałki 
… (Pleszew); nó melasa moim zdaniem jes 
to … tak zwane … od… odpadki … jak sie 
robi cukier … w cukrowniach … z buraków 
cukrowych … (Kuczków); szare jaja to sóm 
w sosie … sar… szarym … w szarym sosie 
który robi sie z karmelu … cukier … […] pali 
sie … (Pleszew); baraneg najczeńściej był 
zrobiony dawniej z masła … wyciskany spe-
cjalnom formom … a ostatnio sie praktykuje 
że som te baranki z cukru … (Lenartowice); 
dżżem no to jes … słodkie … przesmażone 
… nie? … ugotowane owoce … z cukrem … 
(Sośnica); gotowało sie mleko z … cukrym 
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… żeby masa była taka twardziejsza … lub 
cukier przesmażało sie i … wychodził kar… 
taki mały … karmel … (Sośniczka); rozpu-
ścili masło i co jeszczy tam? … […] cukier 
na patelnie i tegó … to razym zaś wymiszali 
… i … styngło sie i [były domowe] cukierki 
… (Pleszew); baranek … z cukru … (Tomi-
ce); (Kotlin); (Marszew); (Nowa Wieś). > 
cukier puder.

cukier puder – ‘zmielony cukier’: [Ja-
błecznik to] [R1:] ciasto i muz jabkowy i … 
i  co? … [R2:] kruszonka … posypane cu-
krem pudrem … (Pleszew); później [pączki] 
sie posypuje po upieczeniu … po usmażeniu 
… cukrem albo cukrem pudrem albo lu-
krym … (Pleszew); no … szneka z glancem 
… […] drożdżówka ze … z cukrem pudrem 
… (Sośnica); makowiec piecze sie na … s… 
kruchym spodzie … na to kładzie sie mak … 
kruszonkę … polewa sie polewom po upiecze-
niu … lub cukrym pudrym … (Sośniczka).

cukinia > cukienia.

cukrownia – ‘zakład produkcji cukru’: 
nó melasa moim zdaniem jes to … tak zwa-
ne … od… odpadki … jak sie robi cukier … 
w cukrowniach … z buraków cukrowych … 
(Kuczków); melasa jes to odpad od produk-
cji cukru … odpra… odpad buraczany … 
z buraków … cukrownia przerabia i z tego 
jes … powstaje cukier idzie a … to jes … po 
prostu … melasa … zostaje … (Dobrzyca); 
zawożenie [buraków] do cukrowni … (Ple-
szew).

cukrowy > burak cukrowy.

cukruś – ‘rasa gołębia, którego grucha-
nie przypomina odgłos: cukru cukru’: od-
miany gołembi … pocztowe … garłacze … 
i … cukrusie som … (Kotlin).

cybula > cebula.

cycać – ‘rozpuszczać śliną coś trzymane-
go w ustach’: cycać cukiera … (Pleszew).

cycek – ‘wyrostek wymienia, z którego 
leci mleko’: cycki … (Pleszew); (Sośnica).

cyckać – pocyckać – ‘rozpuszczać śli-
ną coś trzymanego w ustach’: musze sobie 
pocyckać cukiera … (Broniszewice); cyckać 
… (Marszew).

cylofan – ‘cienka folia, szeleszcząca przy 
dotknięciu, służąca do owijania produktów 
spożywczych’: [Świeże masło zawijano] 
w cylofan … (Cieśle).

cynamon – ‘sproszkowana przyprawa 
o słodkawym, korzennym zapachu’: znam 
tylko kompot z dyni … woda dynia sukier … 
koniecznie goździki i cynamom … do smaku 
… […] i cukier … (Pleszew).

cynterfuga > centerfuga.

cytryna – ‘owoc o  soczystym, kwa-
śnym miąższu, pokryty żółtą skórką’: śledź 
w śmietanie … […] śledź może być słony … 
czeba go wypukać … później czeba go po-
kroić … śmietanke można dać … […] na-
wet troszeczke cytryny … (Pleszew); dopra-
wiamy cukrym … i cytrynom … do smaku 
… (Pleszew); to jez na przezimbinie … na 
kaszel … na przezimbinie … […] tak … bie-
rzesz pińcet kwiatków … mleczu … to zaly-
wosz … litrym wody … i to … kroisz czszy 
cytryny … (Tomice).

czarnina, czernina – ‘zupa z  krwi 
kaczki’’: czarnina … […] rosół zaciongany 
… krwiom kaczki … […] czea jóm ugotować 
… na warzywach … z kaczki … z skrzyde-
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łek … kupra i szyi … […] [Do tego podaje 
się kluski] szersze takie … łazanki … (Do-
brzyca); [Można zrobić] kaczke z jabkami 
… czarnine … (Sośnica); (Pleszew); [Na 
czarninę] gotuje sie podroby … z kaczki … 
gotuje sie rosół z podrobów kaczki i zalewa 
się … krwiom zmieszanom z monkom i octem 
… […] mogom … może bydź makaron może 
być kluski kładzione … (Sośnica); nie wiem 
nigdy tego [=ozorów] nie jadłam i nie robi-
łam … […] bo sie nawet tym nie intereso-
wałam … tak samo jak czerninom ani … ani 
fl akami … (Witaszyce); czernina … […] go-
tuje się … podroby kacze … rosołeg i na tym 
rosołku sie robi … krew … zasypuje sie zrobi 
sie … w gaczku u… wlewa sie krew i dod… 
do tego sypie sie dwie łyżki monki i sie roz… 
tom … tom zaprawom sie leje do tego rosołu 
i … robi sie … kładziem sie … przyprawia … 
ach! … i jeszczy można włożyć … owoce róż-
ne do smaku … można włożydź i soli i cukru 
żeby to wszysko smakowało bardzo dobrze 
… (Pleszew); no kaczke … zabijosz … spusz-
czosz krew … na kaczym mieńsie do … do 
tegó … rosołu co na miyńsie … co sie z tegó 
miensa gotuje wrzucosz wszyskie warzyw-
ka … i potym krew zaklep… bo krew musi 
być z octem … i lejesz tam śmietane monke 
… zaklepujesz to … zagotowujesz i tag jes … 
czernina … (Tomice); goloki to sóm … tak … 
kluski … z pyrek … […] możeż je obsmażyć 
… z jajkiym … możesz do … kiedyś kładli do 
rosołu … do tegó … do czerniny … (Tomi-
ce); (Dobrzyca); (Józefów); [Jest „czarnina” 
i „czernina”, przez „a” i „e”] w Poznańskim 
czernina … (Pleszew); czarnine … cernine 
… (Józefów).

czarny – ‘będący koloru węgla kamien-
nego lub zbliżonego koloru’: porzeczki 
czarna czerwona biała … (Broniszewice); 
[Bycze jajo] jak wyglonda to moge powie-
dzieć … jes podobny do pieczarek … tylko 

że … jak dojrzeje to sie robi cały czarny … 
i z tego taka … mówióm że purchowa bo … 
z niego taki czarny … pył wylatuje … jak 
sie go nadepnie … (Dobrzyca); wyngier-
ki … cimne sóm czarne … podłużne … 
pestka odchodzi … (Gizałki); [Indyk jest] 
duży … gulgocze … ma czerwone korale … 
i cza… przeważnie jes … czarny … (Sośni-
ca); [Czarny łepek] ma czarny kapelusz … 
a biały ogonek … (Sośnica); (Wieczyn). > 
czarny bez, czarny łepek.

czarny bez – ‘krzew o białych, drob-
nych kwiatach zebranych w duże, płaskie 
baldachy, ma niewielkie, kuliste, fi oletowo-
czarne owoce; także owoce tego krzewu 
wykorzystywane w celach leczniczych’: no 
to tag jag jagody kładli do słoików to tyż … 
abo czarny bez jak kładziesz to przeciż tyż 
… zalywosz … (Józefów); owoce [czarne-
go bzu] sie kładzie … w słoig i sie zasypu-
je cukrym … […] puścił sok … puściły sok 
… […] na przezimbinie … no … (Józefów); 
musi … sie zerwać owoce [czarnego bzu] 
jak to mówionc … potem sie owoce … czeba 
je umyć … ułożyć w garnek … zagotowadź 
i potym wycisnóńć sok … […] no … przede 
wszyskim … służóm do … różnych herbat 
nie herbad i można w to pić … nawet z wo-
dóm czy z czymkolwiek jes to na zazimbinie 
… (Kuczków); [Na syrop z czarnego bzu] 
wyciska sie … te nasiona czy owoce … […] 
takie takie parasole jakby … i … z tego sie 
wyciska i z tego sie ten … sok … z tego sie 
robi … właśnie ten … sok taki … powiedzmy 
leczniczy dodaje sie do herbaty czy … […] no 
dodaje sie do herbaty go … na przeziembie-
nia na takie … antrygrypowe o! … (Dobrzy-
ca); 13, 14.

czarny łepek – często w l. mn., ‘gatu-
nek grzyba o  ciemnobrązowym kapelu-
szu, z pękatym trzonkiem i rurkami, które 
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w miejscu dotknięcia zmieniają kolot na 
ciemnoniebieski; podgrzybek brunat-
ny’: u nas? … [najwięcej jest] tak zwanych 
czarnych łepków … […] mo łepek … bar-
dzo ciemno bronzowy lub czarny … żółty 
jes pod spodem … no i ogonek taki ładny … 
grubiutki … (Wieczyn); [Czarny łepek ma 
kapelusz] bronzowy a nie czarny … czarny 
bronz … […] nie jest obślizgły … o! … jes 
tak bardziej suchy … (Pleszew); [Czarny łe-
pek] ma czarny kapelusz … a biały ogonek 
… (Sośnica); (Dobrzyca); 20.

czczy – ‘o jajku: takie, z którego nie wy-
kluło się kurczę’: czcze … (Kotlin).

czempion – ‘odmiana jabłek o zielonka-
wożółtej skórce z rumieńcem na ponad po-
łowie owocu; Szampion’: to by piersze były 
papierówki … lobo … jonagold … jonatany 
… czempiony moje ulubione … kosztele … 
renety i złote i szare … no i antonówki na 
przetwory … (Pleszew); (Broniszewice).

czepać, czszepać – roszczszepać 
– ‘poruszać czymś energicznie, by coś roz-
prowadzić’: jajecznica … […] na maśle … 
i czszeba jajka roszczszepać żeby były roszcz-
szepane … […] na patelce [się smaży] … 
(Cieśle); jak ktoź nie miał właśnie takiej … 
ty ty[ch] kierzynek to sobie [masło] w jakiś 
dużym słoiku i czepał sobie czepał … tak? 
… (Pleszew); robiło sie dziure nożem [w tęt-
nicy świni] … potym sie … miało sie uszy-
kowanóm miseczke ze solom … i spuszczało 
sie do ty miseczki … a jedna osoba czszepa-
ła … żeby … żeby nie tegó … ale ze solom 
… (Tomice); babcia robi [masło] w słoiku 
… w słoiku czepali … (Pleszew); jajko sie 
roszczszepuje … z tym … i rzuca sie na … 
na … z monkóm i … i rzuca sie na tym … za 
zupe … na gotujóncóm wode … do zupy … 
bo to wtedy już bezpośrednio do zupy … nie? 

… zamiaz makaronu to z lanom kluskom … 
(Witaszyce).

czereśnia – ‘ciemnoczerwone lub ja-
snoczerwone, niewielkie, okrągłe owoce 
z pestką; też: drzewo, na których rosną te 
owoce’: smażydź można śliwki też jabłka 
bo przecież sie robi konfi tury … wiśnie … 
czereśnie porzeczki czarna czerwona biała 
… brzoskwinie … no chyba to som takie naj-
bardziej znane … (Broniszewice); [Drewno 
do wędzenia] czyli liściaste ale najczeńściej 
… to jez olszyna … czyli olcha albo drewno 
owocowe … czereśnia jabłoń … wiśnia … 
(Lenartowice); wodom jom zalewajom jakoś 
czereśnie i to [=robaki] … wyłażom … (Wi-
taszyce).

czernina > czarnina. 

czerninka – pieszcz., ‘zupa z krwi kacz-
ki lub gęsi’: czerninke … (Kuczków).

czerpak – ‘narzędzie do czerpania ży-
wych ryb’: (Pleszew).

czerwona kapusta, czerwóna 
kapusta, czyrwona kapusta – ‘ka-
pusta, która po ugotowaniu zmienia kolor 
na fi oletowy’: jes kapusta biała … kapusta 
czerwona i kapusta pekińska … (Pleszew); 
kapusta pekińska czerwona … i włoska … 
(Sośniczka); to ta czerwóna [kapusta] tro-
cha zmieni kolor … nie? … nie jez już taka 
intensywna tylko bardziej już … taka … 
bordowa … modra o! … (Grodzisko); ka-
pusta po ugotowaniu kolor zmija? … może 
czerwona? … (Sośnica); (Broniszewice); 
(Cieśle); (Grodzisko); czyrwona … (Ple-
szew); czerwóna … (Pleszew).

czerwony, czerwóny – ‘będący ko-
loru krwi’: [Sadzi się] buraczki czerwone 
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czyli ćwikłe … (Lenartowice); białe i za-
zwyczaj w  kolorze czerwonym … jeden 
z opłatków … […] jeden opłatek kolorowy 
tag jak wspómniałam … przeznaczony był 
… jeżeli to było gospodarstwo do bydła … 
(Grodzisko); były również opłatki kolorowe 
czerwone … były przeznaczone do czszody 
i do bydła i do zwierzónt domowych … (Ple-
szew); no cieszy sie … gdacze … a w ogóle 
kury które som w okresie … noszenia jajek … 
majom ładny czerwony grzebień … (Lenar-
towice); borówka leśnie… rośnie w lesie … 
i podobna jes do jagody tyko ma czerwony 
kolor … (Marszew); porzeczki czarna czer-
wona biała … (Broniszewice); kozak to jez 
na wysokiej na dużej nóżce i czerwony łepek 
… (Pleszew); [Muchomor ma] czerwó-
ny kapelusz w białe kropki biały ogonek … 
(Sośnica); [Indyk jest] duży … gulgocze … 
ma czerwone korale … (Sośnica); czerwona 
borówka … (Józefów); (Dobrzyca); pozióm-
ki? … no … owodz mały czerwóne … (Jó-
zefów); (Kuczków). > barszcz czerwony, 
czerwona kapusta.

czerwóny > czerwony.

czewia, czszewia – ‘ogólne określenie 
wszystkich wnętrzności świni’: to sie mówi 
… czszewia … czewia … (Kotlin).

czosnek – ‘roślina o charakterstycznym 
zapachu i ostrym smaku, mająca ząbki ze-
brane w główki, wykorzystywana w kuch-
ni’: [Do bigosu daje się] kiszonom kapuste 
… grzyby kiełbaske boczek pomidory … 
jeszcze śliwki suszone … można dodać win-
ko … majeranke … pieprz czosnek cebule 
… (Pleszew); pekluje sie czyli … moczy sie 
w wodzie z solom i z przyprawami jak tam 
czosnek czy lubczyg i tak dalej … (Lenarto-
wice); [Jak kisi się ogórki?] ogórki … musi 
być koperek … musi być czosnek … musi być 

chrzan … no i to wszystko … zalewamy wo-
dóm ze solom … (Pleszew); to bierzesz [szyn-
kę] peklujesz … zalywosz … robisz takóm … 
zalewe … ze solóm … czoskiem … (Tomice); 
[Metka to] surowe mienso mielone … i do-
prawione … czoskim cebulóm i przyprawami 
… (Marszew); peklowanie szynki … nacie-
ramy solom … czosnkiem … majerankiem 
… potem wkładamy do garnka … (Kotlin); 
(Broniszewice); (Kuczków); (Marszew); 
ciosnek … (Józefów).

czszeć, trzeć – przetrzeć – 
uczszeć – zeczszeć, zetrzeć – ‘naci-
skając, przesuwać coś po czymś i uzyskiwać 
z  tego wiórki’: goloki no … kluski z  zim-
niaków … […] przyrzóndzać cza … srowe 
ziemniaki sie czsze … na tartcej … sie … robi 
kluski i sie gotuje … (Gizałki); ogórkowom to 
wiadomo że starte do tego ogórki kwaszone 
… (Pleszew); no pomidorowa … gotuje sie 
wywar … […] wkłada pomidorki przetarty 
albo koncentrat pomidorowy … (Pleszew); 
zupa pomidorowa jes z pomidorów ztar… 
przetartych … (Sośnica); z mojej babci tam 
jeszcze pamientam pyrczok to były … ziem-
niaki tarte surowe … (Pleszew); plindze … 
[…] no przyrzondzało sie tarło sie na tarce … 
(Sośniczka); [Ziemniaki na placki] najpierw 
czszeba było je obrać … a nastempnie tarło sie 
na tarce … (Grodzisko); szare kluchy to som 
… ziemniaki utarte … surowe dodaje sie tro-
szeczke monki jajko … (Sośnica); ziemniacz-
ki sie … czszeba uczszeć troszeczke monki 
jajko i … i wymieszać … […] i jes … i som 
placki ziemniaczane … piecze sie to na oleju 
i tyle … (Kuczków); zeczszeć … (Pleszew); 
zetrzeć … (Broniszewice); no to czszeba było 
zeczszedź na tartce i … (Sośnica).

czszepać > czepać.

czszewia > czewia.
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czszoda – ‘zwierzęta gospodarcze’: były 
również opłatki kolorowe czerwone … były 
przeznaczone do czszody i  do bydła i  do 
zwierzónt domowych … (Pleszew); wziął 
reszte [z kolacji wigilijnej] co tegó i szed go-
spodarz dać zanieź jedzenia … do swoi ty … 
czszody … (Pleszew).

czszon – 1. ‘część grzyba wyrastają-
ca z  podłoża; nóżka’: [Grzyb ma] kape-
luż i  czszon … (Pleszew); [Grzyb składa 
się] z czszona i kapelusza … (Witaszyce); 
[Grzyb składa się] z kapelusza z czszonu 
… z korzenia … (Broniszewice); 2. ‘część 
narzędzi służąca do trzymania’: kierzynka 
jes drewnianna … […] i ma taki czszon do 
ubijania … (Pleszew).

czszonek – 1. ‘część grzyba wyrastająca 
z podłoża; nóżka’: [Prawdziwek ma] bron-

zowy kapelusz gombke poc spodem i biały 
czszonek … (Sośnica); (Marszew); (Ple-
szew); 2. ‘część narzędzi służąca do trzy-
mania’: dziabka do ziemniaków to jes ta-
kie udzon… taka ten że … ma takie … czszy 
zemby … dugie … i  … czszonek … (Soś-
niczka).

czszyć – uczszyć – ‘naciskając, przesu-
wać coś po czym i uzyskiwać z tego wiórki’: 
[Zacierka] no to jez monka woda i jajko … 
i potym to za… zrobisz takie … twardawe 
te ciasto … i czszysz na tartce … (Tomice); 
uczszyć zimniaki … (Pleszew).

czyrwona kapusta > czerwona ka-
pusta.

czysty, trzysty – 1. ‘pozbawiony bru-
du’: kurczak do wody … który sie zagotuje 
… odlać tom wode … wypłukać … zalać … 
miynso wypłukać … zalać ponownie czystóm 
zimnóm wodóm … (Pleszew); i sie skrobało 
tóm sierś żeby była czysta skóra … bez sierści 
… (Nowy Olesiec); (Dobrzyca); (Józefów); 
(Sośnica); trzyste … (Pleszew); 2. ‘o jajku: 
takie, z którego nie wykluło się kurczę’: 
czyste jajko … (Kuczków).

czyścić – obczyścić – oczyścić – 
wyczyścić – ‘pozbywać się niepożąda-
nych elementów’: te ozory czszeba je umyć 
… wyczyścić … zeskrobać tyn nalod na na 
ozorze … (Pleszew); no [ziemniaki] pora-
stajom … kłami tak zwanymi … porosnom 
one jak były już czujom … robi sie ciepło to 
… puszczajom kły … no i te kły czszeba było 
obierać … czyści[ć] tak … (Nowy Olesiec); 
no po zabiciu [świni] to koniecznie było 
czszeba obczyścić skóre … (Nowy Olesiec); 
[Kurę trzeba] złapadź i  zabić … oparzyć 
… oczyścić … z pierza … umyć … pokroić 
w kawałki i wrzucić do garnka … (Kotlin); 
i te beczki to były … drewniane tak fajnie 
wyczyszczone … (Nowy Olesiec); [R1:] czy-
ści sie je [=grzyby] … obiera … sortuje … 
[R2:] gotuje suszy … (Pleszew); (Tomice); 
jeżeli to jest … kura to wiadomo czszeba 
jom odpierzydź i oskubać czyli … oczyścić 
z … wnenczności … poćwiartowadź no i jes 
gotowa do do przyrzondzania … (Lenarto-
wice); (Marszew); (Witaszyce); oczyścić … 
(Gizałki); (Kotlin); (Wieczyn); wyczyścić … 
(Jarocin); (Pleszew).



ćwiartka – 1. ‘jedna czwarta część 
czegoś, podobna do trzech pozostałych’: 
z gruszeg obieramy … o… strużemy gruszki 
wybieram nasio… nasionka … krajemy … 
kroimy na czwar… na ćwiartki … (Sośnica); 
2. ‘połowa przedniej lub tylnej części zabi-
tej świni’: [Świnię po zabiciu dzieli się] na 
połówki i ćwiartki … (Pleszew); (Marszew); 
(Witaszyce); 3. ‘czwarta część kurczaka, np. 
udko, pierś itd.’: ćwiartki usmażyć … (To-
mice).

ćwiartkować – roźćwiartkować 
– ‘dzielić tuszę lub tuszkę na ćwiartki’: no 
myjesz [kurczaka] … ćwiartkujesz … albo 
pieczesz … albo gotujesz … (Tomice); (Ko-
tlin); umydź i  roźćwiartkować … (Kucz-
ków).

ćwiartkowanie – ‘dzielenie tuszy na 
ćwiartki’: (Kuczków).

ćwiartować – poćwiartować – 
‘dzielić tuszę lub tuszkę na ćwiartki’: je-
żeli to jest … kura to wiadomo czszeba jom 
odpierzydź i oskubać czyli … oczyścić z … 
wnenczności … poćwiartowadź no i jes goto-
wa do do przyrzondzania … (Lenartowice); 
[Kurczaka] no myje sie ćwiartuje i … gotuje 
i … (Gizałki); ćwiartuje sie go [=kurczaka] 
i smaży na patelni … (Jedlec).

ćwiartowanie – ‘dzielenie tuszy na 
ćwiartki’: ćwiartowanie … (Pleszew); (Zie-
lona Łąka).

ćwikła – ‘czerwone buraczki’: [Sadzi się] 
buraczki czerwone czyli ćwikłe … (Lenarto-
wice); [Ćwikła to] burak … inaczej … (Wi-
taszyce).

ćwikłowy > buraczek ćwikłowy.

Ć
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dachowiec – ‘gołąb niehodowlany, ży-
jący w pobliżu człowieka’: [R1:] gołomb da-
chowce … [R2:] dachowce … takie zwykłe 
normalne gołombki które nie som to … (Ple-
szew).

damasyna – ‘odmiana okrągłych śli-
wek o jasnoczerwonej lub różowej skórce’: 
mamy … i mirabelki … różówki … wyngier-
ki … damasyny … renglody … glubki … no 
… (Pleszew).

dembowy, dymbowy  – ‘zrobiony 
z  drewna dębu’: można jom [=kapustę] 
posiatkować zmorzyć solom … i jom ukisić 
w beczce najlepszy ma smak … dembowej 
… (Pleszew); dymbowe to chyba u nas to nie 
weńdzili … (Broniszewice).

deptać – ‘o kogucie: zapładniać’: kogut 
… […] musi deptać kury żeby … żeby były 
jajka zalenżóne … (Tomice); – deptać, 
udeptać – ‘ugniatać nogami’: u naz nie 
było takiego czegoś że jedna osoba … jak to 
po… we fi lmach jest … nikt nie wchodził … 
i nie deptał nogami … tej ukiszonej kapusty 
… tylko … takim specjalnym ubijakiem … 
(Broniszewice); czea jóm [=kapustę] poszat-
kować … posolić … udeptać … (Tomice).

dewolaj – ‘rozbity kotlet z  kurczaka, 
nadziewany masłem i zwinięty’: z kury kur-
czaka można potrawk… jakie potrawy? … 
no sałatki można zrobidź i ten … no i upie[c] 

… mienso pieczóne roladki dewolaje … 
(Jedlec).

dietetyczny – ‘zgodny z określoną die-
tą; tu: lekkostrawny i pożywny’: gołomb jes 
… dietetyczny i czensto sie robi dla dzieci lub 
dla chorych lub dla rekonwalescentów … 
(Lenartowice); (Pleszew).

dłutko – ‘elastyczna, cienka rurka sta-
nowiąca oś pióra, która zaczepiona jest 
w skórze ptaka; dutka’: jak każde pióro … 
chorongiewka dłutko … (Lenartowice).

dochodzić – dojść – ‘dogotować się, 
zakończyć proces gotowania’: [Kasza] 
pyncznieje no dochodzi … (Witaszyce); moż-
na jeszcze [kaszę] na małym ogniu zostawić 
żeby doszła do siebie może przykryć pokryw-
kom albo jakomś … ściereczkom … żeby była 
w cieple … (Broniszewice); (Pleszew).

dodać – ‘dołożyć coś do czegoś’: można 
dodać … zioła … można dodać koper można 
dodać szczypior lub pieprz i wtedy … ten ser 
beńdzie miał odpowiedni smag i aromat … 
(Grodzisko); najpierw czeba gó [=ser] za-
kruszyć … dodać trochę sody … soli … (So-
śniczka); jeszcze do smaku dodaje sie pieprzu 
… troszeczke cukru troche octu cebulke kro-
jonom … (Pleszew); możemy dodadź mienso 
a jag jes postny kapuśniak to bez miensa … 
(Marszew); można pokroidź jabka dodać 
przypraw a można też … (Lenartowice).

D
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dodatek – ‘to, co się dokłada do elemen-
tów podstawowych’: no bigos przygotowuje 
sie z kwaszonej kapusty wiync czszeba mieć 
kwaszonom kapuste … warzywa … mienso 
… a jako dodatki … smakowe to grzyby na 
przykład suszone … pieprz i sól … (Pleszew).

dodawać – ‘dokładać coś do czegoś’: ser 
podsuszano … zakruszało się go dodawało 
się troszeczkę sody … jak zgliwiał … to się 
smażyło … (Sośniczka); dopiero jag [ser] 
miał taki charakterystyczny zapach … roz-
puszczało sie go w kompieli wodnej … doda-
wało sie masło … żółtko … koper … i tak 
powstawał ser smażony … (Pleszew); co 
niektórzy dodawajom [wody] … żeby mieć 
wiencej pewnie tej jajecznicy … (Grodzi-
sko); miynso zalewamy wodom … dodaje-
my włoszczyzne ziele angielskie pieprz sól 
… (Marszew); [Na rosół] przygotowuje sie 
kawałek miensa drobiowego na przykład 
albo wieprzowego dodaje sie warzywa […] 
… (Broniszewice); golonke sie najpierw 
pekluje … poźniej sie je jom gotuje można 
robidź jom tak że później można jom obsma-
żyć dodawajonc troche piwa … (Sośniczka); 
wszysko gotujesz … no i to jes żurek … nie… 
a jeszcze dodajesz tego … zawed jajko … go-
towane … (Tomice).

doić – wydoić – ‘pozyskiwać mleko od 
samic niektórych zwierząt, np. krowy’: no 
kobiety przeważnie kobiety doiły krowy … 
wyglondało to tak że na takim bardzo niskim 
taboreciku ryczka … siadała brała wiadro 
kanne … no i doiła … późni je przecydzała 
… najczeńściej było przecydzane przez pielu-
che … (Pleszew); krowa ma szczyki … przez 
które som dojone i czeba umiejentnie … raz 
prawom raz lewom renkóm naciskać … żeby 
mleko leciało … (Pleszew); [Szwajcer] doił 
krowy … i jak to mówión przyszykowywoł 
do do doinia i przede wszyskim były pod jego 

opiekom … (Kuczków); renkami sie doiło … 
a potym były takie … dojarki … (Cieśle); 
żeby miedź mleko krowe należy wydoić … 
rano albo w południe i wieczorym … (Ple-
szew); gospodyni doi ale jag jom sie nazy-
wa nie wiem … (Broniszewice); wydoić … 
(Grodzisko); (Pleszew); (Sośniczka); wy-
doi[ć] … (Pleszew); doić … (Sośnica).

dojarka – 1. ‘kobieta dojąca krowę’: do-
jarka ale ale … faceci to nadowali szwajcery 
… (Sośnica); dojarka … (Pleszew); 2. ‘ma-
szyna dojąca krowę’: renkami sie doiło … 
a potym były takie … dojarki … (Cieśle).

dojenie – ‘pozyskiwanie mleka od samic 
niektórych zwierząt, np. krowy’: po dojeniu 
no to na pewno ono [=mleko] jes świeże … 
(Sośnica).

dojna – ‘o krowie: dająca dużo mleka’: 
dojna krowa … (Pleszew).

dojrzały – 1. ‘o owocach: nadający się 
do zbioru lub jedzenia’: no u mnie na przy-
kład to było tak że te orzechy sie … zbierało 
… oczywiście sie oddzielało od łupin … nie 
od łupin … od takich zielonych łupin … że 
same orzechy tyko jag już były dojrzałe jag 
już spadły … (Broniszewice); (Witaszyce); 
2. ‘o surowcach: taki, który po fermentacji 
osiągnął pożądany stan, konsystencję itp.’: 
no jag już jes potym taki dojrzały [ser] to on 
tam postoi dwa czszy dni … i tego … no to go 
przesmażaż na … na patelni … i dajeż jajko 
… i soli troche … doprawiasz … (Sośnica); 
taki mocno u… ukwasz… taki mocno wła-
śnie ukiszony ser który już taki jes dojrzały 
biały jag jes taki dobrze dojrzały … on już 
taki jes troche … specyfi czny ma zapach … 
(Pleszew).

dojrzeć > dojrzewać. 
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dojrzewać – dojrzeć – 1. ‘o  rośli-
nach: osiągnąć stan przydatności do spo-
życia lub wykorzystania w dalszej obróbce 
przez ludzi’: kociubki no … rośnie to na 
krzewie … jakkolwiek by nie było … i  jes 
to … poczóntkowo jes to w kolorze takim … 
czerwónawym … jak sie dojrzeje jes to czar-
ne … i smakuje … taki ma … kosmaty smak 
… (Kuczków); owsianki … tak zwane … 
obsionki! … to … owsionki to sóm najwcze-
śniejsze grusze … jag owies dojrzeje to one 
równocześnie z tym … owsym i od tego jes 
… nazwa owsionka … (Dobrzyca); [Bycze 
jajo] jak wyglonda to moge powiedzieć … 
jes podobny do pieczarek … tylko że … jak 
dojrzeje to sie robi cały czarny … (Dobrzy-
ca); 2. ‘o surowcach: osiągnąć w wyniku 
fermentacji i  innych procesów pożądany 
stan, konsystencję itd.’: no to twaróg musiał 
dojrzeć … […] i tak powstawał ser smażony 
… (Pleszew); a wino z modraków sie robiło 
zbierało sie ten modrak … te czubki sie obry-
wało te kwiaty … i dosypywało sie cukier … 
do wody … i pomieszało sie to na słóńcu i … 
dojrzewało … (Dobrzyca).

dojść > dochodzić.

dolewać – ‘dodawać jakiegoś płynu’: no 
na kiełbasie … sie gotuje i … i też tyn za-
kwas sie dolewa … do tego … do tego żuru 
właśnie … (Witaszyce).

dołek – zdr., ‘zagłębienie w ziemi’: naj-
pierw czeba by dołek zrobidź … (Józefów).

domb – ‘duże drzewo rodzące żołędzie’: 
ogórki … układa sie w beczce lub w słoikach 
… nieduże te ogórki … dodaje sie koper 
chrzan … liście wiśni … dembu … (Marszew).

domowy – ‘taki, który stosuje się w domu, 
na małą skalę; wyprodukowany w domu’: 

receptura jes tak że bierze sie tam jakieś 
wiadro czy inne naczynie … przegotowanom 
wode … i sypie sie po kolei sól i sie miesza 
i taki sposób domowy to był że tak długo sie 
dodaje tej soli aż … jajko po prostu wypływa 
… […] i … w tym kilka dni powinna tam 
w zależności od wielkości szynki kawałka 
miensa … powinno sobie tam leżakować … 
po czym właśnie sie weńdzi … (Lenartowi-
ce); jak mało kapustki w słoiki to wystar-
czy domowa szatkownica … taka jak … na 
obiady sie kroi kapuste … a jak … no dużą to 
czeba mieć ten hebel taki duży … (Pleszew); 
jak sie robi domowy makarón? … bierze sie 
mónke … do mónki sie kładzie … jajka … 
(Kuczków).

donica, dónica – 1. ‘gliniana misa’: 
wkładano je [=masło] w  gliniane naczy-
nie … zwane donicom … i w tym naczyniu 
można było … po odpowiedniej … ruchami 
… zrobidź masełko … (Grodzisko); [Do-
nica do masła jest] no jak donica okrongła 
… (Dobrzyca); [Donica do masła była] 
kamienna … (Józefów); 2. ‘wysokie naczy-
nie, część kierzynki; konew’: kierzynka … 
jak wyglóndo? … jes to zbudowane z klepek 
drewnianych … i mo to dwie czyńści czyli 
w jednóm czyńś sie wlewa tak zwanóm śmie-
tane w drugóm czy … drugóm czyńścióm ty 
… dónicy sie zakrywo i jes tak zwane kle-
padło … i czeba tam robidź masło w tym … 
(Kuczków).

doniczka – zdr., ‘gliniana misa’: [Masło 
przechowywano] w misce jakiejś tam tym 
… w tym … w donicce … (Sośnica).

doprawiać, doprowiać – dopra-
wić – ‘dodawać przypraw do potrawy’: 
bierze się cebulke … gotuje sie je z wodom 
i octem tom cebulke później dodaje sie śmie-
tane … doprawia sie do smaku i w  to sie 
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wkłada śledzie … (Sośniczka); no jag już jes 
potym taki dojrzały [ser] to on tam postoi 
dwa czszy dni … i tego … no to go przesma-
żaż na … na patelni … i dajeż jajko … i soli 
troche … doprawiasz … (Sośnica); fl aczki 
sie kroi z ty… żołóndek ze świni … na pasecz-
ki sie gotuje … sie doprowia i … (Gizałki); 
[Nadzienie] do kaczki mieli sie wontróbke 
gotuje sie … kasze … mieli sie… serduszko 
płuca … meli sie to doprawia sia i wkłada 
sie w środek … jabłka … (Jedlec); gotuje sie 
najpierw groch … potym kapuste i sie razym 
miyszo … doprowio i … (Gizałki); doprawić 
… (Broniszewice); (Jarocin); (Kuczków).

doprawić > doprawiać.

doprowiać > doprawiać.

dorsz – ‘ryba morska o oliwkowych łu-
skach’: ryby? … jedzone chentnie? … karpie 
… dorsze … (Gizałki); (Pleszew).

dosładzać – ‘dodawać cukru’: no zupke 
owocowóm no to sie … owoce sie gotuje za-
cionga sie … kisielem czy monkom ziemnia-
czanom i dosładza sie i … i jes zupa już … 
możesz podawać z makaronem … (Pleszew).

dosypać > sypać.

dosypywać – ‘dodawać czegoś sypkiego’: 
przeważnie że sie … ze żytniego i pszynnygó 
sie dosypywało mónki … (Józefów); z mojej 
babci tam jeszcze pamientam pyrczok to były 
… ziemniaki tarte surowe … odlana była ta 
woda … zostawiona tylko ta skrobia … do-
sypywana była mąka jajka były dodawane 
sól pieprz … (Pleszew).

dójka – 1. ‘krowa dająca dużo mleka’: 
[Krowa, która daje dużo mleka] to jes do-
bra dójka … (Grodzisko); dobro dójka … 

(Cieśle); (Pleszew); 2. często w l. mn. ‘część 
wymienia, z której leci mleko; strzyk’: dójki 
… (Broniszewice).

dół – ‘zagłębienie w ziemi’: kopiec … […] 
musi być słoma ziemia dół wykopany tro-
che tam na jakómś … tego … i … nakryte … 
(Zielona Łąka); [Kopiec do ziemniaków] 
wykopywano sie dół kładzono suchom słome 
… przykrywało sie … słomom ziemiom … 
na to było ziemia … (Sośnica); [Na kopiec] 
wykopywano … miałki na jeden sztych dół 
… (Dobrzyca); (Marszew).

dónica > donica.

drabina – ‘dwie równoległe żerdzie po-
łączone poprzecznymi szczeblami’: [Świ-
nię trzeba] umyć … wcióngnóńć … i tegó … 
może je takie liwarki albo kładli na … tym 
… na … drabinie przecinali brzuch … i tyn 
… i wycióngali fl aki … (Tomice).

drabineczka – zdr., ‘dwie równoległe 
żerdzie połączone poprzecznymi szczebla-
mi’: [Kury] majom drabineczki … takie zro-
bione i sobie siedzom na tych drabinkach tak 
zwane grzendy … (Pleszew).

drabinka – ‘dwie równoległe żerdzie po-
łączone poprzecznymi szczeblami’: [Kury 
do kurnika] po drabince … wchodzom … 
(Kotlin); świnie sie wyprowadzo z chlewa … 
i … rzeźnik … jóm zabija … późni … skrobie 
jom … po zabiciu … i wnynczności wybebe-
szy … tak sie kiedyź mówiło … dokładnie … 
no i późni powieszajom na takim specjalnym 
… drabince takiej … (Pleszew).

drapać – ‘przeciągać po czymś paznok-
ciami lub pazurami, powodując powsta-
nie rys, bruzd’: [Kury] [R1:] no majom 
drapki … [R2:] one sobie drapiom … żeby 



DRAPCIE

48

tam wydobywadź robaszki jakieś z ziemi … 
(Pleszew).

drapcie – ‘część stopy kury lub kogu-
ta z pazurkami’: [Części kury to] piersi … 
nogi … i skrzydełka … te drapcie sóm … szy-
je … (Gizałki).

drapichy – ‘nogi kury lub koguta razem 
z pazurami’: drapichy … albo spacerówki … 
(Witaszyce).

drapki – ‘część stopy kury lub koguta 
z pazurkami’: galart … […] gotujemy goląki 
[!] stópki … mogom być drapki … od drobiu 
… (Pleszew); [Kury] [R1:] no majom drapki 
… [R2:] one sobie drapiom … żeby tam wydo-
bywadź robaszki jakieś z ziemi … (Pleszew); 
nogi kury … z pazurkami to sóm … to sóm 
drapki takie … drapołki … (Kotlin); (Jedlec).

drapoczki – ‘część stopy kury lub kogu-
ta z pazurkami’: (Tomice).

drapoki – ‘część stopy kury lub koguta 
z pazurkami’: (Jedlec).

drapołki – ‘część stopy kury lub kogu-
ta z pazurkami’: nogi kury … z pazurkami 
to sóm … to sóm drapki takie … drapołki … 
(Kotlin).

drewalnik – ‘pomieszczenie na drew-
no’: drewalnik … (Marszew).

drewnianny – ‘zrobiony z  drewna’: 
wiem że to [=kierzynka] jest drewnianna … 
[…] na pewno z dżrzewa … i … i jest długi 
kołeg i sie ubijało … (Broniszewice); kie-
rzynka jes drewnianna … (Pleszew).

drewniany – ‘zrobiony z drewna’: [Kie-
rzynka] jes to naczynie drewniane … wyso-

kości może około pół metra … przykryte … 
przykrywkom też drewnianom … i w środku 
znajduje sie taka … ubijaczka drewniana … 
(Grodzisko); [R1:] skopek … […] no takie 
wiadereczko takie … tylko że to dżrzew-
niane było … nie? … [R2:] drewniane … 
(Pleszew); i te beczki to były … drewniane 
tak fajnie wyczyszczone … (Nowy Olesiec); 
robiłam … to som takie formy drewniane 
… i w środek sie kładzie masło sie ściska … 
roztego i baranek gotowy … (Grodzisko); to 
sie kładło … tom szatkowanom kieł… tom ka-
puste … kładło sie … w taki wielkom beczke 
… u nas była to beczka plastikowa chociaż 
też była taka drewniana … (Broniszewice); 
[Kasta to] przeważnie skrzynia … jakaś … 
może być drewniana może bydź metalowa 
… (Sośnica); kierzynka … jak wyglóndo? … 
jes to zbudowane z klepek drewnianych … 
(Kuczków).

drewno – ‘ścięte drzewo, kawałek porą-
banego drzewa’: kierzynka to składała się 
z takich klepek drewna … (Sośniczka); roz-
palało sie w piecu drewnem … rozgrzewało 
sie piec … do czerwoności … jak wypaliło 
sie drewno wymiatło sie … wszysko z pieca 
… (Marszew); to właśnie jes wendzenie … 
przeważnie sie to robi na … drewnem owo-
cowym … (Lenartowice); my mamy elek-
tryczno-gazowy … no ale jeśli ktoź ma piec 
… na opał taki drewno i wengiel to [pali] 
i drewnem i wenglem … (Pleszew); [Do wę-
dzarki] podkładało sie drewno … jakieś tam 
… ale ja nie pamientam jakie … bo to ma … 
znaczenie … to drewno wpływa na smak … 
tyj kiełbasy … podpalało sie drewno robiło 
sie takie miniognisko i to sie jak to sama na-
zwa mówi weńdziło sie … (Broniszewice); 
(Witaszyce); (Zielona Łąka).

drewutnia – ‘pomieszczenie na drew-
no’: drewutnia … (Pleszew); (Witaszyce).
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drobiowy – 1. ‘zrobiony z wykorzysta-
niem mięsa drobiu’: [Na rosół] przygo-
towuje sie kawałek miensa drobiowego na 
przykład […] … (Broniszewice); 2. ‘nale-
żący do drobiu’: gadzina to sóm wszyskie 
ptactwa … wszyskie … drobiowe … drób 
no … (Pleszew); 3. ‘pochodzący z drobiu’: 
(Pleszew).

drobniusieńko – ekspres. ‘bardzo 
drobno’: no to jes właśnie tam podgardle 
wontroba … to wszysko bardzo drobniusień-
ko mielone przyprawiane … kóniecznie ma-
jeranek tam musi być dodany sól pieprz … 
i to jes wontrobianka … (Pleszew).

drobno – ‘tak, że coś ma bardzo małe 
elementy’: [Salceson robi się] z głowizny 
… czszeba głowizne … ugotować … drobno 
pokroić … (Pleszew); [Metka to] surowa 
drobno mielona kiełbasa … (Pleszew); [Na 
gzik] no to sie bierze biały serek twarożek 
… ugniata sie z … przeważnie ze śmietanom 
słodkom dodaje sie szczypiorek sól … pieprz 
… casem cebulke pokrojonom drobno i goto-
we … (Lenartowice).

drobny – ‘będący niewielkich rozmia-
rów’: ugniata sie monke z  tam jajkiem … 
z odrobinom wody … i tak to sie kruszy na 
gotujonce sie tam to mleko … to powsta-
jom takie kluseczki drobne … to inaczej 
jest zacierka … (Lenartowice); [Zacierka] 
no to jez monka woda i jajko … i potym to 
za… zrobisz takie … twardawe te ciasto … 
i czszysz na tartce … albo skubież na takie 
drobne … (Tomice); i wontroby troche kroi 
sie na … na drobne … (Kuczków); (Józe-
fów).

drób – ‘ogólne określenie ptactwa domo-
wego; mięso tych ptaków’: gadzina … albo 
drób inaczej … (Lenartowice); [Na rosół 

potrzebna jest] marchewka pietruszka … 
seler por … no i mienso jakieś czy drób czy 
… czy tyn … z dodatkiem jakigóź innego 
jeszcze wieprzowego … (Witaszyce); gotuje 
sie rosół … no … z miens… mienso musi być 
… kurczaczeg albo miensko takie … jak to 
mówi? … mienso … takie … różne gatunki 
najlepi miensa … drób wołowinka … (Zie-
lona Łąka); gadzina to sóm wszyskie ptactwa 
… wszyskie … drobiowe … drób no … (Ple-
szew); [Gadzina] to jest drób podwórkowy 
… (Kotlin); [Ziemniaki wykorzystuje się] 
do z… jedzynio … w dómu … i do … do 
paszy … do do drobiu … (Gizałki); galart 
… […] gotujemy goląki [!] stópki … mogom 
być drapki … od drobiu … (Pleszew); prze-
ważnie to … taki był zwyczaj żeby sie kury 
właśnie niosły i dobrze hodował drób to sie 
je [=skorupki ze święconego jajka] gniotło 
i … podżrzucało kurom który … które to 
zjadały … (Lenartowice); (Jedlec); (Sośni-
ca); (Tomice).

dudy – ‘narząd oddechowy ssaków (płu-
ca); też: wykorzystywany jako podroby’: 
dudy … (Marszew).

dupka – ‘tylna część tułowia ptaków, 
z której wyrasta ogon’: (Józefów).

dydek – 1. ‘wyrostek wymienia, z którego 
leci mleko’: dydki … (Cieśle); 2. ‘gumowa 
zabawka, którą niemowlę ssie’: dydek … 
(Marszew).

dymbowy > dembowy. 

dynia – ‘warzywo pokryte pomarańczo-
wą, grubą skórką, o żółtym miąższu’: wa-
rzywo pomarańczowe? … dynia? … (Zie-
lona Łąka); w swoim czasie było też można 
… gotować kompot z dyni … czyli dynie sie 
zalewało wodom i gotowało sie z cukrem … 
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[…] moja mama nie gotowała zupy z dyni 
… wiync … sama też nie gotuje … (Broni-
szewice); miałam … czeńś … troszke wody 
ale dynie rozgotowywałam … obrana była 
ze skórki i rozgotowana na … na wrzontku 
… i w to potem wlewałam troche mleka … 
można było … albo kto lubiał na słodko to 
troche cukru i soli … a kto bez … na na ten 
… to … tylko samom solom … i do tego ro-
biłam takie specjalne kluseczki … z jednego 
jajka … takie zacierki … i to wkładaam do 
zupy … i gotowane to było razem z tom zu-
pom i to sie jadło na śniadanie czy na obiad 
… jak kto lubił … (Nowy Olesiec); [Szare 
kluchy] to kluski robione z tartych ziemnia-
ków … surowych … i gotowanych późni … 
mieszanych troche z monkom i gotuje sie je 
na wodzie … można je jeś ze słoninom … 
okroszone albo z zupom mlecznom z dyni … 
(Marszew); [Z dyni można przyrządzić] 
zupe … placki dyniowe i kompot z dyni … 
(Pleszew); a kompot to tyż … w kostke kro-
isz dynie i osłodzisz troche … jakieś goździki 
sie tam dodaje to tego i … i jes kompocik … 
kiedyś … kompod lubiłam lubiłam … bab-
cia robiła … (Witaszyce); zupe mlecznom 
z dyni można przyrzońdzić … dynie gotu-
jemy … najpiyrw sie struże póżnij sie roz-
drabnia … i gotuje sie … i dodaje sie mleko 
… i słodzi … (Marszew); kabaczeg jest … 
raczej bardziej do dyni podobny … (Lenar-
towice); z dyni … (Sośniczka); dynia albo 
korbol może być … inna nazwa … (Sośni-
ca); dynia … bania … (Dobrzyca); dynia 
bania … no … bania … bania no tyż … (Jó-
zefów); na dynie tyż można mówić korbol 
… (Marszew); [Korbol] a to jes … dynia 
bania … (Pleszew). 

dyniowy – ‘taki, któremu smak nadaje 
dynia’: [Z dyni można przyrządzić] zupe 
… placki dyniowe i kompot z dyni … (Ple-
szew); abo była też zupa dyniowa … tyż 

raczej sie gotowało … czy z jakimś tam ma-
karonem … czy … coś takiego to było ale … 
jakoś tag nie specjalnie bo … moja mama 
nie gotowała zupy z dyni … wiync … sama 
też nie gotuje … (Broniszewice).

dziabać – 1. ‘wykopywać ziemniaki przy 
użyciu dziabki’: to dziabie … dziabkóm ta-
kie … (Pleszew); 2. – odziabać – ‘zruszyć 
ziemię ręcznym narzędziem z  płaskim 
ostrzem’: dziabie sie … chwasty sie wyrywa 
… radli sie je potym … (Pleszew); no czeba 
je [=chwasty] no niestety odziabadź i i … 
usunóńć … wyrwać … (Kuczków); dziabać 
… (Kuczków); (Jedlec).

dziabanie – ‘zruszanie ziemi ręcznym 
narzędziem w celu usunięcia chwastów’: 
dziabanie [buraków] … (Pleszew).

dziabka – 1. ‘ręczne narzędzie służące 
do wykopywania ziemniaków, składające 
się z 3 zębów’: dzisiaj to jes … sóm specjalne 
maszyny [do wykopywania ziemniaków] 
a … a dawniej to właśnie ta[k] [j]ag mówi-
łam taka … taka dziabka była … dziabka 
czy haczka … która miaa takie czszy … ojej 
… takie … jak? … no … (Pleszew); [Dziab-
ka] ma … przeważnie czszy lub cztery zemby 
długie … które som zagiente pod kontem pro-
stym do … do obsady … która tam na sztylu 
jes obsadzona … żeby rozgarniać … redline 
czyli rajke z ziemniakami … (Lenartowi-
ce); myśmy takóm motykóm albo dziabkom 
wykopywali … tak że … była radlonka i … 
tom motykom sie szło kopało ziemniaki … 
(Nowy Olesiec); dziabka do ziemniaków 
to jes takie udzon… taka ten że … ma takie 
… czszy zemby … dugie … i … czszonek … 
(Sośniczka); dziabka motyka … (Bronisze-
wice); (Jedlec); (Kotlin); (Marszew); (To-
mice); (Zielona Łąka); 2. ‘ręczne narzędzie 
służące do usuwania chwastów’: usuwania 
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[chwastów] […] za pomocóm dziabki … 
(Jarocin); [Rośliny przerzedzano] dziab-
kóm motykóm … (Sośnica); (Dobrzyca); 
(Józefów); 3. ‘ręczne narzędzie służące do 
obcinania liści buraków z prostokątnym 
ostrzem osadzonym na długim trzonku’: 
specjalnie była obcinarka dziabka i potem 
[buraki] były … wykopywane maszynowo 
chyba … (Pleszew).

dziady – 1. bez l. poj., ‘ziemniaki ugoto-
wane, utłuczone i wymieszane z mąką oraz 
skwarkami’: dziady? … to sóm gotowane 
zimniaki … jak gotujesz zimniaki … odle-
wosz pół wody … w to sypież mónke … i … 
takie jak sóm te zimniaki na pół ugotowane 
… to odlywosz pół wody … w to sypież món-

ke i ta mónka sie musi zaparzyć … potym 
… smażysz skwarki … i wlywosz … pyry … 
i krychosz … i to sóm dziady … (Tomice); 
2. ‘rodzaj klusek z ugotowanych ziemnia-
ków i domieszki mąki’: [Dziady to] kluski 
… (Jedlec).

dzielić – oddzielić – podzielić 
– ‘sprawiać, że coś nie jest już dłużej czę-
ścią czegoś’: [Mleko] musi postać … i wtedy 
przez sokowirówke [=wirówkę] robili kiedyś 
… takom specjalnom właśnie żeby … oddzie-
lić … mleko od śmietany … (Broniszewice); 
no to sie przepołowiało na pół … świnie … 
obczyszczało to wszysko tom i … i potem sie 
dzieliło … (Nowy Olesiec); ale wszysko cze-
ba było podzielić to mienso … (Nowy Ole-
siec); [Na Wigilii] musiało być dwanaście 
potraw … opłatkim sie dzielóm … (Sośnica); 
[Masarnia] no to jes … zakład w którym 
… jez ubój … świń i w którym sie wyrabia 
różne … wyroby i … i miensa … dzieli sie 
… (Kuczków); [R1:] w Piersze Świento było 
… śniadanie rodzinne … [R2:] wielkanocne 
… [R1:] wszyskie dzieci sie zjeżdżały … no 
i … jag mówiłam już … waśnie te jajka które 

były poświencone były … kła… na kawałki 
kładzóne na talerz … no i potem … dzielo-
no sie tym … dzielenie było sie tym jajkiem 
… (Pleszew); no oddzielić … (Grodzisko); 
(Pleszew).

dzika róża – ‘róża rosnąca dziko, z jej 
czerwonych owoców robi się przetwory’: 
w  środek [pączka] sie wkłada … powidła 
ze śliweg albo ź dzikiej róży … (Pleszew); 
15, 16.

dziki – ‘rozwijający się bez opieki czło-
wieka, niepielęgnowany przez człowieka’: 
kociuby to som … dzikie owoce … no jag jo 
mówiłem przedtym? … […] ciernia … dzi-
kie owoce … owoce ciernia … no … (Do-
brzyca); mówióm że purchowa bo … z niego 
taki czarny … pył wylatuje … jak sie go na-
depnie … to som dzikie takie grzyby … (Do-
brzyca). > dzika róża.

dziko – ‘w taki sposób, że nikt nie pie-
lęgnuje danej rośliny, że rośnie ona bez 
opieki człowieka’: to pewnie som mirabelki 
… ta[k] … one gdzieś tam dziko rosnom … 
(Broniszewice).

dziób – ‘wydłużona, przednia część gło-
wy ptaków służąca do chwytania pokar-
mu’: (Pleszew).

dżewo, dżrzewo – ‘materiał budowla-
ny lub opałowy otrzymywany ze ściętego 
drzewa; drewno’: wiem że to [=kierzynka] 
jest drewnianna … […] na pewno z dżrze-
wa … (Broniszewice); no to jes taki piec 
kuchenny miałam najpierw był taki piec … 
na dżrzewo … (Nowy Olesiec); [Do wędze-
nia używano] owocowych dżrzew i olchy … 
(Marszew); no mosz wyndzarke niktórzy 
majóm postawióne my ten… musisz wyńdzić 
zawsze dżrzewym … liściastym … (Tomi-
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ce); [Pali się] wynglym i dżewym … (Ple-
szew); dżewa … (Broniszewice).

dżem, d-żem, dżżem – ‘dodatek do 
pieczywa w  postaci masy otrzymywanej 
z owoców gotowanych z cukrem’: to można 
je [=naleśniki] jeś z tym … z … ze serym 
można je jeś … z dżżemym … o! … (Gizał-
ki); można je [=naleśniki] jeść z cukrem … 
ze serem z dżemem … (Kotlin); naleśniki … 
[…] ze serem … z dżżemem … powidłami 
… (Kuczków); (Dobrzyca); z dżemem … 
(Lenartowice); ponczki przyrzondza sie 
z ciasta drożdżowego … z dżżemem w środ-
ku … (Sośniczka); powidła … d-żemy konfi -
tury … (Pleszew); dżżem no to jes … słodkie 
… przesmażone … nie? … ugotowane owoce 

… z cukrem … i tak żeby dużo soku wyparo-
wało żeby był gensty … […] a z czego? … no 
… z porzeczek z agrestu … z moreli z wiśni 
… z czarnej porzeczki najlepszy … (Sośni-
ca); konfi tury to inaczej dżem … można je 
zrobić z truskaweg lub z wiśni … (Sośnicz-
ka); przetwór? … z cukru? … kómpoty i to 
sóm dżemy … (Pleszew). 

dżrzewniany – ‘zrobiony z  drewna’: 
[R1:] skopek … […] no takie wiadereczko 
takie … tylko że to dżrzewniane było … nie? 
… [R2:] drewniane … (Pleszew).

dżrzewo > dżewo.

dżżem > dżem.



eskaer – ‘Spółdzielnia Kółek Rolniczych 
(SKR); tu: teren do niej należący’: [Skup 

E
warzyw] był … w Pleszewie … na targowi-
sku … w eskaerach … (Sośniczka).
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farsz – ‘nadzienie’: urobia sie farsz z miynsa 
… i tegó … i sie nadziwo w środek … i sie za-
szywo i sie piecze … (Gizałki); zależy czym 
sie chce nadziać … można pokroidź jabka 
dodać przypraw a można też … z  innego 
miensa zrobić farsz typu … kiełbasianego na-
dziać … (Lenartowice); [Na kiełbasę] nale-
ży wybradź odpowiednie mienso przeważnie 
łopatke … czeńś boczku … słoniny … miele 
sie to wszystko … na odpowiednie grubości 
… farż na bardzo drobno a … (Lenartowi-
ce); no roladki to ja rozwijam schabowe … 
i … wkładam tam farsz … i zwijam … spi-
nam i som rolady … (Pleszew); kroi sie kar-
kówke w plastry … rozbija … nakłada farsz 
… na przykład ogórek czy tam cebule boczek 
… (Marszew); uszka na Wigilie … to sie robi 
z monki … soli … z jajek z wody … robi sie 
nadzienie … grzybki z cebulom … taki farsz 
sie robi … (Kotlin); niktórzy to brali … [ku-
rze] szyjki do … tegó … do zupy … a zez… 
a w skóre na… robili … nadziewali jakimś 
farszym … (Tomice); (Jarocin); (Jedlec).

fasola – 1. ‘warzywo, którego nasiona 
(białe, czarne, marmurkowe) zebrane są 
w strąki’: w stronkach? … po wyłupaniu? 
… fasola … abo groszek … (Zielona Łąka); 
[Potrawy wigilijne to] przede wszyskim 
ryba kapusta z fasolom … pierogi … barsz-
czyk … zupa owacowa … makiełki … (Cie-
śle); [Danie wigilijne:] kapusta z fasolą … 
(Pleszew); cieciorka to jes … zboże takie … 
taki … no … tag jak fasola tyko jak socze-

wica tylko … stronczkowe … nie? … (Wita-
szyce); (Gizałki); (Jedlec); (Lenartowice); 
(Tomice); 2. ‘odmiana fasoli, której jadalne 
są całe strąki’: (Nowy Olesiec); (Pleszew). 
> fasola szparagowa.

fasola szparagowa – ‘odmiana faso-
li, której jadalne są całe strąki’: fasola szpa-
ragowa … (Pleszew).

fasolka – 1. ‘odmiana fasoli, której ja-
dalne są całe strąki; też: potrawa z tej ro-
śliny’: to jes fasolka na zielono … (Pleszew); 
(Jedlec); [Na obiad je się] rosołek z maka-
ronem … potrawka ryż … kurczak pieczony 
… do tego … jarzynka marchewka fasolka 
… (Pleszew); 2. ‘warzywo, którego nasiona 
(białe, czarne, marmurkowe) zebrane są 
w strąki’. > fasolka po bretońsku, fa-
solka sparagowa.

fasolka po bretońsku – ‘gotowana 
fasola z sosem pomidorowym i kawałkami 
mięsa’: fasolka po bretońsku … (Pleszew); 
(Dobrzyca).

fasolka sparagowa, fasolka 
szparagowa – ‘odmiana fasoli, której 
jadalne są całe strąki’: inaczej to nie wiym 
… no szparagowa fasolka zawsze my mó-
wimy szparagowa fasolka … zielona spara-
gowa … no tak … (Pleszew); nie wim jag 
inaczej sie nazywa fasolka szparagowa … 
[…] ano tak tak … kiedyś tak sie mówiło 

F
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… to szabelek … (Witaszyce); był skup … 
centrala ogrodnicza prowadziła w Pleszewie 
samym … a w pobliżu jest … przetwórnia 
Kotlin … i były punkty skupu warzyw głów-
nie pomidorów fasolki … szparagowej … 
(Lenartowice); (Jedlec); (Zielona Łąka).

fasolka szparagowa > fasolka spa-
ragowa.

fasolowy – ‘zawierający fasolę’: zupke 
ogórkowom … fasolowom … kalafi orowom … 
(Pleszew).

fasolówka – ‘zupa fasolowa’: [Tutaj 
gotuje się] kapuśniak … grochówke … fa-
solówke … ogórkową … pomidorowom … 
warzywnom … (Pleszew); do fasolówki tak 
samo [fasola] musi być wcześniej co naj-
miej wieczorem namoczona … odlana woda 
i  włożóna do wywaru i  warzyw … (Ple-
szew).

ferfosel – często w  l. mn., ‘drobina, 
okruch’: osad … […] ale w zupie chodzi no 
to tam … ferfosle … (Witaszyce).

fermentacja – ‘proces chemiczny wy-
wołany obecnością drożdży, pleśni, bak-
terii, wykorzystywany przez człowieka 
w  produkcji żywności i  alkoholu’: biały 
ser zgliwić … i jeżeli już doszed do … tak 
zwanej fermentacji wtedy … jego smażono 
… (Broniszewice); zrobi sie zacier … moż-
na z żyta można z ryżu można z cukru … 
no i musi to … przejś pewna fermentacja … 
[…] oczszymuje sie z tego spiritus … czyli 
samogon inaczy … (Dobrzyca).

fermentować – sfermentować 
– ‘podlegać fermentacji’: no musiał za… 
pokruszyć … i zakisić go [=ser] żeby on tro-
che … taki sie zrobił … sfermentowany taki 

troche … (Sośnica); sfermentowany biały 
ser … smaży się i dodaje żół… jajko … (Ple-
szew); można kupidź ale można robić bo 
to czszeba zrobić zacier … z monki żytniej 
… i to sie zalewa wodom … i to potym fer-
mentuje stoi jakiś czaz i potym sie robi z tego 
kwas … i z tego kwasu sie robi … (Sośnica).

fifka – ‘słaba kawa’: (Dobrzyca).

filet – ‘przednia, górna część kury, kur-
czaka wykorzystywana w celach spożyw-
czych’: [R1:] no jag na przykład ja to robię 
bo moje wnuczki lubiom … jak sie to mówi 
no? … fi leti … [R2:] fi lety … [R1:] spageti … 
to oni lubiejóm właśnie z … mienskiem mie-
lonym wieprzowym … tylko właśnie z piersi 
kurczaka kroje na małe kawałeczki … i robie 
wtedy … spageti … (Pleszew); fi let z piersi 
… (Kotlin); [Kurczaka] najpierw sie oparza 
z pierza … przecina sie wycionga sie … jelita 
wszysko sie wyrzuca … no i kroi sie na kawał-
ki … i jes z tego fi let … udka … (Pleszew).

fioletowy – ‘mający kolor taki, jak 
dojrzała śliwka węgierka’: borówka … 
[…] dużo witaminy ma … fi oletowa jest … 
(Pleszew); francuskie kaczki sóm opierzóne 
barwnie majóm kolor … szary … fi oletowy 
i … zielóny … (Jedlec).

fizgaka – ‘urządzenie do wykopywania 
ziemniaków’: po prostu sie koparka na to 
mówi … ale jeszcze kiedyś … takie … mó-
wiło sie … nie wiem czy to nie jest … czy to 
taka gwara … czy to tak tyko … w jakimź 
określonym rejonie … fi zgaka sie na to mó-
wiło … (Broniszewice); to jez maszyna ma 
łańcuch … i kopie ziemniaki jak kiedyś ko-
pało się … fi zgakom … (Sośniczka).

flaczek – często w  l. mn., ‘pokrojony 
w cienkie paski żołądek zwierzęcy; też: po-
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trawa (zupa) z niego przygotowana’: fl aczki 
sie kroi z ty… żołóndek ze świni … na pasecz-
ki sie gotuje … sie doprowia i … (Gizałki).

flak – 1. ‘narząd wewnętrzny zwierzęcia 
wykorzystywany jako osłonka do wyrobów 
wędliniarskich’: miesza sie to wszysko czyli 
masuje a potem sie wypełnia … w nim tym 
miensem fl aki oczyszczone … potem sie pa-
rzy weńdzi … w zależności od poczszeby … 
(Lenartowice); [Na kiełbasy] mieli sie mien-
so … dodaje przyprawy … wkłada we fl aki 
… i weńdzi … (Kotlin); wyczyścidź jelita … 
wszystkie … fl aki … zeskrobać … i wtedy 
można je zuż… użyć do … przerobów do … 
kiszki kiełbasy wontrobianki do pasztetu … 
(Pleszew); wszysko sie wyrabia miesza i na-
pycha sie … w jelita … świńskie … czyli we 
fl aki … (Gizałki); no to gotujesz kasze dajesz 
krew … wontrobe … i to napychosz fl aki … 
to jes … kaszanka … no … (Tomice); 2. ‘żo-
łądek zwierzęcy’: odgotowuje sie … fl aki … 
w drugim garku … nagotowuje sie … zupe 
z kości … włoszczyzny … i sie połónczy ra-
zem … przyprawia sie przypraw… różnymi 
przyprawami … i zupa gotowa … (Jarocin); 
nagotowuje sie bulion z  innego miensa … 
na przykład wołowiny czy tam wieprzowi-
ny czy kurczaka … a później kroi sie … fl aki 
w paseczki wołowe … wrzuca nagotowuje 
z  przyprawami … (Lenartowice); musiż 
obgo… wypłukać fl aki … obgotować … ze 
czszy razy … potym kroisz w paseczki … go-
tujesz … na rosole … do tegó dajeż marchew 
… koncentrat pomidorowy … pietruszke 
wszyskie te … warzywka i to … kroisz w te 
… słupki … wrzucoż i … (Tomice).

flaki – bez l. poj., 1. ‘ogólne określenie 
wnętrzności zwierzęcia’: [Świnię trze-
ba] umyć … wcióngnóńć … i tegó … może 
je takie liwarki albo kładli na … tym … na 
… drabinie przecinali brzuch … i  tyn … 

i wycióngali fl aki … (Tomice); (Kuczków); 
2. ‘potrawa z pokrojonych w cienkie paski 
żołądków zwierzęcych’: gotuje sie kałdony 
… i ściera sie … dużo warzyw marchew pie-
truszke selere … i … kładzie sie je … pokro-
jone kałdóny i … sie gotuje fl aki … (Jedlec); 
nie wiem nigdy tego [=ozorów] nie jadłam 
i nie robiłam … […] bo sie nawet tym nie in-
teresowałam … tak samo jak czerninom ani 
… ani fl akami … (Witaszyce).

flanca – ‘młoda roślina przeznaczona 
do sadzenia’: (Kuczków); (Pleszew). 

folia – ‘przezroczysty materiał z tworzy-
wa sztucznego’: [Jak budowano kopiec?] 
normalnie … na ziemi i przykrywane jez 
ziemniaki i przykrywane jes … foliom sło-
mom … i ziemiom … tak było kiedyś … a te-
raz to … tylko i ta sama folia i pewnie coś 
tam jeszcze … (Pleszew).

foremka, forymka – zdr., ‘naczynie 
nadające płynnej masie określony kształt po 
jej zastygnięciu’: baranek z masła był robiony 
… wkładało sie go do … takiej drewnianej fo-
remki w kształcie baranka i mocno czea było 
to masło ugniatać … (Pleszew); z masła … 
mosz takóm forymke kładzież masło … i może 
być z masła … kupujesz z cukru … z chleba 
… ludzie piekli … baranki … (Tomice); klop-
sa robi sie z mielonego miensa … podobnie jak 
pieczeń rzymskom … przyprawia sie to minso 
… dodaje jajka … przekłada sie do foremki 
takiej jak keksówka … (Marszew); [Na pasz-
tet] gotuje sie podroby i … i sie … wszysko 
razym dodaje sie tam coś … przyprawy i … 
albo można gotowany taki albo można … 
gó w jelito albo tyż … zapiek[ać] we foremke 
i pieczone … nie? … (Witaszyce); [Piec moż-
na] na blaszkach … w foremkach … (Lenar-
towice); forymka … (Jarocin); (Kuczków); 
(Pleszew); foremka … (Jarocin).
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forma – ‘naczynie nadające płynnej ma-
sie określony kształt po jej zastygnięciu’: 
[Ser należy] do formy wlać … (Pleszew); 
baraneg robiony był z masła w specjalnej 
formie … (Sośniczka); robiłam … to som 
takie formy drewniane … i w środek sie kła-
dzie masło sie ściska … roztego i baranek go-
towy … (Grodzisko); świonteczny baranek 
był … albo … z chleba … pieczony … we for-
mie baranka … albo w formie robione był … 
baranek z masła … (Broniszewice); baraneg 
najczeńściej był zrobiony dawniej z masła … 
wyciskany specjalnom formom … a ostatnio 
sie praktykuje że som te baranki z cukru … 
albo z … […] w ogóle wypiekane … takie 
typu chlebkowego … (Lenartowice); świon-

teczny baranek … z masła … formę baranka 
wypełniano … wypełniano masłem … (Ko-
tlin); czszeba mieć formę do babki ubija się 
pianę z białek … (Pleszew).

formować – uformować – ‘nada-
wać określony kształt’: [Ser] należy je … go 
uformować … […] kiedyś ściskano w takich 
… w tych powonzkach … wlewało sie to … 
do powonzki sie ściskało i z tego … powsta-
wał ser … (Sośniczka); po wyjińciu z kie-
rzynki wyciónga sie na na takóm miske i sie 
wtedy jeszczy jóm formuje te masło żeby było 
… eleganckie … (Cieśle); [Ser] należy wła-
śnie przecedzić przez … pielucha … takóm … 
zapomniałam jak na to mówiom … cedzak 
… taki … […] uformować … (Broniszewi-
ce); czeba było formować to masło w zim-
nej wodzie … ugniatano aby … usunóńć też 
maślanka … (Pleszew); mocno czea było to 
masło ugniatać … no i później … po prostu 
wyjmowadź już uformowanego baranka … 
(Pleszew); monke przesiewamy dodajemy 
drożdże i  zakwasu wody soli wyrabiamy 

wszystko razem ciasto … odczekujemy jak 
wyrośnie formujemy … bochenki chleba … 
(Marszew); pyzy lub parochy … […] monke 
mieszamy z drożdżami jajkami i mlekiem … 
formuje sie kulki czeka aż wyrosnom i paruje 
na garnku … (Marszew); (Wieczyn); [Jak 
robi się białą kiełbasę?] bierzemy miynso 
wieprzowe … mielimy … dodajemy przypra-
wy … wyrabiamy … i napełniamy w jelita 
… formujonc małe … kiełbaski … i parzymy 
w goroncej wodzie … (Gizałki).

formowanie – ‘nadawanie określonego 
kształtu’: do wyjmowania [masła] z  kie-
rzynki i całego formowania to sie używało 
drewnianej łyżki takiej … takiej kopyści … 
(Pleszew).

forymka > foremka.

francuski > kaczka francuska.

frytka – ‘smażony kawałek ziemniaka 
w postaci cienkiego słupka’: [Z ziemnia-
ków] można robić frytki cipsy … (Lenarto-
wice); kiedyś … [na obiad] jedzono bardzo 
dużo kaszy … dzisiaj sie je ziemniaki frytki 
kapuste … (Dobrzyca); (Jarocin); (Kucz-
ków); (Pleszew).

futer – ‘karma dla zwierząt; też: jedze-
nie’: futer to jes żarcie do zwierzont … (Le-
nartowice); [Futer to] jedzenia … pożywie-
nie … (Pleszew).

futrować – ‘karmić zwierzęta; też: jeść’: 
[Futrować to] najeś sie … (Pleszew); (So-
śniczka); [Futrować to] karmić … zwie-
rzenta … odpasać … (Lenartowice).
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gable – ‘widły do ziemniaków o  nie-
ostrych, zaokrąglonych zębach’: gable … 
do ziemniaków … to znaczy sie … można 
mówi… po polsku właściwie to to sóm widły 
tylko kulki na końcu majóm … nie som ostre 
… nie? … i jak widły zwykłe majom czsz czte-
ry rogi a widełki dwa to gable majom osim … 
(Dobrzyca); gable … zbudujom … zbudowane 
som … z drutu … i majom chyba … sześ sześ ta-
kich … jak to sie szybko mówi … no sześ zym-
bów … o! … (Sośnica); gable to sóm te … widły 
takie duże … gable … no … z takimi wiesz? … 
[…] okróngłe … takie na kóńcu … (Pleszew).

gad – ‘ptak hodowany w gospodarstwie’: 
[Ziemniaki można wykorzystać] i do … jak 
to mówionc gadów na … na … na … jak to 
mowiom gospodarstwie i do użytku codzien-
nygó … w kuchniach … (Kuczków); gady? 
… to tyż mówili na kury kaczki gyńsi … (To-
mice); (Lenartowice).

gadzina – 1. ‘ogólne określenie ptactwa 
domowego’: gadzina … albo drób inaczej … 
(Lenartowice); [Gadzina] to jest drób po-
dwórkowy … (Kotlin); no gadzina to może 
być każdy jedyn … opierzóny stwór nazwa-
ny gadzinóm … (Kuczków); gadzina to sóm 
wszyskie ptactwa … wszyskie … drobiowe … 
drób no … (Pleszew); 2. ‘pisklęta’: (Jarocin).

gajor – ‘samiec gęsi’: gajor … (Jarocin); 
(Jedlec); (Kotlin); (Kuczków); (Lenartowi-
ce); (Pleszew).

G
gala – ‘odmiana wczesnych ziemnia-
ków’: [R1:] satyna chyba … satyna gala … 
[R2:] sie tak zmieniajom nazwy ziemniaków 
i … (Pleszew).

galareta – 1. ‘zastygła, półstała masa’: 
[Potrawy wigilijne to] barszcz czerwo-
ny … karp smażony albo karp w galarecie 
… kompot ze suszonych owoców … jakaś 
sałatka … kutia też tam … w którymś … 
w którychź latach doszła kutia … makieł-
ki … (Broniszewice); ryba w galarecie … 
(Pleszew); galart … nóżki w galarecie … 
(Wieczyn); 2. ‘potrawa z gotowanego mię-
sa wieprzowego, cielęcego lub drobiowego 
w galarecie; galart; zimne nóżki’: no gotu-
je sie miensko z warzywami później … sie 
obiera kroi … dodaje sie żelantynki troche 
i … wylywa sie na małe ten … no … w ko-
kilki … no i sie zastyga … jes galareta … 
galard jes… (Pleszew); galart … galareta … 
[…] no sie gotuje … te nóżki … i potem sie 
obiera … i zalewa tym rosołem … tam ma 
tyle żelatyny w sobie że po prostu sie samo 
tworzy a jag mam mało to dodaje żelatyny 
jeszcze … (Witaszyce); (Dobrzyca).

galaretka – ‘zastygła, półstała masa’: 
no nie wiem czy chodzi o galaretke takom 
słodkom czy o galaretke takom właśnie zez… 
ze świni … (Lenartowice).

galart, galat – ‘potrawa z gotowane-
go mięsa wieprzowego, cielęcego lub dro-
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biowego w galarecie’: galart … […] gotuje-
my goląki [!] stópki … mogom być drapki … 
od drobiu … i potym obieramy dobre mien-
sko z golonek … i wszyskiego … i tym wywa-
rem … zalewamy … i nie musimy dodawać 
żelatyny … jeśli gotujemy z miens w których 
nie ma stópeg i nie ma drapek to musimy 
wtedy dodać żelatyny … (Pleszew); galart 
… galareta … […] no sie gotuje … te nóżki 
… i potem sie obiera … i zalewa tym rosołem 
… tam ma tyle żelatyny w sobie że po prostu 
sie samo tworzy a jag mam mało to doda-
je żelatyny jeszcze … (Witaszyce); zimne 
nóżki lub galat … (Marszew); jes to galat … 
[…] sporzondzano … wywar … z warzyw … 
w którym gotowano nóżki pieprzowe … wie-
przowe … dodawano cebulkę … groszek pie-
truszkę … jajka ugotowane … taki wywar … 
zalewano do… nalewano do miseczek wkła-
dano podrobione miensko uzyskane właśnie 
z ugotowanych tych … golonek … i … do-
dawano … w kronżki pokrojone jajko … zie-
lonom pietruszke … groszek … marchewke 
w kostke pokrojonom … i zostawiano w … 
miejscu zimnym … do nastympnego dnia … 
najlepiej wykonan… wykonać to na noc … 
nastempnego dnia … miseczke przewracamy 
do góry … dnem … i … oczszymany mamy 
… wspaniały smaczny galat … (Marszew); 
kładzóno [ogon] i do wontrobianeg i do in-
nych tam … takich … podrobów … i nawet 
… jak to mówionc do galartu … (Kuczków); 
galard można zrobić … z kury można zrobić 
… kure na … na … grillu … można … kure 
jak to mówionc … usmażyć … (Kuczków); 
ten ten galart … czyli … najpierw sie roz-
dra… gotuje sie mienso rozdrabnia sie na na 
drobne czeńści … później do takiego mienska 
doleje… dodaje sie żelatyny spożywczej … 
i rozlewa sie to w małe miseczki … (Broni-
szewice); nazimne … po naszymu galart … 
to sie robi z nóżek … kraje sie mienso zalewa 
sie … galantynom … po naszymu galart … 

(Jedlec); świński ogon … do tego … do ga-
lartu … (Pleszew); (Sośnica); galat … (Bro-
niszewice); (Józefów); nazimne? … to sóm 
te zimne nogi chyba … galat … (Tomice); 
galart … nóżki w galarecie … (Wieczyn); 
(Lenartowice); galat … (Kotlin).

galat > galart.

galatki – rzecz., bez l. poj., ‘potrawa 
z gotowanego mięsa wieprzowego, cielęce-
go lub drobiowego w galarecie’: (Józefów).

galus – ‘zupa z owoców’: galus … (Ple-
szew).

gardło – ‘wpólna część przewodu po-
karmowego i oddechowego znajdująca się 
za jamą ustną, a przed przełykiem’: [Bazie 
z palmy zjadano] żeby nie bolało gardło … 
chronić cie przed chorobóm … (Pleszew); 
kiedyś [zjadano bazie z palmy wielkanoc-
nej] … owszem ale teraz raczej nie jest to 
praktykowane u nas … w naszej okolicy … 
[…] mówiono że … dzienki tymu … było 
zdrowe gardło … i pienkny głos … (Grodzi-
sko); [Zjadanie bazi z palmy] miało chronić 
… chorobe gardła … (Sośnica); wionzało 
sie za noge [świnię] … na powrozie … no 
i uderzało sie w łeb … siekiróm … obuchem 
… i potym poćcinało sie gardło … i spusz-
czało sie krew … (Tomice); podcina sie gar-
dło … i jak sie … juszke spuści no to tak … 
zwane zabicie świni … (Kuczków); wienc do 
kaszanki … jes potrzebna … świeża krew ze 
świni … i … no … […] rzeźnik … pozyski-
wał tom krew prawdopodobnie poćcinał … 
świni … gardło … (Broniszewice).

gardziel – ‘rozszerzona górna część 
przełyku ptaków umożliwiająca m.in. ma-
gazynowanie i częściowe przetrawianie po-
karmu’: (Jarocin).
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garłacz – ‘odmiana gołębia domowego’: 
rasy gołembi? … garłacze … abiki [pawiki] 
… gołembie pocztowe … akusyny … (Kotlin).

garmażeria – ‘tu: sklep, w  którym 
sprzedaje się mięso’: [Mięso można kupić] 
w  sklepach … miensnych czyli inaczej … 
w garmażerii czy … w tak zwanych sklepach 
rzeźnickich … (Lenartowice).

garus – ‘jedna z ras gołębi’: garus … (Ja-
rocin).

gatunek – 1. ‘odmiana, rodzaj’: gotuje 
sie rosół … no … z miens… mienso musi być 
… kurczaczeg albo miensko takie … jak to 
mówi? … mienso … takie … różne gatunki 
najlepi miensa … drób wołowinka … (Zielo-
na Łąka); no takie ziemniaki po … otwarciu 
kopca to segreguje sie na takie kilka gatun-
ków bo … (Nowy Olesiec); jakie gatunki 
grzybów najbardziej som … można znaleź 
… na przykład gonski można znaleź bardziej 
jesieniom i wczesnom wiosnom … kurki w ś… 
w  ciongu całego roku właściwie … (Mar-
szew); 2. ‘klasa jakości’: inaczy na grzyby … 
tylko takie te drugie… drugigó gatunku … 
wiysz? … nie takie borowiki nie tegó … takie 
te … inne bedki … […] no … jadalne … niż-
szej kategorii … (Witaszyce).

gaza – ‘rzadka tkanina, często wykorzy-
stywana do cedzenia’: w czym sie robi ser? 
… no w garku sie … zagrzać wode a sie go 
przecedza przez gaze … (Sośnica); pyzy … 
[…] na garnku kładzie sie … pieluche … czy 
specjalne … tak zwane … cidełko … […] te-
trowom albo takom gaze spec… gaze nawet … 
i sie … przykrywa … kładzie sie tu później 
te … powycinane ciastk… ciasto na tom … 
pieluche … czy tam na tom gaze … przykry-
wa sie jakomś miskom … i one sie w ten spo-
sób … na parze ugotujom … (Broniszewice); 

pyzy lub parochy … […] monke mieszamy 
z drożdżami jajkami i mlekiem … formuje 
sie kulki czeka aż wyrosnom i paruje na garn-
ku … z wodom … kładzie sie to na pieluche 
lub gaze i na parze sie gotuje … (Marszew); 
pyzy na łachu … tak … to jes gaza była i … 
[…] gumkóm a dzisiej maż a dzisiej co masz? 
… duże sitko … (Pleszew); kluski nagusy 
to … jak sie robiło … z goto… ze surowych 
ziemniaków … […] czeba uczszyć ziemniaki 
… przecedzić przez gaze … (Sośnica).

gazować > woda gazowana.

gdakać – ‘o  kurach: wydawać głośny, 
charakterystyczny odgłos’: no cieszy sie … 
gdacze … a w ogóle kury które som w okresie 
… noszenia jajek … majom ładny czerwony 
grzebień … (Lenartowice); inaczej gdaka … 
(Pleszew); [Kura] gdaczę … (Kotlin); gda-
cze … po zniesieniu odzywa sie … i wiado-
mo wtedy że zniosła jajko … (Jarocin); róż-
nióm się … odgłosami … kura gdacze kogut 
pieje … (Kotlin); (Jedlec); (Lenartowice); 
(Pleszew); (Tomice).

gdakanie – ‘wydawanie przez kurę gło-
śnego, charakterystycznego odgłosu’: gda-
kanie … (Kuczków).

ge ge!, gę gę!, gyn gyn! – ‘odgłos wyda-
wany, by przywołać gęsi’: czekej jag my tu wo-
łalim na nie? … gyn gyn gyn … (Tomice); (Gi-
załki); gę gę gę gę! … (Kotlin); (Lenartowice); 
(Pleszew); ge gę ge ge ge! … (Kuczków).

(genstnieć –) zgynstnieć – ‘stawać się 
gęstszym’: [Na kaszankę] czszeba gotować ka-
sze … w wiad… w naczyniu … aż sie zgynst-
nie do odpowiednigó momyntu … i potym jag 
ostygnie dolać doprawić … wlać tóm krew … 
od świni … i … nakładać w jelita … (Jaro-
cin); no sie lało ocet … i musiało sie zaraz tóm 
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krew … roszczszepywać bo inaczej jak sie nie 
roszczepywało to ona sie … zgynstła i nie było 
z niej nic … (Kuczków); no to jes kwaśne mle-
ko jak sie zgynstnie … nie? … (Sośnica).

gensty, gynsty – ‘mało płynny’: z mojej 
babci tam jeszcze pamientam pyrczok to były 
… ziemniaki tarte surowe … odlana była ta 
woda … zostawiona tylko ta skrobia … do-
sypywana była mąka jajka były dodawane 
sól pieprz … i … jeszcze tam … usmażyła 
cebulke z boczkim to wszysko wymieszała … 
na doś takie … gensty placek … (Pleszew); 
repeta jes bardzo gynste … gynsta zupa … jes 
to gensta zupa … mieści sie w ni wszyskłoe … 
marchewke wszyskie warzywa … kapusta … 
ziemniaki … marchewka pietruszka i musi 
być bardzo gynste … (Jedlec); dżżem no 
to jes … słodkie … przesmażone … nie? … 
ugotowane owoce … z cukrem … i tak żeby 
dużo soku wyparowało żeby był gensty … 
(Sośnica); wiesz … jag jes coś gynstego no 
to tak … tak sie powoli gotuje … ni tak wiesz 
… […] … pyk pik pik! … pyrka sie … (Wi-
taszyce).

geńsie, gońsie – ‘młode od gęsi’: geńsien-

ta … gońsienta … (Gizałki); gońsie … (Le-
nartowice); geńsie … (Kotlin); gońsienta … 
(Pleszew).

geńsina, gyńsina – ‘mięso z gęsi’: geńsi-
na … (Gizałki); (Jarocin); (Jedlec); (Ko-
tlin); (Kuczków); (Lenartowice); (Tomice); 
gyńsina … (Kuczków); (Pleszew); (Tomice).

geńsióntko, gyńsiontko, gyńsióntko 
– ‘młode od gęsi’: gyńsióntko … geńsióntko 
… (Gizałki); gyńsiontka … (Kuczków).

geńsior, gońsior – ‘samiec gęsi’: geńsior 
… (Gizałki); (Tomice); gońsior … (Lenarto-
wice).

geńś, gyńś – ‘duży ptak hodowany 
przede wszystkim dla pierza i mięsa’: moż-
na … w  piekarniku sobie ładnie … gyńś 
całom op… upiec … jabłuszka w  środek 
włożyć … i to jes przepyszne danie … (Ple-
szew); [Tutaj w okolicy hoduje się] kury 
kaczki gyńsi … indyki … (Gizałki); [Tutaj 
w okolicy hoduje się] perlice indyki … geńsi 
kaczki kury … gołembie … (Lenartowice); 
(Jedlec); (Kuczków); gyńś pieczóno w cało-
ści … (Tomice); (Jarocin); (Kotlin); (Kucz-
ków); 38.

geńśnik – ‘pomieszczenie, w  którym 
trzyma się gęsi’: geńsnig albo kurnik … (Le-
nartowice).

gę gę! > ge ge!

gierka, girka – 1. ‘część ciała służąca 
zwierzętom do poruszania się, wykorzysty-
wana przez ludzi w celach spożywczych’: 
[Części świni to] gierki … to girki … potym 
jes schab … na krzyżu … potym sóm żebra … 
potym jes boczek … jes szynka … (Tomice); 
2. ‘część stopy kury lub koguta z pazurka-
mi’: (Tomice).

giewont – ‘odmiana ziemniaków’: Gie-
wonty … (Pleszew).

girka > gierka. 

(gliwić –) zgliwić – ‘sprawiać, by ser 
zmienił konsystencję na mazistą, a zapach 
na nieprzyjemny’: ser smażony należało … 
biały ser zgliwić … i jeżeli już doszed do … 
tak zwanej fermentacji wtedy … jego smażo-
no … (Broniszewice).

(gliwieć –) zgliwieć – ‘o serze: zmie-
niać się w mazistą masę o nieprzyjemnym 
zapachu’: ser podsuszano … zakruszało się 
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go dodawało się troszeczkę sody … jak zgli-
wiał … to się smażyło … (Sośniczka).

glubka – ‘odmiana śliwek o ciemnofi o-
letowej skórce i okrągłym kształcie’: glubki 
to sóm tag jak … jak wyngierki tylko że pest-
ka nie odchodzi … (Gizałki); glubki to ta-
kie malutkie śliweczki … takie okronglutkie 
… i też granatowe … (Marszew); glubki … 
[…] sóm … bardziej takie … nie soczyste tyl-
ko monczyste … […] i też ciemne … i małe 
… (Pleszew); glubki to śliwki takie małe 
… glubki … kiedyź mówili na to … (Wita-
szyce).

głos – ‘dźwięk wydawany przez żywe or-
ganizmy’: kiedyś [zjadano bazie z palmy 
wielkanocnej] … owszem ale teraz raczej 
nie jest to praktykowane u nas … w naszej 
okolicy … […] mówiono że … dzienki tymu 
… było zdrowe gardło … i pienkny głos … 
(Grodzisko); no chyba wszyskie zwierzenta 
w Wigilie mówióm ludzkim głosem … (So-
śnica); [W Wigilię mówiły ludzkim gło-
sem] prawdopodobnie krowy ale tylko dobry 
gospodarz móg to usłyszeć … (Sośniczka); 
to że zwierzenta mówiły ludzkim głos… gło-
sem to tylko były legendy … (Broniszewice); 
[Opłatek dostawały] krowy chyba i konie … 
bo mówili że przemówiom ludzkim głosem 
… (Pleszew).

głowa – ‘część ciała zawierająca mózg 
i narządy zmysłu (wzroku, słuchu, węchu)’: 
świnie uwionzać … świnia zwykle sie cofa 
jag jez uwionzana za przedniom czeńś głowy 
czyli za ryj … wyprostowuje głowe … (Le-
nartowice); do salcesonu sie używa … też 
można używadź miensa z głowy … (Lenar-
towice); [Kogut] przeważnie jes wienkszy 
ma grzebień na głowie … (Lenartowice); 
ogłusza sie świnie … potym … oguchym … 
uderza sie w głowe i … poćcina sie … (Jaro-

cin); karkówka jes … od przedniej czeńści … 
od miendzy … głowom świni a … a … pier-
szymi nogami … nie … przednimi nogami 
… przepraszam … (Pleszew); [Na salceson] 
gotuje sie głowe świni … obiera sie … (Mar-
szew); (Kuczków); 34.

głowizna – ‘mięso z  głów rzeźnych 
zwierząt; też: wyroby z tego mięsa’: [Czę-
ści mięsa świni to] schab karkówka szynka 
łopatka … boczek … […] żeberka … bo-
czek … golonka … […] i stópki i głowizna 
… to wszystko co pamientam … (Pleszew); 
z głowy głowizna … z karku karkówka … 
mienśnie krengosłupa to schab i polendwica 
poc spodem … potem łopatka z przedniej 
nogi … szynka czyli kulka z tylniej nogi … 
potem golonki czyli golenie … potem stópki 
czyli raciczki … no i podroby czyli wnencz-
ności które sie wykorzystuje czyli serce ner-
ki i wontroba … (Lenartowice); [Salceson 
robi się] z głowizny … czszeba głowizne … 
ugotować … drobno pokroić … (Pleszew); 
(Nowa Wieś).

głóg – ‘krzew o ciernistych pędach i nie-
wielkich, czerwonych, kulistych owocach’: 
(Sośnica).

głómb – ‘środkowa, twarda część główki 
kapusty, od której rozchodzą się liście’: go-
łombki … […] no gotujesz … parzyż liście … 
z kapusty … i robie … tegó … ow… obcinosz 
tyn gruby gł… taki tyn głómb i … (Tomice); 
no najpirw sie gotuje kapuste żeby … sparza 
sie listki kapusty żeby nie była tego potym … 
sie powycina te … głemby żeby nie były takie 
twarde … no i gotuje sie … (Sośnica).

główka – ‘jednostka liczenia kapusty; 
kapusta po odcięciu korzenia’: taka ma-
szynka była … i za pomocom … wkładało sie 
główke kapusty i … korbkom sie kreńciło … 
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i to tak sie ładnie poszatkowało rozdrobniło 
sie … (Broniszewice); satkownica jak wy-
glóndo? … kiedyś to takie były … kłorytka … 
tam sie kładło główke kapusty i sie … cióngło 
tak a ona sie kroiła … (Gizałki).

gnać – ‘popędzać, zaganiać’: kiedyś brało 
sie kij i … i sie gnało krowy … (Sośniczka); 
jak sie gnało [krowy] to było hoł! a żeby sie 
uspokoiła to nie wim … (Sośnica).

gniatownik – ‘przyrząd kuchenny słu-
żący do rozbijania ziemniaków na miazgę’: 
(Jarocin).

gniazdo – ‘schronienie z gałęzi, traw, gli-
ny itp. przygotowane przez ptaki’: [Kura] 
kwocze … nasadza sie na gniazdo … (Le-
nartowice); [Gniazdo] to jes ze słómy ze 
siana zrobióne … (Gizałki); no wyścielone 
słomom … gniazdo … (Jedlec); [Kura] nie 
schodzi z gniazda … (Tomice); siedzi na 
gnieździe … (Kotlin); (Jarocin); (Kucz-
ków).

(gnić –) przegnić – ugnić – zgnić 
– ‘rozkładać się w wyniku działania bak-
terii’: zwykły ser musioł uj… ugnić … (Ple-
szew); on [=biały ser] musiał zgnić … tag 
mu… tag mówili że on musiał tak przegnić 
… (Pleszew).

gnieść – ugnieść – ‘ściskać, rozgniatać 
na miazgę’: tłuczone ziemniaki gniecione 
ziemniaki … (Lenartowice); na takie ziem-
niaki mówiom uduszone ziemniaki … które 
były ugniecione … (Pleszew); pire … ugnie-
cone … (Kotlin); gniecione pyry … (Lenar-
towice); pire … duszone ziemniaki jak sie 
mówi … duszone … jak … kiedyś tak sie 
mówiło duszone … gniecione … (Pleszew); 
przeważnie to … taki był zwyczaj żeby sie 
kury właśnie niosły i dobrze hodował drób 

to sie je [=skorupki ze święconego jajka] 
gniotło i … podżrzucało kurom który … któ-
re to zjadały … (Lenartowice).

gnot – ‘twarda część szkieletu zwierząt; 
kość’: i nożym i siekieróm … bo jak gnoty po-
kroisz … (Tomice).

gnój – ‘naturalny nawóz powstający ze 
zmieszanej ściółki i  odchodów zwierząt 
gospodarskich’: (Tomice).

golić – ‘zeskrobywać ostrym narzędziem 
włosy ze skóry’: no to sparzydź i to [=szcze-
cinę] … no to … golom po prostu … tak skra-
biom … zeskrabujóm te włosy … sparzajom … 
(Pleszew).

goleń – ‘część nogi wieprzowej odcięta 
powyżej stanu kolanowego, ale bez szynki’: 
szynka czyli kulka z tylniej nogi … potem 
golonki czyli golenie … (Lenartowice).

golok – często w l. mn., ‘kluska z suro-
wych, tartych ziemniaków’: goloki no … 
kluski z  zimniaków … […] przyrzóndzać 
cza … srowe ziemniaki sie czsze … na tartcej 
… sie … robi kluski i sie gotuje … (Gizałki); 
goloki to sóm … tak … kluski … z pyrek … 
czszesz pyry odciskosz wode … dodajeż jajko 
… dajesz te … no … monke … i to potym 
robisz z tegó … kluchy … ale musisz dobrze 
pyry odcisnóńć żeby nie było wody … żeby ci 
sie nie rozlatywały … nie? … no no … […] 
możeż je obsmażyć … z jajkiym … możesz 
do … kiedyś kładli do rosołu … do tegó … do 
czerniny … (Tomice).

golonka – ‘część nogi wieprzowej od-
cięta powyżej stanu kolanowego, ale bez 
szynki; też: potrawa z tej części’: łopatka 
z przedniej nogi … szynka czyli kulka z tyl-
niej nogi … potem golonki czyli golenie … 
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(Lenartowice); [Części mięsa świni to] 
schab karkówka szynka łopatka … boczek 
… […] żeberka … boczek … golonka … […] 
i stópki i głowizna … to wszystko co pamien-
tam … (Pleszew); rozbiór … rozbiranie świ-
ni … […] to jes karkówka … teroz … kar-
kówka … teroz jes … łopatka … boczek … 
żeberka … schab … golonka szynki … (Gi-
załki); to takie mienso na golonke gotuje sie 
na wywarze z … z warzyw … (Pleszew); no 
golonka może być … peklowana albo surowa 
… i można jom też równie dobrze zrobić z pi-
wem … albo pieczona z warzywami z mar-
chewkom selerom porom … pieprzem sol… 
pieprz sól jes dawana … może też bydź ma-
jeranek … kwaśna śmietana … (Pleszew); o! 
na golonke … no czeba … jóm … dobrze spe-
klować … i potym … ugotować … (Cieśle); 
golonka peklowana … gotowana z warzy-
wami z zielem angielskim liściem lałrowym 
i kminkiem … (Pleszew); może to być golon-
ka gotowana w warzywach i w przyprawach 
… a może to być golonka podawana w piwie 
też … w odpowiedni sposób przyrzondzona 
… (Grodzisko); [R1:] golonka … […] czeba 
jom zapeklowadź najpierw … z tydziń po… 
popeklować … i potem jom ugotować w przy-
prawach z liściem lałrowym z zielem angiel-
skim … [R2:] i podawać z chrzanem … [R1:] 
albo z musztardóm … (Grodzisko); golonke 
sie najpierw pekluje … poźniej sie je jom gotu-
je można robidź jom tak że później można jom 
obsmażyć dodawajonc troche piwa … (So-
śniczka); golonka musi być zapeklowana … 
w soli … poleżeć … troche żeby przeszła solom 
… no i zaś sie dopiero jóm gotuje … (Sośni-
ca); zimne nóżki lub galat … […] no … nogi 
świńskie got… i można dać golonki gotuje sie 
w wywarze z warzyw … i potem … obiera 
sie zalewa oczszymanym rosołem i chłodzi … 
(Marszew); [Kwaśne] no jes to biały barszcz 
… gotowany na golonkach wienc … golonki 
zalewało sie wodom gotowało sie wywar … 

z golonki dodawało się przyprawy takie jak 
majeranek pieprz ziele angielskie … troszecz-
ke cukru do smaku … (Marszew); obieramy 
dobre miensko z golonek … (Pleszew); z nóg 
też tam golonka … (Broniszewice); (Kotlin); 
(Kuczków); (Nowa Wieś); 34.

gołomb, gołómb – ‘ptak średniej wiel-
kości; jedna z  odmian wykorzystywana 
do przenoszenia poczty’: [Tutaj w okolicy 
hoduje się] perlice indyki … geńsi kaczki 
kury … gołembie … (Lenartowice); o! jes 
bardzo dużo [ras gołębi] … gołomb poczto-
wy … straser pawik … ryś … gołomb ślonski 
… [m]ewki … jes mnóstwo ras … (Lenar-
towice); można upic gołembia … (Lenar-
towice); gołomb jes … dietetyczny i czensto 
sie robi dla dzieci lub dla chorych lub dla 
rekonwalescentów … (Lenartowice); [Rasy 
gołębi] [R1:] pocztowe … [R2:] listowe … 
[R1:] zwykłe gołymbie … pawiki … (Kucz-
ków); rasy gołembi? … garłacze … abiki 
[pawiki] … gołembie pocztowe … akusyny 
… (Kotlin); odmiany gołembi … pocztowe 
… garłacze … i … cukrusie som … (Kotlin); 
(Jarocin); (Jedlec); (Tomice); gołómb … 
(Gizałki); gołomb … (Pleszew). > gołomb 
pocztowy, gołomb ślonski.

gołombek, gołómbek – 1. pieszcz., 
‘ptak średniej wielkości; jedna z odmian 
wykorzystywana do przenoszenia poczty’: 
tyż upiydz można … rosołeg i upiec gołomb-
ka … (Gizałki); jak som malutkie dzieci … 
to wtedy im sie robi rosołki z gołómbków … 
(Kuczków); dla chorego … moja mamusia 
… jak byłyśmy … dzieciaki małe … to za-
wsze nam gotowała rosołki … z gołombków 
… (Pleszew); 2. ‘potrawa z mięsa mielone-
go zawiniętego w liście kapusty’: gołombki 
… […] no gotujesz … parzyż liście … z ka-
pusty … i robie … tegó … ow… obcinosz tyn 
gruby gł… taki tyn głómb i … i potym to na-
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dziwosz … miynsym mielonym … z ryżym … 
jajko i … jak kto uwożo … nie? … (Tomice); 
[Na gołąbki] gotuje się białom … liście białej 
kapusty e… białej kapusty albo włoskiej … 
dodaje sie mielone … mielone gotu… do mie-
lonego dodaje sie ryż cebule … sól pieprz … 
zawija sie … w te sparzone liście i … dodaje 
sie sos pomidoro… robi sie do tego sos pomi-
dorowy … (Sośnica).

gołomb pocztowy – ‘jedna z odmian 
gołębi odznaczająca się umiejętnością po-
wracania do gołębnika z dużych odległo-
ści’: hodowcy to majóm waśnie … [gołębie] 
pocztowe które wypuszczajóm gdzieś tam na 
przykład … na przykład daje przykład taki 
że … do … […] do Niemiec … do Holan-
dii … jadom z nimi i potem ich puszczajom 
i one wracajom … na to miejsce gdzie gdzie 
skond pochodzom … (Pleszew); o! jes bardzo 
dużo [ras gołębi] … gołomb pocztowy … 
straser pawik … (Lenartowice); [Rasy gołę-
bi] [R1:] pocztowe … [R2:] listowe … [R1:] 
zwykłe gołymbie … pawiki … (Kuczków); 
(Jarocin); (Kotlin).

gołomb ślonski – ‘jedna z odmian go-
łębi o mocnej budowie, ptak biały z ko-
lorowymi tarczami na skrzydłach; śląski 
tarczowy’: o! jes bardzo dużo [ras gołębi] … 
gołomb pocztowy … straser pawik … ryś … 
gołomb ślonski … (Lenartowice); gołembie … 
(Kotlin).

gołómb > gołomb.

gołómbek > gołombek.

gombka – ‘struktura na spodzie kape-
lusza grzyba składająca się z wielu drob-
nych rureczek’: [Grzyby różnią się] [R1:] 
kapeluszami … kolorym … kapeluszym … 
[…] [R2:] bo jedne majom blaszki … a dru-

gie majom takie gombki … […] siateczke … 
siatkowane som jak gdyba a drugie majom 
blaszki … jedne majom ten ogonek cieniutki 
a drugie majom bardzo gruby … (Pleszew); 
jedne grzyby majom … blaszki … a drugie 
majóm takóm niby gombke … (Sośnica).

gomółka – 1. ‘partia masła przeznaczo-
na na sprzedaż’: gomółka to jes … klepka 
masła … (Sośniczka); to może ta klepka … 
inaczej … no … może gomółki sie nazywały 
… (Witaszyce); klepka lub gomółka … […] 
[to] uformowany mały kawałeg masła … 
(Marszew); 2. ‘partia sera przeznaczona 
na sprzedaż’: [Gomółka] to jes taka właśnie 
uformowana porcja sera … (Pleszew); [Go-
mółka] to chyba jes kulka białego sera … 
(Pleszew); 3. ‘ser suszony’: [Gomółka] jes 
to typ sera … suszono ser … w kawałeczki … 
for… po to głównie żeby przechowano w cza-
sie zimy … można było go ładnie zeczszeć do 
potrawy dodać … na kanapkę … na chlebek 
… (Marszew).

gonska – 1. ‘młode od gęsi’: gonski … (Ja-
rocin); (Lenartowice); 2. ‘gatunek grzyba 
o zółtozielonym kolorze, uważany za jadal-
ny, choć może powodować zatrucia; gąska 
zielonka’: jakie gatunki grzybów najbardziej 
som … można znaleź … na przykład gonski 
można znaleź bardziej jesieniom i wczesnom 
wiosnom … (Marszew); [Gąska] ma kapeluż 
na wierzku jes bronzowy pod spodem żółty … 
gombke takom … (Sośnica); zielone te … som 
gonski … (Pleszew); (Józefów); (Wieczyn).

gonszczok – ‘młode od gęsi’: gonszczoki 
… (Tomice).

gońsie > geńsie.

gońsiontko – ‘młode od gęsi’: gońsiontka 
… (Jedlec).
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gońsior > geńsior.

goroncy – ‘mający bardzo wysoką tem-
peraturę’: czszeba usmażydź na goroncym 
… na goronco na maśle czy na margarynie 
… (Sośnica); uformować chruścig i włożydź 
na goroncy tłuszcz … tyle … (Pleszew); zale-
wam mak … na noc goroncom wodom … żeby 
tak … nasycił sie … tom wodom … nastemp-
ny dzień occedza… occedzam … i  miele 
dwukrotnie … (Marszew); [Krew ze świni] 
puszczano no … celowano…ło sie w serce ro-
biło sie otworek … dodawało sie troche do 
… troche goroncej wody żeby sie nie … nie 
ściongła … (Jedlec); makiełki mogom być … 
z kluseg i z bułki … do … bułki parze mas… 
mlekiem goroncym i dodaje do tego mak … 
(Pleszew); kiszka … […] gotuje sie kasze … 
dodaje sie pokrojonom … w kostke wontróbke 
… krew świni … przyprawy majeranek sól 
pieprz … wszysko sie wyrabia miesza i na-
pycha sie … w jelita … świńskie … czyli we 
fl aki … parzy sie w goroncej wodzie … (Gi-
załki); goronce … (Grodzisko).

gospodarski – ‘hodowany w gospodar-
stwie’: [Opłatki dawano] pieskom kotom … 
ale też takim zwierzentom gospodarskim … 
koniom krowom i świniom … […] dlatego 
może to stond wynikało że piez jes bardzo … 
jez najwienkszym przyjacielem człowieka … 
i kot też … taki towarzyszym człowieka … 
a … świnki i … krowy … dlatego że … ho-
duje sie je po to żeby je później jeś … że one 
som też jakimiś bratnimi duszami … (Broni-
szewice).

gospodarstwo – ‘zabudowania, żywy 
inwentarz oraz grunty należące do jedne-
go gospodarza’: [Ziemniaki można wyko-
rzystać] i do … jak to mówionc gadów na … 
na … na … jak to mowiom gospodarstwie 
i  do użytku codziennygó … w  kuchniach 

… (Kuczków); białe i zazwyczaj w kolorze 
czerwonym … jeden z opłatków … […] je-
den opłatek kolorowy tag jak wspómniałam 
… przeznaczony był … jeżeli to było gospo-
darstwo do bydła … (Grodzisko).

gospodarz, gospodorz – ‘właści-
ciel gospodarstwa’: który gospodorz mioł 
wiencyj krów … ten był zamożniejszy był 
bogatszy … (Pleszew); zazwyczaj gospoda-
rze te skorupki [ze święconego jajka] brali 
… i rozwozili rozsypujonc … na polach … 
(Grodzisko); [W Wigilię mówiły ludzkim 
głosem] prawdopodobnie krowy ale tylko 
dobry gospodarz móg to usłyszeć … (So-
śniczka); [Po Wigilii] gospodarz to szed 
sie dzielić … do do tego … do obory … ze 
zwierzentami … (Witaszyce); gospodarz … 
pamientam mój tata bo … w tej chwili nie 
mamy gospodarstwa … brał opłatki i szedł 
do zwierzont … dzielił … dawał … dzielił się 
z nimi to znaczy … dawał koniom i krowom 
… (Marszew); gospodarz też móg sie podzie-
lidź opłatkiem ze zwierzentami … (Broni-
szewice).

gospodorz > gospodarz.

gospodyni – ‘kobieta prowadząca go-
spodarstwo, zajmująca się domem’: gospo-
dyni doi ale jag jom sie nazywa nie wiem … 
(Broniszewice); (Marszew); (Pleszew).

gotowy – 1. ‘ukończony, nadający się do 
spożycia’: no śledzie w śmietanie … […] śle-
dzie i śmietane i … i troche cebulki … i czy 
jabłuszka … i już gotowe … (Grodzisko); 
2. ‘zrobiony przez kogoś innego, produk-
cji fabrycznej, nie własnej roboty’: można 
ugotować goto… w  gotowych woreczkach 
kasze … wrzucajonc do wody osolonej … 
(Pleszew); a jo to najlepi … jak se kroiłam 
… nożym … bo kiedyź nie było maszynek to 
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sie kroiło nożym … nie? … a tero to najlepi 
to jes kupić gotowy makarón … (Tomice).

goździk – często w l. mn., ‘przyprawa 
korzenna z  suszonych, nierozkwitłych 
pączków kwiatowych goździkowca’: znam 
tylko kompot z dyni … woda dynia sukier … 
koniecznie goździki i cynamom … do smaku 
… (Pleszew); (Józefów); (Witaszyce).

gónicha – ‘konna kopaczka do ziemnia-
ków z prętami rozchodzącymi się promieni-
ście’: no kopaczka do ziemniaków … niegdy-
siejsza była konna … była taka gwiazda która 
… był taki trójkontny … lemiesz który podnosił 
redline … w ogóle to było … ciongnione przez 
konia … przeważnie jednom redline tylko to 
wykopywało a te redline podbierał ten lemiesz 
… podnosił jom a potem była taka gwiazda 
… z pryntów … napendzana takom przekład-
niom od … kół jezdnych … i te … te prenty 
rozrzucały tom ziemie razem z ziemniakami 
przy czym ziemniaki spadały … tak że było 
je widadź i sie zbierało … inna nazwa takiej 
kopaczki to gónicha … (Lenartowice); 35.

graham – 1. ‘grubo mielona mąka pszen-
na z grubo mielonymi otrębami’: [Mąka] 
[R1:] żytnia pszenna graham … [R2:] or-
kiszowa … (Pleszew); 2. ‘chleb wytwarza-
ny z takiej mąki’: graham lub … ta[k] jak 
z razowej albo … żytni … o! z monki żytniej 
i z razowej … (Pleszew).

granatowy – ‘mający kolor dojrzałej 
śliwki węgierki’: wyngierki … […] ciemne 
granatowe owalne owoce … (Marszew).

grdyka – ‘tu: rozszerzona górna część 
przełyku ptaków umożliwiająca m.in. ma-
gazynowanie i częściowe przetrawianie po-
karmu’: [Berda] to jes tutej … ta … grdyka 
inaczej na tym … tyn przełyk taki tyj kury 

tu … mo taki tu … rurke takóm … (Witaszy-
ce); (Kuczków); (Pleszew).

grecki > ryba po grecku.

gril – ‘przenośny ruszt służący do piecze-
nia potraw bez tłuszczu’: galard można zro-
bić … z kury można zrobić … kure na … na 
… grillu … można … kure jak to mówionc … 
usmażyć … (Kuczków).

(grilować –) ugrilować – ‘przygoto-
wywać potrawy na grillu’: można też upic 
w całości młode kury kurczaki jako … czy 
ugrilować ewentualnie … (Lenartowice).

groch – ‘roślina o ziarnach zebranych 
w strąki; ziarna tej rośliny’: jak do grochów-
ki to tak samo wszyskie warzywka i do tego 
dajemy namoczony wcześniej … przez noc 
co najmiej groch … (Pleszew); nastympnie 
podawano potrawy wigilijne … […] był to 
karp … smażony … nastempnie śledzie … 
kapusta z grochem z grzybkami … (Grodzi-
sko); (Broniszewice); (Marszew); (Sośni-
ca); (Tomice). > kapusta z grochem.

grochowa – rzecz., ‘zupa zawierająca 
groch’: w tej okolicy to jes tak … żurek po-
midorowa … grochowa kapuśniaczek … ja-
rzynowe zupki … no różne … co kto lubi … 
(Zielona Łąka); (Pleszew).

grochówka – ‘zupa zawierająca groch’: 
[Tutaj gotuje się] kapuśniak … grochówke 
… fasolówke … ogórkową … pomidorowom 
… warzywnom … (Pleszew); świński ogón? 
… do grochówki … (Gizałki); grochówke 
… no czeba namoczyć groch … i znowu … 
wywar z … wywar kostny albo wa… na … 
dodaje sie … łuskany groch … ziemniaki 
marchewke oczywiście warzywa wszyskie … 
majeranek … (Sośnica); (Dobrzyca).
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groszek – ‘roślina o ziarnach zebranych 
w strąki; ziarna tej rośliny’: w stronkach? 
… po wyłupaniu? … fasola … abo groszek 
… (Zielona Łąka); bóbr to jez inny smak … 
i tyż … ziarenka som … ziarenka som o wiele 
wienksze od groszku … (Broniszewice); jes 
to galat … […] sporzondzano … wywar … 
z warzyw … w którym gotowano nóżki pie-
przowe … wieprzowe … dodawano cebulkę 
… groszek pietruszkę … (Marszew); (Do-
brzyca); (Kuczków); (Pleszew); (Sośnica); 
(Tomice).

grubas – ‘człowiek otyły’: grubas … opas 
… (Pleszew); tłuścioch grubas … (Lenarto-
wice).

grubiutki – ekspres., ‘bardzo gruby’: 
u nas? … [najwięcej jest] tak zwanych czar-
nych łepków … […] mo łepek … bardzo 
ciemno bronzowy lub czarny … żółty jes pod 
spodem … no i ogonek taki ładny … gru-
biutki … (Wieczyn).

gruboziarnisty – ‘składający się 
z  grubych okruchów, cząstek’: pieczono 
ciemny chleb z  monki razowej … z  takiej 
monki która … tylko raz była przemielo-
na wienc … gruboziarnista … był to chleb 
o kolorze … ciemnym … bardzo smaczny … 
(Marszew).

gruby – 1. ‘mający duży przekrój po-
przeczny’: kury bo… brojlery som białe … 
takie som siodłate … duże … one majom gru-
be łapy … pazury … (Sośniczka); prawdzi-
wek … ma kapelusz bronzowy … zazwyczaj 
tak bronz taki … no jakiś tam odcień bron-
zu … no i ogonek taki fajny gruby … (Wie-
czyn); no to wtedy gruba pajda … i … gruba 
sznytka … (Broniszewice); no i czszeba to 
wszysko zagniś … i potym jak sie zagniecie 
rozwałkować … i  sie kroi na małe zależy 

na jakie … wonsze grubsze … i jes makaron 
… (Kuczków); > jelito grube; 2. ‘o isto-
tach żywych: otyły’: [Brojlery] som grube 
tłuste … mało ruchliwe … to som utuczone 
takie kurczaki specjalne … (Lenartowice); 
(Pleszew); (Sośniczka). > gruby jak…; 
3. ‘o  oczkach w  tarce: dużej wielkości’: 
[Zacierka] no to jez monka woda i jajko … 
i potym to za… zrobisz takie … twardawe te 
ciasto … i czszysz na tartce … albo skubież 
na takie drobne … te … ale przeważnie … na 
tartce na tych grubych oczkach … (Tomice).

gruby jak… – ‘bardzo gruby’: beczka … 
(Pleszew); bela … (Pleszew); świnia … (Le-
nartowice); (Sośniczka).

gruda – ‘mały kawałek czegoś, powstały 
ze zlepienia drobniejszych elementów’: że 
też taka zupa w której była kasza … i takie 
grudy kaszy … (Broniszewice).

grudka – ‘mały kawałek czegoś, po-
wstały ze zlepienia drobniejszych elemen-
tów’: zasmażke … na troszeczke tłuszczu … 
i mónke na … na goroncy tłużdż i … i mie-
szać żeby nie było grudek … (Sośnica); taki 
ser sie zrobi takie grudki … […] zwarzy sie 
no … (Pleszew); (Witaszyce).

grusza – ‘drzewo, na którym rosną 
gruszki’: [Do wędzenia] no tylko było twar-
de dżrzewo liściaste tak zwany … tylko z… 
owocowe … liściaste ale to też by… dobrze 
by było … grusza bo ona miaa taki ładny ko-
lor wendzenia … (Nowy Olesiec).

gruszka – ‘słodki, jajowato-kulisty owoc 
pokryty skórką w kolorze od żółtego po ja-
snozielony’: [Suszy się] śliwki jabłka gruszki 
… to som najczeńściej takie owoce z których 
sie później gotuje kompod na Wigilie … 
(Broniszewice); kompot z suszonych owoców 
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… […] jabka śliwki gruszka … to wszystkie 
to taki mieszany był kompot … (Józefów); 
gruszki ulengałki … (Pleszew); (Sośnica).

gryczanny – ‘zrobiony z gryki’: z gryki 
… no … no mówi-am … no kasza gryczan-
na … (Pleszew).

gryczany – 1. ‘pochodzący z  gryki’: 
[Miód] lipowy gryczany … wielokwiatowy 
… (Witaszyce); 2. ‘zrobiony z gryki’: [Ka-
sza] [R1:] gryczana … jynczmienna … […] 
penczak … kaszka manna … [R2:] jagły … 
(Pleszew); monka … pszenna żytnia grycza-
na … razowa … orkiszowa … (Pleszew); 
(Broniszewice); (Józefów); (Marszew); 
(Wieczyn); (Witaszyce).

gryka – ‘biało kwitnąca roślina uprawna, 
z ziaren której wytwarza się kaszę’: no to jes 
roślina … taka odmiana gryki … taterka … 
(Lenartowice); z gryki kasza gryczana … 
(Marszew); z gryki … no … no mówi-am … 
no kasza gryczanna … (Pleszew); (Broni-
szewice); (Józefów).

grzać – ogrzać – podgrzać – 
rozgrzać – zagrzać – ‘czynić coś 
ciepłym’: [Żeby zrobić ser] zsiadłe mleko … 
[…] należało je lekko podgrzać … i odladź 
na sito … […] wtedy … powstaje ser biały 
… (Grodzisko); w czym sie robi ser? … no 
w garku sie … zagrzać wode a sie go prze-
cedza przez gaze … (Sośnica); [Mleko na 
kakao] należy podgrzać … albo ugotować … 
(Broniszewice); taki stołeczek to był … […] 
od tego w zależności gdzie on tam był usta-
wiony jag niski przy piecu bo sie siedziało 
przy piecu i grzało … (Nowy Olesiec); nale-
śnig jez z monki … […] mleko … dodaje sie 
troche cukru do smaku … jajko … […] i na 
rozgrzany tłusz … placki sie robi … rozlewa 
sie i … i gotowe … (Jarocin); rozgrzany [łój] 

i sie nacierało … (Pleszew); chrusty … […] 
zagniata sie monke … z żółtkami … i z kwa-
śnom śmietanóm … z odrobinom proszku do 
pieczenia … i po zagnieceniu … kroi sie od-
powiednie kształty i wrzuca sie na rozgrzany 
olej … (Grodzisko); kładzie sie na rozgrza-
ny tłuszcz … (Jarocin); podgrzać … (Sośni-
ca); (Pleszew); ogrzać … (Sośniczka).

grzbiet – ‘część ciała przy kręgosłupie 
bez głowy i kończyn; korpus’: no pierś … 
mosz … ćwiartki mosz … skrzydełka mosz 
… grzbiety … (Tomice); (Kuczków).

grzebień, grzebiń – ‘czerwony fałd 
skóry na głowie kury (mniejszy) lub koguta 
(większy)’: [Kogut] przeważnie jes wienkszy 
ma grzebień na głowie … no ma inny ogon 
… ma ostrogi na … na nogach … które słu-
żom do … do walk … do obrony i do walk 
… (Lenartowice); no cieszy sie … gdacze … 
a w ogóle kury które som w okresie … nosze-
nia jajek … majom ładny czerwony grzebień 
… a te które som spo… w spoczynku czyli … 
przestały sie nieś to majom szary grzebień 
taki niepozorny … (Lenartowice); kogud ma 
wiencej świeconce [pióra] … ładniejsze i ogón 
przede wszystkim mo ładny duży i grzebiń 
mo du… wiynkszy jak kura … (Kuczków); 
kogut … […] inny ma … ładniejsze koloro-
we … ogon ładny ma … grzebień ma wienk-
szy … (Pleszew); [Czym kogut różni się od 
kury?] no dłuższe nogi … wiynkszy … wiynk-
szy grzebiń … pieje … (Tomice); kogut … 
[…] ma grzebień winkszy i ogon … (Jedlec); 
(Gizałki); (Jarocin).

grzebiń > grzebień.

grzejnik – ‘urządzenie, które wypro-
mieniowuje ciepło’: [Jak się suszy grzyby?] 
[R1:] na grzejniku … nawlekać … a nie na-
bija … nawleka sie … [R2:] na balkonie wi-
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szóm na na tych … [R1:] jesieniom na gwoź-
dziach … […] na słońcu … jag jeszcze jes 
słońce … (Pleszew).

grzenda, grzynda – ‘drążek w kurni-
ku, na którym siedzą kury’: grzynda to jez 
na tym co siedzóm … no … (Tomice); kura 
siedzi na grzyndach … (Pleszew); [Kury] 
majom drabineczki … takie zrobione i so-
bie siedzom na tych drabinkach tak zwane 
grzendy … (Pleszew).

grzondka – ‘wydzielony rowkami pas 
ziemi w ogrodzie, służący do uprawy roślin 
ozdobnych lub warzyw’: grzondki … (Le-
nartowice); (Kotlin); (Pleszew); (Tomice). 

grzyb – ‘organizm rosnący głównie w la-
sach, ceniony ze względów smakowych, 
produkt spożywczy’: a jako dodatki … sma-
kowe [do bigosu] to grzyby na przykład su-
szone … pieprz i sól … (Pleszew); [Potrawy 
wigilijne to] karp pieczóny ryba w szarym 
sosie kapusta z grzybami kompot z suszo-
nych owoców makiełki … (Sośniczka); no 
potrawami … tradycyjnymi [na Wigilię] 
u nas w domu zawsze był … karp … kompot 
ze suszu … pierogi z grzybami z kapustom 
… (Broniszewice); [R1:] ogólnie wszyskie 
grzyby … od pieczareg leśnych … […] tag 
i podgruszniczki ogólnie wszystkie grzyby … 
to som bedki … [R2:] wszyskie grzyby które 
nadajom do jedzenia … (Pleszew); inaczy 
na grzyby … tylko takie te drugie… drugigó 
gatunku … wiysz? … nie takie borowiki nie 
tegó … takie te … inne bedki … (Witaszyce); 
to grzyby jadalne no w staro…polskiem … 
w staropolskim określeniu … w Wielkopol-
sce … mówiono na nie bedki … (Marszew); 
to roladki … […] no tam mosz … tegó … 
rozbijosz miynso i  kładziesz … kładziesz 
w to … ogórek tyn boczek … możesz grzyby 
włożyć … i zwijoż i opiekosz … (Tomice); 

bedki … no to sóm grzyby bedki … grzyby to 
sóm bedki … (Pleszew); jedne grzyby ma-
jom … blaszki … a drugie majóm takóm niby 
gombke … (Sośnica); moja babcia mówiła że 
wszystkie grzyby to bedki a prawdziwy grzyb 
to tylko prawdziwek … (Wieczyn); no ciasto 
takie jag na makarón … i sie na… na… na-
tego … nadziewa sie grzybami … i sie zwija 
w taki … forme … no … uszka … (Witaszy-
ce); opieńki to takie grzyby sóm … jadalne … 
(Józefów); (Kuczków). > psi grzyb.

grzybek – zdr., ‘organizm rosnący głów-
nie w  lasach, ceniony ze względów sma-
kowych, produkt spożywczy’: opieńki wy-
glan… wygóndajóm tak że sóm przykładowo 
… rosnóm na pieńkach … i … sóm … to tyż 
grzyby jako jadalne i … jes to taki jasnożół-
ty grzybek … (Kuczków); kapusta kiszona 
… pocstawa … dobra kapucha … i mienska 
różne rodzaje i kiełbaski troszke i przyprawy 
… grzybki suszone … i bigosik jak ta lala … 
(Grodzisko); biały barsz najlepi sie robi na … 
na tyn … na nóżkach świńskich … […] i ocet 
… nie? … ja octu nie daje tylko wrzucom … 
grzybki z octu … (Tomice); nastympnie po-
dawano potrawy wigilijne … […] był to karp 
… smażony … nastempnie śledzie … kapusta 
z grochem z grzybkami … (Grodzisko); (Bro-
niszewice); (Kotlin); (Marszew); (Pleszew); 
(Sośnica); (Wieczyn); (Witaszyce).

grzybiarka – ‘kobieta zbierająca grzy-
by’: nie jestem grzybiarkom i … (Bronisze-
wice).

grzybiarz – ‘osoba zbierająca grzyby’: 
grzybiarz … (Broniszewice); (Józefów); 
(Marszew); (Pleszew); (Wieczyn); (Wita-
szyce).

grzybnia – ‘ciało grzybów, z  którego 
mogą rozwinąć się nowe osobniki’: grzyb-
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nia … […] [to] nasionka grzyba … zarodniki 
… (Pleszew); [Grzyb wyrasta] z grzybni … 
[…] no takie … jak ci to powiedzieć? … takie 
podłoże … w ziemi … wiesz? … tag jakby sie 
zasiało … (Witaszyce); grzybnia … […] [to] 
zarodki pleśni … (Marszew); grzybnia … […] 
to właśnie … to jes taka … ta pocstawa … 
z której wyrasta później … wyrastajom grzyby 
… (Broniszewice); to som dwie właśnie wersje 
… jedni mówiom że wyrywadź [grzyby] inni 
że odcinadź i zostawiać tom grzybnie … (Ple-
szew); wydaje mi sie że wszystki sie jednako-
wo obcina sie … bez grzyb… ścina sie ostrym 
nożym, albo sie … wykrynca … bez grzybni … 
(Sośnica); grzybnia óna sie zagrzybio i zaś te 
grzyby rosnóm … no bo inaczj jak to wytuma-
czyć? … (Józefów); grzybnia? … no jes to … 
no jak to nazwać … no grzybnia jes to … to 
z czego wyrasta grzyb … (Wieczyn).

grzybobranie – ‘czas zbieranie grzy-
bów’: (Pleszew).

grzybowy – ‘taki, którego głównym 
składnikiem są grzyby’: zupy grzybowe 
też smakowe sóm różne pieczarkowe … tak 
że mnóstwo tych zub różnych gotujemy … 
(Nowy Olesiec); tradycyjne [potrawy wi-
gilijne] to pierogi … barszcz czerwóny zupa 
grzybowa kapusta z grochem … (Pleszew); 
nastympnie podawano potrawy wigilijne … 
[…] barszcz lub zupa grzybowa … (Grodzi-
sko); [Na kolacji wigilijnej były] pierożki no 
i polane tym sosym grzybowym … (Grodzi-
sko); sos grzybowy … (Dobrzyca).

grzynda > grzenda.

gubić – 1. ‘o kurach: tracić okresowo pie-
rze’: bo óna [=kura] gubi na … ile razy jak 
… jes ciepło gubióm … (Tomice); 2. ‘o ku-
rach: znosić jajka poza kurnikiem’: [Kura] 
gubi jajka … (Jarocin).

gulasz – ‘potrawa z  mięsa pokrojone-
go w kawałki i uduszonego’: szare kluchy to 
potrawa wielkopolska … […] bardzo dobry 
dodatek do … wszelkiego rodzaju sosów … 
do kapusty duszonej … do gulaszów … (Mar-
szew); (Gizałki); (Lenartowice); (Witaszyce).

gulgotać – ‘o indyku: wydawać charak-
terystyczny odgłos przypominający: gul 
gul’: [Indyk jest] duży … gulgocze … ma 
czerwone korale … i cza… przeważnie jes … 
czarny … (Sośnica).

gulok – ‘duży ptak o czerwonych naroślach 
na głowie, hodowany dla mięsa – indyk; mię-
so z tego ptaka’: (Lenartowice); (Tomice).

guła – ‘samica indyka’: guła to jez indyczka 
… a co … jak wyglonda indyk? … no ma takie 
duże czerwone korale … (Sośnica); guła? … 
na indyczke … (Lenartowice); (Tomice).

guma – ‘uszczelnienie z elastycznej masy’: 
no kana … no to było taki … takie naczynie 
… dosyć wysokie i miało takóm szcz… szczel-
nóm przykrywke … z gumóm takóm żeby to 
sie nie wylewało … (Sośnica).

gumka – 1. ‘okrąg z rozciągliwej masy’: 
pyzy na łachu … tak … to jes gaza była i … 
[…] gumkóm a dzisiej maż a dzisiej co masz? 
… duże sitko … (Pleszew); 2. ‘uszczelka’: na-
leży je [=mięso] … podsmażyć … ugotować 
… na… nakłaś do słoików … założyć gumki 
… potem to wszysko … sprenżynki na wierzch 
zagotować … i … tak … sie spasteryzuje … 
robi sie podciśnienie … zamknie i  można 
w chłodnym miejscu w piwnicach przeważnie 
… przechowywać … (Lenartowice).

gumowy – ‘zrobiony z gumy’: [Smoczki 
były] chyba gumowe tylko … (Witaszyce); 
(Broniszewice).
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gwiazda – ‘część kopaczki do ziemnia-
ków wykonana z prętów rozchodzących się 
promieniście’: no kopaczka do ziemniaków 
… niegdysiejsza była konna … była taka 
gwiazda która … […] lemiesz … podnosił 
jom a potem była taka gwiazda … z pryntów 
… napendzana takom przekładniom od … 
kół jezdnych … i te … te prenty rozrzucały 
tom ziemie razem z ziemniakami przy czym 
ziemniaki spadały … tak że było je widadź 
i sie zbierało … inna nazwa takiej kopaczki 
to gónicha … (Lenartowice); 35.

gyn gyn! > ge ge!.

gynsty > gensty.

gyńsina > geńsina.

gyńsiontko > geńsióntko.

gyńsióntko > geńsióntko.

gyńś > geńś.

gyś gys! – ‘okrzyk wydawany, by odgonić 
gęsi’: gyś gys! … (Kuczków).

gziczka – pieszcz., ‘biały ser przypra-
wiony solą, pieprzem i cebulką’: (Cieśle); 
(Grodzisko).

gzik – ‘biały ser przyprawiony solą, pie-
przem i cebulką’: poznański gzik … można 
przyzon… przyrzońdzić … na różny sposób 
… z cebulką … z koperkiem … […] ze szczy-
piorkiem … śmietanki można … (Pleszew); 
[Na gzik] no to sie bierze biały serek twaro-
żek … ugniata sie z … przeważnie ze śmie-
tanom słodkom dodaje sie szczypiorek sól … 
pieprz … casem cebulke pokrojonom drobno 
i gotowe … (Lenartowice); [Postne dania na 
piątek to] śledź … ziemniaki w mundurkach 
z gzikiym … ryba … (Lenartowice); (Bro-
niszewice); (Jedlec); (Kuczków); (Tomice).

gzika – ‘biały ser przyprawiony solą, pie-
przem i cebulką’: to jes gzika … i podawa-
ne som do tego ziemniaczki waśnie w mun-
durkach … (Pleszew); [Na gzikę] czszeba 
zmielić twaróg … dodać do niego pieprz sól 
śmietanę koper oraz szczypiorek … i cebulę … 
(Pleszew); [Postne dania na piątek to] ryby 
… śledzie … ślepe ryby i gzika … (Pleszew); 
[Postne dania na piątek to] gzika … śledź 
w śmietanie … (Sośniczka); gzike … biały 
ser … miksuje się go i dodaje się śmietane 
i troszeczke mleka oraz sól można dodać … 
czosnku troche … można dodać szczypiorku 
koperku … jak to… jak kto lubi … (Sośnicz-
ka); (Gizałki); (Grodzisko); (Jarocin); (Ko-
tlin); (Sośnica).
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haczka – 1. ‘ręczne narzędzie służące 
do wykopywania ziemniaków, składające 
się z 3 zębów’: taka haczka była … takie … 
no taki trójzomb taki wiż jak na tego tyko … 
(Witaszyce); dzisiaj to jes … sóm specjalne 
maszyny [do wykopywania ziemniaków] 
a … a dawniej to właśnie ta[k] [j]ag mówi-
łam taka … taka dziabka była … dziabka 
czy haczka … która miaa takie czszy … ojej 
… takie … jak? … no … (Pleszew); haczka 
… (Kuczków); (Nowa Wieś); 2. ‘ręczne na-
rzędzie służące do pielenia chwastów, skła-
dające się z prostokątnego ostrza’: no to jes 
dziabka [z trzema zębami] … bo haczka to 
jes tako do … hakania … nie? … (Tomice).

hajtnońć – ‘dzielić coś na części za po-
mocą ostrego narzędzia; ciąć’: hajtnońć … 
(Sośnica).

(hakać –) obhakać – ohakać – ‘uży-
wać ręcznego narzędzia do usuwania chwa-
stów’: no czeba je [=ziemniaki] … obhakadź 
opelić … (Tomice); [Buraki trzeba] zasiać … 
późni ohakać … no i sprzóntnóńć … (Józefów).

hakanie – ‘używanie ręcznego narzędzia 
do usuwania chwastów’: bo haczka to jes 
tako do … hakania … nie? … (Tomice).

harfa > arfa.

hebel – ‘ręczny lub mechaniczny przy-
rząd do rozdrabniania kapusty’: jak mało 

kapustki w słoiki to wystarczy domowa szat-
kownica … taka jak … na obiady sie kroi 
kapuste … a jak … no dużą to czeba mieć 
ten hebel taki duży … (Pleszew); hebel albo 
szatkownica … (Marszew). 

hebelek – ‘ręczny przyrząd do rozdrab-
niania kapusty’: [Kapustę się rozdrabnia] 
hebelkiem … (Pleszew).

herbata – ‘aromatyczny napój z suszo-
nych liści niektórych roślin’: z jakich roślin 
sie przyrzóndza herbaty ziołowe? … z miynty 
z lipy z … malin … (Kuczków); herbate zio-
łowe … […] rumianeg i tyn … jeszczy … 
rumianek … i … lipa … (Józefów); [R1:] ko-
perkowa … herbata … no mientowa … […] 
[R2:] z czarnej porzeczki … […] [R1:] ma-
liny … żurawiny przede wszyskim … (Do-
brzyca); [Sok z czarnego bzu] no dodaje sie 
do herbaty go … na przeziembienia na takie 
… antrygrypowe o! … (Dobrzyca); [Rumia-
nek to] zioło z białymi kwiatkami … […] 
[robi się z niego] herbatę napar … (Ple-
szew); [Rumianek] to jez roślina … roślina 
o drobnych poszarpanyh listkach … żółty 
takim środku koszyczku i białych płatkach 
… ładnie pachnie … […] można z niego ro-
bić herbaty … (Lenartowice); (Józefów). > 
herbata po angielsku.

herbata po angielsku – ‘mleko, do 
którego dolewa się herbatę’: to jes tak … 
niby herbata … po angielsku … (Dobrzyca).

H
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herbatka – pieszcz., ‘aromatyczny na-
pój z suszonych liści niektórych roślin’: ru-
mianek to jes taki biały kwiatek … ze żółtym 
… żółte ma takie w środku oczko … […] 
można zrobić … herbatkę … napar jakiś … 
(Sośniczka).

hodować – ‘zajmować się w  sposób 
planowy wzrostem i rozwojem zwierząt’: 
[Opłatki dawano] koniom krowom i świ-
niom … […] świnki i … krowy … dlatego 
że … hoduje sie je po to żeby je później jeś 
… że one som też jakimiś bratnimi duszami 
… (Broniszewice); przeważnie to … taki był 
zwyczaj żeby sie kury właśnie niosły i do-
brze hodował drób to sie je [=skorupki ze 
święconego jajka] gniotło i … podżrzucało 
kurom który … które to zjadały … (Lenar-
towice); pieczarki som specjalnie hodowane 
… (Pleszew).

hodowca – ‘osoba, która hoduje zwie-
rzęta lub rośliny’: hodowcy to majóm waśnie 
… [gołębie] pocztowe które wypuszczajóm 
gdzieś tam na przykład … na przykład daje 
przykład taki że … do … […] do Niemiec 
… do Holandii … jadom z nimi i potem ich 
puszczajom i one wracajom … na to miejsce 
gdzie gdzie skond pochodzom … (Pleszew).

hoł! – ‘okrzyk wydawany, by odgonić kro-
wę’: jak sie gnało [krowy] to było hoł! a żeby 
sie uspokoiła to nie wim … (Sośnica); hoł! 
… (Broniszewice); hoł hoł! … (Cieśle); wa 
hoł hoł! … (Pleszew).

huba – ‘grzyb rosnący na drzewach 
w kształcie „półeczek”’: w młodości zbiera-
liśmy huby … dekorowaliśmy sobie … swoje 
pokoje … oczywiście można było wykonać 
lampe … można było wykonać pienknom de-
koracje … ale … robiło sie to rzadko a jed-
nak … huba … nam sie bardzo podobała 
… szczególnie huba rosznonca na brzozie … 
(Marszew); (Broniszewice); (Józefów); (Ple-
szew); (Sośnica); (Wieczyn); (Witaszyce).

hurtownia – ‘przedsiębiorstwo pro-
wadzące sprzedaż towarów w większych 
ilościach’: [R1:] mienso sie kupuje w hur-
towniah miensnych … [R2:] w sklepach … 
rzeźnickich … (Pleszew).

huzia! – ‘odgłos wydawany, by odgonić 
świnie’: huzia huzia huzia! … (Marszew).



idź! – ‘okrzyk wydawany, by odgonić kro-
wę’: ysz … idź! … (Grodzisko).

ikra – ‘komórki jajowe ryby’: [Kawiorek 
to] no rybie jajka … czyli ikra … (Witaszyce).

indor – ‘samiec dużego ptaka o czerwo-
nych naroślach na głowie, hodowanego 
dla mięsa’: indyczka … a indor to jes pan 
… (Kuczków); indor … (Gizałki); (Jedlec); 
(Lenartowice); (Pleszew); (Tomice).

indorek – ‘młode od indyczki’: indorki 
małe … (Kuczków); indorki … (Gizałki).

indycze – ‘młode od indyczki’: indy-
czenta … (Lenartowice).

indyczka – 1. ‘samica indyka’: guła to 
jez indyczka … a  co … jak wyglonda in-
dyk? … no ma takie duże czerwone korale 
… (Sośnica); indyczka … a indor to jes pan 
… (Kuczków); indyczka … (Gizałki); (Ja-
rocin); (Jedlec); (Kotlin); (Lenartowice); 
(Pleszew); (Tomice); 2. ‘indyczę’: indyczki 
… (Tomice); indyczki małe … (Jedlec).

indyczy – ‘pochodzący z indyka’: indycze 
… (Tomice).

indyk – ‘duży ptak o  czerwonych na-
roślach na głowie, hodowany dla mięsa; 
mięso z tego ptaka’: [Na rosół] i wkładamy 

… miensko … najlepiej jag jes to kawałek 
kurczaczka kawałeg indyka … i  kawałek 
z kaczki mienska … (Pleszew); najwiencej 
sie to właśnie robi … te potrawy z indyka 
na Gwiazdke na Boże Narodzynie … (Ple-
szew); [Tutaj w okolicy hoduje się] kury 
kaczki gyńsi … indyki … (Gizałki); [Indyk 
jest] duży … gulgocze … ma czerwone ko-
rale … i cza… przeważnie jes … czarny … 
(Sośnica); na Świento Dzienkczynienia robi 
sie właśnie indyki … w Sta… ale to jes w Sta-
nach u naz raczej nie … ale też można bo tyż 
robiłam już … nieraz … (Pleszew); [Tutaj 
w okolicy hoduje się] perlice indyki … geńsi 
kaczki kury … gołembie … (Lenartowice); 
masarnia to jes właśnie zakład gdzie sie … 
wytwarza wyroby … typu kiełbasa kaszan-
ka salceson … […] nie tylko ze świni … no 
ze wszyskiego co sie ubija no … kiełbase 
z indyka też można zrobić … czy szynke … 
(Lenartowice); miensko wieprzowe najlepiej 
dodadź jeszcze … wołowego albo z indyka 
… no przyprawy … sól pieprz … majeranek 
… […] i to jes biała kiełbaska no to jom nie 
weńdzimy tylko jom parzymy … (Pleszew); 
(Jarocin); (Jedlec); (Kotlin); (Kuczków); 
(Tomice); (Witaszyce).

inwyntarz – ‘zwierzęta hodowlane żyją-
ce w jednym gospodarstwie’: [Gospodarz po 
kolacji wigilijnej] szed do … inwyntarza … 
i nióz resztki z tego i … opłatek … (Sośnica).

I
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jabko, jabłko – ‘popularny, kulisty 
owoc o  soczystym, chrupkim miąższu 
skrytym pod skórką w różnych kolorach’: 
kojda to … zanadżrze zapazuch… pazucha 
… dawniej mówiono … tak … do złodziei 
którzy … oberwał jabłeg i schował je za kojde 
… (Marszew); szaber … […] iść … wkraść 
sie w jabka … do somsiada … (Marszew); na 
szaber … no to właśnie … ukraś coś komuś 
… ale właśnie nie złośliwie tylko jakieś o! 
jabko … jabłka albo coś tam … (Wieczyn); 
malinówki … teroz … lobo … renety … łe 
Jezu! te jabłek to jes … renety i jeszcze tegó 
… kosztele … (Gizałki); [Suszy się] śliwki 
jabłka gruszki … to som najczeńściej takie 
owoce z których sie później gotuje kompod 
na Wigilie … (Broniszewice); kapuste po-
szatkować … wkładać do beczki … warstwe 
… ubić … […] jak kce z jabkami i miesza-
ne to może jabłuszek włożyć … (Pleszew); 
[Nadzienie] do kaczki mieli sie wontróbke 
gotuje sie … kasze … mieli sie… serduszko 
płuca … meli sie to doprawia sia i wkłada sie 
w środek … jabłka … (Jedlec); z wiśni … ze 
śliweg robili [nalewki] … z jabłek … (Józe-
fów); można je [=naleśniki] jeść z cukrem … 
ze serem z dżemem … z jabłkami … (Ko-
tlin); smażydź można śliwki też jabłka bo 
przecież sie robi konfi tury … (Broniszewi-
ce); (Lenartowice); jabka z przyprawami … 
(Kotlin); [Można zrobić] kaczke z jabkami 
… (Sośnica); [Na jabłecznik] robimy ciasto 
… nakładamy na to jabka … (Pleszew); (Jó-
zefów); [Jabzo to] duże jabko … (Marszew).

jabkowy – ‘zrobiony z jabłek’: muz jab-
kowy i … (Pleszew); (Józefów).

jabłecznik – 1. ‘ciasto z jabłkami’: [Na 
jabłecznik] robimy ciasto … nakładamy na 
to jabka … przykrywam je … i wsadzamy do 
pieca sma… pieczemy go … potem upiecze 
się … lukrujemy i zjadamy … (Pleszew); 
[Jabłecznik to] [R1:] ciasto i muz jabkowy 
i … i co? … [R2:] kruszonka … posypane cu-
krem pudrem … (Pleszew); [Jabłecznik to] 
na cieście kruchym nakładane jez mus jab-
kowy … abo jabka … (Józefów); słodkie … 
[…] [to] różne ciasta … placek z galaretkóm 
makowiec sernig jabłecznik … (Sośnica); 
(Dobrzyca); 2. ‘zupa z jabłek’: (Dobrzyca); 
3. ‘wino z jabłek’: jabłecznik to może być 
placek … wino … nalewka … (Sośnica); 
4. ‘nalewka z jabłek’: (Sośnica).

jabłko > jabko.

jabłoń – ‘drzewo, na którym rosną jabł-
ka’: [Drewno do wędzenia] czyli liściaste ale 
najczeńściej … to jez olszyna … czyli olcha 
albo drewno owocowe … czereśnia jabłoń … 
wiśnia … (Lenartowice).

jabłuszko – pieszcz., ‘popularny, kuli-
sty owoc o soczystym, chrupkim miąższu 
skrytym pod skórką w różnych kolorach’: 
no śledzie w śmietanie … […] śledzie i śmie-
tane i … i troche cebulki … i czy jabłusz-
ka … i już gotowe … (Grodzisko); kapuste 
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poszatkować … wkładać do beczki … war-
stwe … ubić … […] jak kce z jabkami i mie-
szane to może jabłuszek włożyć … i znowu 
ubijamy … (Pleszew).

jabzo – 1. ‘jabłko’: [Jabzo to] jabłuszko 
… (Pleszew); 2. ‘duże jabłko’: duże jabko 
… takie jabzo … (Pleszew); [Jabzo to] duże 
jabko … (Marszew).

jadlany, jaglany – ‘o kaszy: wytwo-
rzony z  ziarna prosa’: [Na mleku gotuje 
się] kaszkie manne … kasze kasze … płatki 
owsiane … to też jes z tego … no wszyskie 
… kasza jaglana … (Pleszew); żółta kasa … 
kasza z p… nie czasami jez nie jaglana? … 
tak wydaje mi sie że jaglana … (Pleszew); 
kasza jenczmienna … gryczana jaglana … 
(Broniszewice); (Witaszyce); no żółta jes 
jaglana … no ale nie wiem czy ona jes z pro-
sa … (Pleszew); (Marszew); (Wieczyn); ja-
dlane kasze … (Józefów).

jaglanny – ‘o kaszy: wytworzony z ziar-
na prosa’: z prosa kasza jaglanna … (Mar-
szew).

jaglany > jadlany.

jagły – bez l. poj., ‘kasza z ziarna prosa’: 
[Kasza] [R1:] gryczana … jynczmienna … 
[…] penczak … kaszka manna … [R2:] ja-
gły … (Pleszew); żółta kasza z prosa? … […] 
jagły chyba … (Pleszew); (Marszew); (So-
śnica).

jagoda – 1. ‘krzewinka o czarnograna-
towych owocach; też: owoc tej rośliny’: 
[Zupa z jagód] jagody i sie tygó … zación-
go … śmietanóm czy kiślem no bo różnom 
robiom … (Józefów); jagód dzban … (Ple-
szew); krzag jagód … (Marszew); borówka 
też ma taki kolor … jak … jagoda … taki 

ciemnogranatowy … tylko że jes troszeczke 
wienksza i rośnie na krzewie … (Bronisze-
wice); jagodzina … […] [to] krzaczeg na 
którym rosnóm jagody … leśne … (Sośnica); 
no nalewki z  różnych … rzeczy robiło sie 
… z … różnych malin … z wiśni z … jagód 
… z różnych różności robiło sie nalewki … 
(Kuczków); no konfi tury to sóm przetwory 
z różnych owoców i … można je robić z … 
właśnie z  czereśni wiśni … truskawek … 
jagód … (Lenartowice); (Dobrzyca); (Wi-
taszyce); 2. ‘typ owocu o niewielkim (czę-
sto kulistym) kształcie, drobnych pestkach 
(rzadziej jednej pestce)’: wydaje mi sie że 
jes to tak zwana jagoda … taka czarna … 
tarnina … (Kuczków).

jagodowy – ‘taki, któremu smak nadają 
jagody’: [Zupa] jagodowa … (Dobrzyca).

jagodzianka – 1. ‘zupa z jagód’: jago-
dzianka … (Sośnica); 2. ‘rodzaj drożdżów-
ki nadziewanej jagodami’: jagodzianka to 
som bułki … (Pleszew).

jagodzina – ‘krzew jagód’: jagodziny 
… (Pleszew); no to właśnie ta jagodzina 
… krzewinka … (Witaszyce); jagodzina to 
właśnie krzewy takie niziutkie … krzewy 
na których … rosną jagody … (Marszew); 
jagodzina … […] [to] krzaczeg na którym 
rosnóm jagody … leśne … (Sośnica); (Józe-
fów); (Wieczyn).

jagodziwie – ‘krzew jagód’: jagodziwie 
… (Marszew).

(jajczeć, jejczeć –) zjajczeć, zjej-
czeć, zjotczeć – ‘o maśle: tracić świe-
żość i przydatność do spożycia’: [Masło na 
słońcu] no zjejczeje … […] niedobre bo wła-
śnie zjajczałe … (Grodzisko); (Pleszew); 
[Masło na słońcu robi się] zjajczałe takie … 
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no gorzkie też … (Cieśle); (Pleszew); zjot-
czałe … (Sośnica).

jaje – ‘to, co jest znoszone przez ptaki’: 
kura zniosła jaje … (Gizałki); to żółtko to 
jaje … (Pleszew). > kwaśne jaja.

jajeczko – pieszcz., ‘to, co jest znoszone 
przez ptaki’: [Na śniadanie] no kawe zbo-
żowom … bułeczki … klebek z masełkiem … 
jajeczko … kiełbaska … (Pleszew); [Szare 
kluchy] z ziemniaków surowych startych oc-
cedzonych ten … sok … troszeczke dołożone 
monki … jajeczko … (Pleszew); jajeczko … 
(Jarocin).

jajecznica – ‘potrawa z rozmąconych, 
usmażonych jajek’: jajecznica … […] na 
maśle … i czszeba jajka roszczszepać żeby 
były roszczszepane … […] na patelce [się 
smaży] … (Cieśle); co niektórzy dodawajom 
[wody] … żeby mieć wiencej pewnie tej ja-
jecznicy … (Grodzisko); [Z jajek robię] ja-
jecznice rekotaje … omlet … (Lenartowice); 
[Z jaj] omled możno przyzońdzidź jajecznice 
… (Gizałki); jajecznice … omlety jajkowe 
takie … z jajek … (Pleszew); jajecznica … 
[…] na boczku maśle … (Pleszew); [Na 
śniadanie je się] jajecznice zupe mlecznóm 
owsianke … (Sośnica); (Broniszewice); (Ja-
rocin); (Jedlec); (Józefów); (Kotlin); (So-
śnica); (Tomice).

jajeczny – ‘zrobiony z jajek; taki, które-
go głównym składnikiem są jajka’: [Można 
zrobić] paste jajecznóm … jajecznice … (Je-
dlec); (Kuczków).

jajko – 1. ‘to, co jest znoszone przez pta-
ki’: kryńci sie jajkim jak sie pryndko obroco 
to jes świże … (Gizałki); kogut … […] musi 
deptać kury żeby … żeby były jajka zalenżó-
ne … (Tomice); najpierw czeba gó [=ser] 

zakruszyć … dodać trochę sody … soli … 
i  późni na końcu włożyć do … rondelka 
i usmażyć … dodać jajka … (Sośniczka); ja-
jecznica … […] na maśle … i czszeba jajka 
roszczszepać żeby były roszczszepane … […] 
na patelce [się smaży] … (Cieśle); i do tego 
[=zupy dyniowej] robiłam takie specjalne 
kluseczki … z jednego jajka … takie zacier-
ki … (Nowy Olesiec); puszczane na wodzie 
takie … jajko puszczane na wodzie … czyli 
w mund… jak to mówi sie? … w koszulke … 
(Grodzisko); no jag już jes potym taki doj-
rzały [ser] to on tam postoi dwa czszy dni … 
i tego … no to go przesmażaż na … na pa-
telni … i dajeż jajko … (Sośnica); sfermen-
towany biały ser … smaży się i dodaje żół… 
jajko … (Pleszew); kładzie sie do wody … 
jeżeli jajko sie podniesie do góry … w wodzie 
… to znaczy że jez nieświeże … (Pleszew); 
jak pływo po wiyrzku to jes … stare jajko 
… ja[k] we wodzie sprawdzosz … nie? … 
(Tomice); [R1:] nioska … [R2:] znosi jajka 
… (Pleszew); żurek … […] podaje sie z jaj-
kiem … (Broniszewice); przede wszyskim 
jajka im [=kolędnikom] dawali … pienion-

dze … (Cieśle); [Do święcenia jajko] no 
obrane było … no jak skorupke świńcić? … 
(Sośnica); kraszanki to jajka gotowało sie 
w łupinach od cebuli … i miały zabarwienie 
bronzowe … (Pleszew); świenconka … […] 
[to] masło szynka chleb kiełbasa babka jaj-
ko … później pieprz sól chrzan musztarda … 
(Pleszew); jes to świenconka … […] tradycja 
to oczywiście jajka … chleb … wendliny … 
masełko … babka mazurek … (Grodzisko); 
kto zjad … czym wiencej bazi sie … palm 
… bazi się zjadło … tyle czszeba było zjeź 
jajeg na Wielkanoc … (Sośniczka); śnia-
danie wielkanocne … […] to jes żur może 
być … jajko chleb … szynka … (Pleszew); 
na śniadanie [wielkanocne] … to zazwy-
czaj jes dzielenie sie jajkiem przez wszyskich 
domowników i  składanie sobie życzeń … 
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(Pleszew); receptura jes tak że bierze sie tam 
jakieś wiadro czy inne naczynie … przego-
towanom wode … i sypie sie po kolei sól i sie 
miesza i taki sposób domowy to był że tak 
długo sie dodaje tej soli aż … jajko po pro-
stu wypływa … surowe jajko jak wypływa to 
znaczy że genstoź już jez odpowiednia soli jes 
dosyć … […] w tym kilka dni powinna tam 
w zależności od wielkości szynki kawałka 
miensa … powinno sobie tam leżakować … 
(Lenartowice); [Na makaron] monka jaj-
ka i ugniatasz i … troche wody i … potym 
wałkujesz i  koniec … najpierw ugniatasz 
ciasto … wałkujeż i kroisz … (Witaszyce); 
[Sparzchłe] czyli niedobre jajko … zepsute 
jajko … (Kuczków); i to peklujesz … a soli 
tyle sypiesz żeby … tam na … żeby wypły-
nyły … na jajko … niktórzy robióm na jajko 
… wkładajóm jajko … tam … w jakieź na-
czynko i jak to jajko wypłynie … to zalewa-
jóm szynke … (Tomice); wszysko gotujesz … 
no i to jes żurek … nie… a jeszcze dodajesz 
tego … zawed jajko … gotowane … (Tomi-
ce); no rwało sie zielone żyto … i gotowało 
sie w tym jajka … wkładało sie do garnka 
i gotowało sie w tym jajka i były zielone … 
(Jedlec); [Kurę] sie nasadza i sie wykluwa-
jom … z jajka … (Jarocin); [Co znaczy, że 
kura wynosi jajka?] [R1:] znosi jajka … 
ale tylko nie w kurniku tylko pewnie gdzieś 
tam na podwóreczku albo gdzieś … [R2:] 
albo w ogródku … (Pleszew); (Dobrzyca); 
(Kotlin); czszyste jajko … (Kuczków); > 
kwaśne jajka; 2. ‘to, z czego wykluwają się 
ryby’: [Kawiorek to] no rybie jajka … czyli 
ikra … (Witaszyce).

jajkowy – ‘zrobiony z jajek’: jajecznice … 
omlety jajkowe takie … z jajek … (Pleszew).

jajo – ‘to, co jest znoszone przez ptaki’: 
[Zwyczaje wielkanocne to] obdarowywa-
nie sie jajami … i drugie … w drugi dzień 

świont to był śmingus-dyngus … (Pleszew); 
[Sparzchłe jajo to] [R1:] zepsute jajo … […] 
śmierdzonce takie … [R2:] zbuki … [R1:] 
nie … zbuki to jes coź innego … […] zbuki 
to sóm jak kura usióńdzie na jajah i … som 
te … [R2:] niezarodne … […] komórki … 
[R1:] i wtedy ono … na to sie mówi zbuki 
a sparzchłe jaja to jes… (Dobrzyca); [Kura] 
siedzi na jajach … nie chce zejś … i nie … 
normalnie nie kwoko … tyko tak … kwoczy 
… (Tomiec); no bo [kura] zniosła jajo cieszy 
sie … (Jedlec); [Kurę] nasadza sie na jajach 
… (Kuczków); niesie jajo … (Kuczków); 
dla jaj … (Pleszew); z jaj … (Gizałki); (Ja-
rocin). > bycze jajo, kwaśne jaja, szare 
jaja.

jałczeć, jełczeć – zjełczeć – ‘o ma-
śle: tracić świeżość i przydatność do spo-
życia’: takie masło [=zostawione na słońcu] 
to zjełczeje … i traci traci … wartości od-
-żywcze i smakowe … i sie robi gorzkie … 
(Pleszew); jałczeje … (Pleszew); jełczeje … 
[…] zjełczałe … (Sośniczka); zjełczałe … 
(Broniszewice); (Grodzisko).

jałowy – 1. ‘pozbawiony tłuszczu’: jaki to 
jałowy? … bez tłuszczu … (Jedlec); [Jałowy 
to] bez tłuszczu … (Witaszyce); 2. ‘pozba-
wiony wyrazistego smaku’: jałowy to … bez 
smaku … (Kotlin).

jałówka – ‘młoda samica krowy’: to jest 
jałówka … (Grodzisko).

jama – ‘wolna przestrzeń w organizmie 
człowieka lub zwierzęcia’: przez przewód 
pokarmowy przedostaje sie on [=pokarm] 
do … wnentrza jej [=krowy] jamy brzusznej 
… (Grodzisko).

jarmuż – ‘odmiana kapusty o  długich 
i kędzierzawych liściach’: naleśniki … z tym 
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… może być … ze szpinakim mogóm bydź 
mogóm z jarmużym … (Tomice).

jarzembina – ‘drzewo o  czerwonych 
owocach; też: owoce tego drzewa, przez 
dzieci wykorzystywane do tworzenia ko-
rali, bransoletek’: (Broniszewice); (Do-
brzyca); 4.

jarzyna – ‘jadalna część warzyw’: jarzy-
ny … (Grodzisko); (Pleszew).

jarzynka – 1. ‘przyprawa z suszonych, 
sproszkowanych warzyw’: (Pleszew); 
2. ‘gotowane warzywa podawane jako do-
datek do dania głównego’: [Na obiad je 
się] rosołek z makaronem … potrawka ryż 
… kurczak pieczony … do tego … jarzynka 
marchewka fasolka … (Pleszew); 3. ‘wa-
rzywa dodawane do zup’: jarzynka [to] … 
marchewka pietruszka pora selera kapu-
sta … ziemniaki … (Pleszew); jarzynke sie 
gotujom wszyski i to jes zupa jarzynowa … 
wszyski jarzynki sie daje … (Pleszew).

jarzynowa – rzecz., ‘zupa zawierająca 
dużo warzyw’: (Broniszewice).

jarzynowy – ‘zawierający dużo wa-
rzyw’: w tej okolicy to jes tak … żurek po-
midorowa … grochowa kapuśniaczek … ja-
rzynowe zupki … (Zielona Łąka); no ajntop 
to właśnie gensta zupa jarzynowa … (Mar-
szew); jarzynke sie gotujom wszyski i to jes 
zupa jarzynowa … wszyski jarzynki sie daje 
… (Pleszew); zupa jarzynowa no to jes tak 
… marchewka pietruszka seler por … nago-
tuje sie na na kościah albo … na żeberkah 
i dodaje sie wszyskie warzywa i sie gotuje … 
i doprawia … (Sośnica).

jasny – ‘mający kolor zbliżony do białego’: 
sowa … mo ogónek tyź troszke jaśniejszy a na 

wierzku takóm mo … s… chrobowatóm … na-
skórek … o! … na tym łepku … (Józefów).

jaszczyk – ‘półkolista pokrywa w kie-
rzynce zapobiegająca rozpryskiwaniu się 
śmietany i  zbierająca śmietanę z wałka’: 
kierzynka to składała się z  takich klepek 
drewna … dół był … dół to był … była ko-
new na wierzchu przykrywało sie wierzch-
nikiem … i w środku był taki ubijak który 
nazywał sie jaszczyk … (Sośniczka); na 
wierzchu to był taki półokrongły jaszczyk … 
przykrywajoncy tóm całóm … kierzynke … 
(Pleszew).

jatka – 1. ‘punkt sprzedaży mięsa’: jatka 
masarnie … skleb miynsny … (Gizałki); jat-
ka to … kiedyś były tak … no … jatka to jes 
… taki kios[k] … sklep co … masarz sam … 
domowe … były domowe … domowe wyro-
by … i u gospodarza … (Jedlec); 2. ‘punkt 
sprzedaży mięsa gorszej jakości’: no kiedyś 
… było … zamias … co było tańsze miynso 
to nie szło sie do rzeźnika ino do jatki … tam 
było tańsze jag na przykład … świnia noge 
złamała to tam … tegó … było tańsze miyn-

so … nie? … (Tomice); [Jatka] to jes sklep 
z miynsem … niepełnowartościowym … (Ko-
tlin); jatka to jes takie … świnie … sprzeda-
wajom … który tam noge se złamie czy coź jes 
… świnia po … sprzedawana po tańszej cenie 
… (Pleszew); jatka to było tak zwane … ta-
kie sklepy gdzie przywożono … była tańsze 
mienso bo było z takiego uboju koniecznego 
czyli tam … jakieś zwierze chorowało … (Le-
nartowice); > tania jatka; 3. ‘mięso nie-
nadające się do spożycia’: [Jatka to] miynso 
które sie nie nadaje do spożycia … (Jarocin).

(jejczeć) > (jajczeć).

jelita – bez l. poj., ‘ogólne określenie 
wszystkich wnętrzności świni’: połowa jez 
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jelita które nadawajom sie do … użytku i sie 
czyści na … na … no do kiełbasy a reszte sie 
wyrzuca … (Jedlec); jelita … (Gizałki); (Ja-
rocin); (Kuczków); (Pleszew); (Tomice).

jelito – ‘wnętrzności świni, przez które 
przechodzi treść pokarmowa; wykorzy-
stywane jako osłonki w wyrobach wędli-
niarskich’: miele sie miynso … i … napycha 
sie jelita … (Gizałki); sie kładzie miynsko 
… i naciongo sie jak to mówiondz jelita wy-
czyszczóne … i w taki sposób nie inny … 
jes kiełbasa … (Kuczków); [Na kiełbasy] 
mieli sie miynso … odpowiednie z tej świni 
… przerobi sie do… dobrze czszeba dopra-
wić … wymienszać … i sie nabija w jelita 
wyczyszczóne jelita wcześniej … (Jarocin); 
wyczyścidź jelita … wszystkie … fl aki … ze-
skrobać … i wtedy można je zuż… użyć do 
… przerobów do … kiszki kiełbasy wontro-
bianki do pasztetu … (Pleszew); wszysko sie 
wyrabia miesza i napycha sie … w jelita … 
świńskie … czyli we fl aki … (Gizałki); jeli-
ta to sie czyści … w jedne sie nakłodo … te 
… kiszke … no kiełba… cinkie jelita sóm do 
kiełbasy … grubsze sóm do … kiszki … tyn 
cały … kałdun … kładzie sie … w salcesón to 
sie kładło … (Tomice); miensko wieprzowe 
najlepiej dodadź jeszcze … wołowego albo 
z indyka … no przyprawy … sól pieprz … 
majeranek … […] no i nakłada sie w jelita 
… czy tam osłonki wieprzowe … (Pleszew); 
[Na pasztet] gotuje sie podroby i … i sie … 
wszysko razym dodaje sie tam coś … przy-
prawy i … albo można gotowany taki albo 
można … gó w jelito albo tyż … zapiek[ać] 
we foremke i pieczone … nie? … (Witaszy-
ce). > jelito grube.

jelito grube – ‘końcowy odcinek jelita, 
łączy się z jelitem cienkim i odbytem’: [Na 
salceson] gotuje sie głowe świni … obiera 
sie … co kroi sie drobno … dodaje … po-

droby świńskie na przykład ozory … doda-
je sie przyprawy no i to wszysko sie gotuje 
… wkłada sie w takie grube jelito … (Mar-
szew); do salcesonu sie używa … też można 
używadź miensa z głowy … można używać 
… ozorek … czyli jenzyk … serce … no i sie 
gotuje to wszysko i  przewaznie sie … po 
przyprawieniu ugotowaniu napełnia na go-
ronco … żołondeg lub … jelito grube … (Le-
nartowice); [Na salceson] miynso gotowane 
… podroby z ner… nerki syrca … ugotowa-
ne miynso z podgarla … głowy i te wszyskie 
… tyko czszeba pokroić … doprawić … i … 
i w grube jelito … sie nakłada … i jes … już 
gotowe … (Jarocin).

jełczeć > jałczeć.

jenczmienny, jynczmienny – ‘zro-
biony z jęczmienia’: jag jes krupnik no to 
można do tego jeszcze dodać … wendzony 
boczek i kasze … jenczmiennom … (Sośni-
ca); [Kasza] [R1:] gryczana … jynczmienna 
… […] penczak … kaszka manna … [R2:] 
jagły … (Pleszew); (Józefów); kasza jencz-
mienna perłowa … (Pleszew); (Bronisze-
wice); (Marszew); (Sośnica); (Wieczyn); 
(Witaszyce). 

jenczmień – ‘zboże o podłużnych ziar-
nach, które wykorzystywane jest do pro-
dukcji kasz i słodu browarniczego’: kasze 
również zależy od tego z jakiego … zboża 
jest wykonana … jes z  jenczmienia kasza 
jenczmienna … (Marszew); 31.

jenzyk – ‘ruchliwy narząd w jamie ustnej 
zwierząt, u ludzi ponadto biorący udział 
w  tworzeniu mowy’: ozorki to som jenzy-
ki tych zwierzont … już zabitych … ale nie 
zajmuje sie tym chociaż ciekawiom mnie 
kulinaria … (Broniszewice); do salcesonu 
sie używa … też można używadź miensa 
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z głowy … można używać … ozorek … czyli 
jenzyk … (Lenartowice).

jeżyna – ‘krzew o owocach podobnych 
do malin, ale w kolorze fioletowym; też: 
owoce tego krzewu’: jeżyny to tyż som w le-
sie … (Pleszew); (Broniszewice); 24.

jogurt – ‘napój o  gęstej konsystencji 
otrzymywany z mleka’: placki ziemniacza-
ne … […] nastempnie je pieczemy na smal-
cu lub na oleju … a w zależności od tego … 
z czym kto lubi podaje sie je z… ze śmieta-
nom z jogurtem z cukrem … można też na 
ostro … (Grodzisko).

jonagold – ‘odmiana jabłek o zielonka-
wożółtej skórce z rumieńcem powstającym 
na dobrze oświetlonej stronie owocu’: to by 
piersze były papierówki … lobo … jonagold 
… jonatany … czempiony moje ulubione … 
kosztele … renety i złote i szare … no i anto-
nówki na przetwory … (Pleszew).

jonatan – ‘odmiana jabłek ze słomko-
wo-żółtą skórką i czerwonym rumieńcem, 
o  słodkawo-kwaskowym smaku’: (Ple-
szew).

jucha – ‘krew zwierzęcia’: jucha sie kiedyź 
na to [krew świni] mówiło … (Broniszewi-
ce); no jucha to jes właśnie ta krew … któ-
rom sie pozyskuje … […] raczej ze świni … 
(Lenartowice); kaszanke robi sie z  kaszy 
i  juchy świni … (Jedlec); kiszka to jest … 
robiona z kaszy … z kaszy … juchy … zwie-
rzencej … i … i do tego wkraja sie wontrób-
ke … (Jedlec); [Jucha] to jes krew od świ… 
od świni … (Jarocin); jucha to jes krew … 
(Gizałki); (Kotlin); (Marszew); (Pleszew); 
(Tomice); (Witaszyce).

juszka – pieszcz., ‘krew zwierzęcia’: ude-
rza sie siekiróm w łeb … świni … i potym sie 
… w serce nożym … żeby wypuścić … juszke 
… (Gizałki); podcina sie gardło … i jak sie 
… juszke spuści no to tak … zwane zabicie 
świni … (Kuczków).

jycy – przym., ‘dużo jedzący, mający duży 
apetyt’: [Jycy] czyli wszystko je … i nie wy-
brzydzo w jedzyniu … (Kuczków); jycy jesteź 
jycy … czyli lubisz jeś … no … (Dobrzyca).

jynczmienny > jenczmienny.
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kabaczek – ‘warzywo będące odmianą 
dyni zwyczajnej, o  podłużnym kształcie’: 
cukienia jest … zielona chociaż może też być 
żółta … i jes bardziej mienka … […] a kaba-
czeg jest … raczej bardziej do dyni podobny … 
(Lenartowice); kabaczeg jes króczszy … barzy 
taki penkaty … a cukinia jes … duższa … tag 
mi sie wydaje … (Tomice); cukinia jes podłuż-
na … a kabaczki som okrongłe … (Jarocin); ka-
baczeg jez okróngły cukinia jes … przeważnie 
zielona i … i długa … a kabaczeg jes okróngły 
… i jes … jasny … nie jes zielony tylko jasny … 
(Kuczków); (Jedlec); cukinia jes … podłużna 
… a kabaczek jes okrongły … (Pleszew).

kacka, kaczka – ‘ptak hodowany 
dla mięsa i  jaj, o  spłaszczonym dziobie, 
krótkich nogach zakończonych palcami 
spiętymi błoną’: [Na rosół] i  wkładamy 
… miensko … najlepiej jag jes to kawałek 
kurczaczka kawałeg indyka … i  kawałek 
z kaczki mienska …(Pleszew); [Nadzienie] 
do kaczki mieli sie wontróbke gotuje sie … 
kasze … mieli sie… serduszko płuca … meli 
sie to doprawia sia i wkłada sie w środek … 
jabłka … (Jedlec); [Tutaj w okolicy hoduje 
się] kury kaczki gyńsi … indyki … (Gizałki); 
[Tutaj w okolicy hoduje się] perlice indyki 
… geńsi kaczki kury … gołembie … (Lenar-
towice); czarnina … […] rosół zaciongany 
… krwiom kaczki … (Dobrzyca); no kaczke 
… zabijosz … spuszczosz krew … na kaczym 
mieńsie do … do tegó … rosołu co na miyńsie 
… co sie z tegó miensa gotuje wrzucosz wszy-

skie warzywka … i potym krew zaklep… bo 
krew musi być z octem … i lejesz tam śmie-
tane monke … zaklepujesz to … zagotowu-
jesz i tag jes … czernina … (Tomice); [Moż-
na zrobić] kaczke z jabkami … czarnine … 
(Sośnica); opiec kacke … (Józefów); smalec 
z kaczki … (Pleszew); (Jarocin); (Kotlin); 
(Kuczków); 40. > kaczka francuska.

kaczency – ‘pochodzący z kaczki’: (Jó-
zefów).

kaczka > kacka.

kacz kacz! – ‘odgłos wydawany, by przy-
wołać kaczki’: kacz kacz kacz! … (Józefów).

kaczka francuska – ‘odmiana kaczek 
o ubarwieniu od biało-czarnego po czarne 
z zielonym i fi oletowym połyskiem’: fran-
cuskie kaczki sóm opierzóne barwnie majóm 
kolor … szary … fi oletowy i … zielóny … 
(Jedlec); [Francuskie kaczki] sóm ciemne … 
(Witaszyce); francuskie kaczki są … są kolo-
rowe … (Kotlin).

kaczontko, kaczóntko – ‘młode od 
kaczki’: kaczontko … (Józefów); kaczontka 
… (Dobrzyca); (Pleszew); (Sośnica); ka-
czóntka … (Dobrzyca).

kaczor – ‘samiec kaczki’: kaczor … (Do-
brzyca); (Jedlec); (Józefów); (Kotlin); (Ple-
szew); (Sośnica); (Tomice); (Witaszyce).

K
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kaczóntko > kaczontko.

kaczuszka – ‘młode od kaczki’: ka-
czuszki … (Józefów).

kaczy – ‘pochodzący z kaczki’: gotuje się 
… podroby kacze … (Pleszew); no kaczke … 
zabijosz … spuszczosz krew … na kaczym 
mieńsie do … […] zagotowujesz i tag jes … 
czernina … (Tomice).

kakao – ‘proszek o  brązowej barwie 
z nasion owoców kakaowca; też: napój po-
wstały z zalania tego proszku’: aby powstał 
piernik należy dodać do ciasta miód … przy-
prawę korzenną i opcjonalnie kakao … (Ple-
szew); nabiał … to znaczy sie … serek żółty 
biały … kakao mleko … no tak … to to jes 
śniadanie … (Pleszew).

kalafior – ‘warzywo o białych, jadal-
nych różyczkach’: brokuł … […] no tak 
samo można zjadadź jak kalafi or … sałatki 
można też sparzydź robić … dodawać do sa-
łatek … można gotować z bułkom tartom zja-
dać … (Lenartowice); (Jedlec); (Kuczków); 
(Sośnica).

kalafiorowa – rzecz., ‘zupa, której 
najważniejszym składnikiem jest kalafi or’: 
no i warzywnom to zależy jakie tam warzy-
wa … zupe chcemy … czy z kalafi orowom czy 
szparagowom … (Pleszew).

kalafiorowy – ‘zawierający kalafi or’: 
zupke ogórkowom … fasolowom … kalafi oro-
wom … (Pleszew).

kalarepa – ‘warzywo o jadalnej, zielo-
nej bulwie; też: jadalna część tej rośliny’: 
kalarepa … (Jarocin); (Jedlec); (Kotlin); 
(Kuczków); (Lenartowice); (Pleszew); (So-
śnica); (Tomice).

kalonka – ‘grzbiet kopca’: czubek tego 
stożka to jes kalonka … (Dobrzyca); (Józe-
fów).

kałdon, kałdun, kołdun – ‘świński 
żołądek’: gotuje sie kałdony … i ściera sie 
… dużo warzyw marchew pietruszke selere 
… i … kładzie sie je … pokrojone kałduny 
i … sie gotuje fl aki … (Jedlec); jelita to sie 
czyści … w jedne sie nakłodo … te … kiszke 
… no kiełba… cinkie jelita sóm do kiełbasy 
… grubsze sóm do … kiszki … tyn cały … 
kałdun … kładzie sie … w salcesón to sie 
kładło … (Tomice); salseson to sie robi … 
z podrobów wszyskich … nie? … kładzie sie 
w kałdon właśnie … i wtedy sie go parzy 
i gotuje … (Pleszew); [Na salceson] gotu-
je sie poddroby … dodaje … przyprawy … 
wkłada w kołdun … (Kotlin); to jes właśnie 
kałdun … tyn żołondek taki … (Jarocin); 
kałdun je… to jes … s… żołondek … (Gizał-
ki); (Kuczków); (Lenartowice).

kałdun > kałdon.

kamieniok – ‘garnek do kiszenia żuru’: 
kamienioki … (Tomice).

kamienny – ‘o garnku: zrobiony z moc-
no wypalonej gliny odpornej na wysokie 
ciśnienie’: [Mięso dawniej trzymano] w ka-
miennych garnkach … solono … (Marszew); 
i kisimy tylko w szklanym naczyniu … w ka-
mienne garnki takie były kiedy[ś] albo … 
we wiaderku polewanym … i te wiaderko 
nie może być obtuczone … mui być … no … 
(Pleszew); [Donica do masła była] kamien-
na … (Józefów).

kamień, kamiń – ‘niewielka bryła skal-
na, wykorzystywana dawniej do ściskania 
i odsączania pokarmów lub do budowa-
nia’: na salcesón to kamiń położyli a na ser 
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nic … (Pleszew); piec chlebowy był szczegól-
nym … takim elementem każdego domu … 
był wykonywany … […] gliny … lub cegły 
… nawet czasem z kamienia … (Marszew).

kamiń > kamień.

kamionkowy – ‘o  garnku: zrobiony 
z mocno wypalonej gliny odpornej na wy-
sokie ciśnienie’: taka misa ale … kamionko-
wa … (Witaszyce).

kana, kanna – ‘blaszane naczynie słu-
żące do przechowywania i przenoszenia 
płynów’: [W] wiadra albo lało sie w kany 
potym bo to sie nazywało kany … do mleka 
były … […] no kana … no to było taki … ta-
kie naczynie … dosyć wysokie i miało takóm 
szcz… szczelnóm przykrywke … z gumóm ta-
kóm żeby to sie nie wylewało … (Sośnica); 
do kany wlewano mleko … (Broniszewice); 
no kobiety przeważnie kobiety doiły krowy 
… wyglondało to tak że na takim bardzo 
niskim taboreciku ryczka … siadała brała 
wiadro kanne … (Pleszew); w naszej okoli-
cy jak pamientam to w Wielkanoc sie przede 
wszystkim szczszelało z  różnych tam … 
urzondzeń typu jakiś puszek … z karpitu … 
z kany takiej od mleka dużej … im wiencej 
huku tym lepiej było … (Lenartowice).

kanka – ‘blaszane naczynie służące do 
przechowywania i przenoszenia płynów’: 
kanka … (Broniszewice); (Pleszew).

kanna > kana.

kapelusz – 1. ‘górna część grzyba 
umieszczona na jego nóżce’: [Grzyb ma] 
kapeluż i  czszon … (Pleszew); [Grzyby 
różnią się] [R1:] kapeluszami … kolorym 
… kapeluszym … […] [R2:] bo jedne ma-
jom blaszki … a drugie majom takie gombki 

… […] siateczke … (Pleszew); ma bronzo-
wy kapeluż i jes śliski … przez to nazywa sie 
maślak … (Sośnica); [Grzyb kurka] żółty 
jes … i ma wywinienty kapelusz … (Sośni-
ca); sowa … jes też chuda … ma chudom 
noge znaczy sie … jest … duży kapelusz ma 
… blaszkowaty poc spodem … jes taki szary 
… (Wieczyn); [Grzyb składa się] z czszona 
i kapelusza … (Witaszyce); (Broniszewi-
ce); (Marszew); 2. ‘tu: półkolista pokrywa 
w kierzynce zapobiegająca rozpryskiwaniu 
się śmietany i zbierająca śmietanę z wałka; 
jaszczyk’: [Części kierzynki:] kółeczko i taki 
kijaszek … i to to … i to było … do ubijania 
to było taki z dziurkami … i to był taki ka-
pelusz … i to zakłodałaź […] … (Sośnica).

kapucha – ‘warzywo o liściach zwinię-
tych w zwartą kulę’: kapusta kiszona … po-
cstawa … dobra kapucha … (Grodzisko).

kapusta – ‘warzywo o liściach zwinię-
tych w  zwartą kulę; też: potrawa przy-
gotowana z  tego warzywa’: kapuśniaczek 
… z kiszonej kapusty ze słodkiej kapusty 
… (Nowy Olesiec); kiszona kapusta była 
w beczce potem były tam [=w komórce przy 
kuchni] buraczki przechowywane … (Nowy 
Olesiec); kiedyś kiszóno jom [=kapustę] … 
w beczkach drewnianych … i wtedy ona … 
miała odpowiedni … kwas wy… robiła i … 
była kapustom kiszonom … (Grodzisko); 
kapuste poszatkować … wkładać do beczki 
… warstwe … ubić … jak ktoś chce z mar-
chewkóm to jeszcze posypuje marchewke 
… znowu warstwe kapusty i to znowu ubi-
ja i znowu warstwe marchewki … jak kce 
z  jabkami i  mieszane to może jabłuszek 
włożyć … i  znowu ubijamy … tak długo 
ubijamy … oczywiście solimy … tak długo 
ubijamy aż … tom kapuste wypłynie woda 
i zaleje tom kapuste … wtedy sie kisi kapusta 
sama … (Pleszew); kapuste na przygotowa-
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nia na zime no… albo sie kisiło … albo kła-
dło sie w zimnych piwnicach … (Sośniczka); 
kiedyś zawijano [masło] w liście krzanu lub 
kapusty … (Sośniczka); kapuśniak robimy 
… kroimy kapuste dodajemy … warzywa … 
(Marszew); [Jak przygotowuje się bigos?] 
kapusta kiszóna no i potem boczek czszeba 
mieć do tego i troche kiełbasy i … (Cieśle); 
jag robi sie kapuste zasmażonom czyli sie 
wpiyrw jóm czszeba ugotować potem … sie 
kładzie na … na tłużdż i … jak to mówionc 
… i jóm sie chwile podsmaża potym sie … 
wkłado w nióm troszeczke … mónki … i ra-
zym ze wszyskim sie … smaży … (Kucz-
ków); no bigos przygotowuje sie z kwaszonej 
kapusty wiync czszeba mieć kwaszonom ka-
puste … (Pleszew); zupke ze świeżej kapu-
sty jes bardzo dobra i zdrowa … czeba jom 
pokroić sparzyć … i zgotować … zrobić za-
smażke … dodać … masełka … śmietanki 
sól trochę cukru do smaku … (Pleszew); kie-
dyś … [na obiad] jedzono bardzo dużo ka-
szy … dzisiaj sie je ziemniaki frytki kapuste 
… (Dobrzyca); najpierw do każdyj każdej 
zupy poczszebny jes wywar … taki z kości 
miensa … a  potem … jak do kapuśniaku 
warzywka i kapusta kwaszona … (Pleszew); 
[Potrawy wigilijne to] karp pieczóny ryba 
w szarym sosie kapusta z grzybami kompot 
z suszonych owoców makiełki … (Sośnicz-
ka); [Potrawy wigilijne to] ryba późni ka-
pusta z  grochym kapusta z  grzybami … 
(Pleszew); [Potrawy wigilijne to] przede 
wszyskim ryba kapusta z fasolom … pierogi 
… barszczyk … zupa owacowa … makiełki 
… (Cieśle); no potrawami … tradycyjnymi 
[na Wigilię] u nas w domu zawsze był … 
karp … kompot ze suszu … pierogi z grzy-
bami z kapustom … (Broniszewice); [Danie 
wigilijne:] kapusta z fasolą … (Pleszew); jes 
kapusta biała … kapusta czerwona i kapu-
sta pekińska … (Pleszew); kapusta pekińska 
czerwona … i włoska … (Sośniczka); szare 

kluchy no to mówie te przyciroki … z kapu-
stóm … (Józefów); kapusta po ugotowaniu 
kolor zmija? … może czerwona? … (Sośni-
ca); pyrczok to jes … z zimniaków z tegó … 
y… z tegó … świ… ze ziemniaków … star-
tych … i sie dokłado monki … i sie piecze na 
… na brytfannie w piecu czy jakoś kiedyś 
kiedyś tak robiło pyrczoki … albo na liściu 
z kapusty … (Gizałki); taka maszynka była 
… i  za pomocom … wkładało sie główke 
kapusty i … korbkom sie kreńciło … i to tak 
sie ładnie poszatkowało rozdrobniło sie … 
może bydź nawet zwykły nóż jak ktoź nie 
ma to nożem można poszatkować kapuste 
… albo za pomocom … specjalnej tarki … 
(Broniszewice); [Przez zimę można prze-
chowywać] marchew buraczki kapuste … 
(Pleszew); [Parzybroda] to jes taki kapu-
śniak ze świeżej kapusty … z różnych wa-
rzyw … (Pleszew); pierogi … z grzybami 
… z kapustom … (Wieczyn); (Józefów). > 
biała kapusta, czerwona kapusta, ka-
pusta brukselska, kapusta pekińska, 
kapusta włoska, kapusta z grochem, 
modra kapusta.

kapusta brukselska – ‘odmiana ka-
pusty, ma małe główki rosnące na wysokiej 
łodydze’: kapusta włoska pekińska bruksel-
ska czerwona … (Pleszew).

kapusta pekińska, kapusta pe-
kińsko – ‘kapusta o wydłużonych, lekko 
karbowanych liściach’: jes kapusta biała … 
kapusta czerwona i kapusta pekińska … (Ple-
szew); kapusta pekińska czerwona … i wło-
ska … (Sośniczka); pekińsko … (Pleszew).

kapusta włoska – ‘kapusta o karbo-
wanych liściach zwiniętych w miękką kulę’: 
[Na gołąbki] gotuje się białom … liście bia-
łej kapusty e… białej kapusty albo włoskiej 
… (Sośnica); kapusta pekińska czerwona 
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… i włoska … (Sośniczka); kapusta biała 
… i kapusta czerwona … i jeszcze włoska 
kapusta jest … (Broniszewice); (Pleszew); 
(Sośnica).

kapusta z  grochem – ‘danie wigi-
lijne na bazie kapusty kiszonej i grochu’: 
nastympnie podawano potrawy wigilijne … 
[…] był to karp … smażony … nastempnie 
śledzie … kapusta z grochem z grzybkami … 
pierogi … łazanki z makiem … barszcz lub 
zupa grzybowa … no … kompot z suszu … 
czyli z suszonych owoców … (Grodzisko); 
[Jak przyrządza się kapustę z grochem na 
Wigilię?] gotuje sie najpierw groch … po-
tym kapuste i sie razym miyszo … doprowio 
i … (Gizałki); [Jak przyrządza się kapustę 
z grochem na Wigilię?] kiszonom kapuste 
… drobno kroimy … gotujemy … groch sie 
moczy … też gotuje do mienkości … późni 
sie to … razym kapuste z grochem miesza 
doprawia sie kminkiem … masłem … troche 
cukrym … to wszysko … (Marszew); gotu-
jemy kapuste gotujemy groch … krosimy … 
mieszamy razem … jes kapusta z grochem 
… tak ja robie … (Pleszew); (Wieczyn).

kapustka – pieszcz., ‘warzywo o liściach 
zwiniętych w zwartą kulę’: jes taka szat-
kownica i sie … no tak … no szatkuje sie kroi 
tak sie po prostu to … som tam noże i … sie 
popycha tom kapustke tak … i szat[k]uje sie 
no … (Pleszew).

kapuśniaczek – pieszcz., ‘zupa z kapu-
sty’: kapuśniaczek … z kiszonej kapusty ze 
słodkiej kapusty … (Nowy Olesiec); (Zielo-
na Łąka).

kapuśniak, kapuśniok – ‘zupa z ka-
pusty’: kapuśniak robimy … kroimy kapuste 
dodajemy … warzywa … możemy dodadź 
mienso a  jag jes postny kapuśniak to bez 

miensa … no i przyprawy … ziele angiel-
skie … liś lałrowy … pieprz … (Marszew); 
[Tutaj gotuje się] kapuśniak … grochówke 
… fasolówke … ogórkową … pomidorowom 
… warzywnom … (Pleszew); z białej kapu-
sty świeżej jest … parzybroda … a z kiszonej 
kapuśniak … (Sośnica); kapuśniak … no to 
znowu … wywar warzywny sie ro… dokła-
da … i … kiszoną kapus… najpirw musimy 
ugotować zimniaki marchewke wszyskie 
warzywa … na końcu kiszoną kapuste bo 
… żeby nie były warzywa twarde … (So-
śnica); [Parzybroda] to jes taki kapuśniak 
ze świeżej kapusty … z różnych warzyw … 
(Pleszew); (Broniszewice); (Dobrzyca); 
(Józefów); kapuśniok … (Józefów).

kapuśnica – ‘zupa z kapusty’: (Pleszew).

kapuśniok > kapuśniak.

karaś – ‘ryba słodkowodna o długiej płe-
twie grzbietowej i małej głowie’: karaś jes 
taki … żółty w drobnom łuske … (Marszew); 
karaś też jes po… podobny do płotki tylko 
charakteryzuje tym że ma … złotawe łuski 
… (Pleszew); [Karaś] to już wienksza ryba 
… troche wyglondem zbliżona może do kar-
pia … (Broniszewice).

kark – ‘tylna część szyi, granicząca 
z grzbietem’: z karku to była karkówka … 
(Broniszewice); z głowy głowizna … z kar-
ku karkówka … (Lenartowice); łopatka jes 
z przedniej nogi … karkówka … z karku … od 
świni … (Jedlec); jak sie podcina podstowia 
sie pojymnik pod … kark … i czszeba gwał-
townie … stale mieszać … żeby [krew] sie nie 
skrzepła … (Jarocin); karkówka z karku … 
żeberka z żeber … golonka z nóg … (Kotlin).

karkóweczka – pieszcz., ‘mięso wie-
przowe, wołowe, baranie lub cielęce z od-
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cinka szyjnego’: wszysko osobno … te scha-
biki te mie… te karkóweczki wszysko sie 
roździelało ładnie … nie? … nawed ogón 
osobno … (Zielona Łąka).

karkówka – ‘mięso wieprzowe, woło-
we, baranie lub cielęce z odcinka szyjnego’: 
bigos zazwyczaj przygotowuje się z kiszonej 
kapusty można dodadź również kapuste 
surowom … nastempnie dodajemy … bo-
czek surowy karkówke czy też żeberka … 
(Grodzisko); rozbiór … rozbiranie świni … 
[…] to jes karkówka … teroz … karkówka 
… teroz jes … łopatka … boczek … żeber-
ka … schab … golonka szynki … (Gizałki); 
[Części mięsa świni to] schab karkówka 
szynka łopatka … boczek … […] żeberka … 
boczek … golonka … […] i stópki i głowizna 
… to wszystko co pamientam … (Pleszew); 
z karku to była karkówka … (Broniszewi-
ce); schab to jes przy kryngosłupie … nie? … 
na ty… potym boczki … udo udziec … nie 
wim podbrzusze … karkówka … no to sóm 
elementy … nie? … (Witaszyce); karkówka 
jes … od przedniej czeńści … od miendzy … 
głowom świni a … a … pierszymi nogami … 
nie … przednimi nogami … przepraszam … 
(Pleszew); z głowy głowizna … z karku kar-
kówka … (Lenartowice); kroi sie karkówke 
w plastry … rozbija … nakłada farsz … na 
przykład ogórek czy tam cebule boczek … 
zwija sie spina … specjalnom spinaczem … 
obsmaża … no i to wszystko … (Marszew); 
(Jarocin); (Jedlec); (Kotlin); (Marszew); 
(Zielona Łąka); 34.

karma – ‘pożywienie zwierząt przygoto-
wane przez ludzi’: (Zielona Łąka).

karmić – ‘dawać jeść’: [Smak sera zależy] 
od tego czym była karmiona krowa … (Bro-
niszewice); no karmiło sie [świnie] głównie 
gotowanymi ziemniakami … kiszonkami 

… i ziarnami zbóż … i jakimiź resztkami 
z obiadu … (Broniszewice); [Futrować to] 
karmić … zwierzenta … odpasać … (Lenar-
towice); karmić … (Grodzisko); (Sośnica); 
(Tomice).

karp – ‘ryba słodkowodna, którą trady-
cyjnie pod różnymi postaciami podaje się 
na kolacji wigilijnej’: ryby? … jedzone chent-
nie? … karpie … dorsze … (Gizałki); na-
stympnie podawano potrawy wigilijne … […] 
był to karp … smażony … nastempnie śledzie 
… (Grodzisko); tradycyjne [potrawy wigi-
lijne] to pierogi … barszcz czerwóny zupa 
grzybowa kapusta z grochem … makiełki … 
karp … (Pleszew); [Potrawy wigilijne to] 
karp pieczóny ryba w szarym sosie kapusta 
z grzybami kompot z suszonych owoców ma-
kiełki … (Sośniczka); [Potrawy wigilijne to] 
barszcz czerwony … karp smażony albo karp 
w galarecie … (Broniszewice); [Potrawy wi-
gilijne to] zupa z suszonyh owoców … karp 
smażony pierogi … z kapustom i grzybami … 
makiełki … śledź w śmietanie barszcz czer-
wony z uszkami … i zawijany makowiec … 
(Marszew); śledzie i karpie … no i oczywi-
ście te chudziutkie czyli mintaj miruna … 
te najbardziej … my lubimy … (Pleszew); 
(Cieśle); (Dobrzyca); (Wieczyn).

kartofel – ‘roślina jadalna, pastewna, 
przemysłowa, uprawiana dla bulw; bulwa 
tej rośliny’: kartofl e … (Jarocin); pyrki albo 
ziemniaki albo kartofl e … (Pleszew).

kartoflanka – 1. ‘zupa ziemniaczana’: 
pyry nakrajesz w … wode i … i przyprawisz 
… marchewki takie te i to masz kartofl an-
ke … (Pleszew); (Lenartowice); 2. ‘mąka 
ziemniaczana’: (Witaszyce).

kartoflisko – ‘pole po ziemniakach’: 
kartofl isko … (Dobrzyca); (Sośnica).
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kasar – ‘narzędzie do czerpania żywych 
ryb; podbierak’: [R1:] no tam … było taka 
siatka … taki podbierak … o! … taka siat-
ka… na kiju … taki podbierak … [R2:] albo 
kasar … też … (Pleszew).

kasta – 1. ‘niewielki pojemnik zbity 
z  desek; skrzynia’: kasta to taka wielka 
skrzynka gdzie … coś tam sie chowało różne 
przedmioty … (Broniszewice); [Kasta to] 
przeważnie skrzynia … jakaś … może być 
drewniana może bydź metalowa … (Sośni-
ca); 2. ‘skrzynia do przechowywania ryb 
w wodzie’: [R1:] a to sie mówiło przeważ-
nie kasta kista … [R2:] sadź … albo sadź … 
(Pleszew); kasta … (Marszew).

kasza – ‘rozdrobnione ziarno zbóż, wyko-
rzystywane w kuchni’: ziemniaki wiadomo 
wode odlewamy … z ugotowanych ziemia-
ków natomiast … kasze … kasza wchłania … 
wodę … i najczeńściej w porcji jes … porcja 
dwa do jednego lub czszy do jednego w zależ-
ności od … grubości kaszy … woda zostaje … 
jes wypita … przez kasze … (Marszew); [Na-
dzienie] do kaczki mieli sie wontróbke gotuje 
sie … kasze … mieli sie… serduszko płuca … 
meli sie to doprawia sia i wkłada sie w środek 
… jabłka … (Jedlec); zupa z kaszy … krupnik 
… (Pleszew); kiedyś … [na obiad] jedzono 
bardzo dużo kaszy … dzisiaj sie je ziemniaki 
frytki kapuste … (Dobrzyca); [Kasza] [R1:] 
gryczana … jynczmienna … […] penczak … 
kaszka manna … [R2:] jagły … (Pleszew); 
można ugotować goto… w gotowych worecz-
kach kasze … wrzucajonc do wody osolonej … 
lub można je gotować … na parze … zalana 
kasza wodom w odpowiedniej ilości przykryte 
i na parze gotowane … […] żeby doszła … 
(Pleszew); [Krupy to] kasze … ogólnie kasze 
… (Pleszew); kasza jenczmienna perłowa … 
gryczana … kaszka manna … to tyż jes ka-
sza … i jaglana … kuskus … (Pleszew); kasze 

również zależy od tego z jakiego … zboża jest 
wykonana … jes z jenczmienia kasza jencz-
mienna … z gryki kasza gryczana … z prosa 
kasza jaglanna … manna … kukurydziana 
… kuskus … owsiana … (Marszew); [Na ka-
szankę] tyż tak … jak tym … sie miele miynso 
… krew … teroz … je… jak to sie nazywajóm? 
… jo zawsze zapómne … kasza … o! … i tyż 
w jelita … (Gizałki); kasze gotuje sie w wo-
dzie … lub na mleku … (Wieczyn); (Broni-
szewice); (Jarocin); (Kotlin); (Kuczków); 
(Lenartowice); (Tomice). > kasza manna.

kasza manna – ‘drobna kasza otrzymy-
wana z ziarna pszenicy’: [Na mleku gotuje 
się] głównie kaszę … manną … kukurydzia-
ną … tylko te dwie … (Marszew); kasza man-
na na mleku … (Broniszew); (Wieczyn).

kaszanka – ‘wyrób wędliniarski sporzą-
dzany z kaszy, krwi i podrobów’: [Kiszka] 
no to krupniog inaczy … no kaszanka … 
(Witaszyce); kaszanka czyli kiedyś kisz-
ka też sie na to mówiło … (Broniszewice); 
czszeba jak to mówióndz ugotować kasze … 
zużyć w tym momencie … juszke od … od 
świni … no i sie bierze wszyskie tam … płu… 
troche płuc troche … troche jak to mówiónc 
… z miynsa i sie kroi i … i wontroby troche 
kroi sie na … na drobne … i wszysko razym 
sie wymiyszo doprawi i tak samo sie kładzie 
w maszynke i … i wrzuco sie w jelita jes … 
kaszanka … (Kuczków); [Na kaszankę] tyż 
tak … jak tym … sie miele miynso … krew … 
teroz … je… jak to sie nazywajóm? … jo za-
wsze zapómne … kasza … o! … i tyż w jelita 
… (Gizałki); miesza sie … przeważnie jedna 
osoba tam zajmuje sie rzeźnik poćcinaniem 
… a druga osoba … i odbieraniem przez … 
na miseczke krwi a druga osoba miesza szyb-
ko koziołkiem … w wiadżrze polewanym … 
i przez to mieszanie oddziela sie osocze któ-
re sie wyrzuca i zostaje krew która może być 
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potem użyta do na przykład kaszanki … 
(Lenartowice); do kaszanki sie używa prze-
ważnie mienso z głowy … gotuje sie potem 
sie obiera to wszysko z kości … miele sie … 
poza tym … czeńś wontroby można użyć … 
czeńś … osierdzie czyli tłuszcz … z około … 
okołojelitowy … płuca … gotuje sie kasze … 
przyprawia sie zalewa sie na końcu krwiom 
… […] świni … parzy sie no i gotowy wyrób 
… (Lenartowice); kaszanke robi sie z kaszy 
i  juchy świni … (Jedlec); [Na kaszankę] 
czszeba gotować kasze … w wiad… w na-
czyniu … aż sie zgynstnie do odpowiedni-
gó momyntu … i potym jag ostygnie dolać 
doprawić … wlać tóm krew … od świni … 
i … nakładać w jelita … (Jarocin); wienc do 
kaszanki … jes potrzebna … świeża krew ze 
świni … i … no … […] rzeźnik … pozyski-
wał tom krew prawdopodobnie poćcinał … 
świni … gardło … i … ktoś podstawiał wia-
dro i … nie wiem tam … z połowe tego wia-
dra … upłynęło tej krwi i później tyn rzeźnik 
dosłownie … z tego co ja pamientam … to 
było tak że była potrzebna kasza do kaszanki 
… […] i to wszysko było w kotle gotowane 
… tylko czeba było pilnować żeby sie nie roz-
gotowało … rzeźnik pilnował … albo naka-
zywał mojemu ojcu … w każdym razie cała 
kuchnia była od pary … a jeszcze ta kaszan-
ka była oczywiście z przyprawami … tego 
nie powiedziałam … wiadomo sól pieprz … 
(Broniszewice); no kiszka to jes … […] no 
to gotujesz kasze dajesz krew … wontrobe 
… i to napychosz fl aki … to jes … kaszanka 
… no … (Tomice); kiszka … to jes inaczej 
kaszanka … (Kotlin); [Tradycyjne potrawy 
weselne to] tatar … bigos … kaszanka … 
(Sośniczka); (Nowy Olesiec); (Pleszew).

kaszka > kaszka manna.

kaszka manna – ‘drobna kasza otrzy-
mywana z ziarna pszenicy’: szparagowom 

przeważnie sie robi lanom kluseczk-albo 
można zasypać leciuteńko kaszkom mannom 
… (Pleszew); [Na mleku gotuje się] kaszkie 
manne … kasze kasze … płatki owsiane … 
(Pleszew); (Sośnica).

kaszok – ‘wyrób wędliniarski sporządza-
ny z kaszy, krwi i podrobów’: [Kaszok] to 
kiszka … (Witaszyce); [Kaszok to] tyż kisz-
ka … (Tomice); (Jedlec).

kaszorek – ‘narzędzie do czerpania ży-
wych ryb; podbierak’: [Kaszorek] to taka 
siatka w kształcie stożka … i … nałożona na 
taki okrongły … drut … i przy tym jes kij … 
do podbierania ryb to jes takie coś takiego … 
(Marszew).

kategoria – ‘grupa jakości’: inaczy na 
grzyby … tylko takie te drugie… drugigó 
gatunku … wiysz? … nie takie borowiki nie 
tegó … takie te … inne bedki … […] no … 
jadalne … niższej kategorii … (Witaszyce).

kawa – ‘napój parzony z ziaren kawow-
ca’: no wcześnij to sie nie jadło takich … 
drugich posiłków pomiendzy obiadem … ale 
… obe… później to … był tak zwane drugie 
śniadanie … nie? … zależy nieraz sie kawe 
piło też po śniadaniu … (Nowy Olesiec); 
jeszcze do tego kiedyś sie gotowało kawe 
zbożowom z mlekiem i to sie popijało przy … 
tym naleśniku i to było pyszne … (Pleszew); 
kanold to jes cukierek … cukierek który sie 
kupowało w sklepach … jak to mówiónc bez 
papirka i … wyglóndoł cimny … cukiereczek 
… i smakowoł jak to mówióm taki jak kawa 
z mlekiem … (Kuczków); no kawa z mle-
kiym … (Józefów). > biała kawa. 

kawiorek – ‘przekąska z  solonej ikry 
niektórych ryb’: [Kawiorek to] no rybie jaj-
ka … czyli ikra … (Witaszyce).
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kicaj – ‘zwierzę wolno żyjace, na które się 
poluje, skacze i ma długie uszy; zając’: za-
jónc … […] i szarak … i kicaj mówióm i … 
(Tomice).

kicha – ‘wyrób wędliniarski sporządzany 
z kaszy, krwi i podrobów’: wienc kaszanka 
wontrobianka salceson … kisz… kicha nawet 
… mówionc wprost … (Broniszewice).

kieł – ‘pęd wypuszczany przez ziemnia-
ka’: [Ziemniaki] puszczajom kły … (Ple-
szew); [Przy ziemniakach z kopca] obiera 
sie kły i  sortuje … (Marszew); no [ziem-
niaki] porastajom … kłami tak zwanymi 
… porosnom one jak były już czujom … robi 
sie ciepło to … puszczajom kły … no i te kły 
czszeba było obierać … (Nowy Olesiec); tak 
zwane kły kiełki … (Pleszew).

kiełbacha – ‘wyrób wędliniarski ze 
zmielonego mięsa, doprawiony przypra-
wami, umieszczony we flaku lub innej 
osłonce’: kiełbacha wendlina wszysko razem 
to chabas … (Pleszew).

kiełbasa – ‘wyrób wędliniarski ze zmie-
lonego mięsa, doprawiony przyprawami, 
umieszczony we fl aku lub innej osłonce’: 
no bierze sie … bynajmni troche szynki in-
nego tam jeszcze boczku i tak dalej i sie mieli 
w maszynce … z przyprawami i … i jes spe-
cjalno maszynka … któróm … sie kładzie 
miynsko … i naciongo sie jak to mówiondz 
jelita wyczyszczóne … i w taki sposób nie 
inny … jes kiełbasa … (Kuczków); [Mięso 
należy] no poporcjować … zamrozidź albo 
zapeklować … ewentualnie zużyć do wy-
robów które sie robi … czyli przerobidź na 
kiełbasy i tam inne wyroby kaszanki podro-
by … (Lenartowice); [Na kiełbasę] należy 
wybradź odpowiednie mienso przeważnie 
łopatke … czeńś boczku … słoniny … miele 

sie to wszystko … na odpowiednie grubości 
… farż na bardzo drobno a … troche grub-
szymi siatkami na takie wypełnienie na resz-
te … potym sie przyprawia majeranek sól 
pieprz … miesza sie to wszysko czyli masuje 
a potem sie wypełnia … w nim tym miensem 
fl aki oczyszczone … potem sie parzy weńdzi 
… w zależności od poczszeby … (Lenarto-
wice); jelita to sie czyści … w jedne sie na-
kłodo … te … kiszke … no kiełba… cinkie 
jelita sóm do kiełbasy … (Tomice); bigoz jes 
skómplikowany … kapusta … miynso … bo-
czek i … kiełbasa i tam wszyskie przyprawy 
… (Sośnica); [Jak przygotowuje się bigos?] 
kapusta kiszóna no i potem boczek czszeba 
mieć do tego i troche kiełbasy i … (Cieśle); 
no na przykład robiło sie wyroby kiełbasa 
… kaszanka czyli kiedyś kiszka też sie na to 
mówiło … (Broniszewice); świenconka … 
[…] [to] masło szynka chleb kiełbasa babka 
jajko … później pieprz sól chrzan musztarda 
… (Pleszew); świenconka … […] [to] bara-
nek z masła … pisanki … szynka kiełbasa … 
(Sośniczka); [Kolędników obdarowywano] 
jajkami słodyczami … wendlinom kiełbasom 
takom swojskom … (Pleszew); żurku tyż ni-
gdy nie gotowałam … no na kiełbasie … sie 
gotuje i … i też tyn zakwas sie dolewa … do 
tego … do tego żuru właśnie … (Witaszyce); 
połowa jez jelita które nadawajom sie do … 
użytku i sie czyści na … na … no do kieł-
basy a reszte sie wyrzuca … (Jedlec); mieli 
sie mienso z boczku … szynki i … łopatki 
… i mieli sie … no i doprawia sie i robi sie 
kiełbase … (Jedlec); [Na kiełbasy] mieli sie 
miynso … odpowiednie z tej świni … prze-
robi sie do… dobrze czszeba doprawić … 
wymienszać … i sie nabija w jelita wyczysz-
czóne jelita wcześniej … i … maszynkom sie 
napełnia … (Jarocin); wyczyścidź jelita … 
wszystkie … fl aki … zeskrobać … i wtedy 
można je zuż… użyć do … przerobów do … 
kiszki kiełbasy wontrobianki do pasztetu … 
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(Pleszew); żurek przyrzondza sie na zakwa-
sie … gotuje sie jakiegoś tam … cebulke … 
kiełbase … może być boczek … (Wieczyn); 
na przykład kawałek kiełbasy plaster szyn-
ki … plaster żółtego sera czy … ser biały … 
to wszysko jes obkład …(Marszew); (Nowy 
Olesiec); [Metka] [R1:] a! to taka regional-
na kiełbasa łona nie jes parzona nic tylko 
wendzona … [R2:] surowa drobno mielona 
kiełbasa … (Pleszew). > biała kiełbasa.

kiełbasiany – ‘taki, jak w  kiełbasie’: 
zależy czym sie chce nadziać … można po-
kroidź jabka dodać przypraw a można też … 
z innego miensa zrobić farsz typu … kiełba-
sianego nadziać … (Lenartowice).

kiełbaska – pieszcz., ‘wyrób wędli-
niarski ze zmielonego mięsa, doprawiony 
przyprawami, umieszczony we flaku lub 
innej osłonce’: dobra kapucha … i mienska 
różne rodzaje i kiełbaski troszke i przyprawy 
… grzybki suszone … i bigosik jak ta lala … 
(Grodzisko); [Do bigosu daje się] kiszonom 
kapuste … grzyby kiełbaske boczek pomido-
ry … (Pleszew); i tak samo kiełbaske też sie 
weńdziło sie suszyło gdzieś tam w spiżarni 
zawieszało sie … do góry na strychu żeby 
wyschło … (Broniszewice); szare kluchy to 
som … ziemniaki utarte … surowe doda-
je sie troszeczke monki jajko … można jejś 
ze skwarkami z cebulom … z kiełbaskom … 
podsmażonom … (Sośnica); mienso w słoiki 
robi sie z miensa mielonego z przyprawami 
… kładzie sie w słoiki … gotuje sie półtora 
godziny … i jes … dobra kiełbaska … (So-
śniczka); (Marszew). > biała kiełbaska.

kiełek – 1. ‘pęd wypuszczany z ziarna 
przez wschodzącą roślinę’: kiełki … kiełku-
je … roślina kiełkuje … (Pleszew); 2. ‘pęd 
wypuszczany przez ziemniaki’: czszeba te 
kiełki poobierać [z ziemniaków] … a jak do 

sadzenia to nie … czszeba zostawić … (Ple-
szew); kiełki wyrastajóm … (Zielona Łąka); 
kiełki ziemniaczane … (Broniszewice).

kiełka – ‘pęd wypuszczany przez ziem-
niaki’: kiełka … (Pleszew).

kiełkować – 1. ‘o  roślinach: wypusz-
czać z ziarna kiełki’: [Rośliny] nie chcom 
wschodzić kiełkować … (Kotlin); kiełkuje … 
(Jedlec); (Jarocin); (Pleszew); kiełkujom … 
(Kuczków); 2. ‘o ziemniakach: wypuszczać 
pędy’: [Ziemniaki w kopcu] kiełkujom … 
albo albo sie je bierze … przebiera … i sie 
sadzi … (Pleszew); [Ziemniaki] kiełkujom 
zazwyczaj … już sie robiom stare i niezbyt 
dobre … do jedzenia … (Broniszewice); 
kiełkują … (Marszew).

kiełkowanie – 1. ‘wypuszczanie przez 
rośliny kiełków z ziarna’: (Gizałki); (Ko-
tlin); (Tomice); 2. ‘wypuszczanie przez 
ziemniaki pędów’: no to taki kiełkowanie … 
(Pleszew).

kierzanka, kierzonka, kierzyn-
ka – ‘drewniane urządzenie do ubijania 
masła ze śmietany’: mówie że jes kilka … 
jes kilka wersji … kierzynek … my mieli ta-
kom krenconom … no takie śmigła były … ale 
były też … taki ubijak … (Sośnica); kiedyś 
to były tak zwane kierzynki … (Grodzisko); 
maselnica … albo kierzynka … (Pleszew); 
można robić w masielnicy … masło… albo 
w  masłobojce … albo w  kierzynce … jak 
dawni … w dawnych czasach … ponieważ 
nie było prondu wienc … […] klepało si[ę] 
i w kierzynce … kierzynka jes drewniany 
zazwyczaj … (Pleszew); a. ‘w postaci kon-
wi z ubijakiem’: masło wykonywano z … 
śmietany … w specjalnym takim … w spe-
cjalnym naczyniu który nazywano kierzan-
ką … umieszczony był tłuczeg i tak … tłukło 
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sie przez … długi czas … aż pojawiły sie … 
najpierw kawałeczki masła … później … 
wyrobiono z tego … osełkę masła … (Mar-
szew); kierzynka jes drewnianna … może 
tak bydź na około czterdzieści pieńdziesiont 
centymetrów … i ma taki czszon do ubijania 
… i z przykrywkom … żeby ubijajonc nie pry-
skała … nie? … (Pleszew); [R1:] [Kierzyn-
ka] to jes taki … drewnia… jak kiedyś było 
to drewniane takie naczynie … […] z takich 
klapeczek … takie gdzieś wysokie … z ta-
kich wonskich klapeczek było to naczynko … 
i do góry była taka … [R2:] ale kobiety to … 
miendzy nogi wkładały … (Pleszew); [Kie-
rzynka] jes to naczynie drewniane … wyso-
kości może około pół metra … przykryte … 
przykrywkom też drewnianom … i w środku 
znajduje sie taka … ubijaczka drewniana … 
któróm właśnie sie ubija śmietane na masło 
… (Grodzisko); kierzynka to składała się 
z takich klepek drewna … dół był … dół to 
był … była konew na wierzchu przykrywało 
sie wierzchnikiem … i w środku był taki ubi-
jak który nazywał sie jaszczyk … (Sośnicz-
ka); kierzynka to jes drewniane urzondzenie 
do … robienia masła … ryncznego robienia 
masła … no i … jes zbudowana tak … ko-
new to jes główne naczynie … późni taka na-
cstawka … tyż drewniana która wchodziła 
w konew … no i taki bijak … pionowy wałek 
którym sie ubijano … ubijano masło … i … 
na wierzchu to był taki półokrongły jaszczyk 
… przykrywajoncy tóm całóm … kierzynke 
… (Pleszew); [R1:] z czegó sie kierzynka? … 
pewno z ubijaka i … a to drugie … to co tego 
to nie wim jak sie nazywo … [R2:] a skond 
… my takiego nie mieli tylko mieliśmy takom 
… krenconom maszynke … a tego nie mia-
łam … (Pleszew); w takiej kierzynce to sie 
nazywało … […] to sie wlewało śmietane do 
tego i sie ubijało … cały czas … aż sie wy-
trońciło masło i … i ta woda maślanka … 
(Witaszyce); ubijało sie śmietane w kierzyn-

ce … (Marszew); doiło sie krowe … ocsta-
wiało sie mleko … wlewało sie do kierzonki 
… czszea było ubijać była maślanka i masło 
… (Sośnica); kierzynka … jak wyglóndo? … 
jes to zbudowane z klepek drewnianych … 
i mo to dwie czyńści czyli w jednóm czyńś sie 
wlewa tak zwanóm śmietane w drugóm czy 
… drugóm czyńścióm ty … dónicy sie zakry-
wo i jes tak zwane klepadło … i czeba tam 
robidź masło w tym … (Kuczków); (Józe-
fów); b. ‘w postaci skrzynki z korbką do 
kręcenia’: [R1:] kierzynka … to taka jakby 
skrzynka na … i z korbkom i sie obraca … 
i tak sie robi masełko … [R2:] nie bardzo … 
bo kierzynka to bydzie rozumisz to … tyn le-
jik i z tym ubijakim to bydzie a to bydzie in-
aczyj … (Grodzisko); [Masło się] urabia … 
[…] bo tam w ty kierzynce sóm takie … taki 
koowrotek że to … żeby to ubijać to … mu-
siałoby być … zaś sie wycionga i to sie myje 
… (Cieśle); (Pleszew).

kierzek – ‘niewysoka roślina drzewiasta 
rozgałęziająca się na wiele pędów; krzew’: 
a! to kierzek to widzisz to jes dawne … (Ple-
szew); ja to … pamientam … jag jak … do 
Tereski na ogrodzie w Wielkanoc to … tam 
bydziesz gdzieś pod … kierzkim znajdziesz 
… pod kierzkiym to znaczy pod krzewym 
pod krzakiem … nie? … (Pleszew); może 
być krzag może być kierzeg różne som nazwy 
… (Sośnica); kiedyś to kierzki mówili a nie 
krzaki … (Józefów).

kierzonka > kierzanka.

kierzynka > kierzanka.

kij – ‘prosty, (najczęściej) gruby patyk’: 
kiedyś brało sie kij i … i sie gnało krowy … 
(Sośniczka); a kysz! … nie wim … jak sie 
[świnie] odgania? … no nie wim … jakimś 
tam … kijim czy rózgóm czy czym … (Wita-
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szyce); masz [świeży ser] w ty pielusze już 
… to wtedy sobie one to wisi i to sie robi ta-
kie jakby takie serduszko … w tym … w ty 
pielusze … bo sie obwiesza na jakimś tam 
kiju … (Pleszew).

kijaszek – ‘prosty, (najczęściej) gruby 
patyk; tu: ubijak’: [Części kierzynki:] kó-
łeczko i taki kijaszek … i to to … i to było … 
do ubijania to było taki z dziurkami … i to 
był taki kapelusz … i to zakłodałaź […] … 
(Sośnica).

kijek – ‘prosty, (najczęściej) gruby patyk’: 
[Krowy odgania się] no za pomocom jakie-
goś … kijka … (Grodzisko).

(kipić –) wykipić – ‘o płynach: pod-
nosić swój poziom w naczyniu w wyniku 
wrzenia’: wykipić … (Pleszew).

(kipieć) – wykipieć – ‘o płynach: pod-
nosić swój poziom w naczyniu w wyniku 
wrzenia’: wykipieć … (Broniszewice); (Gro-
dzisko); (Pleszew); (Sośnica); (Sośniczka).

kisić – ukisić – zakisić – ‘poddawać 
fermentacji’: kisidź można buraki … bu-
raczki … […] jeszczy kisidź można ogórki 
… a kwasić kapusty … (Tomice); najpierw 
czszeba go [=biały ser] zakisić … jag jez już 
odpowiednio zakiszony … kładziem na … 
patelnie smażymy … dodajem jajko i ju[ż] 
mamy ser smażony … (Dobrzyca); ser naj-
pierw czszeba … biały ser czeba najpierw 
ukisić … jak sie ukisi po czszech dniach … 
to sie przeważnie robi w ciepłe dni … ón 
musi mieć ciepło … (Grodzisko); no musiał 
za… pokruszyć … i zakisić go [ser] żeby on 
troche … taki sie zrobił … sfermentowany 
taki troche … (Sośnica); taki mocno u… 
ukwasz… taki mocno właśnie ukiszony ser 
który już taki jes dojrzały […] … (Pleszew); 

jak kisi sie ogórki? … czea wypłukadź ogórki 
… i zaloć potym tegó … naukłodać … tegó 
… chrzanu do … nie chrzanu … chrzanu tyz 
… ale kopru … i tegó … i osolić wode i to 
wszyskim zalodź i sie tak ukisnóm same … 
(Gizałki); można jom [=kapustę] posiatko-
wać zmorzyć solom … i jom ukisić w beczce 
najlepszy ma smak … dembowej … (Ple-
szew); kiedyś kiszóno jom [=kapustę] … 
w beczkach drewnianych … i wtedy ona … 
miała odpowiedni … kwas wy… robiła i … 
była kapustom kiszonom … (Grodzisko); ka-
puste na przygotowania na zime no… albo 
sie kisiło … albo kładło sie w zimnych piw-
nicach … (Sośniczka); [Jak kisi się ogórki?] 
[R1:] ogórki … musi być koperek … musi 
być czosnek … musi być chrzan … no i to 
wszystko … zalewamy wodóm ze solom … 
[R2:] jeszcze coś i kisimy tylko w szklanym 
naczyniu … w kamienne garnki takie były 
kiedy[ś] albo … we wiaderku polewanym 
… i te wiaderko nie może być obtuczone … 
(Pleszew); kapuste poszatkować … wkładać 
do beczki … warstwe … ubić … jak ktoś chce 
z marchewkóm to jeszcze posypuje marchew-
ke … znowu warstwe kapusty i  to znowu 
ubija i znowu warstwe marchewki … jak kce 
z jabkami i mieszane to może jabłuszek wło-
żyć … i znowu ubijamy … tak długo ubija-
my … oczywiście solimy … tak długo ubija-
my aż … tom kapuste wypłynie woda i zaleje 
tom kapuste … wtedy sie kisi kapusta sama 
… (Pleszew); ogórki kiszone … też mogom 
być w słoikach … a dokładny opis? … kisi sie 
po prostu … no … zostawia sie na … ubija 
sie … w słoje … czy tam w beczułki … i sie 
zostawia i to sie … zakisi … jest kwaśna ka-
pustka i kwaśne ogóreczki … sie wekuje … 
(Pleszew); a kapuste sie kisi … (Witaszy-
ce); pamiyntam jeszcze jak … byłam o wiele 
młoczsza … to u mnie w rodzinie sie kisiło 
kapuste … zrywało sie najpierw … główki 
kapusty … przynosiło sie do takich … du-
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żych wanien … później … nawet pożyczało 
sie taką specjalnom maszynke … i sie szat-
kowało tom kapuste … później … u naz nie 
było takiego czegoś że jedna osoba … jak to 
po… we fi lmach jest … nikt nie wchodził … 
i nie deptał nogami … tej ukiszonej kapusty 
… tylko … takim specjalnym ubijakiem … 
bo to sie kładło … tom szatkowanom kieł… 
tom kapuste … kładło sie … w taki wielkom 
beczke … u nas była to beczka plastikowa 
chociaż też była taka drewniana … i później 
sie ubijało to ubijakiem sypało sie solom … 
i tak co jakiś czas znowu sie ubijało i solom 
… aż sie utworzył taki kwas … i sama … 
i kapusta sie zrobia … kwaśna … (Bronisze-
wice); (Cieśle). 

(kisnońć –) skisnóńć – zakisnońć 
– ‘kwaśnieć, fermentować’: ogórki … ukła-
da sie w beczce lub w słoikach … nieduże te 
ogórki … dodaje sie koper chrzan … liście 
wiśni … dembu … zalewa sie osolonom wo-
dom … przykrywa sie … albo zakrenca słoiki 
i czeka aż zakisnom … (Marszew); skisnóńć 
… (Pleszew).

kista – ‘skrzynia do przechowywania ryb 
w wodzie’: [R1:] a to sie mówiło przeważ-
nie kasta kista … [R2:] sadź … albo sadź … 
(Pleszew).

kiszczanka, kiszczonka – ‘woda 
po ugotowaniu kaszanki’: na przykład po 
kisz… to też była kiszcz[onka]… taka … 
woda tłusta i … ta … i w tej … i smakowa 
też była … i na tym myśmy gotowali żurek 
… (Nowy Olesiec); to kiszczanka czy kisz-
czonka … (Witaszyce).

kiszczonka > kiszczanka.

kiszka – ‘wyrób wędliniarski sporządza-
ny z kaszy, krwi i podrobów’: płuca? … no 

to to bierze sie tam … do czegóś tam … do 
kiszki czy do czegó … (Pleszew); a krew ze 
świni to … zostawało sie albo na kiszke … 
(Nowy Olesiec); kaszanka czyli kiedyś kisz-
ka też sie na to mówiło … (Broniszewice); 
jelita to sie czyści … w jedne sie nakłodo … 
te … kiszke … no kiełba… cinkie jelita sóm 
do kiełbasy … grubsze sóm do … kiszki … 
(Tomice); wyczyścidź jelita … wszystkie … 
fl aki … zeskrobać … i wtedy można je zuż… 
użyć do … przerobów do … kiszki kiełba-
sy wontrobianki do pasztetu … (Pleszew); 
kiszka … […] gotuje sie kasze … dodaje sie 
pokrojonom … w kostke wontróbke … krew 
świni … przyprawy majeranek sól pieprz … 
wszysko sie wyrabia miesza i napycha sie … 
w jelita … świńskie … czyli we fl aki … parzy 
sie w goroncej wodzie … (Gizałki); kiszka to 
jest … robiona z kaszy … z kaszy … juchy … 
zwierzencej … i … i do tego wkraja sie won-
tróbke … (Jedlec); kiszka … to jes inaczej 
kaszanka … (Kotlin); [Kaszok to] tyż kisz-
ka … (Tomice); no kiszka to jes … […] no 
to gotujesz kasze dajesz krew … wontrobe … 
i to napychosz fl aki … to jes … kaszanka … 
no … (Tomice); to była tako … zupa … jak 
sie gotowało kiszke i kiszki … pynkły … to to 
sie zbirało … i … i … jakoś tam mama tam 
zaklepywała … i to jedlim … bardzo śmier-
działo kiszkom … (Tomice); (Witaszyce).

kiszonka – ‘zakiszone rośliny wykorzy-
stywane jako pasza dla zwierząt’: no karmi-
ło sie [świnie] głównie gotowanymi ziem-
niakami … kiszonkami … i ziarnami zbóż 
… i jakimiź resztkami z obiadu … (Broni-
szewice).

kiszony, kiszóny – ‘o  warzywach: 
poddany fermentacji’: [Jak przygotowuje 
się bigos?] kapusta kiszóna no i potem bo-
czek czszeba mieć do tego i troche kiełbasy 
i  … (Cieśle); (Tomice); bigos zazwyczaj 
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przygotowuje się z kiszonej kapusty można 
dodadź również kapuste surowom … (Gro-
dzisko); a z kiszonej kapuśniak … (Sośni-
ca); kiszonom kapuste … drobno kroimy … 
(Marszew); (Broniszewice); (Józefów); 
(Lenartowice); (Nowy Olesiec); (Pleszew); 
(Witaszyce).

kiszóny > kiszony.

klapsa – ‘odmiana gruszek’: [R1:] klapsy 
… [R2:] pergamotki … owsianki … tak zwa-
ne … obsionki! … to … owsionki to sóm naj-
wcześniejsze grusze … jag owies dojrzeje to 
one równocześnie z tym … owsym i od tego 
jes … nazwa owsionka … (Dobrzyca).

klarować – ‘o maśle: gotować na małym 
ogniu i usuwać pojawiające się szumowiny 
i osady’: można je [=masło] było przetopić 
… i zrobić takie masło jak teraz jes klarowa-
ne … […] no topione … (Pleszew).

klepać – ‘poprzez uderzanie zmieniać 
masę płynną w gęstą’: można robić w ma-
sielnicy … masło… […] w dawnych czasach 
… ponieważ nie było prondu wienc … […] 
klepało si[ę] i w kierzynce … kierzynka jes 
drewniany zazwyczaj … (Pleszew).

klepadło – ‘ruchoma część kierzynki 
w postaci wałka zakończonego krążkiem’: 
kierzynka … jak wyglóndo? … jes to zbudo-
wane z klepek drewnianych … i mo to dwie 
czyńści czyli w jednóm czyńś sie wlewa tak 
zwanóm śmietane w drugóm czy … drugóm 
czyńścióm ty … dónicy sie zakrywo i jes tak 
zwane klepadło … i czeba tam robidź masło 
w tym … (Kuczków).

klepka – 1. ‘potrawa z  rozmąconych, 
usmażonych jajek; jajecznica’: klepóna … 
[…] po poznańsku … […] no klepka … no 

jakaś bardzo delikatnie … mówiło sie zrób 
klepóne … […] a klepóna to jes z monkom 
… […] to tak taka była … w biedzie … ro-
biona klepónka … (Pleszew); klepka … (So-
śniczka); 2. ‘partia masła przeznaczona na 
sprzedaż’: klepka lub gomółka … […] [to] 
uformowany mały kawałeg masła … (Mar-
szew); gomółka to jes … klepka masła … 
(Sośniczka); to może ta klepka … inaczej … 
no … może gomółki sie nazywały … (Wita-
szyce).

klepóna – ‘potrawa z  rozmąconych, 
usmażonych jajek; jajecznica’: klepóna … 
[…] po poznańsku … […] no klepka … no 
jakaś bardzo delikatnie … mówiło sie zrób 
klepóne … […] a klepóna to jes z monkom … 
[…] to tak taka była … w biedzie … robiona 
klepónka … (Pleszew).

klepónka – ‘potrawa z  rozmąconych, 
usmażonych jajek; jajecznica’: klepóna … 
[…] po poznańsku … […] no klepka … no 
jakaś bardzo delikatnie … mówiło sie zrób 
klepóne … […] a klepóna to jes z monkom … 
[…] to tak taka była … w biedzie … robiona 
klepónka … (Pleszew).

klops – 1. ‘kuleczka z mięsa mielonego 
smażona na tłuszczu lub gotowana w sosie’: 
klopsy mienso mielone doprawione … cebul-
kom … pieprzem solom i … jajkiem i … moż-
na dołożyc bułke namoczonom … (Pleszew); 
2. ‘mielone mięso z przyprawami zapieka-
ne z foremce’: klopsa robi sie z mielonego 
miensa … podobnie jak pieczeń rzymskom … 
przyprawia sie to minso … dodaje jajka … 
przekłada sie do foremki takiej jak keksówka 
… i piecze sie w piekarniku … (Marszew); 
3. ‘rodzaj dania z  mięsa pokrojonego 
w cienkie plastry i zwiniętego’: klops … to 
tyż jes … zwijane minso … (Gizałki); 4. ‘od-
miana gruszek, klapsa’: (Kuczków).
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klopsik – ‘kuleczka z mięsa mielonego 
smażona na tłuszczu lub gotowana w sosie’: 
to z mielonego miensa robie … mielone mien-
so normalnie przyprawione … i  okrongłe 
klopsiki … i smaże na pateli … (Pleszew).

klotka – ‘pomieszczenie z prętów lub 
siatki, w którym można trzymać zwierzę-
ta’: (Kuczków).

kluć sie – ‘o  pisklętach: wylęgać się’: 
[Kurczęta] sie wylengajom albo klujom … 
(Lenartowice); kluje sie … (Kuczków).

kminek – ‘przyprawa w postaci podłuż-
nych ziarenek, wykorzystywana przy le-
czeniu wzdęć’: [R1:] zwykły ser musioł uj… 
ugnić … [R2:] no … żeby nabrał odpowied-
niej konsystencji … i potem sie go smażyło 
… na troszke tłuszczu … smażyło … do-
dawało sie kmineg albo zielony koperek … 
był pyszny … (Grodzisko); [Do sera sma-
żonego] można dodać kminku albo kopru 
… (Pleszew); [Jak przyrządza się kapustę 
z grochem na Wigilię?] kiszonom kapuste 
… drobno kroimy … gotujemy … groch sie 
moczy … też gotuje do mienkości … późni 
sie to … razym kapuste z grochem miesza 
doprawia sie kminkiem … masłem … troche 
cukrym … to wszysko … (Marszew); [Salce-
son robi się] z głowizny … czszeba głowizne 
… ugotować … drobno pokroić … oczywi-
ście tam jes poczszeny też kminek … pieprz 
… majeranek … sól … (Pleszew).

kminkowy – ‘taki, któremu smak nadaje 
kminek’: to jes serek kminkowy może być … 
smażony z kminkiem … (Pleszew).

knyp – ‘duży nóż, np. do ćwiartowa-
nia mięsa’: knyp czyli tak takom gwarom że 
taki nóż … wielki … szeroki … i z ostrym 
ostrzem … (Broniszewice).

kobyłki – ‘rodzaj podpór w postaci po-
łączonych górą odwróconych liter V’: sie 
odbywało to świniobicie to … rzeźnik za-
bijoł razem … z moim ojcym … mój ojciec 
pomagał … w czymś tam … w tym czym on 
mówił że ma pomóc … i były przygotowania 
oczywiście mieliśmy specjalne … takie miej-
sce wyznaczone … dużo … był taki duży 
kociołek z wodom … bo tak rzeźnig nam … 
nakazał … tak że była goronca woda … były 
stoły … też przygotowane … płyty na kobył-
kach … i to był taki stół … (Broniszewice).

kocioł – ‘duże, głębokie naczynie, zakry-
wane pokrywką’: [Ziemniaki dla zwierząt] 
paruje sie w specjalnym kotle … (Jarocin); 
doprawia sie mienso tag jag na kiełbase i … 
wkładamy w słoiki i zakrencamy i gotujemy 
… w kotle … w słoikach … (Pleszew); wienc 
do kaszanki … jes potrzebna … świeża krew 
ze świni … i … no … […] i to wszysko było 
w kotle gotowane … (Broniszewice).

kociołek – ‘duże, głębokie naczynie, za-
krywane pokrywką’: sie odbywało to świnio-
bicie to … rzeźnik zabijoł razem … z moim 
ojcym … mój ojciec pomagał … w czymś 
tam … w tym czym on mówił że ma pomóc 
… i były przygotowania oczywiście mieliśmy 
specjalne … takie miejsce wyznaczone … 
dużo … był taki duży kociołek z wodom … 
bo tak rzeźnig nam … nakazał … tak że była 
goronca woda … (Broniszewice).

kociuba – ‘owoc śliwy rosnący na cier-
nistych krzewach, ma granatowy kolor 
i  cierpki smak’: kociuby to som … dzikie 
owoce … no jag jo mówiłem przedtym? … 
[…] ciernia … dzikie owoce … owoce cier-
nia … no … (Dobrzyca); 23.

kociubka – ‘owoc śliwy rosnący na cier-
nistych krzewach, ma granatowy kolor 
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i cierpki smak’: kociubki no … rośnie to na 
krzewie … jakkolwiek by nie było … i jes to 
… poczóntkowo jes to w kolorze takim … 
czerwónawym … jak sie dojrzeje jes to czar-
ne … i smakuje … taki ma … kosmaty smak 
… (Kuczków).

kogut – ‘samiec kury’: kogut … […] musi 
deptać kury żeby … żeby były jajka zalen-
żóne … (Tomice); kogud ma wiencej świe-
conce [pióra] … ładniejsze i  ogón przede 
wszystkim mo ładny duży i  grzebiń mo 
du… wiynkszy jak kura … (Kuczków); ko-
gut … ma przeważnie … bardziej kolorowy 
… i ma … szczególnie sie różni wyglondem 
… postawom i ma inny ogon … przeważnie 
ma ozdobny ogon długie pióra zwisajonce 
w ogonie … (Lenartowice); kogut … […] 
inny ma … ładniejsze kolorowe … ogon 
ładny ma … grzebień ma wienkszy … (Ple-
szew); [Kogut] przeważnie jes wienkszy ma 
grzebień na głowie … no ma inny ogon … 
ma ostrogi na … na nogach … które słu-
żom do … do walk … do obrony i do walk 
… (Lenartowice); kogud albo kokot … (Le-
nartowice); kogut … (Gizałki); (Jarocin); 
(Jedlec); (Kotlin).

kojec – ‘zagroda dla świń’: patyk do świn-
ka jes w patyku … w takim ogrodzeniu w ta-
kim kojcu … (Broniszewice).

ko ko! – ‘odgłos wydawany, by przywołać 
kurczęta’: ko ko ko ko! … (Kuczków).

kokoszka – 1. ‘młoda kura, która jeszcze 
nie znosi jajek’: młodo kura … o! kokoszka 
… (Gizałki); kokoszka … (Jarocin); no wła-
śnie kokoszka … kura która jeszcze nie zno-
si jaj … (Jedlec); (Kotlin); (Lenartowice); 
(Pleszew); (Tomice); 2. ‘kura, która znosi 
jajka; nioska’: [Kokoszka] która już nosi jaj-
ka … (Pleszew); (Kuczków).

kokot – ‘samiec kury’: kogud albo kokot 
… (Lenartowice).

kołdun > kałdon.

kołeczek – pieszcz., ‘podłużny kawałek 
ociosanego drewna, o okrągłym przekro-
ju’: (Pleszew).

kołek – ‘podłużny kawałek ociosanego 
drewna, o okrągłym przekroju’: wiem że 
to [=kierzynka] jest drewnianna … […] na 
pewno z dżrzewa … i … i jest długi kołeg 
i sie ubijało … (Broniszewice).

kombajn – 1. ‘współczesna, wieloczyn-
nościowa maszyna rolnicza do zbioru zbo-
ża’: kombajn to jes za zboże … (Pleszew); 
2. ‘współczesna, wieloczynnościowa ma-
szyna rolnicza do zbioru ziemniaków’: 
ziemniaki sie czym wykopuje? … kombajn 
kopie? … (Zielona Łąka); obecnie to raczej 
sie wykopuje maszynowo … kombajnem 
ziemniaczanym … (Broniszewice).

kompocik – pieszcz., ‘napój z ugotowa-
nych owoców’: a kompot to tyż … w kostke 
kroisz dynie i osłodzisz troche … jakieś goź-
dziki sie tam dodaje to tego i … i jes kompo-
cik … (Witaszyce); (Pleszew).

kompot, kómpot – ‘napój z ugotowa-
nych owoców’: [Na obiad je się] zupe pyry 
… surówke sos … kompot … (Sośnica); jak 
zimom to były kompoty … w słoikah i  sie 
otwierało … i gotowało sie zupe owocowóm 
… (Nowy Olesiec); (Pleszew); znam tylko 
kompot z dyni … woda dynia sukier … ko-
niecznie goździki i cynamom … do smaku … 
[…] i cukier … (Pleszew); a kompot to tyż 
… w kostke kroisz dynie i osłodzisz troche 
… jakieś goździki sie tam dodaje to tego i … 
i jes kompocik … kiedyś … kompod lubiłam 
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lubiłam … babcia robiła … (Witaszyce); 
w swoim czasie było też można … gotować 
kompot z dyni … czyli dynie sie zalewało 
wodom i gotowało sie z cukrem … (Broni-
szewice); o! zupke [z dyni] bardzo dobrom 
i na ostro i mlecznóm jakóm kto tam chce … 
albo kompot … też dobry … (Zielona Łąka); 
[Potrawy wigilijne to] karp pieczóny ryba 
w szarym sosie kapusta z grzybami kompot 
z suszonych owoców makiełki … (Sośnicz-
ka); [Potrawy wigilijne to] kompot ze suszó-
nych owoców … kluski z makiym … barsz … 
z uszkami … kapusta z grochem … ryby … 
i śledzie … różnego gatunku … (Sośnica); 
kompot z suszu … czyli z suszonych owoców 
… (Grodzisko); (Dobrzyca); no potrawami 
… tradycyjnymi [na Wigilię] u nas w domu 
zawsze był … karp … kompot ze suszu … 
(Józefów); no jest kilka tradycyjnych potraw 
[na Wigilię] które … obowionzujom do dziś 
… w moim domu … to jes barszcz czerwo-
ny … […] i kompot z suszonych owoców … 
(Marszew); [Suszy się] śliwki jabłka gruszki 
… to som najczeńściej takie owoce z których 
sie później gotuje kompod na Wigilie … 
(Broniszewice); kompot z suszonych owoców 
… […] jabka śliwki gruszka … to wszystkie 
to taki mieszany był kompot … (Józefów); 
z gruszeg obieramy … o… strużemy gruszki 
wybieram nasio… nasionka … krajemy … 
kroimy na czwar… na ćwiartki … dodajemy 
wode i … cukier … zagotowujemy [kompot] 
… (Sośnica); przetwór? … z cukru? … kóm-
poty i to sóm dżemy … (Pleszew); (Tomice).

koncentrat – ‘zagęszczona masa z wa-
rzyw lub owoców, z której częściowo usu-
nięto wodę, stosowana do sporządzania 
zup, sosów itp.’: musiż obgo… wypłukać 
fl aki … obgotować … ze czszy razy … potym 
kroisz w paseczki … gotujesz … na rosole … 
do tegó dajeż marchew … koncentrat pomi-
dorowy … (Tomice); (Pleszew).

konew – ‘część kierzynki, w którą wlewa-
ło się śmietanę’: kierzynka to składała się 
z takich klepek drewna … dół był … dół to 
był … była konew na wierzchu przykrywało 
sie wierzchnikiem … i w środku był taki ubi-
jak który nazywał sie jaszczyk … (Sośnicz-
ka); konew to jes główne naczynie [kierzyn-
ki] … (Pleszew).

konfitura – ‘smażone owoce’: placki 
ziemniaczane … […] przyrzondza sie … 
z  jajkami ze solom z monkom … można je 
jeś ze serem z konfi torom z cukrem … (Ple-
szew); z konfi turom … (Lenartowice).

konfitury – ‘smażone owoce’: smażydź 
można śliwki też jabłka bo przecież sie robi 
konfi tury … (Broniszewice); konfi tury robi 
sie też z owoców … w konfi turach som owoce 
w całości … nie gotuje sie tak długo … do-
daje sie do zgenstnieńcia cukier żelujoncy … 
(Pleszew); no konfitury to sóm przetwory 
z różnych owoców i … można je robić z … 
właśnie z czereśni wiśni … truskawek … ja-
gód … (Lenartowice); konfi tury to inaczej 
dżem … można je zrobić z  truskaweg lub 
z wiśni … (Sośniczka); (Marszew); (Wita-
szyce).

konwa – ‘wysokie, metalowe lub drew-
niane naczynie do przenoszenia i  prze-
chowywania płynów’: wiaderko albo taka 
kon… kon… konwa … nie? … (Pleszew).

koń – ‘zwierzę hodowane w dawnych go-
spodarstwach jako siła pociągowa lub do 
jazdy wierzchem; dziś hodowane głównie 
w  celach rekreacyjnych i  reprezentacyj-
nych’: a  już potym to była taka duża ko-
paczka do której był zab… koń i to ciongnął 
… (Nowy Olesiec); nawóz … taki który jes 
właśnie … z obory … ze stajni … to takie 
naturalny to najlepi roś… najlepiej rosnom 
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waśnie warzywa … chociaż teraz jes tak że 
można kupić gotowe … nawóz … z… od 
krowy … od … od konia … (Pleszew); my-
śle że [opłatek dawano] krowóm konióm 
owcóm … one były przy narodzeniu w sta-
jence … w każdym razie tag jez na wszyskich 
obrazach … (Pleszew); [Opłatek dosta-
wały] krowy chyba i konie … bo mówili że 
przemówiom ludzkim głosem … (Pleszew); 
[Opłatki dawano] chyba koniom i krowom 
… […] bo konie pracowały na roli … a ta … 
a krowy dawały pożywienie … (Witaszyce); 
no dawano opłatki dla … przeznaczone dla 
koni i dla krów … no myślę żeby … miały 
siłę … żeby krowy dawały … mleko … a ko-
nie żeby … by były siłom pociongowom żeby 
… jak najwiencej … miały tej siły … (Mar-
szew); gospodarz … pamientam mój tata 
bo … w tej chwili nie mamy gospodarstwa 
… brał opłatki i szedł do zwierzont … dzie-
lił … dawał … dzielił się z nimi to znaczy 
… dawał koniom i krowom … (Marszew); 
[Opłatki dawano] pieskom kotom … ale też 
takim zwierzentom gospodarskim … koniom 
krowom i świniom … (Broniszewice).

kończyna – ‘ręka, noga człowieka lub 
odpowiadający im narząd ruchu u zwie-
rząt’: najsmaczniejsza jez myszka tak zwana 
… […] jeden z mieńśni … tylnij kończyny … 
(Lenartowice).

koowrotek – ‘deseczki zbite na krzyż 
w kierzynce kręconej na korbkę’: [Masło 
się] urabia … […] bo tam w ty kierzynce sóm 
takie … taki koowrotek że to … żeby to ubi-
jać to … musiałoby być … zaś sie wycionga 
i to sie myje … (Cieśle).

kopaczka – ‘urządzenie do wykopywa-
nia ziemniaków’: były tam radlónki na ty 
ra… na ty radlonce to jes ta? … dopiro … 
była waśnie na ty radlonce były … ususzo-

ne krzaki i  sie wykopywało kopaczkóm … 
(Nowy Olesiec); a już potym to była taka 
duża kopaczka do której był zab… koń i to 
ciongnął … rozsypywały sie te ziemniaki bo 
brał takom radlonke jednom i rozsypywały 
sie na dziesińdź metrów aż … było czeba to 
zbierać szybciutko rencznie bo tym koniem 
tag objeżdżał w koło i … i zabierał każdom 
nastempnom rajke … (Nowy Olesiec); no ko-
paczka do ziemniaków … niegdysiejsza była 
konna … była taka gwiazda która … był taki 
trójkontny … lemiesz który podnosił redline 
… w ogóle to było … ciongnione przez konia 
… przeważnie jednom redline tylko to wyko-
pywało a te redline podbierał ten lemiesz … 
podnosił jom a potem była taka gwiazda … 
z pryntów … napendzana takom przekład-
niom od … kół jezdnych … i te … te prenty 
rozrzucały tom ziemie razem z ziemniakami 
przy czym ziemniaki spadały … tak że było 
je widadź i sie zbierało … inna nazwa takiej 
kopaczki to gónicha … (Lenartowice); ko-
paczka no ale … maszyna niy ma do sprze-
do… do zbiyrania zimniaków … (Pleszew); 
(Marszew); (Jarocin); (Nowa Wieś); 35.

kopać – 1. ‘uderzać kopytem’: ano [kro-
wa] kopie … no … i bodzie i kopie … to jes 
zwierz … no to ma prawo kopadź i … (So-
śnica); 2. – wykopać – ‘wydobywać zie-
mię lub to, co się w niej znajduje, na po-
wierzchnię’: ja tyż nie … nie wiem żeby ktoś 
tam kopał [torf] żeby … (Nowa Wieś); to 
jest kopiec … […] prostokontny wykopany 
dół … (Pleszew); ziemniaki sie czym wyko-
puje? … kombajn kopie? … (Zielona Łąka); 
kopiec … […] musi być słoma ziemia dół 
wykopany troche tam na jakómś … tego … 
i … nakryte … (Zielona Łąka); (Marszew); 
to jez maszyna ma łańcuch … i kopie ziem-
niaki jak kiedyś kopało się … fi zgakom … 
(Sośniczka); myśmy takóm motykóm albo 
dziabkom wykopywali … tak że … była ra-
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dlonka i  … tom motykom sie szło kopało 
ziemniaki … (Nowy Olesiec); wykopane 
pyry … (Józefów).

koparka – ‘urządzenie do wykopywania 
ziemniaków’: po prostu sie koparka na to 
mówi … ale jeszcze kiedyś … takie … mó-
wiło sie … nie wiem czy to nie jest … czy to 
taka gwara … czy to tak tyko … w jakimź 
określonym rejonie … fi zgaka sie na to mó-
wiło … (Broniszewice); no to koparka … 
nie wim … chyba … (Witaszyce).

kopczyk – ‘pryzma ziemniaków lub 
innych roślin okopowych przysypanych 
ziemią i okrytych słomą w celu zabezpie-
czenia ich przed zmarznięciem’: taki kop-
czyk specjalny może? … […] jag ja jeszcze ja 
byłam młoczsza to … to inaczej wyglondało 
… ziemniaki sie wykopywało … ustawiało 
sie w takim rzeńdzie … i przykrywało sie … 
słomom ziemiom żeby nie zmar-zły na zime 
… (Broniszewice).

koper – ‘roślina o długich, pierzastych 
łodyżkach, stosowana jako przyprawa, np. 
do gotowanych ziemniaków’: rozpuszczało 
sie go [=ser] w kompieli wodnej … dodawało 
sie masło … żółtko … koper … i tak powsta-
wał ser smażony … (Pleszew); można dodać 
… zioła … można dodać koper można do-
dać szczypior lub pieprz i wtedy … ten ser 
beńdzie miał odpowiedni smag i aromat … 
(Grodzisko); [W ogródku sadzi się] sałate 
koper … pore marchew pietruszke … cebu-
le … (Tomice); jak kisi sie ogórki? … czea 
wypłukadź ogórki … i  zaloć potym tegó 
… naukłodać … tegó … chrzanu do … nie 
chrzanu … chrzanu tyz … ale kopru … (Gi-
załki); [Na gzikę] czszeba zmielić twaróg … 
dodać do niego pieprz sól śmietanę koper 
oraz szczypiorek … i cebulę … (Pleszew); 
(Jarocin); (Marszew). 

koperek – ‘często stosowana przyprawa 
do ziemniaków, z młodych gałązek kopru’: 
[R1:] zwykły ser musioł uj… ugnić … [R2:] 
no … żeby nabrał odpowiedniej konsysten-
cji … i potem sie go smażyło … na troszke 
tłuszczu … smażyło … dodawało sie kmineg 
albo zielony koperek … był pyszny … (Gro-
dzisko); [Jak kisi się ogórki?] ogórki … musi 
być koperek … musi być czosnek … musi być 
chrzan … no i to wszystko … zalewamy wo-
dóm ze solom … (Pleszew); (Broniszewice); 
(Dobrzyca); (Marszew).

koperkowy – ‘zawierający dużo koper-
ku’: [Ser] koperkowy … (Grodzisko); koper-
kowa … herbata … (Dobrzyca).

kopiana – ‘krowa, która kopie’: kopiana 
… (Sośniczka).

kopiarka – ‘urządzenie do wykopywa-
nia ziemniaków’: kopiarka … (Pleszew).

kopiec – ‘pryzma ziemniaków lub innych 
roślin okopowych przysypanych ziemią 
i okrytych słomą w celu zabezpieczenia ich 
przed zmarznięciem’: warzywa … w czasie 
zimy przechowuje się w chłodnej piwnicy … 
a niektóre na przykład ziemiaki marchew 
seler można przechowywać w kopcach spe-
cjalnie do tego przygotowywanych … gdzie 
wykopywano taki dół odpowiednich … pa-
rametrach czy odpowiedniej głembokości 
żeby … warzywa nie zmar-zły … w ziemi … 
odpowiednio sie przykrywało słomom zabez-
pieczało … później ziemią … zabezpieczenie 
przed mrozym … (Marszew); to jest kopiec 
… […] prostokontny wykopany dół … oko-
ło tak czterdziestu centymetrów … […] no 
głymboki … zależy ile ziemniaków … dłu-
goś … w pryzme układane som ziemniaki 
… i przykrywane słómóm i na to narzucana 
jes ziemia … na tom słóme … (Pleszew); no 
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w kopcach też … no … […] sóm ziemnia-
ki przykryte tam słomom czy czymź i na to 
zimiom … (Witaszyce); no kopiedz jes … 
mu… gdzi… to jes wykopane gdzieś za sto-
dołom … w takim miejscu żeby można było 
tam dojś … ale też był na takij głembokości 
siedymdziesión sześćdziesión centymetrów do 
met… do metra raczej nie … no i tag jak … 
głembiej na takim piaszczystym suchym tere-
nie żeby tam woda nie nachodziła … no i tag 
jak tu wcześniej już mówiam … że przy… 
przykryty były słomom … obsypany piaskiem 
… i jeszcze … przykryty był … te ziemnia-
ki były przykrytye … snopkami żeby one … 
nie pomar-zły … a przeczszymały do wiosny 
… (Nowy Olesiec); (Dobrzyca); (Józefów); 
(Zielona Łąka).

korale – bez l. poj., ‘czerwona narośl 
na szyi u niektórych ptaków’: [Indyk jest] 
duży … gulgocze … ma czerwone korale … 
i cza… przeważnie jes … czarny … (Soś-
nica).

korbal, korbol – ‘warzywo pokryte 
pomarańczową, grubą skórką, o  żółtym 
miąższu’: [R1:] chodzi … o starych nazw 
… [R2:] przedwojinne korbal … (Pleszew); 
[Korbol] a to jes … dynia bania … (Ple-
szew); dynia albo korbol może być … inna 
nazwa … (Sośnica); (Marszew). 

korbka – ‘zgięty pręt, którym kręcąc, 
można wprawić w ruch jakiś mechanizm’: 
no dawniej była taka maszyna … wlewało 
sie tam mleko i kreńciło sie korbkom … (So-
śniczka); kierzynka … to taka jakby skrzyn-
ka na … i z korbkom i sie obraca … i tak sie 
robi masełko … (Grodzisko); taka maszyn-
ka była … i  za pomocom … wkładało sie 
główke kapusty i … korbkom sie kreńciło … 
i to tak sie ładnie poszatkowało rozdrobniło 
sie … (Broniszewice).

korbol > korbal. 

koryto – ‘podłużne naczynie, w którym 
podaje się jedzenie lub picie zwierzętom 
gospodarskim’: no to myśmy wołali nyś nyś 
nyś … do jedzenia do koryta żeby [świnia] 
doszła … (Nowy Olesiec); wlewane do ko-
ryta jedzenie … (Pleszew); (Broniszewice); 
(Marszew); (Witaszyce).

korzenny – ‘odnoszący się do przy-
praw takich jak cynamon, goździki, gał-
ka muszkatałowa itp.’: aby powstał piernik 
należy dodać do ciasta miód … przyprawę 
korzenną i opcjonalnie kakao … (Pleszew); 
piernik … no no wypieka sie ciasto … doda-
je sie przypraw odpowiednih na… jakiś ko-
rzennych … (Lenartowice); piernik … gdy 
sie robi … głównym składnikiem piernika 
jes przyprawa … korzenna … oraz miód … 
monka jajka … i powidła … (Sośniczka).

korzeń – 1. ‘część rośliny znajdująca 
się w ziemi’: ogórki umyte zalewam w … 
solankom … i wkładamy ziele angielskie liź 
lałrowy korzeń chrzanu … i czosnek … (Ple-
szew); 2. ‘część grzyba wyrastająca z pod-
łoża; nóżka’: [Grzyb składa się] z kapelusza 
z czszonu … z korzenia … (Broniszewice).

korzonek – ‘część grzyba wyrastająca 
z podłoża; nóżka’: [Grzyb składa się z] ka-
pelusza i z korze… korzonka … ogonka … 
(Sośnica); [Grzyby składają się] z korzon-
ków … i łebków no bo inacy … (Józefów).

kosteczka – zdr., ‘przedmiot mający 
kształt prostopadłościanu’: smalec … kroi 
sie słonine w kosteczke i kładzie sie do ron-
dla i … i topi … (Jedlec).

kostka – 1. ‘przedmiot mający kształt 
prostopadłościanu’: a  kompot to tyż … 
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w kostke kroisz dynie i osłodzisz troche … 
(Witaszyce); żurek … robi sie najpierw 
specjalny zakwas … a później … do garnka 
włoży sie kiełbaske pokrojonom w plaste… 
w plasterki albo w kostke … (Broniszewice); 
smażonka albo świeżonka czasa… no … tak 
… […] smażone mienso … zaraz po uboju 
świni kroi sie … w kostke … smaży i … przy-
prawia sie solóm … (Marszew); (Pleszew); 
2. ‘partia masła przeznaczona na sprzedaż’: 
(Grodzisko); (Józefów).

kostny – ‘sporządzony na kościach’: 
grochówke … no czeba namoczyć groch … 
i znowu … wywar z … wywar kostny albo 
wa… na … dodaje sie … łuskany groch … 
ziemniaki marchewke oczywiście warzywa 
wszyskie … majeranek … (Sośnica).

kosztel – ‘odmiana jabłek o zielonożół-
tej lub żółtej skórce, owoce stają się słodkie 
i kruche po odleżeniu w chłodzie’: [Od-
miany jabłek to] antonówka kosztel papie-
rówka … (Marszew).

kosztela – ‘odmiana jabłek o zielono-
żółtej lub żółtej skórce, owoce stają się 
słodkie i kruche po odleżeniu w chłodzie’: 
malinówki … teroz … lobo … renety … łe 
Jezu! te jabłek to jes … renety i jeszcze tegó 
… kosztele … (Gizałki); to by piersze były 
papierówki … lobo … jonagold … jonatany 
… czempiony moje ulubione … kosztele … 
renety i złote i szare … no i antonówki na 
przetwory … (Pleszew).

koszulka > w koszulke.

kość – ‘twarda część szkieletu zwierząt’: 
[Kwaśne to] biały barszcz … biały barsz … 
wywar z kości warzyw … i zaciongane mon-

kóm … i doprawiane octem … wszystko … 
(Pleszew); najpierw do każdyj każdej zupy 

poczszebny jes wywar … taki z kości miensa 
… (Pleszew); nagotowuje sie … zupe z kości 
… (Jarocin); [Kwaśne] aha … no to jez aku-
rat … inaczej biały barszcz … tak że to była 
… we wielu domach jeszcze sie to teraz gotuje 
… to polega na tym że … gotuje sie z kości 
wieprzowych najczeńściej … (Broniszewice); 
rombanka to jes … miynso razym za słoninom 
ze wszyskim rombane … z kośćmi tyż jes … 
(Gizałki); [Na żurek] gotuje sie … mienso 
przeważnie żeberka … wyndzony boczeg lub 
wyndzone kości … (Sośnica); żeby nagoto-
wać zupe [repetę] to czea jakiś kość wrzucić 
… nie? … jakieź minso … i potym wszyskie 
warzywa kroisz w kostke i to wrzucosz gotu-
jesz … albo zaklepujesz … albo nie zaklepu-
jesz … (Tomice); zupa jarzynowa no to jes 
tak … marchewka pietruszka seler por … na-
gotuje sie na na kościah albo … na żeberkah 
i dodaje sie wszyskie warzywa i sie gotuje … 
(Sośnica).

kotlecik – zdr., ‘rozbite mięso, opanie-
rowane i usmażone na tłuszczu’: kotleciki 
można schabowe takie zrobić … (Pleszew); 
[Z  kury] kotleciki można zrobić … (Ple-
szew).

kotlet – 1. ‘część tuszy wieprzowej 
wzdłuż odcinka grzbietowo-lędźwiowe-
go kręgosłupa’: i potem sie dzieliło [tuszę 
wieprzową] … kotlety … szynka przednia 
szynka tylnia … potem żeberka no … zależy 
… ale wszysko czeba było podzielić to mienso 
… (Nowy Olesiec); kotlet to jes czeńś mien-

sa wzdłuż świni … wzdłuż krzyża świni … 
(Jedlec); kotlet … to jes … od kryngosłupa 
… to jez najlepsze miynso … które kroi sie 
na … na kawałki … do … kotlet … inaczej 
… do do jedzynia kotlet … […] schabowy … 
(Pleszew); kotlet … to jes pas miensa wzdłuż 
krengosłupa … (Kotlin); (Jarocin); 2. ‘mię-
so, opanierowane i usmażone na tłuszczu’: 



KOTŁOWNIA

104

a. ‘w  postaci rozbitego kawałka’: można 
też zrobić kotlety z piersi … (Lenartowice); 
kotlety zrobić z piersi można … (Tomice); 
kotlet … to jes … od kryngosłupa … to jez 
najlepsze miynso … które kroi sie na … na 
kawałki … do … kotlet … inaczej … do do 
jedzynia kotlet … […] schabowy … (Ple-
szew); kotlety schabowe … (Gizałki); kotlet 
to jes schab … (Lenartowice); (Jarocin); 
(Kuczków); b. ‘w formie spłaszczonej kul-
ki z mięsa mielonego’: kotle[t] … to jes ze 
schabowe czy tam mielone … (Gizałki).

kotłownia – ‘pomieszczenie, w którym 
znajduje się piec grzewczy’: [Pomieszcze-
nie na drewno, węgiel] no komórka albo … 
kotłownia … (Pleszew).

koza – ‘zwierzę o krótkiej sierści i cha-
rakterystycznej brodzie, rogach zagiętych 
do tyłu’: od kozy jes to mleko kozie a od 
owcy mleko owcze … (Grodzisko); z kozy 
syry … z owcy sery sóm … (Cieśle).

kozak – ‘gatunek grzyba o kapeluszu ja-
snobrązowym lub ciemnobrązowym na 
smukłym, białym trzonku pokrytym licz-
nymi, ciemniejszymi kosmykami; koźlarz 
babka’: prawdziwki kozaki maślaki pieczar-
ki … (Pleszew); maślag jes śliski a kozag jes 
twardy … (Pleszew); kozag ma takom noge 
… chudą prosą … jasnom z takimi kresecz-
kami … szarymi … i na wierzchu jes czer-
wony … (Wieczyn); (Dobrzyca).

kozi – ‘pochodzący od kozy’: od kozy jes 
to mleko kozie a od owcy mleko owcze … 
(Grodzisko); no z koziego mleka można też 
ser zrobić … (Broniszewice); [R1:] oscyp-
ki robiom … [R2:] no to z owczego … nie? 
… z owczego mleka to oscypki ale z koziego 
no to … ser biały … [R1:] ser kozi … no … 
(Pleszew); owca ma swojom … no nie raczyj 

nie … mleko to jez mleko … mleko kozie 
mleko owcze … (Sośnica); mleko owcze mle-
ko kozie … (Pleszew).

koziołek – ‘narzędzie kuchenne (daw-
niej drewniane, dziś często plastikowe) 
rozgałęzione lub w kształcie gwiazdki na 
końcu, służące do mieszania płynów’: prze-
ważnie jedna osoba tam zajmuje sie rzeźnik 
poćcinaniem … a druga osoba … i odbie-
raniem przez … na miseczke krwi a druga 
osoba miesza szybko koziołkiem … (Lenar-
towice).

koźlarz – ‘gatunek grzyba o kapeluszu 
jasnobrązowym lub ciemnobrązowym na 
smukłym, białym trzonku pokrytym licz-
nymi, ciemniejszymi kosmykami; koźlarz 
babka’: (Broniszewice).

kożuch – ‘wierzchnia warstwa tworząca 
się na stygnącym mleku’: kożuch … (Bro-
niszewice); (Grodzisko); (Pleszew); (Sośni-
ca); (Sośniczka).

kożuszek – pieszcz., ‘wierzchnia war-
stwa tworząca się na stygnącym mleku’: 
z kożuszkiem … (Grodzisko).

kółeczko – ‘tu: krążek kończący ubijak 
w kierzynce’: [Części kierzynki:] kółeczko 
i taki kijaszek … i to to … i to było … do 
ubijania to było taki z dziurkami … i to był 
taki kapelusz … i to zakłodałaź […] … (So-
śnica).

kómpot > kompot.

krajać – pokrajać – zakrajać – 
‘kroić wiele razy’: chruściki … […] robi się 
ciasto … kruche … późnij sie kraje kwadra-
ciki na środku sie robi dziurke sie wywija 
i smaży sie na tłuszczu … (Sośniczka); ina-
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czej kopytka albo szagówki … […] ugotowa-
ne mien… ziemniaki sie tłucze … abo takóm 
… przeciska sie przez praske dodaje sie monke 
jajko … robi sie wa… wyrabia sie … robi sie 
wałek … i kraje sie na szage … (Sośnica); 
nazimne … po naszymu galart … to sie robi 
z nóżek … kraje sie mienso zalewa sie … ga-
lantynom … (Jedlec); z gruszeg obieramy … 
o… strużemy gruszki wybieram nasio… na-
sionka … krajemy … kroimy na czwar… na 
ćwiartki … (Sośnica); obieramy pomidory 
ze skór[y] … no czszeba sparzyć pomidory 
obradź je ze skórki pokrajadź na ćwiartki … 
(Sośnica); zakrajesz … ziemniaki w kawałki 
i … (Sośnica); to placki takie … z ciasta … 
na te … na kluski co sie robiło … abo peczo-
ne placki tyż sie … […] no mónka jajko … 
i tero … na tegó … na … jag na kluski … 
nie? … no to rozwałkujez i zaś to … krajało 
sie … i buh na … na płyte … (Józefów).

krasula – ‘krowa’: chodź do mnie chodź 
chodź pódź krasula chodź … (Grodzisko).

kremowy – ‘o śmietanie: dająca się ubić 
na gęsty krem’: kremowa … (Pleszew).

kremówka – ‘śmietana dająca ubić się 
na gęsty krem’: słodka śmietana jest … kwa-
śna śmietana albo kremówka … zależy ile-
procentowa … (Broniszewice); (Sośnica).

krengosłup, kryngosłup – ‘element 
szkieletu kręgowców rozciągający się od 
czaszki do miednicy’: schab to jes przy kryn-
gosłupie … nie? … na ty… potym boczki … 
udo udziec … nie wim podbrzusze … kar-
kówka … no to sóm elementy … nie? … (Wi-
taszyce); z karku to była karkówka … a póź-
niej schab to był z tego krengosłupa od świnki 
… (Broniszewice); mienśnie krengosłupa to 
schab i polendwica poc spodem … (Lenar-
towice); kotlet … to jes pas miensa wzdłuż 

krengosłupa … (Kotlin); później som szynki 
… koło krengosłupa … (Pleszew); schab … 
[…] na kryngosłupie … (Kuczków); (Ple-
szew).

kreńcić, kryńcić – ‘obracać coś, po-
ruszać czymś w  koło’: no dawniej była 
taka maszyna … wlewało sie tam mleko 
i kreńciło sie korbkom … (Sośniczka); śmie-
tana … to czea przez cynterfuge … bo to 
kiedyś było cynterfuge sie miało i sie … te 
mleko kryńciło … (Cieśle); [R1:] z czegó sie 
kierzynka? … pewno z ubijaka i … a to dru-
gie … to co tego to nie wim jak sie nazywo … 
[R2:] a skond … my takiego nie mieli tylko 
mieliśmy takom … krenconom maszynke … 
a tego nie miałam … (Grodzisko); sie kryn-
ciło wirówkom … i śmietana leciała w jed-
no naczynie a mleko w drugie … (Sośnica); 
kryńci sie jajkim jak sie pryndko obroco to 
jes świże … (Gizałki); prze[cie]ż tam były 
różne i takie zwykłe … tarki takie … i takie 
krencone jakieś tam były też szatkownice … 
szatkownica jakoś … (Witaszyce); taka ma-
szynka była … i za pomocom … wkładało sie 
główke kapusty i … korbkom sie kreńciło … 
i to tak sie ładnie poszatkowało rozdrobniło 
sie … (Broniszewice); som szatkownice takie 
jakieś kryncone a my w domu mamy małom 
szatkownice co … szatkujemy kapuste to jes 
… prowadnica oszczsze no i kapuste pocie-
ramy i ładnie lecóm … wióreczki kapusty … 
no … (Pleszew).

krew – ‘czerwony płyn krążący w żyłach 
ludzi i  zwierząt, zapewniający im życie; 
niekiedy krew zwierzęcia wykorzystywa-
na jest w celach spożywczych’: miesza sie 
… przeważnie jedna osoba tam zajmuje sie 
rzeźnik poćcinaniem … a druga osoba … 
i odbieraniem przez … na miseczke krwi 
a druga osoba miesza szybko koziołkiem … 
w wiadżrze polewanym … i przez to mie-
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szanie oddziela sie osocze które sie wyrzuca 
i zostaje krew która może być potem użyta 
do na przykład kaszanki … (Lenartowi-
ce); a krew ze świni to … zostawało sie albo 
na kiszke … albo też wylewało do ziemi … 
zależy jak kto tam … poczebował do czego 
… jeżeli samo mienso no to krew była wy-
puszczana w ziemie … (Nowy Olesiec); [Na 
czarninę] gotuje sie podroby … z kaczki … 
gotuje sie rosół z podrobów kaczki i zalewa 
się … krwiom zmieszanom z monkom i octem 
… (Sośnica); czernina … […] gotuje się … 
podroby kacze … rosołeg i na tym rosołku 
sie robi … krew … zasypuje sie zrobi sie … 
w gaczku u… wlewa sie krew i dod… do tego 
sypie sie dwie łyżki monki i sie roz… tom … 
tom zaprawom sie leje do tego rosołu i … (Ple-
szew); czarnina … […] rosół zaciongany … 
krwiom kaczki … (Dobrzyca); przerzyna się 
[kaczce] głowe i … […] sie te krew bierze … 
(Józefów); dolewano wode troche z octym … 
do tego naczynia gdzie gdzie krew wlewano 
… (Gizałki); wionzało sie za noge [świnię] 
… na powrozie … no i uderzało sie w łeb … 
siekiróm … obuchem … i potym poćcinało 
sie gardło … i spuszczało sie krew … (To-
mice); [Jucha] to jes krew od świ… od świni 
… (Jarocin); jucha to jes krew … (Kotlin); 
no sie lało ocet … i musiało sie zaraz tóm 
krew … roszczszepywać bo inaczej jak sie 
nie roszczepywało to ona sie … zgynstła i nie 
było z niej nic … (Kuczków); [R1:] w tent-
nice wkładajom nóż … wbijajom … i krew 
sie w… kładzie do jakiegoś tam wiaderka 
… i późni jes … tak długo … wychładzana 
aż krew … jak sie wychłodzi to przestanie 
skrzepnońć … [R2:] ale przy wychładzaniu 
czszeba cały czaz jom … […] mieszać … 
żeby sie nie skrzepiła … skrzepła … (Ple-
szew); kiszka … […] gotuje sie kasze … do-
daje sie pokrojonom … w kostke wontróbke 
… krew świni … przyprawy majeranek sól 
pieprz … (Gizałki); wienc do kaszanki … jes 

potrzebna … świeża krew ze świni … i … 
no … […] rzeźnik … pozyskiwał tom krew 
prawdopodobnie poćcinał … świni … gardło 
… i … ktoś podstawiał wiadro i … nie wiem 
tam … z połowe tego wiadra … upłynęło tej 
krwi […] … (Broniszewice); no kaczke … 
zabijosz … spuszczosz krew … na kaczym 
mieńsie do … do tegó … rosołu co na miyńsie 
… co sie z tegó miensa gotuje wrzucosz wszy-
skie warzywka … i potym krew zaklep… bo 
krew musi być z octem … i lejesz tam śmie-
tane monke … zaklepujesz to … zagotowu-
jesz i tag jes … czernina … (Tomice).

krewka – pieszcz., ‘czerwony płyn krą-
żący w żyłach ludzi i zwierząt, zapewnia-
jący im życie’: [Nożem można się] urżnóńć 
i krewka leci … (Pleszew).

kroić – pokroić – ukroić – ‘ciąć 
ostrym narzędziem (najczęścij nożem) na 
mniejsze kawałki’: no bigos przygotowuje 
sie z kwaszonej kapusty wiync czszeba mieć 
kwaszonom kapuste … […] miynso sie kroi 
na kawałeczki … dodaje sie koncentrat po-
midorowy … majeranek … (Pleszew); czea 
śledzie wymoczyć … bo som bardzo słone … 
późni pokroić … (Pleszew); a kompot to tyż 
… w kostke kroisz dynie i osłodzisz troche … 
(Witaszyce); [Kurę trzeba] złapadź i zabić 
… oparzyć … oczyścić … z pierza … umyć 
… pokroić w kawałki i wrzucić do garnka … 
(Kotlin); kapuśniak robimy … kroimy ka-
puste dodajemy … warzywa … (Marszew); 
fl aczki sie kroi z ty… żołóndek ze świni … 
na paseczki sie gotuje … sie doprowia i … 
(Gizałki); można pokroidź jabka […] … 
(Lenartowice); chrusty … […] zagniata sie 
monke … z żółtkami … i z kwaśnom śmie-
tanóm … z odrobinom proszku do pieczenia 
… i po zagnieceniu … kroi sie odpowiednie 
kształty i wrzuca sie na rozgrzany olej … 
(Grodzisko); szatkuje … kapuste sie sza… 
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jes taka szatkownica i sie … no tak … no 
szatkuje sie kroi tak sie po prostu to … som 
tam noże i … sie popycha tom kapustke tak 
… i szat[k]uje sie no … (Pleszew); (Kucz-
ków); [Na smalec] no słónine kroisz albo 
melisz … i wytopiosz … (Tomice); czszeba 
zaź ukulać takie … wałeczki … i te wałeczki 
sie kroi nożym … po skosie … (Wieczyn); 
z gruszeg obieramy … o… strużemy gruszki 
wybieram nasio… nasionka … krajemy … 
kroimy na czwar… na ćwiartki … (Sośnica); 
makaron … […] monka i jajka … wyrabia 
sie … wałkuje … i kroi … […] no albo jak 
ktoź mo maszynke to maszynkóm robi … 
(Dobrzyca); uhajtnońć … no coź ukroić … 
(Witaszyce).

krojenie – ‘cięcie ostrym narzędziem 
(najczęściej nożem) na mniejsze kawałki’: 
krojenie … (Broniszewice).

krokiet – ‘potrawa ze zwiniętego (lub 
odpowiednio złożonego) naleśnika wypeł-
nionego nadzieniem’: krokiety … (Tomice).

krosić – okrosić – ‘dodawać tłuszczu 
do potrawy’: [Okrasa] no to jes słonina … 
wytopiona … nie? … sie topi … sie krosi … 
(Witaszyce); [Na żurek] gotuje sie wode 
i dodaje sie zakwas przygotowany z monki 
żytnij … można dodać … okrosić słoninom 
albo można to na mieńsie ugotować tyż … 
(Marszew); okrasa to jes takie … okrosić 
czyli jakby … dodać tłuszczu … żeby było 
bardziej tłu… no … żeby było tłuści… lepsze 
… jedzenie … (Broniszewice); gotujemy ka-
puste gotujemy groch … krosimy … miesza-
my razem … jes kapusta z grochem … tak ja 
robie … (Pleszew).

krowa – ‘samica bydła domowego ho-
dowana głównie dla pozyskiwania mle-
ka, ma krępą budowę ciała, małe rogi 

i krótką sierść’: żeby miedź mleko krowe 
należy wydoić … rano albo w  południe 
i wieczorym … (Pleszew); [Szwajcer] doił 
krowy … i jak to mówión przyszykowywoł 
do do doinia i przede wszyskim były pod 
jego opiekom … (Kuczków); krowa jest zwie-
rzeńciem należoncym do grupy przeżuwaczy 
… dlatego ona po spożyciu pokarm przeżu-
wa … kolejno … przez przewód pokarmowy 
przedostaje sie on do … wnentrza jej jamy 
brzusznej … (Grodzisko); [Smak sera za-
leży] od pasienia krów … (Sośniczka); 
kiedyś brało sie kij i … i sie gnało krowy … 
(Sośniczka); żeby krowy jadły zielonke … 
brukiew marchew … (Cieśle); krowy som 
czszymane po to aby było mleko i wyroby 
… z mleka … (Broniszewice); [Smak sera 
zależy] [R1:] od tegó pewno co te … [R2:] 
jedzóm krówki … [R1:] co krowy jedzóm … 
nie? … (Pleszew); nawóz … taki który jes 
właśnie … z obory … ze stajni … to takie 
naturalny to najlepi roś… najlepiej rosnom 
waśnie warzywa … chociaż teraz jes tak 
że można kupić gotowe … nawóz … z… 
od krowy … od … od konia … (Pleszew); 
przerywało sie … […] no odstympy robiło … 
to wyrywałaź i albo krowom daaś … albo 
tegó … (Józefów); gospodarz … pamientam 
mój tata bo … w tej chwili nie mamy gospo-
darstwa … brał opłatki i szedł do zwierzont 
… dzielił … dawał … dzielił się z nimi to 
znaczy … dawał koniom i krowom … (Mar-
szew); no dawano opłatki dla … przezna-
czone dla koni i dla krów … no myślę żeby 
… miały siłę … żeby krowy dawały … mleko 
… (Marszew); [Opłatki dawano] pieskom 
kotom … ale też takim zwierzentom go-
spodarskim … koniom krowom i świniom 
… […] świnki i … krowy … dlatego że … 
hoduje sie je po to żeby je później jeś … że 
one som też jakimiś bratnimi duszami … 
(Broniszewice); [Opłatki dawano] chyba 
koniom i krowom … […] bo konie praco-
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wały na roli … a ta … a krowy dawały po-
żywienie … (Witaszyce); myśle że [opłatek 
dawano] krowóm konióm owcóm … one 
były przy narodzeniu w stajence … w każ-
dym razie tag jez na wszyskich obrazach 
… (Pleszew); [W Wigilię mówiły ludzkim 
głosem] prawdopodobnie krowy ale tylko 
dobry gospodarz móg to usłyszeć … (So-
śniczka); krowy [dostawały opłatki] żeby 
dawały dużo mleka … (Pleszew); no to 
zwierzyntóm sie nawet … dowało opłatek … 
[…] krowom i psóm … (Józefów); z tego co 
wiem to dziadek dawał [opłatek] krowom 
… […] no żeby były zdrowe i dużo mleka 
dawały … (Grodzisko); [Opłatki były] bia-
łe i różowe … różowy był dla … zwierzont 
… do krów … (Cieśle); [Opłatki dawano] 
no z tego co wiem to … krowom … bydłu 
w ogóle bydłu … (Broniszewice); [Opła-
tek dostawały] krowy chyba i konie … bo 
mówili że przemówiom ludzkim głosem … 
(Pleszew); [Gospodarz po Wigilii] dawał 
krowom opłatek … (Marszew); (Sośnica).

krowi – 1. ‘będący częścią krowy’: we-
mie krowie … […] jes to tak zwane wymie 
krowie … (Grodzisko); 2. ‘pochodzący od 
krowy’: [Mleko] krowie … […] bo krowien-
ce to tak szczerze mówiónc to jes … gó[wno] 
krowience sie mówi … (Pleszew).

krowiency – ‘pochodzący od krowy’: 
[Mleko] krowie … […] bo krowience to tak 
szczerze mówiónc to jes … gó[wno] krowien-
ce sie mówi … (Pleszew).

król – ‘zwierzę hodowlane, skacze i ma 
długie uszy; królik’: [Króle to] tyż króliki 
ale z tych dużych … bo … to sóm takie duże 
hod… jakieś holenderskie czy jakieś ol… 
królig olbrzym czy jak tam nazywajóm … 
(Tomice); [Co to są króle?] króliki … (Je-
dlec); (Kotlin); (Witaszyce); 39.

króliczek – pieszcz., ‘zwierzę hodow-
lane z długimi uszami, które porusza się, 
skacząc’: [Tutaj w okolicy hoduje się] gyńsi 
kaczki indyki perlice … i kury … a mój oj-
ciedz jeszcze miał króliczki … (Pleszew).

królik – ‘zwierzę hodowlane, skacze 
i ma długie uszy’: [Co to są króle?] króliki 
… (Jedlec); [Króle to] tyż króliki ale z tych 
dużych … bo … to sóm takie duże hod… 
jakieś holenderskie czy jakieś ol… królig ol-
brzym czy jak tam nazywajóm … (Tomice); 
(Kotlin); (Witaszyce); 39.

krówka – pieszcz., ‘samica bydła domo-
wego hodowana głównie dla pozyskiwania 
mleka, ma krępą budowę ciała, małe rogi 
i krótką sierść’: [Smak sera zależy] [R1:] od 
tegó pewno co te … [R2:] jedzóm krówki … 
(Grodzisko); opłatek kolorowy przeznaczo-
ny był … dla krówek … z tego wzglendu że 
znajdowały sie one w stajence u Jezusa … 
(Grodzisko).

krumkanie > chrumkanie. 

krupczatka – ‘mąka pszenna grubo 
zmielona’: i zagynszczało się … rozpuszczo-
nom monkom krupczatkom … w zimnej wo-
dzie … (Marszew); [Mąka] pszenna żytnia 
razowa … tortowa krupczatka … (Pleszew).

krupnik – ‘zupa na wywarze z warzyw 
i mięsa, podawana z kaszą’: [Na mięsie jest] 
zupa … krupnik … na przykład … (Cieśle); 
krupnik to jes zupa z kaszy … (Witaszyce); 
zupa z kaszy … krupnik … (Pleszew); zupa 
jarzynowa no to jes tak … marchewka pie-
truszka seler por … nagotuje sie na na ko-
ściah albo … na żeberkah i dodaje sie wszy-
skie warzywa i sie gotuje … i doprawia … 
[…] a jag jes krupnik no to można do tego 
jeszcze dodać … wendzony boczek i kasze … 
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jenczmiennom … (Sośnica); krupnik … […] 
no gotujesz … rosół jak tam … na przeważ-
nie na kości czy na czymź i … ze wszyskom 
włoszczyznom i … dodajesz … kasze i … za-
krajesz … ziemniaki w kawałki i … (Sośni-
ca); (Dobrzyca); (Wieczyn).

krupniok – ‘wyrób wędliniarski sporzą-
dzany z kaszy, krwi i podrobów’: [Kiszka] 
no to krupniog inaczy … no kaszanka … 
(Witaszyce).

krupy – 1. bez l. poj., ‘zbiorcze określenie 
różnych rodzajów kasz’: [Krupy to] kasze 
… ogólnie kasze … (Pleszew); 2. ‘grudki ka-
szy’: [Krupy] zgrubiona kasza podczas go-
towania … (Marszew); 3. ‘naczynia’: krupy? 
… naczynia po… no kiedyś to tag nazywano 
krupy … (Józefów).

kryngosłup > krengosłup.

kryńcić > kreńcić.

krzaczek – pieszcz., ‘krzew’: dzieci przy-
szy… przygotowywały w sobote … w Wiel-
kom Sobote przygotowywały koszyczki gdzieś 
tam pod krzaczkami na dworze gdzieś tam 
… koszyczki z siankiem … i czekały kiedy 
… przyniecie w Niedziele bendom po śniada-
niu mogły iź i szukać … tych koszyczki … 
zapełnione prezentami … (Broniszewice); 
jagodzina … […] [to] krzaczeg na którym 
rosnóm jagody … leśne … (Sośnica); (Ple-
szew).

krzak – ‘krzew’: to były sadzonki naj-
pierw sadzone … no i z tego … z tej sadzonki 
wyrastał … taki krzak … pod którym były 
ziemniaki … (Nowy Olesiec); tyn krzak 
zielony … kwitnął i potem rodziły sie już … 
młode pod krzakiem … bulwy ziemniaków 
… (Nowy Olesiec); to zajonczek … był ro-

biony … i dzieci szukały … pod krzakiem 
słodyczy … zazwyczaj to som słodycze owoce 
upominki drobne … (Pleszew); krzag jagód 
… (Marszew); może być krzag może być 
kierzeg różne som nazwy … (Sośnica); no 
krzak abo kierzek … (Józefów); (Dobrzyca); 
(Wieczyn).

krzan – ‘warzywo o  dużych liściach 
i grubym, mięsistym korzeniu, wykorzy-
stywane w postaci tartej, o ostrym smaku 
i zapachu’: kiedyś zawijano [masło] w liście 
krzanu lub kapusty … (Sośniczka).

(krzepić –) skrzepić – ‘twardnąć 
wraz z utratą temperatury’: [R1:] w tentnice 
wkładajom nóż … wbijajom … i krew sie w… 
kładzie do jakiegoś tam wiaderka … i późni 
jes … tak długo … wychładzana aż krew … 
jak sie wychłodzi to przestanie skrzepnońć 
… [R2:] ale przy wychładzaniu czszeba 
cały czaz jom … […] mieszać … żeby sie nie 
skrzepiła … skrzepła … (Pleszew).

(krzepnońć –) skrzepnońć – ‘tward-
nieć wraz z utratą temperatury’: żeluje czyli 
no … samo sie zżeluje jes goronca a później 
sie zestygnie skrzepnie … (Lenartowice); jak 
sie podcina podstowia sie pojymnik pod … 
kark … i czszeba gwałtownie … stale mie-
szać … żeby [krew] sie nie skrzepła … (Jaro-
cin); [R1:] w tentnice wkładajom nóż … wbi-
jajom … i krew sie w… kładzie do jakiegoś 
tam wiaderka … i późni jes … tak długo … 
wychładzana aż krew … jak sie wychłodzi 
to przestanie skrzepnońć … [R2:] ale przy 
wychładzaniu czszeba cały czaz jom … […] 
mieszać … żeby sie nie skrzepiła … skrzepła 
… (Pleszew).

krzew – ‘niewysoka roślina drzewiasta 
rozgałęziająca się na wiele pędów’: jagodzi-
na to właśnie krzewy takie niziutkie … krze-
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wy na których … rosną jagody … (Marszew); 
borówka też ma taki kolor … jak … jagoda 
… taki ciemnogranatowy … tylko że jes tro-
szeczke wienksza i rośnie na krzewie … (Bro-
niszewice); kociubki no … rośnie to na krze-
wie … (Kuczków); (Pleszew); (Wieczyn).

krzewinka – ‘nisko rosnący krzew, któ-
ry rozgałęzia się przy ziemi’: no to właśnie 
ta jagodzina … krzewinka … (Witaszyce); 
borówka jes to krzewinka … krzew … (Wie-
czyn).

krzónkanie > chrzonkanie.

krzyż – ‘kręgosłup w okolicach miedni-
cy’: [Części świni to] gierki … to gierki … 
potym jes schab … na krzyżu … potym sóm 
żebra … potym jes boczek … jes szynka … 
(Tomice); kotlet to jes czeńś miensa wzdłuż 
świni … wzdłuż krzyża świni … (Jedlec); 
(Jarocin).

kukurydza – ‘roślina zbożowa o żół-
tych ziarnach zebranych w kolby na wy-
sokiej łodydze’: [Na tradycyjną sałatkę] 
gotuje sie ziemniaki w mu… w mundurkach 
warzywa wszyskie też w mund… nieobirane 
… po ugotowaniu czszeba obrać … marchew 
cebula … groszek … można kukurydze do-
dać … ogórek kiszony cebule … (Sośnica). 

kukurydziany – ‘otrzymywany z ku-
kurydzy’: monka żytnia … pszenna kukury-
dziana ziemiaczana gryczana jenczmienna 
orkiszowa … (Marszew); (Pleszew).

kulka – ‘tylna częsć półtuszy wieprzowej, 
w okolicy łączenia grzbietu i tylnych koń-
czyn; szynka’: łopatka z przedniej nogi … 
szynka czyli kulka z tylniej nogi … (Lenar-
towice); szynke sie wycina z zadniej kulki … 
i jom sie pekluje i wyńdzi … (Jedlec).

kumkanie – ‘chrapliwy odgłos (najczę-
ściej wydawany przez świnię)’: [R1:] kwi 
kwi kwik … to że kumkanie … [R2:] chrum-
kanie … [R1:] krumkanie … krumkanie no 
… różnie … (Pleszew).

kuna – ‘niewielkie zwierzę podobne do 
łasicy, ma wydłużone ciało, ciemne ubar-
wienie z  podłużną, jaśniejszą plamą od 
strony brzucha’: kuna to jez małe zwierzónt-
ko … (Tomice); (Lenartowice).

kuper – ‘tylna część tułowia ptaków, 
z  której wyrasta ogon’: [Części kury] to 
szyjka … skrzydełka … kuper czyli tylnia 
czeńś … udo … pierś pałka … pazurki czyli 
… […] stópki … (Lenartowice); czarnina … 
[…] rosół zaciongany … krwiom kaczki … 
[…] czea jóm ugotować … na warzywach … 
z kaczki … z skrzydełek … kupra i szyi … 
[…] [do tego podaje się kluski] szersze ta-
kie … łazanki … (Dobrzyca); kuper … (Jó-
zefów); (Kuczków); (Sośnica); (Pleszew).

kuperek – ‘tylna część tułowia ptaków, 
z  której wyrasta ogon’: kuperek … (Ple-
szew).

kupić – zakupić – ‘nabyć coś za pie-
niądze’: wymyślosz te sery a  tu pewno 
chodzi o tamte sery co tamte … co tamte 
zrobiłaś … c ty zrobiłaś ser … nie ten co 
idziesz do sklepu kupić … (Pleszew); w na-
szej miejscowości była to pani organistka … 
a w późniejszym czasie można było zaku-
pidź je [=opłatki] u … ksiendza … (Gro-
dzisko); zakwas … zaczyn żuru … w bu-
telce w słoiku można kupić … (Pleszew); 
można kupidź ale można robić bo to czsze-
ba zrobić zacier … z monki żytniej … i to sie 
zalewa wodom … i to potym fermentuje stoi 
jakiś czaz i potym sie robi z tego kwas … 
(Sośnica).
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kupować – ‘nabywać coś za pieniądze’: 
no u nas [opłatki] sie kupowało przy ko-
ściele … (Pleszew); [Opłatki] kupujemy 
w kościele … (Grodzisko); [Opłatki] tero 
sie kupuje w sklepie … a kiedyś to nie wiym 
… ministranci nosili też … (Witaszyce); nie 
pamientam żeby moja babcia piekła chleb … 
babcia raczej kupowała chleb jak … w skle-
pie … (Broniszewice); [Kurcząt] sie nie 
chowa teroz … pi… sie kupuje … (Gizałki); 
z  masła … mosz takóm forymke kładzież 
masło … i może być z masła … kupujesz 
z cukru … z chleba … ludzie piekli … ba-
ranki … (Tomice); [R1:] mienso sie kupuje 
w hurtowniah miensnych … [R2:] w skle-
pach … rzeźnickich … (Pleszew); kupujesz 
denaturad lejesz w podstawek podpoloż i … 
opolosz kure … (Tomice); no w dzisiejszych 
czasach to sie … raczej kupuje [zakwas do 
żurku] ale kiedyś sie robiło … (Sośnica); 
kanold to jes cukierek … cukierek który sie 
kupowało w sklepach … (Kuczków).

kura – ‘samica ptactwa domowego, ho-
dowana głównie ze względu na jaja’: no 
cieszy sie … gdacze … a w ogóle kury któ-
re som w okresie … noszenia jajek … majom 
ładny czerwony grzebień … a te które som 
spo… w spoczynku czyli … przestały sie nieś 
to majom szary grzebień taki niepozorny … 
(Lenartowice); były zi… kury o zielonych 
nogach były kury … o obrośnintych nogach 
i miało to w tym momyncie … swoje na-
zwy … […] no zielononóżki mówili na kury 
zielonenóżki które … znosiły jajka tyż … 
inne … i były one lepsze od zwykłych kur … 
(Kuczków); a te małe drobne ziemniaki sie 
potym odkładało na bo[k] osobno i gotowa-
ło albo dla kur … jako pożywienie albo dla 
świń … (Nowy Olesiec); kura zniosła jaje 
… (Gizałki); [Tutaj w okolicy hoduje się] 
perlice indyki … geńsi kaczki kury … gołem-
bie … (Lenartowice); wylatuje … […] albo 

linieje … ale raczej mówióm że kura … wyla-
tuje … pióra mu wylatujom … jej wylatujom 
… (Pleszew); wyrzucano je [=skorupki ze 
święconego jajka] kiedyś … kuróm dawano 
… (Gizałki); przeważnie to … taki był zwy-
czaj żeby sie kury właśnie niosły i dobrze ho-
dował drób to sie je [=skorupki ze święco-
nego jajka] gniotło i … podżrzucało kurom 
który … które to zjadały … (Lenartowice); 
najczeńściej [kupuje się] kury czyli kurczaki 
… indyki … (Lenartowice); kura … doro-
sła to raczej sie tylko na rosół nadaje … bo 
mienso nie jes zbyd mienkie … (Lenartowi-
ce); berda … […] jes to … zbiornik … w któ-
rym sie gromadzi … gromadzi sobie kura … 
ziarnka pokarm … (Jedlec); nogi kury … 
z pazurkami to sóm … to sóm drapki takie … 
drapołki … (Kotlin); (Pleszew); (Sośnica); 
(Tomice).

kurczaczek – pieszcz., ‘młode od kury; 
mięso z niego’: [Na rosół] i wkładamy … 
miensko … najlepiej jag jes to kawałek kur-
czaczka kawałeg indyka … i kawałek z kacz-
ki mienska … (Pleszew); (Lenartowice).

kurczak, kurczok – ‘młode od kury; 
mięso z niego’: rosół … no to ta[k] jag jag jo 
robie … co mi tu … […] kurczak do wody 
… który sie zagotuje … odlać tom wode … 
wypłukać … zalać … (Pleszew); no rosół 
to … bierzemy dobre miensko … przede 
wszystkim skrzydełka od kurczaka … łud-
ka od kurczaka … (Nowy Olesiec); pisklaki 
kurczoki … (Lenartowice); nagotowuje sie 
bulion z innego miensa … na przykład wo-
łowiny czy tam wieprzowiny czy kurczaka 
… (Lenartowice); kurcze małe … a kurczag 
już duży … (Tomice); najczeńściej [kupuje 
się] kury czyli kurczaki … indyki … (Lenar-
towice); (Kotlin); indyki kaczki kurczoki … 
(Tomice); kurczak … (Kuczków); (Jedlec); 
(Pleszew).
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kurcze, kurczę – ‘młode od kury; 
mięso z niego’: wyleng … […] no kurcze robi 
dziurke w skorupce i potym sama … wypa-
duje … po trochu po trochu i sie wydosta-
je na wierzch … (Tomice); kurcze małe … 
a kurczag już duży … (Tomice); (Pleszew); 
kurczynta … (Jarocin); kurczę … (Lenarto-
wice); kurczont … (Pleszew).

kurczę > kurcze.

kurczok > kurczak.

kurka – 1. pieszcz., ‘samica ptactwa do-
mowego, hodowana głównie ze względu 
na jaja’: [Skorupki ze święconego jajka] 
kurkóm … kurkóm dawano … skruszono 
i  kurki … (Grodzisko); młoda kurka … 
(Jarocin); 2. ‘gatunek grzyba jadalnego 
o żółtym, lejkowatym kapeluszu; pieprz-
nik jadalny’: jakie gatunki grzybów najbar-
dziej som … można znaleź … na przykład 
gonski można znaleź bardziej jesieniom 
i wczesnom wiosnom … kurki w ś… w ciongu 
całego roku właściwie … (Marszew); [Kur-
ka ma] jakby taki parasol w góre wygienty 
… i te blaszki chyba ma … na blaszkach … 
(Pleszew); [Grzyb kurka] żółty jes … i ma 
wywinienty kapelusz … (Sośnica); opieńki 
to takie grzyby sóm … jadalne … takie jak 
kurka o! … i to takie blaszki to majóm … 
(Józefów); (Broniszewice); (Dobrzyca); 
(Wieczyn).

kurnik – ‘budynek, pomieszczenie, 
w którym trzyma się kury, gęsi’: kurnik … 
(Gizałki); geńsnig albo kurnik … (Lenarto-
wice); : [Co znaczy, że kura wynosi jajka?] 
[R1:] znosi jajka … ale tylko nie w kurniku 
tylko pewnie gdzieś tam na podwóreczku 
albo gdzieś … [R2:] albo w ogródku … (Ple-
szew); (Jarocin); (Jedlec); (Kotlin); (Kucz-
ków); (Tomice).

kuropatwa – ‘niewielki ptak dziko żyją-
cy, ma ubarwienie szarobrunatne z białymi 
i czarnymi plamkami’: [Kuropatwa] to jez 
małe szare … ptoszek … (Tomice); [Kuro-
patwa] to taka jes szara i … tag jak kurczak 
wyglonda taka … no … (Lenartowice).

kurzy – ‘będący częścią kury lub kurcza-
ka’: to jes kurza noga odcienta … podudzie 
od … tegó … to jes pałka … jag obetniesz 
… podudzie to … zostanie ci pałka … (To-
mice).

kuskus – ‘drobna kasza z ziarna pszeni-
cy’: jes z jenczmienia kasza jenczmienna … 
[…] kuskus … owsiana … (Marszew); (Ple-
szew).

kwakać – ‘o  kurze na jajkach: wyda-
wać charakterystyczny odgłos’: kwacze … 
(Pleszew).

kwasić – 1. skwasić – ukwasić – 
zakwasić – ‘doprowadzać do fermenta-
cji warzyw, mleka, śmietany’: jeżeli [mleko] 
jest … bardzo mocno skwaszone … […] wte-
dy należy je podgrzać … a nastempnie prze-
cedzić … i oddzielić serwatka … od tego sera 
… (Broniszewice); kapuśniak … […] z ka-
pusty kwaszonej ziemniaków warzyw i wy-
waru … (Pleszew); [R1:] zsiadłe mleko sie 
robi … [R2:] zakwaszone takie … (Grodzi-
sko); no bigos przygotowuje sie z kwaszonej 
kapusty wiync czszeba mieć kwaszonom ka-
puste … (Pleszew); najpierw do każdyj każ-
dej zupy poczszebny jes wywar … taki z ko-
ści miensa … a potem … jak do kapuśniaku 
warzywka i kapusta kwaszona … (Pleszew); 
ogórkowom to wiadomo że starte do tego 
ogórki kwaszone … (Pleszew); [Dodawało 
się śmietanę] no kwaśnom … skwaszonom … 
(Witaszyce); śmietanom ukwaszonóm … (Ja-
rocin); kisidź można buraki … buraczki … 
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[…] jeszczy kisidź można ogórki … a kwasić 
kapusty … (Tomice); 2. ‘dodawać kwaśnej 
przyprawy’: [Kwaśne to] barszcz biały go-
towany na wywarze z miensa i z warzyw … 
zaklepywana śmietanom i monkom doda… 
kwaszona octem … (Marszew).

kwasić sie – skwasić sie – ‘o mleku: 
fermentować’: [Mleko] skwasi sie … kwa-
śne jest … (Broniszewice); jeżeli mleko sie 
robi coraz genstsze to znaczy że sie kwasi 
… (Broniszewice); kwasi sie … (Pleszew); 
skwasi się … (Pleszew).

kwaśna śmietana – ‘poddana fermen-
tacji śmietana, którą można wykorzystać 
do produkcji masła lub jako dodatek do 
potraw’: masło sie robi ze śmietany kwa-
śnej … (Pleszew); słodka śmietana jest … 
kwaśna śmietana albo kremówka … zależy 
ileprocentowa … (Broniszewice); no to jes 
śmietana kwaśna … (Sośnica); plyndze … 
[…] z ziemniaków … monki i jajka … […] 
[Można jeść] z cukrem … z bitom śmietan… 
z kwaśnom śmietanom … (Jedlec); no golon-
ka może być … peklowana albo surowa … 
i można jom też równie dobrze zrobić z pi-
wem … albo pieczona z warzywami z mar-
chewkom selerom porom … pieprzem sol… 
pieprz sól jes dawana … może też bydź ma-
jeranek … kwaśna śmietana … (Pleszew); 
plindze … […] sie smażyło na głembokim 
tłuszczu a można je jeś z … z tym cukrym … 
z kwaśnom śmietanom … (Sośniczka); [Do-
dawało się śmietanę] no kwaśnom … skwa-
szonom … (Witaszyce); (Grodzisko).

kwaśne – rzecz., 1. ‘zupa na mięsie, za-
prawiana śmietaną, doprawiana octem’: 
[Kwaśne to] biały barszcz … biały barsz 
… wywar z kości warzyw … i zaciongane 
monkóm … i doprawiane octem … wszystko 
… (Pleszew); [Kwaśne to] barszcz biały go-

towany na wywarze z miensa i z warzyw … 
zaklepywana śmietanom i monkom doda… 
kwaszona octem … (Marszew); [Kwaśne] 
no jes to biały barszcz … gotowany na go-
lonkach wienc … golonki zalewało sie wodom 
gotowało sie wywar … z golonki dodawało 
się przyprawy takie jak majeranek pieprz 
ziele angielskie … troszeczke cukru do sma-
ku … pieprzu mielonego do smaku … no 
i oczywiście troche mleka … i zagynszczało 
się … rozpuszczonom monkom krupczatkom 
… w zimnej wodzie … (Marszew); no to jez 
akurat … inaczej biały barszcz … tak że to 
była … we wielu domach jeszcze sie to te-
raz gotuje … to polega na tym że … gotuje 
sie z kości wieprzowych najczeńściej … do-
daje sie warzywa … przyprawy sól pieprz 
majeranek … a później sie zabiela jag już 
sie gotuje miensko i te warzywa zabiela sie 
… śmietanom albo mlekiem … i … na to sie 
mówi tak zwane kwaśne … można podawać 
z ziemniakami … (Broniszewice); > białe 
kwaśne; 2. ‘zabielany żurek na zakwasie’: 
[Kwaśne to] tyż zupa taka … na zakwasie 
… […] taka warzywna … wiysz? … ziem-
niaki to i … tylko po prostu zabielana tym 
tym tym zakwasym takim … (Witaszyce).

kwaśne jaja – ‘rodzaj zupy na włosz-
czyźnie, zaciąganej mąką z dodatkiem octu 
i śmietany, jajka wybija się do zupy i w niej 
się je gotuje’: to była taka zupa … kwaśne 
jaja … ja wiem że mama gotowała … […] 
wrzuca sie … na wode z octem … i sie gotu-
je … i to mówióm że to som kwaśne jajka … 
(Pleszew); 42.

kwaśne jajka – ‘rodzaj zupy na włosz-
czyźnie, zaciąganej mąką z dodatkiem octu 
i śmietany, jajka wybija się do zupy i w niej 
się je gotuje’: to była taka zupa … kwaśne 
jaja … ja wiem że mama gotowała … […] 
wrzuca sie … na wode z octem … i sie gotu-
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je … i to mówióm że to som kwaśne jajka … 
(Pleszew).

kwaśne mleko – ‘sfermentowane, gęste 
mleko; zsiadłe mleko’: jeżeli mleko sie robi 
coraz genstsze to znaczy że sie kwasi … […] 
mamy wtedy kwaśne mleko … (Broniszewi-
ce); można ziemniaki gotowadź i ugniatadź 
razem z … na przykład z kwaśnym mlekiem 
czy … dodawać skwarki smażone z tłusz-
czem i cebulom … (Lenartowice); (Grodzi-
sko); [Ser robi się] z mleka … […] kwaśne-
go … i które czszeba owarzyć … (Pleszew); 
no to jes kwaśne mleko jak sie zgynstnie … 
nie? … (Sośnica); zsiadłe inaczej kwaśne 
mleko … (Pleszew); polewka no jes to zupa 
… mlecz… z mleka kwaśnego czy maślanki 
wody … (Gizałki).

kwaśnica – ‘góralska zupa z kiszonej ka-
pusty’: [R1:] no my nie używamy ale może 
kwaśnica? … […] to w górach robiom … tag 
nazywajom … [R2:] kwaśnice to z tego kwa-
su … z kapusty … no … (Pleszew).

kwaśnieć – skwaśnieć – ‘o  mleku: 
fermentować’: kwaśnieje … (Sośniczka); 
(Grodzisko); skwaśniałe [mleko] … (Ple-
szew); skwaśnieje … (Pleszew).

kwaśny – ‘mający smak taki, jak po do-
daniu soku z cytryny’: jeden [ser] może jes 
wiencej kwaśny jeżeli mleko było za długo 
właśnie podgrzewane za długo stało … (Ple-
szew); [Smak sera] zależy jak długo jez mle-
ko … przygotowane do ukwaszenia … jak 
za mocno to bydzie za kwaśny … czszeba 
po prostu to wyczuć … (Pleszew); no ale to 
to angres bo on mo taki … meszek … kwa-
śny jez jeżeli … (Józefów); (Broniszewice); 
(Cieśle); (Sośnica); (Sośniczka). > kwaśna 
śmietana, kwaśne, kwaśne jaja, kwaśne 
jajka, kwaśne mleko.

kwiat – ‘część rośliny z barwnymi płatka-
mi’: [Na wino] zbierało sie modraki … i i sie 
zylywało tylko kwiaty … (Kuczków); a wino 
z modraków sie robiło zbierało sie ten modrak 
… te czubki sie obrywało te kwiaty … i dosy-
pywało sie cukier … do wody … i pomieszało 
sie to na słóńcu i … dojrzewało … (Dobrzyca).

kwiatek – ‘część rośliny z  barwnymi 
płatkami’: świencone sie przeważnie deko-
ruje bukszpa… wykorzystujonc bukszpan … 
i ewentualnie kwiatki wiosenne … (Lenar-
towice); to jez na przezimbinie … na kaszel 
… na przezimbinie … […] tak … bierzesz 
pińcet kwiatków … mleczu … to zalywosz … 
litrym wody … (Tomice).

kwiczeć – ‘o świni: wydawać charaktery-
styczny dźwięk’: kwiczy … (Witaszyce).

kwiczenie – ‘głos wydawany przez świnie 
i niektóre inne zwierzęta’: (Nowy Olesiec).

kwik – ‘głos wydawany przez świnie i nie-
które inne zwierzęta’: kwik … (Marszew); 
(Nowa Wieś); (Pleszew); (Witaszyce).

kwirlajek – ‘narzędzie kuchenne (daw-
niej drewniane, dziś często plastikowe) 
rozgałęzione lub w  kształcie gwiazdki 
na końcu, służące do mieszania płynów’: 
kwirlajek … (Sośnica);

kwitnońć – ‘wypuszczać kwiaty’: tyn 
krzak zielony … kwitnął i potem rodziły sie 
już … młode pod krzakiem … bulwy ziem-
niaków … (Nowy Olesiec).

kwoczeć – ‘o kurze na jajkach: wydawać 
charakterystyczny odgłos’: [Kura] siedzi na 
jajach … nie chce zejś … i nie … normal-
nie nie kwoko … tyko tak … kwoczy … (To-
miec).
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kwoka – ‘kura, która wysiaduje jajka lub 
ma pisklęta’: kwoka bydzie siedzieć bydzie 
wyly… wylyngać bydzie wylyngać … (Gizał-
ki); która wysiaduje jajka … to jes kwoka … 
(Pleszew); kwoka to siedzi bardzij … (Kucz-
ków); (Jarocin); (Jedlec); (Kotlin); (Lenar-
towice); (Tomice).

kwokać – ‘o kurze na jajkach: wydawać 
charakterystyczny odgłos’: [Kura] kwocze 
… nasadza sie na gniazdo … (Lenartowi-
ce); [Kura] kwocze jak … jak chce siedziedź 
na jajkach … (Tomice); [Kura] siedzi na ja-
jach … nie chce zejś … i nie … normalnie nie 
kwoko … tyko tak … kwoczy … (Tomiec); 
kwocze … kwoko … (Tomice); kwoka … 
(Tomice); bo chodzi i kwoko … (Jedlec).
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lałrowy > listek lałrowy, liś lał-
rowy.

las – ‘zwarty zespół drzew i innej roślin-
ności’: borówka leśnie… rośnie w lesie … 
(Marszew); no jak wyglóndajóm poziom-
ki … podobne do do maliny tylko mniej-
sze i … rosnóm przeważnie w … lasach … 
(Kuczków).

(latować –) wylatować – ‘o kurach: 
tracić okresowo pierze’: wylatuje … […] 
albo linieje … ale raczej mówióm że kura … 
wylatuje … pióra mu wylatujom … jej wyla-
tujom … (Pleszew); wylatujóm młode [kury] 
… (Gizałki); (Jedlec).

laurowy > lałrowy.

leberka – ‘rodzaj wędliny nadziewanej 
masą z wątroby zwierzęcej lub drobiowej’: 
leberka … to jest … wontrobianka … (Ko-
tlin); [Leberka] nó to jes właśnie ta wontro-
bianka … tag różnie to nazywali na wsiach 
… nie? … (Witaszyce); (Jedlec); (Tomice).

lebioda – ‘pospolity chwast o drobnych, 
zielonych kwiatach zebranych w gronka’: 
(Jarocin); 5.

lecieć – wylecieć – 1. ‘spadać’: krowa 
ma szczyki … przez które som dojone i czeba 
umiejentnie … raz prawom raz lewom renkóm 
naciskać … żeby mleko leciało … (Pleszew); 

2. ‘o mleku: kipieć’: wykipieć … wyleci! … 
(Grodzisko); (Cieśle).

lejek – ‘część kierzynki’: bo kierzynka to 
bydzie rozumisz to … tyn lejik i z tym ubi-
jakim to bydzie a to bydzie inaczyj … (Ple-
szew).

lejoncy – ‘płynny’: co to znaczy styngnońć 
żeby ona … bo óna bydzie taka … lejonca 
a jak styngnie to jeszcze bydzie sztywno … 
(Pleszew).

lekie – rzecz., ‘narząd oddechowy – płu-
ca; też: wykorzystywany jako podroby’: 
[Części świni to] łopatki sóm … no i w środ-
ku jes serce wóntroba lekie … no … (Tomi-
ce); lekie jes płuca … (Pleszew).

len – ‘roślina o oleistych nasionach, siana 
dawniej do wytworzenia przędzy’: kiedyź 
używano do tego bodajże szmatek z lnu … 
(Grodzisko).

lengnońć sie, lyngnóńć sie – ‘wy-
kluwać się’: wylyngi bo lyngnóm sie wtedy … 
(Gizałki); lengnóm sie … (Jedlec).

leniny – ‘odmiana ziemniaków’: leniny 
… (Pleszew).

lepki – ‘taki, który się lepi’: [Maślak] 
[R1:] no ten właśnie obślizgły … i szerszy 
ten … [R2:] ale nie … nie … bronzowy tyż 

L
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ma łeb do góry … [R1:] taki wywinienty ka-
peluż ma bardziej … [R2:] ta[k] jak ślimaki 
… lepki śliski … (Pleszew).

leszcz – ‘silnie spłaszczona ryba słodko-
wodna, z otworem gębowym tworzącym 
charakterystyczny, wysuwalny ryjek’: lesz 
to też ryba karpio… dosyć duża ryba … kar-
piowata tak … tak zwana … (Pleszew).

leszczyna – ‘krzew, na którym rosną 
orzechy laskowe’: no mosz wyndzarke nik-
tórzy majóm postawióne my ten… musisz 
wyńdzić zawsze dżrzewym … liściastym … 
owocowymi leszczynóm … (Tomice).

leśny – ‘taki, który występuje w  lesie’: 
ogólnie wszyskie grzyby … od pieczareg le-
śnych … […] … to som bedki … (Pleszew); 
(Marszew); (Sośnica).

leżakować – ‘o potrawach: odłożyć na 
jakiś czas, by potrawa nabrała pożądanych 
cech’: receptura jes tak że bierze sie tam ja-
kieś wiadro czy inne naczynie … przegoto-
wanom wode … i sypie sie po kolei sól i sie 
miesza i taki sposób domowy to był że tak 
długo sie dodaje tej soli aż … jajko po prostu 
wypływa … […] i … w tym kilka dni po-
winna tam w zależności od wielkości szynki 
kawałka miensa … powinno sobie tam le-
żakować … po czym właśnie sie weńdzi … 
(Lenartowice).

leżałki – rzecz., ‘owoce polnej gruszy’: to 
leżałki tak zwane … (Grodzisko); (Sośnica).

leżeć – poleżeć – ‘o potrawach: odło-
żyć na jakiś czas, by potrawa nabrała po-
żądanych cech’: golonka musi być zapeklo-
wana … w  soli … poleżeć … troche żeby 
przeszła solom … no i zaś sie dopiero jóm 
gotuje … (Sośnica); (Pleszew).

lin – ‘ryba żyjąca w zarosłych i mulistych 
zbiorników wody, o wydłużonym kształcie 
ciała’: lin? … podłużny jes taki … i ta wonski 
… wincy … (Gizałki); w mentnych wodach 
żyje lin … (Pleszew).

linieć – ‘o kurach: tracić okresowo pie-
rze’: wylatuje … […] albo linieje … ale ra-
czej mówióm że kura … wylatuje … pióra 
mu wylatujom … jej wylatujom … (Pleszew); 
wylatujom pióra … liniejom … (Jarocin); 
[Kura] linieje … (Kotlin); (Tomice).

lipa – ‘drzewo o  sercowatych liściach 
i wonnych kwiatach, przez dzieci wykorzy-
stywana do zabawy w tzw. noski: z jakich 
roślin sie przyrzóndza herbaty ziołowe? … 
z miynty z  lipy z … malin … (Kuczków); 
herbate ziołowe … […] rumianeg i tyn … 
jeszczy … rumianek … i … lipa … (Józe-
fów); 7, 9.

lipowy – ‘wytworzony z  lipy’: [Miód] 
lipowy gryczany … wielokwiatowy … (Wi-
taszyce); [Miód] akacjowy … lipowy … spa-
dziowy … rzepakowy … (Kotlin); no … to 
mosz … miód … akacjowy … wrzosowy … 
lipowy … (Tomice); [Herbata] mientowa … 
lipowa … (Dobrzyca); (Jedlec).

lis – ‘drapieżne zwierzę o  rudej sierści 
(mogą występować także inne ubarwie-
nia), cenione ze względu na futro’: [Kury] 
same wchodzom … przeważnie majom ja-
kieś … jakieź małe wejście dźwi główne som 
zamkniente bo lubiom spokój … przeważnie 
majom jakiź jakieź małe tam wejście którym 
sie dostajom które na noc czszeba zamknońć 
żeby liz nie powyciongał … (Lenartowice); 
(Tomice).

listek – pieszcz., ‘zielona, spłaszczona 
część rośliny wyrastająca z gałęzi lub ło-
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dygi’: no najpirw sie gotuje kapuste żeby … 
sparza sie listki kapusty żeby nie była tego 
potym … sie powycina te … głemby żeby nie 
były takie twarde … no i gotuje sie … (So-
śnica); [Rumianek] to jez roślina … roślina 
o drobnych poszarpanyh listkach … (Lenar-
towice). > listek lałrowy.

listek lałrowy – ‘suszony liść waw-
rzynu szlachetnego, stosowany jako przy-
prawa’: gotuje sie rosół … no … z miens… 
mienso musi być … […] listeg lałrowy … 
z dwa ziarka ziela … ziarynka pieprzu … 
stawiamy gotujemy … no … (Zielona Łąka); 
(Marszew).

listowy – przym., ‘o  jednej z  odmian 
gołębi: odznaczająca się umiejętnością po-
wracania do gołębnika z dużych odległo-
ści’: [Rasy gołębi] [R1:] pocztowe … [R2:] 
listowe … [R1:] zwykłe gołymbie … pawiki 
… (Kuczków).

liściasty – ‘posiadający liście’: [Do wę-
dzenia używano drzewa] tylko liściastego 
i dobrze wysuszónego … (Pleszew); [Do wę-
dzenia] no tylko było twarde dżrzewo liścia-
ste tak zwany … tylko z… owocowe … liścia-
ste ale to też by… dobrze by było … grusza 
bo ona miaa taki ładny kolor wendzenia … 
śliwka no … z takich dżrzew … (Nowy Ole-
siec); no mosz wyndzarke niktórzy majóm 
postawióne my ten… musisz wyńdzić zawsze 
dżrzewym … liściastym … (Tomice); (Le-
nartowice); (Pleszew); (Zielona Łąka).

liś > liś lałrowy.

liść – ‘zielona, spłaszczona część rośliny 
wyrastająca z gałęzi lub łodygi’: kopiec … 
[…] musi być słoma ziemia dół wykopany 
troche tam na jakómś … tego … i  … na-
kryte … zimniaki sóm tym … jakomź może 

słomom liśćmi na to troche ziemi … no żeby 
… nie zmar-zły … (Zielona Łąka); [W co 
zawijano świeże masło? [R1:] dawnij? … 
w  liście w rabarberu … (Pleszew); [Bab-
cia] zanim zawiezie na targ … to owijała 
w liście … w liście rabarberu … żeby ono-
[=masło] miało chłodno … (Grodzisko); 
kiedyś zawijano [masło] w liście krzanu lub 
kapusty … (Sośniczka); [Masło] mogło być 
w liściach kapusty białej … w to co … to co 
moja mama tag robiła właśnie … (Pleszew); 
[Na gołąbki] gotuje się białom … liście bia-
łej kapusty e… białej kapusty albo włoskiej 
… (Sośnica); [Burak] ma serce … i to jes 
w liś… środku w liściach jak … i to sóm … 
najmłoczsze liście … (Sośnica); na brytfan-
nie w piecu czy jakoś kiedyś kiedyś tak ro-
biło pyrczoki … albo na liściu z kapusty … 
(Gizałki); ogórki … układa sie w beczce lub 
w słoikach … nieduże te ogórki … dodaje 
sie koper chrzan … liście wiśni … dembu … 
(Marszew); gołombki … […] no gotujesz … 
parzyż liście … z kapusty … (Tomice); (Do-
brzyca). > liś lałrowy.

liś lałrowy, liść lałrowy – ‘su-
szony liść wawrzynu szlachetnego, stoso-
wany jako przyprawa’: do tego [=bigosu] 
sie daje smażone mienso i przecier pomi-
dorowy … liście lałrowe … (Sośniczka); 
możemy dodadź mienso a  jag jes postny 
kapuśniak to bez miensa … no i przyprawy 
… ziele angielskie … liś lałrowy … pieprz 
… (Marszew); [R1:] golonka … […] cze-
ba jom zapeklowadź najpierw … z tydziń 
po… popeklować … i potem jom ugotować 
w przyprawach z  liściem lałrowym z zie-
lem angielskim … (Grodzisko); no czeba 
było jóm [=szynkę] … dobrze dosolidź i … 
i przyprawy … wrzucić w nióm czyli liście 
lałrowe … ziele angielskie … no … to jes tak 
zwane peklowanie … (Kuczków); (Broni-
szewice); (Pleszew).
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liwarek – ‘dźwignia do podnoszenia 
ciężarów’: [Świnię trzeba] umyć … wcióng-
nóńć … i tegó … może je takie liwarki albo 
kładli na … tym … na … drabinie przeci-
nali brzuch … i tyn … i wycióngali fl aki … 
(Tomice).

lobo – ‘odmiana jabłek o zielonożółtej 
skórce z ciemnoczerwonym rumieńcem’: 
malinówki … teroz … lobo … renety … łe 
Jezu! te jabłek to jes … renety i jeszcze tegó 
… kosztele … (Gizałki); to by piersze były 
papierówki … lobo … jonagold … jonatany 
… czempiony moje ulubione … kosztele … 
renety i złote i szare … no i antonówki na 
przetwory … (Pleszew).

lotka – ‘duże pióro w skrzydłach ptaków, 
umożliwiające im latanie’: [Gęś] ma lotke 
i te … ma du… ma lotke i pióro … i to pierze 
… puch … (Jedlec); jez lotka i puch … (Gi-
załki); (Jarocin).

lubawy – ‘o  mięsie: zawierający mało 
tłuszczu, chudy’: zawsze dziadek tegó … go-
doł … że ón chce lubawe … (Tomice).

lubczyk – ‘roślina, która uważana jest 
za afrodyzjak wg wierzeń ludowych; sto-
sowana jako przyprawa’: pekluje sie czyli … 
moczy sie w wodzie z solom i z przyprawa-
mi jak tam czosnek czy lubczyg i tak dalej 
… (Lenartowice); [Herbata] mientowa … 
lipowa … Jezu! jeszczy jaka? … lubczyk chy-
ba z lubczyku … no wincy nie pamintóm … 
(Dobrzyca).

lubić – ‘znajdować w  czymś przyjem-
ność, mieć w  czymś upodobanie, mieć 
skłonność do czegoś’: [R1:] no jag na przy-
kład ja to robię bo moje wnuczki lubiom … 
jak sie to mówi no? … fi leti … [R2:] fi lety 
… [R1:] spageti … to oni lubiejóm właśnie 

z  … (Pleszew); szparagowom przeważnie 
sie robi lanom kluseczk-albo można zasy-
pać leciuteńko kaszkom mannom … to każdy 
według smaku uznania co kto lubi … (Ple-
szew); a kompot to tyż … w kostke kroisz 
dynie i osłodzisz troche … jakieś goździki 
sie tam dodaje to tego i … i jes kompocik … 
kiedyś … kompod lubiłam lubiłam … (Wi-
taszyce); w  tej okolicy to jes tak … żurek 
pomidorowa … grochowa kapuśniaczek … 
jarzynowe zupki … no różne … co kto lubi 
… (Zielona Łąka); plindze … […] czyli 
placki ziemniaczane no to … tarte ziem-
niaki monka też jajko … można dodawać 
cebuli jak kto lubi … (Lenartowice); placki 
ziemniaczane … […] nastempnie je piecze-
my na smalcu lub na oleju … a w zależności 
od tego … z czym kto lubi podaje sie je z… 
ze śmietanom z jogurtem z cukrem … można 
też na ostro … (Grodzisko); gzike … biały 
ser … miksuje się go i dodaje się śmietane 
i troszeczke mleka oraz sól można dodać … 
czosnku troche … można dodać szczypiorku 
koperku … jak to… jak kto lubi … (Sośnicz-
ka); [Mieć długie zęby to] nie lubić czegoś 
… coś co nie smakuje po prostu … no … 
(Marszew); [Mieć długie zęby] czegoś nie 
lubić … strasznie nie lubić … (Pleszew); śle-
dzie i karpie … no i oczywiście te chudziut-
kie czyli mintaj miruna … te najbardziej … 
my lubimy … (Pleszew); nie lubie za bardzo 
białej kiełbasy i może dla… (Broniszewice); 
[Gazer] kto lubi pić wódke … (Dobrzyca); 
(Nowy Olesiec); (Tomice).

lubieć – ‘znajdować w czymś przyjem-
ność, mieć w  czymś upodobanie, mieć 
skłonność do czegoś’: nie lubieć tegó … 
mieć długie zymby … (Gizałki); i w to po-
tem wlewałam troche mleka … można było 
… albo kto lubiał na słodko to troche cukru 
i soli … a kto bez … na na ten … to … tylko 
samom solom … (Nowy Olesiec); zupa owo-
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cowa to … kiedyś to tak zupy owocowe czy… 
sie gotowało zaciongało sie śmietanom i … 
z makaronem … z czym kto lubioł … (Józe-
fów); to co my nie lubieli … Boże! jak to sie 
nazywało? … jak zabijalim … świnie zawsze 
to to było … łuch! … (Tomice); [Kawę pije 
się] albo w kubkach … albo w szklance … 
jak kto lubioł … (Józefów); ciotka to lubiaa 
… (Józefów).

lukier – ‘polewa z roztopionego cukru 
wykorzystywana do dekoracji ciast’: póź-
niej [pączki] sie posypuje po upieczeniu 
… po usmażeniu … cukrem albo cukrem 
pudrem albo lukrym … (Pleszew); [Szne-
ka z glancem] to jes drożdżówka z lukrem 
… (Pleszew); [Na mazurki wielkanocne] 
czszeba przygotować ciasto kruche z monki 
jajek cukru i masła … zagniatać to wszysko 
rozwałkowuje się ciasto piecze … i zdobi się 
lukrem lub czekoladą … (Pleszew).

lukrować – zlukrować – ‘polewać 
lukrem’: [Na jabłecznik] robimy ciasto … 
nakładamy na to jabka … przykrywam je 
… i wsadzamy do pieca sma… pieczemy go 
… potem upiecze się … lukrujemy i zjadamy 
… (Pleszew); piernik … no no wypieka sie 
ciasto … dodaje sie przypraw odpowiednih 
na… jakiś korzennych … czensto może być 
… to jakiś tam … ciasto jakiś … po prostu 
takie ciemne … że dodaje sie … odpowiednie 
jakieś … monki … potem sie lukruje ozdabia 
… (Lenartowice); zlukrowane … (Pleszew).

lura – 1. ‘słaba herbata’: (Dobrzyca); 
2. ‘słaba kawa lub herbata’: (Józefów); 
(Kuczków).

lusa – ‘stos lub rząd jakiegoś surowca’: 
[Z ziemniaków] usypało sie luse … luzym 
i sie przykryło i … (Józefów).

lyngnóńć sie > lengnońć sie.
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łeb – 1. ‘głowa zwierzęcia’: uderza sie sie-
kiróm w łeb … świni … i potym sie … w serce 
nożym … żeby wypuścić … juszke … (Gi-
załki); wionzało sie za noge [świnię] … na 
powrozie … no i uderzało sie w łeb … sieki-
róm … obuchem … (Tomice); salceson robi 
sie z podrobów … to znaczy sie serca nerek 
… nereg i tych … i pólików … z łba świni 
… (Jedlec); 2. ‘kapelusz grzyba’: [Maślak] 
[R1:] no ten właśnie obślizgły … i szerszy 
ten … [R2:] ale nie … nie … bronzowy tyż 
ma łeb do góry … (Pleszew).

łenta, łynta – ‘zielone lub suche łodygi 
ziemniaków’: no łenta … no bo to łynta i óna 
usycho zaś ta łynta … (Józefów); chyba łynta 
sie mówiło … (Pleszew); (Kuczków); (Le-
nartowice); (Marszew); (Nowa Wieś).

łenty, łynty – ‘zielone lub suche łodygi 
ziemniaków’: no tyż łynty czy jak sie mówi 
na to … no łenty … (Witaszyce); (Dobrzy-
ca); (Pleszew); (Sośnica); no takie wgłembie-
nie i  to [=ziemniak] wypuszcza znaczy 
z tego oczka … te łenty … (Józefów); łynty 
to jes … to jes … łodyga chyba … (Zielona 
Łąka); łynty … (Jarocin); (Dobrzyca); (Ko-
tlin); (Pleszew); (Tomice).

łeńcina, łyńcina – ‘zielone lub suche 
łodygi ziemniaków’: to była łyńcina … (Ple-
szew); (Gizałki); (Jedlec); łyńciny … (Mar-
szew); łeńciny dopiero som późni … [wcześ-

niej] no to jes … no łodyga … (Pleszew); 
kiedyś sie na to mówiły łeńciny … (Broni-
szewice).

łepek – ‘kapelusz grzyba’: kozak to jez na 
wysokiej na dużej nóżce i czerwony łepek 
… (Pleszew); sowa … mo ogónek tyź trosz-
ke jaśniejszy a na wierzku takóm mo … s… 
chrobowatóm … naskórek … o! … na tym 
łepku … (Józefów); u  nas? … [najwięcej 
jest] tak zwanych czarnych łepków … […] 
mo łepek … bardzo ciemno bronzowy lub 
czarny … (Wieczyn). > czarny łepek.

łodyga, odyga – ‘część rośliny ponad 
ziemią, z której wyrastają liście’: łynty to jes 
… to jes … łodyga chyba … (Zielona Łąka); 
badyl taki odygi … (Pleszew); łodygi … 
(Witaszyce); łeńciny dopiero som późni … 
[wcześniej] no to jes … no łodyga … (Ple-
szew); (Broniszewice).

łopatka – 1. ‘narzędzie w całości drew-
niane, składające się z długiego trzonka 
i płaskiego zakończenia, służące do prze-
suwania bochenków w piecu’: (Pleszew); 
2. ‘mięso wieprzowe z  okolic łączenia 
grzbietu i kończyn przednich’: [Części mię-
sa świni to] schab karkówka szynka łopatka 
… boczek … […] żeberka … boczek … go-
lonka … […] i stópki i głowizna … to wszyst-
ko co pamientam … (Pleszew); to może 
zrazy … poczszebny jes kawałek miensa … 

Ł
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wieprzowego jag już mówimy o tym świnio-
biciu … z łopatki albo ze szynki … (Broni-
szewice); (Zielona Łąka); rozbiór … rozbi-
ranie świni … […] to jes karkówka … teroz 
… karkówka … teroz jes … łopatka … bo-
czek … żeberka … schab … golonka szyn-
ki … (Gizałki); łopatka z przedniej nogi … 
(Lenartowice); [Części świni to] łopatki 
sóm … no i w środku jes serce wóntroba lekie 
… no … (Tomice); łopatka jes z przedniej 
nogi … (Jedlec); (Jarocin); 34.

łowić – ‘wyciągać ryby z wody za pomo-
cą wędki’: wykuwali … duże … takie prze-
rymble w lodzie … i tam … pod… sie wpusz-
czało wyndke i tam sie łowiło … (Gizałki); 
wykuwało sie … przeremble … w lodzie … 
taką dziure … i w tej dziurze sie łowiło … 
(Marszew); a czszea było wyrombać siekie-
rom przeremble … i w tej przerembli sie łowiło 
rybki … (Pleszew); łowić ryby … na prze-
rembli sie mówiło … (Broniszewice).

łój – ‘tłuszcz z kaczki’: wiym że chyba jak 
dziecko było chore to … rozgrzany [łój] i sie 
nacierało … no … nacierało sie klatke pier-
siowóm … plecy … (Pleszew); (Dobrzyca).

łudko – ‘część nogi ptaka powyżej kolana, 
wykorzystywana w celach spożywczych’: 
no rosół to … bierzemy dobre miensko … 
przede wszystkim skrzydełka od kurczaka … 
łudka od kurczaka … (Nowy Olesiec); mo-
żeż łudka usmażyć … (Tomice); [Kurczaka] 
najpierw sie oparza z pierza … przecina sie 
wycionga sie … jelita wszysko sie wyrzuca … 
no i kroi sie na kawałki … i jes z tego fi let … 
udka … (Pleszew); (Kotlin).

łupać – ‘wydobywać za pomocą rąk ziar-
no z łupinki’: to jes tak zwany bóbr … i to 
sie łupał… łupinki wyrzycało te zielone a to 

sie gotowało … pyszne jedzonko … (Nowy 
Olesiec).

łupina – ‘skórka warzywa lub owocu’: co 
sie odkrawa? … no łupiny … struże sie … 
(Witaszyce); kraszanki to jajka gotowało sie 
w łupinach od cebuli … i miały zabarwie-
nie bronzowe … (Pleszew); kraszanka lub 
pisanka … […] można było je gotować w łu-
pinach od cebuli … (Sośniczka); no u mnie 
na przykład to było tak że te orzechy sie … 
zbierało … oczywiście sie oddzielało od łu-
pin … nie od łupin … od takich zielonych łu-
pin … (Broniszewice); [Ziemniaki] w mun-
durkach albo w łupinach … (Pleszew); pyry 
w łupinach … (Grodzisko); (Wieczyn); łu-
piny strużyny … (Lenartowice); gotowanie 
… łupin z cebuli … (Jarocin); (Kuczków).

łupinka – ‘skórka warzywa lub owocu’: 
to jes tak zwany bóbr … i to sie łupał… łu-
pinki wyrzycało te zielone a to sie gotowało 
… pyszne jedzonko … (Nowy Olesiec).

łuska – 1. ‘to, co pokrywa ciało ryb’: 
karaś jes taki … żółty w drobnom łuske … 
(Marszew); karaś też jes po… podobny do 
płotki tylko charakteryzuje tym że ma … zło-
tawe łuski … (Pleszew); [Zostawione łuski 
z wigilijnego karpia] podobno przynoszom 
szczeńście … (Sośnica); [Łuski z wigilijnego 
karpia zachowuje się] no … żeby przynosi-
ły … pienionżki … zawsze wuja […] ma to 
… (Sośnica); 2. ‘twarda okrywa niektórych 
warzyw, owoców itp.’: pisanka kraszanka 
… […] no tam … jeżeli na jednolity kolor 
sie chce … to były różne sposoby na zielono 
… to sie gotowało w trawie … na na tag na 
żółto … w łuskach cebuli … (Lenartowice).

łuskać – ‘ściskając, obierać coś z łuski’: 
grochówke … no czeba namoczyć groch … 
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i znowu … wywar z … wywar kostny albo 
wa… na … dodaje sie … łuskany groch … 
(Sośnica).

łynt – ‘zielone lub suche łodygi ziemnia-
ków’: łynt … (Pleszew).

łynta > łenta.

łynty > łenty.

łyńcina > łeńcina.
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macać – ‘dotykając, sprawdzać, czy kura 
będzie znosić jajka’: [Gospodyni] maca 
kure … (Lenartowice); (Kuczków); no kie-
dyś to macali [kury] tero nig nie maco … 
(Tomice); (Jedlec); (Kotlin).

maciora – 1. ‘samica świni, która ma 
młode’: maciora z warchlakami czy? … […] 
z prosientami … (Pleszew); no patyk to jes 
tyż takie sp… pomieszczenie odgrodzone 
czy do jednej świni czy do dwóch … […] na 
przykład … tam gdzie … była maciora co 
rodziła małe to … (Nowy Olesiec); (Broni-
szewice); (Marszew); (Witaszyce); 2. ‘stary 
ziemniak, z którego wyrósł nowy krzak’: to 
… ludowa maciora … (Lenartowice).

majeranek, majranek – ‘przyprawa 
o intensywnym zapachu powstała z suszo-
nych, ciętych łodyżek i liści (szaro omszo-
nych) rośliny o tej samej nazwie’: no bigos 
przygotowuje sie z kwaszonej kapusty wiync 
czszeba mieć kwaszonom kapuste … […] 
miynso sie kroi na kawałeczki … dodaje sie 
koncentrat pomidorowy … majeranek … 
(Pleszew); (Broniszewice); (Lenartowice); 
żurek przyrzondza sie na zakwasie … gotu-
je sie jakiegoś tam … cebulke … kiełbase … 
może być boczek … ten zakwas … i przypra-
wia sie róznymi przyprawami do smaku sól 
majeranek … (Wieczyn); [Doprawiało się] 
majrankiem … startym szczególnie majran-
kiem … startym w palcach przed samym 
podaniem do zupy … (Marszew); kiszka … 

[…] gotuje sie kasze … dodaje sie pokrojo-
nom … w kostke wontróbke … krew świni … 
przyprawy majeranek sól pieprz … (Gizał-
ki); peklowanie szynki … nacieramy solom 
… czosnkiem … majerankiem … (Kotlin); 
(Sośnica); (Tomice).

majeranka – ‘przyprawa o  intensyw-
nym zapachu powstała z suszonych, cię-
tych łodyżek i liści (szaro omszonych) ro-
śliny o tej samej nazwie’: [Do bigosu daje 
się] kiszonom kapuste … grzyby kiełbaske 
boczek pomidory … jeszcze śliwki suszone 
… można dodać winko … majeranke … 
(Pleszew).

majranek > majeranek.

mak – ‘jadalne nasiona rośliny o dużych, 
najczęściej czerwonych, kwiatach rosną-
cych na wysokich, kosmatych łodygach’: 
nastympnie podawano potrawy wigilijne … 
[…] był to karp … smażony … nastempnie 
śledzie … kapusta z grochem z grzybkami … 
pierogi … łazanki z makiem … (Grodzisko); 
kluski z makiym … (Sośnica); [Makiełki są] 
z makaronu maku zmielonego z … […] z ro-
dzynkami orzechami migdałami miodem 
… i wymieszane z tym makaronem … (Ple-
szew); [R1:] mak sie gotuje … [R2:] o już! … 
kiedy to robiłaś? … [R2:] no ale chwilećke … 
ja … ta[k] jak powinno bydź a że dzisiej jes 
takie ułatwinie że już gotowe … sie gotuje 
potym sie go przez maszynke dwa razy prze-

M
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kryńci … (Pleszew); najpierw sie sparza ten 
mak … późni sie przekryńci przez maszynke 
… (Pleszew); [Na makiełki] robi sie maka-
ron … mieszo sie z makiem … mielonym … 
z bakaliami i miodem … (Marszew); mleko 
… sie tego zagotuje … i tego … i mag mie-
lony … to som makiełki … z maku … (Józe-
fów); zalewam mak … na noc goroncom wo-
dom … żeby tak … nasycił sie … tom wodom 
… nastempny dzień occedza… occedzam … 
i miele dwukrotnie … (Marszew); (Broni-
szewice); (Sośnica); (Wieczyn). 

makowy – ‘zrobiony z  maku’: czszeba 
zrobić mak … mase makową … zaparzydź 
mak … occedzić go … zmielić go dwukrot-
nie w  maszynce … przyprawić … dodać 
tłusz rozpuszczony miód bakalie cukier 
jajko … (Pleszew); z tom masom makowom 
gdzie tam … dodaje sie też różne przypra-
wy albo migdały albo tam … rodzynki czy 
jeszcze inne … bakalie […] … (Lenartowi-
ce); makowiec … […] na kruchym cieście 
po prostu mase sie wykłada i … i te … jak 
sie … kruche ciasto i na to mase makowom 
… (Witaszyce).

makrela – ‘ryba morska o zielonkawym 
grzbiecie, jasnym spodzie, w Polsce często 
spożywana w postaci wędzonej’: (Pleszew).

malina – ‘krzew o drobnych, różowo-
czerwonych owocach; też: owoc tej rośli-
ny’: no nalewki z różnych … rzeczy robiło sie 
… z … różnych malin … z wiśni z … jagód 
… z różnych różności robiło sie nalewki … 
(Kuczków); no jak wyglóndajóm poziomki 
… podobne do do maliny tylko mniejsze i … 
(Kuczków); [R1:] koperkowa … herbata … 
no mientowa … […] [R2:] z czarnej porzecz-
ki … […] [R1:] maliny … żurawiny przede 
wszyskim … (Dobrzyca); (Józefów); (Mar-
szew); (Pleszew).

malinówka – ‘odmiana jabłek o jasno-
fi oletowej skórce i posmaku malin’: mali-
nówki … teroz … lobo … renety … łe Jezu! 
te jabłek to jes … renety i  jeszcze tegó … 
kosztele … (Gizałki); (Broniszewice); (Ple-
szew).

manna – ‘drobna kasza otrzymywana 
z ziarna pszenicy’: manna to tyż możeż i na 
wodzie i na mleku kaszke mannóm … (Ple-
szew); (Marszew); (Witaszyce). > kasza 
manna, kaszka manna.

marchew – ‘warzywo o  pomarańczo-
wym, podłużnym, jadalnym korzeniu’: no 
my nie używaliśmy [=nie poprawialiśmy 
koloru masła] ale można by pewnie było 
marchew … sok z marchwi … (Pleszew); 
[Na rosół] przygotowuje sie kawałek miensa 
drobiowego na przykład albo wieprzowego 
dodaje sie warzywa takie jak … marchew 
por pietruszka cebula seler … (Broniszewi-
ce); marchew pietruszka buraczki … co bar-
dzo dużo robie soku właśnie z tych … z tych 
… z tych warzyw … (Pleszew); [W ogród-
ku uprawia się] marchew pietruszke selere 
pore … (Gizałki); [Przez zimę można prze-
chowywać] marchew buraczki kapuste … 
(Pleszew); (Cieśle); (Dobrzyca); (Jedlec); 
(Józefów); (Kuczków); (Marszew); (Nowy 
Olesiec); (Sośnica); (Tomice); (Witaszyce).

marcheweczka – pieszcz., ‘warzywo 
o pomarańczowym, podłużnym, jadalnym 
korzeniu’: gotuje sie rosół … […] włosz-
czyzna … czyli to wsz… wiadomo … nie? 
… pietrusze… pietruszka marcheweczka to 
wszysko … (Zielona Łąka).

marchewka – ‘warzywo o pomarańczo-
wym, podłużnym, jadalnym korzeniu; też: 
potrawa z tego warzywa’: [R1:] w tamtych 
czasach to nie do… nie poprowiali [kolo-
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ru masła] … [R2:] teraz wiencej … pewno 
marchewki lejom albo co … nie wiem … 
soku z marchewki … (Grodzisko); [Na ro-
sół] wode musimy zagotować … wkładamy 
pietruszke marchewke seler por zarumie-
nionom cebulke … (Pleszew); [Na obiad je 
się] rosołek z makaronem … potrawka ryż 
… kurczak pieczony … do tego … jarzynka 
marchewka fasolka … (Pleszew); no naj-
pierw czszea jom poszatkować … drobno … 
i ucisnońć mocno w beczce można przekła-
dać … tom kapuste … na przykład marchew-
kom … (Marszew); parzybroda to jes … ina-
czej … zupa z sodkiej kapusty … z warzy… 
z kapu… z marchewkóm … ziemniakami … 
(Sośnica); (Jarocin); (Kotlin); (Lenartowi-
ce); (Witaszyce).

margaryna – ‘tłuszcz spożywczy wy-
twarzany z olejów roślinnych, mający kon-
systencję masła’: [Jajecznicę smaży się] na 
masełku na margarynie … kto co lubi … 
(Grodzisko); zakruszyć biały ser … pos… 
musi postać pare dni w ciepłym miejscu … 
on tak sie … spleśnieje i zaś czszeba usma-
żydź na goroncym … na goronco na maśle 
czy na margarynie … (Sośnica); karpatke 
robi się … ta[k] jak ciasto ptysiowe … zago-
towuje sie wode z margarynom dosypuje sie 
monkę … (Sośniczka).

marjanek – ‘przyprawa o intensywnym 
zapachu powstała z  suszonych, ciętych 
łodyżek i liści (szaro omszonych) rośliny 
o tej samej nazwie; majeranek’: pasztety sie 
robi … sie z podrobów nerki … wontroby i … 
podgardla … meli sie przez maszynke dopra-
wia sie … marjankiem solom i … pieprzem 
… pieprzym i cebulkóm … (Jedlec).

marmolada, marmylada – ‘gęsta 
masa z przetartych, gotowanych z cukrem 
owoców’: kształtujemy ponczki … i … doda-

jonc … marmolade i pieczemy na rozgrza-
nym oleju … (Grodzisko); marmolade robi-
my z owoców … w garnku gotujemy owoce 
do odparowania wody … miesza się je … 
pod koniec gotowania dodajemy cukier … 
(Pleszew); marmolada to jes ta … z owoców 
sie robi … tam na przykład … co? … z wi-
śni … z wiśni … rozgotowujesz to i … i tak 
długo … i cukru dużo miszosz tak długo że 
ona … albo gotujesz że … z dwie godziny … 
ocstawiasz ona sie styngnie i to jez marmo-
lada … tak co babcia wie a tak to nie wiym 
… (Pleszew); marmolada to jes przetwór 
owocowy … z przetartych owoców z dużóm 
ilościom cukru można je zrobić … na przy-
kład z śliwek … (Sośniczka); (Lenartowi-
ce); z marmyladóm … (Pleszew).

marmoladka – pieszcz., ‘gęsta masa 
z przetartych, gotowanych z cukrem owo-
ców’: ponczki to też … […] marmoladka 
jeszczy w środku … musi być … no … (Gro-
dzisko).

marmur – ‘twarda skała, błyszcząca po 
wypolerowaniu’: czyli marmurka jes … 
z marmuru … (Dobrzyca).

marmurka – ‘marmurkowa osełka do 
ostrzenia’: oszczsze noże na … dużyj takij 
piaskowej osełce … a późni na marmurce … 
a jeszcze późni na starce … czyli marmurka 
jes … z marmuru … taki specjalny do oszcz-
szenia … (Dobrzyca).

marmylada > marmolada.

marynata – ‘zalewa z przyprawami do 
konserwowania żywności’: (Kotlin).

marynować – zamarynować – ‘kon-
serwować potrawy w occie i przyprawach’: 
[Grzyby] oczyszcza sie i  su… jedne sie 
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suszy drugie sie marynuje … i  smaży … 
(Pleszew); czea je [=grzyby] porzonnie 
oczyścić … umyć … no i zależy co sie chce 
z nich zrobić … albo ugotować … i zamary-
nować … albo zrobić sos … albo ususzyć … 
(Wieczyn).

(mar-znońć –) pomar-znońć – 
zmar-znońć – ‘niszczeć w  wyniku 
działania mrozu’: te ziemniaki były przy-
krytye … snopkami żeby one … nie pomar-
-zły … (Nowy Olesiec); obtulało sie jeszcze 
[kopiec] snopkami słomy po to żeby one 
[=ziemniaki] … nie nie zmar-zły zimom … 
(Nowy Olesiec); (Zielona Łąka); (Bronisze-
wice); (Marszew); (Pleszew).

masarnia – ‘zakład przetwórstwa mięsa; 
sklep mięsny’: masarnia to jes właśnie za-
kład gdzie sie … wytwarza wyroby … typu 
kiełbasa kaszanka salceson … […] nie tyl-
ko ze świni … no ze wszyskiego co sie ubija 
no … kiełbase z indyka też można zrobić … 
czy szynke … (Lenartowice); [Masarnia] no 
tam gdzie sie sprzedaje miynso i wyroby … 
[…] taki skleb miensny … (Tomice); [Masar-
nia] no to jes … zakład w którym … jez ubój 
… świń i w którym sie wyrabia różne … wy-
roby i … i miensa … dzieli sie … (Kuczków); 
masarnia to jes przerabia sie mienso na kieł-
basy … (Jedlec); w masarni robiom wyroby 
… (Kotlin); (Gizałki); (Jarocin); (Józefów).

masarski – ‘taki, w którym pracuje ma-
sarz’: w sklepie masarskim … (Kotlin).

masarz – ‘osoba wyrabiająca przetwory 
z mięsa’: kiedyź mówili rzeźnik … a teraz 
mó[wią] masarz … (Tomice); masarz … 
rzeźnik … (Lenartowice); (Jedlec): (Kotlin).

maselnica – 1. ‘drewniane urządzenie 
do ubijania masła ze śmietany’: maselnica 

… albo kierzynka … (Pleszew); 2. ‘naczy-
nie, w którym podawano masło na stół’: 
maselnica … (Pleszew).

maselniczka – 1. ‘naczynie, w którym 
przechowywano masło’: (Pleszew); 2. ‘na-
czynie, w którym podawano masło na stół’: 
to chyba były właśnie maselniczki … (Gro-
dzisko).

masełko – zdr., ‘tłuszcz otrzymywany 
przez ubijanie śmietany zebranej z mleka’: 
wkładano je [=masło] w  gliniane naczy-
nie … zwane donicom … i w tym naczyniu 
można było … po odpowiedniej … ruchami 
… zrobidź masełko … (Grodzisko); poladź 
masełkiem z bułeczkom … (Pleszew); jes to 
świenconka … […] tradycja to oczywiście 
jajka … chleb … wendliny … masełko … 
babka mazurek … (Grodzisko); była forem-
ka … specjalna w który tam sie wkładało 
masełko … no i wychodził … ściskało sie 
i wychodził … baranek … (Pleszew); [Grzy-
by] obiera sie płucze … smaży na masełku 
… i sie je … (Sośnica).

masielnica – 1. ‘drewniane urządzenie 
do ubijania masła ze śmietany’: można ro-
bić w masielnicy … masło… albo w masło-
bojce … albo w kierzynce … jak dawni … 
w dawnych czasach … ponieważ nie było 
prondu wienc … […] klepało si[ę] i w kie-
rzynce … kierzynka jes drewniany zazwy-
czaj … (Pleszew); masielnica … (Grodzi-
sko); (Dobrzyca); (Wieczyn); 2. ‘naczynie, 
w  którym przechowywano masło’: (Ple-
szew); 3. ‘naczynie, w którym podawano 
masło na stół’: masielnica … (Sośniczka).

masielnicka, masielniczka – 1. ‘na-
czynie, w którym przechowywano masło’: 
masielniczka … (Sośniczka); 2. ‘naczynie, 
w którym podawano masło na stół’: masiel-
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nicka … masielniczka … (Pleszew); masiel-
niczka … (Grodzisko); (Sośnica).

masielniczka > masielniczka.

masło – ‘tłuszcz otrzymywany przez ubi-
janie śmietany zebranej z  mleka’: masło 
wykonywano z … śmietany … w specjalnym 
takim … w specjalnym naczyniu który nazy-
wano kierzanką … umieszczony był tłuczeg 
i tak … tłukło sie przez … długi czas … aż 
pojawiły sie … najpierw kawałeczki masła 
… później … wyrobiono z  tego … osełkę 
masła … (Marszew); masło … [robi się ze] 
słodki śmietanki … (Grodzisko); i w środku 
[kierzynki] znajduje sie taka … ubijaczka 
drewniana … któróm właśnie sie ubija śmie-
tane na masło … (Grodzisko); kierzynka to 
jes drewniane urzondzenie do … robienia 
masła … ryncznego robienia masła … (Ple-
szew); po wyjińciu z kierzynki wyciónga sie 
na na takóm miske i sie wtedy jeszczy jóm 
formuje te masło żeby było … eleganckie … 
(Cieśle); moja babcia robiła masło … w taki 
sposób że … ona zbierała … z mleka naj-
pierw śmietane … jag uzbierała jakomś tam 
iloś tej śmietany to wtedy … przelewała to do 
… specjalnej takiej kany … i ubijała takim 
ubijakiem … tak długo ubijała … aż sie wy-
tworzyło masło … (Broniszewice); klepka 
lub gomółka … […] [to] uformowany mały 
kawałeg masła … (Marszew); doiło sie kro-
we … ocstawiało sie mleko … wlewało sie do 
kierzonki … czszea było ubijać była maślan-
ka i masło … (Sośnica); w takiej kierzynce 
to sie nazywało … […] to sie wlewało śmie-
tane do tego i sie ubijało … cały czas … aż 
sie wytrońciło masło i … i ta woda maślanka 
… (Witaszyce); dopiero jag [ser] miał taki 
charakterystyczny zapach … rozpuszczało 
sie go w kompieli wodnej … dodawało sie 
masło … żółtko … koper … i tak powstawał 
ser smażony … (Pleszew); świenconka … 

[…] [to] masło szynka chleb kiełbasa babka 
jajko … później pieprz sól chrzan musztarda 
… (Pleszew); baranek świonteczny zazwy-
czaj był wykonywano z  masła … aczkol-
wiek można go również wykonać z ciasta … 
(Grodzisko); z masła … mosz takóm forym-
ke kładzież masło … i może być z masła … 
kupujesz z cukru … z chleba … ludzie piekli 
… baranki … (Tomice); świonteczny bara-
nek był … albo … z chleba … pieczony … 
we formie baranka … albo w formie robione 
był … baranek z masła … (Broniszewice); 
baraneg najczeńściej był zrobiony dawniej 
z masła … (Lenartowice); świonteczny ba-
ranek … z masła … formę baranka wypeł-
niano … wypełniano masłem … (Kotlin); 
baranek z masła … (Sośniczka); można je 
[=masło] było przetopić … i  zrobić takie 
masło jak teraz jes klarowane … […] no 
topione … (Pleszew); rozpuścili masło i co 
jeszczy tam? … […] cukier na patelnie i tegó 
… to razym zaś wymiszali … i … styngło sie 
i [były domowe] cukierki … (Pleszew); (Ja-
rocin); (Jedlec); (Kuczków).

masłobojka – ‘drewniane urządzenie 
do ubijania masła ze śmietany’: można ro-
bić w masielnicy … masło… albo w masło-
bojce … albo w kierzynce … (Pleszew).

masować – ‘mieszać mięso z dodatkami, 
delikatnie je ugniatając’: [Na kiełbasę] na-
leży wybradź odpowiednie mienso przeważ-
nie łopatke … czeńś boczku … słoniny … 
miele sie to wszystko … na odpowiednie gru-
bości … farż na bardzo drobno a … troche 
grubszymi siatkami na takie wypełnienie na 
reszte … potym sie przyprawia majeranek 
sól pieprz … miesza sie to wszysko czyli ma-
suje a potem sie wypełnia … (Lenartowice).

maszyna – ‘urządzenie zawierające me-
chanizm, służące do wykonywania okre-
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ślonej pracy mechanicznej’: do ściongania 
mleka taka specjalna maszyna która wła-
śnie oddziela śmietane … (Grodzisko); no 
dawniej była taka maszyna … wlewało sie 
tam mleko i kreńciło sie korbkom … i wyla-
tywała osobno śmietana osobno mleko … 
(Sośniczka); dzisiaj to jes … sóm specjalne 
maszyny [do wykopywania ziemniaków] 
a … a dawniej to właśnie ta[k] [j]ag mówi-
łam taka … taka dziabka była … dziabka 
czy haczka … która miaa takie czszy … ojej 
… takie … jak? … no … (Pleszew); [Arfa 
to] maszyna do … sortowania ziemniaków 
… pyrów … (Sośnica).

maszynka – 1. zdr., ‘urządzenie zawie-
rające mechanizm, służące do wykonywa-
nia określonej pracy mechanicznej’: [R1:] 
z czegó sie kierzynka? … pewno z ubijaka 
i … a to drugie … to co tego to nie wim jak 
sie nazywo … [R2:] a skond … my takiego 
nie mieli tylko mieliśmy takom … krenconom 
maszynke … (Grodzisko); główki kapusty 
… przynosiło sie do takich … dużych wa-
nien … później … nawet pożyczało sie taką 
specjalnom maszynke … i sie szatkowało tom 
kapuste … (Broniszewice); a jo to najlepi 
… jak se kroiłam … nożym … bo kiedyź nie 
było maszynek to sie kroiło nożym … nie? … 
a tero to najlepi to jes kupić gotowy makarón 
… (Tomice); makaron … […] monka i jajka 
… wyrabia sie … wałkuje … i kroi … […] 
no albo jak ktoź mo maszynke to maszyn-
kóm robi … (Dobrzyca); 2. ‘urządzenie do 
cięcia bochenka chleba na kawałki’: (Ple-
szew); 3. ‘urządzenie do mielenia’: gotuje 
sie makarón … ten mak sie prze… mak sie 
doprawia prze… przez maszynkie sie … dwa 
razy prze… no … przekrynco sie przez ma-
szynke dwa razy … (Pleszew); szagówki … 
[…] ugotowane ziemiaki … przetarte przez 
maszynkę albo … tłuczkiem od ziemniaków 
dobrze rozdrobnione … (Marszew); [Na 

kiełbasy] mieli sie miynso … odpowiednie 
z tej świni … przerobi sie do… dobrze czsze-
ba doprawić … wymienszać … i sie nabija 
w jelita wyczyszczóne jelita wcześniej … i … 
maszynkom sie napełnia … (Jarocin); [R1:] 
mak sie gotuje … [R2:] o już! … kiedy to 
robiłaś? … [R2:] no ale chwilećke … ja … 
ta[k] jak powinno bydź a że dzisiej jes takie 
ułatwinie że już gotowe … sie gotuje potym 
sie go przez maszynke dwa razy przekryńci 
… (Pleszew); to może zrazy … poczszebny 
jes kawałek miensa … wieprzowego jag już 
mówimy o tym świniobiciu … z łopatki albo 
ze szynki … mieli sie takie miensko przez 
maszynke … (Broniszewice); pasztety sie 
robi … sie z podrobów nerki … wontroby 
i … podgardla … meli sie przez maszynke 
doprawia sie … marjankiem solom i … pie-
przem … pieprzym i cebulkóm … (Jedlec); 
zaparzydź mak … occedzić go … zmielić 
go dwukrotnie w maszynce … (Pleszew); 
(Kuczków).

maszynowo – ‘wykorzystując maszyny’: 
obecnie to raczej sie wykopuje maszynowo 
… kombajnem ziemniaczanym … (Broni-
szewice); specjalnie była obcinarka dziabka 
i potem [buraki] były … wykopywane ma-
szynowo chyba … (Pleszew).

maślak – ‘gatunek grzyba jadalnego 
o ciemnobrązowym kapeluszu, pokrytym 
lepką skórką, którą można łatwo oddzie-
lić od miąższu’: maślag jes śliski a kozag jes 
twardy … (Pleszew); maślag musisz obradź 
i taki oślimaczały to jes … (Józefów); [Ma-
ślak] [R1:] no ten właśnie obślizgły … i szer-
szy ten … [R2:] ale nie … nie … bronzowy 
tyż ma łeb do góry … [R1:] taki wywinienty 
kapeluż ma bardziej … [R2:] ta[k] jak śli-
maki … lepki śliski … (Pleszew); ma bronzo-
wy kapeluż i jes śliski … przez to nazywa sie 
maślak … (Sośnica); (Dobrzyca); maślak 
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wyglonda … podobnie do czarnego łepka tyl-
ko jes wienkszy … i na wierzchu ma takom … 
jak to nazwać? … skórke … śliskom … która 
ona sie … te grzyby obiera to czea jom … z… 
właśnie obrać … (Wieczyn); 17.

maślanka – ‘ciecz pozostająca w naczy-
niu po zrobieniu masła’: czeba było formo-
wać to masło w zimnej wodzie … ugniatano 
aby … usunóńć też maślanka … (Pleszew); 
doiło sie krowe … ocstawiało sie mleko … 
wlewało sie do kierzonki … czszea było ubi-
jać była maślanka i masło … (Sośnica); no 
polewka gotowana jes właśnie na mleku … 
dolewajondz maślanki … jes bardzo dobra 
kwaśno taka … przykwaskawa takie zupka 
… […] z chlebkiem … z ziemniakami moż-
na jeś … (Pleszew); polewka … jak sie robi? 
… na maślance wode sie wstawia … i ma-
ślanke sie zaklepuje monkom … i dodaje sie 
masełko … i soli … i śmietanki … do smaku 
… (Pleszew); w takiej kierzynce to sie nazy-
wało … […] to sie wlewało śmietane do tego 
i sie ubijało … cały czas … aż sie wytrońciło 
masło i … i ta woda maślanka … (Witaszy-
ce); polewka to jest … tradycyjna taka zupa 
którom sie gotuje na … maślance można go-
tować … i zjada sie z krojonym chlebem na 
przykład … (Lenartowice); polewka no jes 
to zupa … mlecz… z mleka kwaśnego czy 
maślanki wody … (Gizałki); polywka to jes 
… woda … pół litra wody pół litra maślanki 
… i dw… łyżka mónki … i to jes polywka … 
(Tomice); polewka to jes zupa z … maślan-
ki … (Kotlin); maślanka … (Grodzisko); 
(Cieśle); (Kuczków); (Sośniczka).

maśliczka – ‘naczynie, w którym prze-
chowywano masło’: maśliczka tako … (Cie-
śle).

mech – ‘drobna roślina tworząca darń 
w wilgotnych miejscach’: [Grzyby] wykren-

ca sie z … z tego … z ziemi z tego mchu żeby 
po prostu dalej rosły … (Pleszew).

melasa – ‘produkt uboczny produkcji cu-
kru w postaci ciemnobrunatnego, gęstego 
syropu’: nó melasa moim zdaniem jes to … 
tak zwane … od… odpadki … jak sie robi cu-
kier … w cukrowniach … z buraków cukro-
wych … (Kuczków); melasa jes to odpad od 
produkcji cukru … odpra… odpad buraczany 
… z buraków … cukrownia przerabia i z tego 
jes … powstaje cukier idzie a … to jes … po 
prostu … melasa … zostaje … (Dobrzyca).

melić, mielić – przemielić – zme-
lić, zmielić – ‘rozdrabniać coś na 
miazgę, masę lub proszek za pomocą od-
powiednich urządzeń lub przyrządów’: 
[Nadzienie] do kaczki mieli sie wontróbke 
gotuje sie … kasze … mieli sie… serduszko 
płuca … meli sie to doprawia sia i wkłada sie 
w środek … jabłka … (Jedlec); ja to robie tak 
… gotuje ryż … papryke … ogórek … kiszó-
ny … potym co tam jeszczy? … przyprawy 
… miynso mielone możesz dołożyć … (To-
mice); spageti … to oni [wnuczęta] lubiejóm 
właśnie z … mienskiem mielonym wieprzo-
wym … tylko właśnie z piersi kurczaka kroje 
na małe kawałeczki … i robie wtedy … spa-
geti … (Pleszew); [Makiełki są] z makaronu 
maku zmielonego z … (Pleszew); kopytka … 
[…] zgotowane ziemniaki sie miele … osoli 
… dosypuje troszeczke monki … (Pleszew); 
[Na makiełki] robi sie makaron … mieszo 
sie z makiem … mielonym … z bakaliami 
i miodem … (Marszew); szagówki … […] 
ziemniaki mieli sie … łonczy sie z monkom 
i jajkiem … wyrabia ciasto formuje wałek 
… i kroi … z ukosa potym gotuje w osolo-
nej wodzie … (Marszew); pieczono ciemny 
chleb z monki razowej … z takiej monki któ-
ra … tylko raz była przemielona wienc … 
gruboziarnista … (Marszew); zalewam mak 
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… na noc goroncom wodom … żeby tak … 
nasycił sie … tom wodom … nastempny dzień 
occedza… occedzam … i miele dwukrotnie 
… (Marszew); kotle[t] … to jes ze schabo-
we czy tam mielone … (Gizałki); miele sie 
miynso … i … napycha sie jelita … (Gizałki); 
[Na kiełbasę] należy wybradź odpowiednie 
mienso przeważnie łopatke … czeńś boczku 
… słoniny … miele sie to wszystko … (Le-
nartowice); posypuje pieprzem solom tam do 
smaku … czy tam paprykom … mielonom … 
(Lenartowice); [Jak robi się kiełbasy?] no 
to mielisz … miynso … i tyn … dajesz przy-
prawy czosneg majeranek sól … (Tomice); 
mieli sie mienso z boczku … szynki i … ło-
patki … i mieli sie … no i doprawia sie i robi 
sie kiełbase … (Jedlec); [Na kiełbasy] mieli 
sie miynso … (Jarocin); [Na kiełbasy] mieli 
sie mienso … dodaje przyprawy … wkłada 
we fl aki … i weńdzi … (Kotlin); no bierze sie 
… bynajmni troche szynki innego tam jesz-
cze boczku i tak dalej i sie mieli w maszynce 
… (Kuczków); mieli sie w kawałki mienso 
… (Pleszew); mleko … sie tego zagotuje … 
i tego … i mag mielony … to som makiełki … 
z maku … […] pomieszać … i zmelidź mak 
… (Józefów); bierzemy miynso wieprzo-
we … mielimy … (Gizałki); klopsa robi sie 
z mielonego miensa … (Marszew); no to jes 
właśnie tam podgardle wontroba … to wszy-
sko bardzo drobniusieńko mielone przypra-
wiane … (Pleszew); pasztety sie robi … sie 
z podrobów nerki … wontroby i … podgardla 
… meli sie przez maszynke doprawia sie … 
(Jedlec); [Na smalec] no słónine kroisz albo 
melisz … i wytopiosz … (Tomice); [Mąka 
powstaje] no w  młynie … na wiatraku 
może być … […] w Pleszewie był młyn … 
potym był młyn w Kwileniu … a wiatraki 
były i w Tomicach … i na Wronowie … bo 
tyż tam … mielili … zboże … nie? … (To-
mice); [Kotlet mielony robi się] podobnie 
jak do gołombków tylko że … nie dodaje sie 

ryżu … mielone cebula … mielone mien-
so cebula sól pieprz … (Sośnica); na Stary 
Kazimierce młyn … […] wiatrak to był wia-
trok … a młyn to w Choczu był … […] bo 
tyż … zboże melili wiatrokim … (Józefów); 
zaparzydź mak … occedzić go … zmielić go 
dwukrotnie w maszynce … (Pleszew); miele 
sie i … albo uciera mak … (Lenartowice); 
mienso w słoiki robi sie z miensa mielonego 
z przyprawami … (Sośniczka).

melisa – ‘zioło, z którego napar ma wła-
ściwości uspokajające’: [Herbaty ziołowe 
to] no na przykład … melisa … na przy-
kład … pokrzywa na przykład rumianek … 
(Kuczków).

metka – ‘surowa wędlina o konsysten-
cji pasty do smarowania pieczywa’: metka 
to jes kiełbaska … tako … surowo wincy … 
metka … do do smarowanio … (Gizałki); 
[Metka to] surowe mienso mielone … i do-
prawione … czoskim cebulóm i przyprawami 
… formuje sie małe takie … kształtu nie-
duże kiełbaski … (Marszew); metka to jes 
taka kiełbasa … z peklowanego miensa … 
wieprzowego … (Pleszew); [Metka] [R1:] 
a! to taka regionalna kiełbasa łona nie jes 
parzona nic tylko wendzona … [R2:] surowa 
drobno mielona kiełbasa … (Pleszew); met-
ka … to jes kiełbaska … chyba ze surowego 
miensa … z przyprawami kiełbasa i … (Bro-
niszewice).

mewka – ‘grupa ras gołębi’: o! jes bar-
dzo dużo [ras gołębi] … gołomb pocztowy 
… straser pawik … ryś … gołomb ślonski … 
[m]ewki … jes mnóstwo ras … (Lenartowice).

mielić > melić.

mielone – rzecz., ‘mięso rozdrobnione, 
surowiec do innych potraw’: [Na gołąbki] 
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gotuje się białom … liście białej kapusty e… 
białej kapusty albo włoskiej … dodaje sie 
mielone … mielone gotu… do mielonego 
dodaje sie ryż cebule … sól pieprz … zawija 
sie … w te sparzone liście i … dodaje sie sos 
pomidoro… robi sie do tego sos pomidorowy 
… (Sośnica).

miencho, miyncho – ‘część zwierząt, 
która po odpowiedniej obróbce (najczę-
ściej termicznej) staje się jadalna’: [Chabas 
to] miencho … mienso … (Pleszew); [Cha-
bas to] miyncho … (Zielona Łąka.

mienki – ‘dający się kształtować doty-
kiem, nietwardy’: dobrze umyte ozory wy-
studzone … wkładano do bulionu … i goto-
wano … dosyć … długo żeby były mienkie … 
(Marszew); cukienia jest … zielona chociaż 
może też być żółta … i jes bardziej mienka 
… (Lenartowice); kura … dorosła to raczej 
sie tylko na rosół nadaje … bo mienso nie jes 
zbyd mienkie … (Lenartowice).

miensko, miynsko – pieszcz., ‘część 
zwierząt, która po odpowiedniej obróbce 
(najczęściej termicznej) staje się jadalna’: 
dobra kapucha … i mienska różne rodzaje 
i kiełbaski troszke i przyprawy … grzybki 
suszone … i bigosik jak ta lala … (Grodzi-
sko); [Na rosół] i wkładamy … miensko … 
najlepiej jag jes to kawałek kurczaczka ka-
wałeg indyka … i kawałek z kaczki mienska 
… (Pleszew); no rosół to … bierzemy dobre 
miensko … przede wszystkim skrzydełka od 
kurczaka … łudka od kurczaka … nastemp-
nie kawałek … biore zawsze szpondra od … 
(Nowy Olesiec); gotuje sie rosół … no … 
z miens… mienso musi być … kurczaczeg 
albo miensko takie … (Zielona Łąka); po-
tym obieramy dobre miensko z golonek … 
(Pleszew); (Broniszewice); miynsko … (Ple-
szew); (Kuczków).

miensny, miynsny – 1. ‘taki, w którym 
przechowuje się mięso’: no i tam takie mien-
sne beczka z miensym była czy coś tam … 
(Nowy Olesiec); 2. ‘zrobiony z mięsa’: pie-
czyste … pieczenie miensne różnego rodzaju 
te … zrazy … i rolady … no i bab… baby 
pieczone … (Grodzisko); 3. ‘taki, w którym 
sprzedaje się mięso’: jatka masarnie … skleb 
miynsny … (Gizałki); [Mięso można kupić] 
w  sklepach … miensnych czyli inaczej … 
w garmażerii czy … w tak zwanych sklepach 
rzeźnickich … (Lenartowice); [Masarnia] 
no tam gdzie sie sprzedaje miynso i wyroby 
… […] taki skleb miensny … (Tomice); [R1:] 
mienso sie kupuje w hurtowniah miensnych … 
[R2:] w sklepach … rzeźnickich … (Pleszew).

mienso, mięso, minso, miynso – ‘część 
zwierząt, która po odpowiedniej obróbce 
(najczęściej termicznej) staje się jadalna’: 
jag nie było lodóweg no to … to wkładali 
[mięso] do wody do do studni w jakiś w jakiś 
tej … bańce takiej czy w jakimś wiadżrze … 
i do studni żeby to było tam sie chłodziło czy 
… czy do jakiś piwnicy … i zakopywane było 
… to mienso … ale w czymź naczyniach ja-
kiś … (Pleszew); no to już były sposoby takie 
babcine całkowicie że … albo czeńź miensa 
sie … posegregowanego ponacierało solom … 
ubijało w beczkach … i te beczki to były … 
drewniane tak fajnie wyczyszczone … i tam 
sie u… ugniatało to mienso … no i tym chłod-
nych tych piwnicach takich … niepiwnicach 
ale w tych … chłodnych tych komorach sie 
czszymało … miensko … (Nowy Olesiec); 
bigos zazwyczaj przygotowuje się z kiszonej 
kapusty można dodadź również kapuste su-
rowom … nastempnie dodajemy … boczek su-
rowy karkówke czy też żeberka … czyli ogól-
nie rzecz biorondz mienso … (Grodzisko); 
ja to robie tak … gotuje ryż … papryke … 
ogórek … kiszóny … potym co tam jeszczy? 
… przyprawy … miynso mielone możesz do-



MIGDAŁ

133

łożyć … i to wszysko … tyn … ryż gotujesz … 
i to wszysko mieszosz … i na… nadziewosz 
kurczaka … i … gó zszywosz … i … i gó pie-
czesz … (Tomice); bigoz jes skómplikowany 
… kapusta … miynso … boczek i … kiełbasa 
i tam wszyskie przyprawy … (Sośnica); ka-
puste … do tego [=bigosu] sie daje smażone 
mienso i przecier pomidorowy … liście lałro-
we … (Sośniczka); bigos … z kapysty miensa 
… (Broniszewice); no bigos przygotowuje 
sie z kwaszonej kapusty wiync czszeba mieć 
kwaszonom kapuste … warzywa … mienso … 
(Pleszew); rosół … no to ta[k] jag jag jo robie 
… co mi tu … miynso do tego … do wody … 
wypu… wypukadź miynso … (Pleszew); naj-
pierw do każdyj każdej zupy poczszebny jes 
wywar … taki z kości miensa … (Pleszew); 
dla miensa i słoniny to jes kro… świnia raczej 
… (Zielona Łąka); urobia sie farsz z miynsa 
… i tegó … i sie nadziwo w środek … i sie 
zaszywo i sie piecze … (Gizałki); no wendzo-
ne mienso … no wendzonka no … (Zielona 
Łąka); miynso zalewamy wodom … (Mar-
szew); możemy dodadź mienso a jag jes po-
stny kapuśniak to bez miensa … (Marszew); 
[R1:] mienso sie kupuje w hurtowniah mien-
snych … [R2:] w sklepach … rzeźnickich … 
(Pleszew); gołombki … […] no gotujesz … 
parzyż liście … z kapusty … i robie … tegó … 
ow… obcinosz tyn gruby gł… taki tyn głómb 
i … i potym to nadziwosz … miynsym mielo-
nym … z ryżym … jajko i … jak kto uwożo … 
nie? … (Tomice); [Co przygotowuje się na 
Tłusty Czwartek?] zazwyczaj są to … poncz-
ki … a oprócz tego konkretne … jakieś tam 
miensa … (Grodzisko); mienso w słoiki … no 
moja mama piekła mienso w tłuszczu kładła 
w słoiki zalewała to smalcem … i tyn goroncy 
smalec bardzo goroncy po prostu ten słoik 
zamykał z tym miensem sam sie zamykał … 
(Pleszew); klops … to tyż jes … zwijane minso 
… (Gizałki); chabanina to raczej nie bo to 
było to mienso … sadło … (Broniszewice); 

[Chabas to] miencho … mienso … (Pleszew); 
[Chabas to] miynso wieprzowe … (Witaszy-
ce); (Jarocin); masarnia to jes przerabia sie 
mienso na kiełbasy … (Jedlec); (Dobrzyca); 
(Gizałki); (Jarocin); (Józefów); (Sośnica); 
(Tomice); (Witaszyce); mięso … (Sośnica).

mientowy – ‘zrobiony z mięty’: [Herba-
ta] mientowa … lipowa … Jezu! jeszczy jaka? 
… lubczyk chyba z lubczyku … no wincy nie 
pamintóm … (Dobrzyca).

mieńsień, mieńsiń – ‘część ciała zwie-
rząt mogąca się ruszać, kurczyć i rozkur-
czać’: z głowy głowizna … z karku karkówka 
… mienśnie krengosłupa to schab i polendwi-
ca poc spodem … (Lenartowice); no wycina 
sie mieńsiń [=szynkę] … na ogół z tylniej 
nogi … rozdziela sie to … tam som różne 
czeńści … najsmaczniejsza jez myszka tak 
zwana … mieńsień … […] jeden z mieńśni 
… tylnij kończyny … i pekluje sie czyli … 
moczy sie w wodzie z solom i z przyprawa-
mi jak tam czosnek czy lubczyg i tak dalej … 
potem po peklowaniu sie … sznuruje weńdzi 
potem parzy w zależności od poczszeby … 
i wyrób gotowy … (Lenartowice).

mieńsiń > mieńsień.

mieńsisty – ‘gruby, pełny, niemający pu-
stych przestrzeni’: [Prawdziwek] [R1:] na 
pewno ma nóżke grubszom … nie? … grub-
szom takom … [R2:] grubszą ale kapeluż ma 
taki pełen … taki … poc spodem ma tak gła-
dziutko … nie? … nie ma tych tych … bla-
szek tylko takie mieńsiste … (Pleszew).

mięso > mienso.

migdał – ‘jadalne, słodkie pestki o po-
dłużnym kształcie i  z  brązową skórką’: 
[Makiełki są] z makaronu maku zmielonego 
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z … […] z rodzynkami orzechami migdała-
mi miodem … i wymieszane z tym maka-
ronem … (Pleszew); z tom masom makowom 
gdzie tam … dodaje sie też różne przyprawy 
albo migdały albo tam … rodzynki czy jesz-
cze inne … bakalie […] … (Lenartowice).

minso > mienso.

mintaj – ‘ryba morska, oliwkowoszara 
z ciemniejszymi plamkami’: śledzie i karpie 
… no i oczywiście te chudziutkie czyli mintaj 
miruna … te najbardziej … my lubimy … 
(Pleszew).

mionższ – ‘mękka część owocu ukryta 
pod skórką’: wengierki czyli na powidła … 
majom mało soku a dużo mionższu … (Bro-
niszewice).

miód – ‘słodka, lepka substancja produko-
wana przez pszczoły ’: naleźnika można jeś 
… z serem … można jeś z dżemem … z mio-
dem … z… jak kto lubi … (Pleszew); [Na 
makiełki] robi sie makaron … mieszo sie 
z makiem … mielonym … z bakaliami i mio-
dem … (Marszew); [Syrop z kwiatów mle-
cza i miodu jest] na kaszel … (Jedlec); robi-
ło sie z mlecza … i z … miodu robiło sie … 
[…] na przeziembienia sie robiło … bardzo 
dobry leg na przeziembienia to był … i jeszcze 
sie robi … (Kotlin); miód pszczeli to może 
być lipowy … wrzosowy … no i … ogólno-
kwiatowy … (Jedlec); no … to mosz … miód 
… akacjowy … wrzosowy … lipowy … (To-
mice); aby powstał piernik należy dodać do 
ciasta miód … (Pleszew); (Sośniczka).

mirabelka – ‘odmiana śliwek o małym, 
okrągłym kształcie i żółtej skórce’: to pew-
nie som mirabelki … ta[k] … one gdzieś tam 
dziko rosnom … (Broniszewice); mamy … 
i mirabelki … różówki … wyngierki … da-

masyny … renglody … glubki … no … (Ple-
szew); (Gizałki); (Marszew).

miruna – ‘ryba z rodziny dorszowatych 
o  chudym i  delikatnym mięsie’: śledzie 
i karpie … no i oczywiście te chudziutkie 
czyli mintaj miruna … te najbardziej … my 
lubimy … (Pleszew); (Broniszewice).

miyncho > miencho.

miynsko > miensko.

miynsny > miensny.

miynso > mienso.

miynta – ‘zioło o orzeźwiającym zapa-
chu, mające właściwości lecznicze’: z jakich 
roślin sie przyrzóndza herbaty ziołowe? … 
z miynty z lipy z … malin … (Kuczków).

mlecz – ‘roślina polna o żółtych kwiatach 
i grubej łodyżce, z której po zerwaniu wy-
pływa biały płyn’: robiło sie z mlecza … i z … 
miodu robiło sie … […] na przeziembienia 
sie robiło … bardzo dobry leg na przeziem-

bienia to był … i jeszcze sie robi … (Kotlin); 
na kaszel … na przezimbinie … […] tak … 
bierzesz pińcet kwiatków … mleczu … to za-
lywosz … litrym wody … i to … kroisz czszy 
cytryny … i w to wrzucosz i to gotujesz … jak 
to ugotujesz … to bierzyż i … odciskosz … to 
z tegó … nie … co ja mówie … czszy … czszy 
litry wody tam było chyba … […] i tyn … i to 
… potym wyciszkosz … w tyn … tóm wode 
… sypiesz kilo cukru … i to gotujesz … tak 
długo aż żeby tegó … do czszech godzin … na 
… na małym ogniu … (Tomice); 22.

mleczarka – 1. ‘kobieta dojąca krowy’: 
mleczarka … (Sośniczka); 2. ‘krowa dająca 
dużo mleka’: (Pleszew).
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mleczko – pieszcz., ‘biały płyn wydzie-
lany przez gruczoły mleczne młodych ma-
tek, stanowiący pokarm potomstwa lub 
taki płyn pochodzący od krów i  innych 
zwierząt wykorzystywany przez ludzi jako 
pożywienie’: na mleczko … (Grodzisko).

mleczny – 1. ‘o krowie: dająca dużo mle-
ka’: to jez mleczna … (Sośniczka); (Broni-
szewice); (Pleszew); 2. ‘zawierający mleko’: 
o! zupke [z dyni] bardzo dobrom i na ostro 
i mlecznóm jakóm kto tam chce … (Zielona 
Łąka); zupe mlecznom z dyni można przy-
rzońdzić … (Marszew); [Na śniadanie je 
się] jajecznice zupe mlecznóm owsianke … 
(Sośnica); [Naworka to] mleczna zupa … 
(Pleszew); [Szare kluchy] to kluski robio-
ne z  tartych ziemniaków … surowych … 
i gotowanych późni … mieszanych troche 
z monkom i gotuje sie je na wodzie … można 
je jeś ze słoninom … okroszone albo z zupom 
mlecznom z dyni … (Marszew); [Zacierka] 
no to jez monka woda i jajko … i potym to 
za… zrobisz takie … twardawe te ciasto … 
i czszysz na tartce … albo skubież na takie 
drobne … te … ale przeważnie … na tart-
ce na tych grubych oczkach … […] do zupy 
mleczny możesz wrzucić … (Tomice); [Na-
worka to] mleczna zupa … (Sośnica); wor-
ka … no … to jes taka mleczna zupa … o! … 
naworka … (Józefów).

mleko – ‘biały płyn wydzielany przez 
gruczoły mleczne młodych matek, stano-
wiący pokarm potomstwa lub taki płyn 
pochodzący od krów i innych zwierząt wy-
korzystywany przez ludzi jako pożywienie’: 
z tego co wiem to dziadek dawał [opłatek] 
krowom … […] no żeby były zdrowe i dużo 
mleka dawały … (Grodzisko); krowy [do-
stawały opłatki] żeby dawały dużo mleka … 
(Pleszew); żeby miedź mleko krowe należy 
wydoić … rano albo w południe i wieczo-

rym … (Pleszew); od kozy jes to mleko ko-
zie a od owcy mleko owcze … (Grodzisko); 
powonzka to jes … taka … pielucha do … 
przecydzania mleka … (Jedlec); do ścion-
gania mleka taka specjalna maszyna która 
właśnie oddziela śmietane … (Grodzisko); 
troszke wody ale dynie rozgotowywałam 
… obrana była ze skórki i rozgotowana na 
… na wrzontku … i w to potem wlewałam 
troche mleka … (Nowy Olesiec); no daw-
niej była taka maszyna … wlewało sie tam 
mleko i kreńciło sie korbkom … i wylatywała 
osobno śmietana osobno mleko … (Sośnicz-
ka); [Śmietanę] ścionga sie przez centrefuge 
… to jes specjalne urzondzenie … do którego 
… wlewa sie mleko i ono … ma takie dwu-
fazowe lej… lejki i sie oddziela … i jez mle-
ko odtłuszczone … (Pleszew); [Smak sera] 
zależy jak długo jez mleko … przygotowane 
do ukwaszenia … jak za mocno to bydzie za 
kwaśny … czszeba po prostu to wyczuć … 
(Pleszew); taka ściereczka była właśnie … 
czeba jom zawsze położyć … żeby mleko oc-
cedzić … a potym te ściereczke czszeba wy-
płukać wy… wyprać żeby znowu była świeża 
… (Cieśle); krowy som czszymane po to aby 
było mleko i wyroby … z mleka … (Bro-
niszewice); moja babcia robiła masło … 
w taki sposób że … ona zbierała … z mleka 
najpierw śmietane … jag uzbierała jakomś 
tam iloś tej śmietany to wtedy … przelewała 
to do … specjalnej takiej kany … i ubijała 
takim ubijakiem … tak długo ubijała … aż 
sie wytworzyło masło … (Broniszewice); 
mleko to jez mleko … mleko kozie mleko 
owcze … (Sośnica); zupe mlecznom z dyni 
można przyrzońdzić … dynie gotujemy … 
najpiyrw sie struże póżnij sie rozdrabnia … 
i gotuje sie … i dodaje sie mleko … i słodzi 
… (Marszew); snelka to jes … no widzisz … 
i teraz … snelka to sóm … dwa rodzaje … 
albo … mówili że nieraz smelke zalewali … 
chleb … zalewali goroncom wodom … i troche 
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dokładali tłuszczu … albo smelke też mówi-
li jak zalewali … mleko gotowane i … chleb 
zalewali chlebem gotowanym też mówili 
snelka … (Sośnica); naworka … to jes taka 
… no jak to nazwać … rodzaj zupy … któ-
rom sie gotuje na mleku … gotuje sie mleko 
… i na to mleko … wlewa sie czy wsypuje 
sie monke wymieszanom z solom i żółtkiem 
… (Wieczyn); [Naworka to] zupa gotowana 
na słodkim mleku zagenszczona monkom … 
(Marszew); [Naleśniki to] no jajka … dejeż 
mleko monke jajko … no i smażyż na patel-
ce … (Tomice); naleśnig jez z monki … […] 
mleko … dodaje sie troche cukru do smaku 
… jajko … (Jarocin); no możesz to jeś z mle-
kim możesz … do zupy … do rosołu sie bie-
rze lane kluski … (Tomice); kiedyź jadano 
… na śniadanie … mleko … z makaronem 
… polewke … (Dobrzyca); a leguminki? … 
no to tyż … na mleku możno ugotować … 
to znaczy kisiel taki na mleku … czy czy na 
wodzie … kisiel na wodzie … (Pleszew); 
kawe z mlekiem … (Józefów); gotowało sie 
mleko z … cukrym … żeby masa była taka 
twardziejsza … lub cukier przesmażało sie 
i … wychodził kar… taki mały … karmel … 
(Sośniczka); (Kotlin); (Kuczków). > kwa-
śne mleko, zsiadłe mleko.

młódka – ‘młoda kura, która jeszcze nie 
znosi jajek’: (Pleszew).

młyn – ‘przedsiębiorstwo zajmujące się 
przerabianiem zboża na mąkę i  kaszę’: 
[Młyny] były chyba tam … na Wyspiańskigó 
gdzie teroz jes tam to … (Witaszyce); monka 
powstaje w młynie … (Kotlin); (Witaszyce); 
[Mąka powstaje w] wiatraku … na młynie 
… (Jedlec); młyny były w Pleszewie … w So-
bótce … i w Sobótce w Rychnowie … (Jedlec); 
w Grodźcu były młyny … młyn był w Ma-
gnuszewicach w Suchej … z tego co … to co 
znam tutej w okolicah a wiencej nie wiem … 

(Kotlin); [Mąka powstaje] no w młynie … 
na wiatraku może być … […] w Pleszewie 
był młyn … potym był młyn w Kwileniu … 
a wiatraki były i w Tomicach … i na Wrono-
wie … bo tyż tam … mielili … zboże … nie? 
… (Tomice); jes w Pleszewie młyn do dzisiej 
… poza Pleszewym … nie wim gdzie jeszcze 
był w Sobótce ale czy jes nadal to tyż nie wim 
… (Kuczków); [Młyny były] w Pleszewie 
w Dobrzycy … […] w Koźminie … (Dobrzy-
ca); na Stary Kazimierce młyn … […] wia-
trak to był wiatrok … a młyn to w Choczu 
był … […] bo tyż … zboże melili wiatrokim 
… (Józefów); 8, 10, 12.

modrak – ‘roślina polna o intensywnie 
niebieskich kwiatach; chaber, bławatek’: 
[Na wino] zbierało sie modraki … i i sie zy-
lywało tylko kwiaty … i kwiaty sie … wle-
wało sie w te kwiaty wode … postawiało sie 
to na słóńce … i to musiało stać … aż puści-
ło kolor i … i całoź jak to mówiónc tyn sok 
… i potem sie wyciskało i dopiro wlywało 
w bu… w butelki … i tam musiało sie wyga-
rować … (Kuczków); a wino z modraków sie 
robiło zbierało sie ten modrak … te czubki 
sie obrywało te kwiaty … i dosypywało sie 
cukier … do wody … i pomieszało sie to na 
słóńcu i … dojrzewało … (Dobrzyca); 11.

modra kapusta – ‘czerwona kapusta, 
która po podgrzaniu zmienia kolor na fi o-
letowy’: modra kapusta … (Pleszew); (So-
śniczka).

modry – ‘fi oletowy, ciemnoniebieski’: to 
ta czerwóna [kapusta] trocha zmieni kolor 
… nie? … nie jez już taka intensywna tylko 
bardziej już … taka … bordowa … modra o! 
… (Grodzisko). > modra kapusta.

mokradło – ‘teren podmokły’: borówka 
leśnie… rośnie w lesie … i podobna jes do ja-
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gody tyko ma czerwony kolor … najczeńściej 
rośnie na mokradłach … (Marszew).

monczka – 1. ‘drobny proszek wykorzy-
stywany jako produkt spożywczy’: [Ziem-
niak] może być wykorzystany … na monczki 
ziemniaczanom spożywczom alkohol … (Ko-
tlin); 2. ‘skrobia’: kluski nagusy to … […] 
czeba uczszyć ziemniaki … przecedzić przez 
gaze … i  do tego sie dodaje gotowanych 
ziemniaków … i pote sie … ten sos … sok 
co sie od…cedzi te ziemniaki … na dole jes 
taki … taka monczka to sie wszysko razym 
… […] (Sośnica).

monczyty – ‘o miąższu owoców: mało 
soczysty’: [Jabłka] takie monczyte … (Wi-
taszyce).

monka, mónka – ‘sypki produkt otrzy-
mywany ze zmielonych ziaren zbóż’: no 
monki … rodzajów monki jes dosyć dużo … 
monka żytnia … pszenna kukurydziana zie-
miaczana gryczana jenczmienna orkiszowa 
… w zależności od tego z jakiego zboża … 
zostaa wykonana … najczeńściej pieczono 
chleb … z monki żytniej czasamy dosypy-
wano … monki pszennej … ale również pa-
mientam że … pieczono ciemny chleb z monki 
razowej … z takiej monki która … tylko raz 
była przemielona wienc … gruboziarnista … 
był to chleb o kolorze … ciemnym … bardzo 
smaczny … (Marszew); z monki to naleśniki 
… (Lenartowice); [Do czerniny] tom krew 
sie zaklepuje i sie wlewa z monkom … (Józe-
fów); [Bliny] to som takie … placki pieczóne 
na drożdżach z monki i mleka … (Grodzi-
sko); można kupidź ale można robić bo to 
czszeba zrobić zacier … z monki żytniej … 
i to sie zalewa wodom … i to potym fermentu-
je stoi jakiś czaz i potym sie robi z tego kwas 
… i z tego kwasu sie robi … (Sośnica); [Mąka 
powstaje] no w młynie … na wiatraku może 

być … (Tomice); (Jarocin); (Józefów); (Ko-
tlin); (Kuczków); (Pleszew); (Witaszyce).

morela – ‘okrągły owoc o omszonej, po-
marańczowej skórce i soczystym miąższu’: 
dżżem no to jes … słodkie … przesmażone 
… nie? … ugotowane owoce … z cukrem … 
i tak żeby dużo soku wyparowało żeby był 
gensty … […] a z czego? … no … z porzeczek 
z agrestu … z moreli z wiśni … z czarnej po-
rzeczki najlepszy … (Sośnica); (Witaszyce).

(morzyć –) zmorzyć – ‘o warzywach: 
tracić twardość, stawać się miękkim pod 
wpływem soli’: można jom [=kapustę] po-
siatkować zmorzyć solom … i  jom ukisić 
w beczce najlepszy ma smak … dembowej 
… (Pleszew); kapustę szatkujemy … posy-
pujemy solom gdy jes zmorzona ubijamy … 
w beczce … i … przykrywamy … (Pleszew).

motyka – 1. ‘ręczne narzędzie służące 
do wykopywania ziemniaków, składają-
ce się z  3 zębów’: myśmy takóm motykóm 
albo dziabkom wykopywali … tak że … była 
radlonka i … tom motykom sie szło kopało 
ziemniaki … (Nowy Olesiec); dziabkom … 
motykom … (Kotlin); motykóm … (Gizałki); 
(Pleszew); dziabka motyka … (Broniszewi-
ce); (Jarocin); (Lenartowice); 2. ‘ręczne na-
rzędzie służące do usuwania chwastów, skła-
dające się najczęściej z prostokątnego ostrza 
i drewnianego trzonka’: [Rośliny przerze-
dzano] dziabkóm motykóm … (Sośnica); 
3. ‘ręczne narzędzie służące do obcinania 
liści buraków, z prostokątnym ostrzem osa-
dzonym na długim trzonku’: [Liście buraków 
obcinano] specjalnom motykom … (Sośnica).

mónka > monka. 

(mrozić –) zamrozić – ‘poddawać 
żywność działaniu niskich temperatur, by 
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zużyć ją w późniejszym czasie’: [Mięso na-
leży] no poporcjować … zamrozidź albo za-
peklować … ewentualnie zużyć do wyrobów 
które sie robi … czyli przerobidź na kiełbasy 
i tam inne wyroby kaszanki podroby … (Le-
nartowice).

mróz – ‘temperatura powietrza poniżej 
0°C’: gdzie wykopywano taki dół odpowied-
nich … parametrach czy odpowiedniej głem-
bokości żeby … warzywa nie zmar-zły … 
w ziemi … odpowiednio sie przykrywało sło-
mom zabezpieczało … później ziemią … za-
bezpieczenie przed mrozym … (Marszew).

muchomor – ‘gatunek niejadalnego 
grzyba o czerwono-białym kapeluszu’: mu-
chomor czerwony muchomor sromotnikowy 
… (Broniszewice); [Muchomor ma] czer-
wóny kapelusz w białe kropki biały ogonek 

… (Sośnica); (Dobrzyce); (Pleszew); mu-
chómory … (Sośnica); muchomory … (Jó-
zefów); (Wieczyn).

mućka – ‘komenda wydawana krowie, 
by się uspokoiła’: mućka … (Pleszew); (So-
śniczka).

mundurek > w mundurkach.

mus – ‘przetarte owoce (z dodatkiem cu-
kru)’: [Jabłecznik to] ciasto i muz jabkowy 
i … (Pleszew); (Marszew).

myszka – ‘część szynki (mięsień cztero-
głowy)’: no wycina sie mieńsiń [=szynkę] … 
na ogół z tylniej nogi … rozdziela sie to … 
tam som różne czeńści … najsmaczniejsza jez 
myszka tak zwana … (Lenartowice).
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nabiał – ‘zbiorcze określenie mleka, pro-
duktów mlecznych, niekiedy też jaj’: nabiał 
… to znaczy sie … serek żółty biały … ka-
kao mleko … no tak … to to jes śniadanie … 
(Pleszew).

nabijać – ‘umieszczać coś w czymś, wy-
pełniać coś czymś’: [Na kiełbasy] mieli sie 
miynso … odpowiednie z tej świni … przero-
bi sie do… dobrze czszeba doprawić … wy-
mienszać … i sie nabija w jelita wyczyszczó-
ne jelita wcześniej … (Jarocin).

na ciepło – ‘o potrawach: tak, że przed 
podaniem zostały ogrzane’: [Na kolacji wi-
gilijnej była] najpierw zupa i potem to kto 
wybierał sobie co chciał no i karp bo karp 
był na ciepło wienc żeby nie ostygł to każ-
dy … zabierał sie za ryby … (Grodzisko); 
[W  Wielkanoc] było śniadanie … była 
świynconka i … były jajka gotowane kiełba-
sa na ciepło i … (Sośnica).

nacierać, nacirać – ponacierać 
– ‘wmasowywać jakąś substancję w  inny 
produkt’: no to już były sposoby takie babci-
ne całkowicie że … albo czeńź miensa sie … 
posegregowanego ponacierało solom … (Nowy 
Olesiec); naciro sie jóm [=szynkę] solóm i … 
i potym takóm solanke jeszcze zalewa … tym 
… wodóm i to jes … w ty solance sie tam … pe-
kluje … (Witaszyce); peklowanie szynki … na-
cieramy solom … czosnkiem … majerankiem 
… potem wkładamy do garnka … (Kotlin).

nacirać > nacierać.

naciskać – ‘używając dłoni, wywierać 
presję, powodować powstanie ciśnienia’: 
krowa ma szczyki … przez które som dojone 
i czeba umiejentnie … raz prawom raz lewom 
renkóm naciskać … (Pleszew).

nacstawka – ‘tu: część kierzynki w po-
staci odwróconego stożka’: konew to jes 
główne naczynie … późni taka nacstawka … 
tyż drewniana która wchodziła w konew … 
(Pleszew).

nadziać > nadziewać.

nadzienie – ‘to, co wkłada się do wnę-
trza potrawy’: ja na przykład robie to … 
z  … […] miynsa mielonego … podrobów 
… do tego kłade … du… bardzo dużo pie-
truszki … i to jes bardzo pyszne nadzienie 
… (Pleszew); uszka na Wigilie … to sie robi 
z monki … soli … z jajek z wody … robi sie 
nadzienie … grzybki z cebulom … taki farsz 
sie robi … (Kotlin); nadzienia [do kaczki] 
mogóm bydź różne ja na przykład robie … 
z jabkami … (Sośnica).

nadziewać, nadziwać – nadziać – 
‘nakładać farsz’: urobia sie farsz z miynsa … 
i tegó … i sie nadziwo w środek … i sie zaszy-
wo i sie piecze … (Gizałki); zależy czym sie 
chce nadziać … można pokroidź jabka dodać 
przypraw a można też … z  innego miensa 

N
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zrobić farsz typu … kiełbasianego nadziać … 
(Lenartowice); ja to robie tak … gotuje ryż 
… papryke … ogórek … kiszóny … potym co 
tam jeszczy? … przyprawy … miynso mielone 
możesz dołożyć … i to wszysko … tyn … ryż 
gotujesz … i to wszysko mieszosz … i na… 
nadziewosz kurczaka … i … gó zszywosz … 
i … i gó pieczesz … (Tomice); kaczka pieczo-
na … nadziewana … (Pleszew); no ciasto ta-
kie jag na makarón … i sie na… na… natego 
… nadziewa sie grzybami … i sie zwija w taki 
… forme … no … uszka … (Witaszyce); nik-
tórzy to brali … [kurze] szyjki do … tegó … 
do zupy … a zez… a w skóre na… robili … 
nadziewali jakimś farszym … (Tomice).

nadziwać > nadziewać.

na gensto – ‘w taki sposób, że poszcze-
gólne elementy łączą się w  półpłynną 
masę’: [Kaszę gotuje się] na sucho i  na 
gensto chyba … (Pleszew).

nakluwać sie – ‘o pisklętach: wydosta-
wać się z jajka’: [Piskle] nakluwo sie … (Gi-
załki); nakluwa sie … (Kuczków).

nakłuwać – ‘robić w czymś otwór za po-
mocą czegoś ostro zakończonego’: wyleng 
… […] ja[k] jes kurczok w tym … w sko-
rupce to … nakłuwo i … i wydobywo sie … 
z tegó … (Tomice).

nakryć – ‘nałożyć coś na coś od góry’: 
kopiec … […] musi być słoma ziemia dół 
wykopany troche tam na jakómś … tego … 
i … nakryte … (Zielona Łąka).

naleśnik, naleźnik – ‘bardzo cienki 
placek z rzadkiego ciasta wylewanego na 
patelnię i  smażonego na niej’: naleźnika 
można jeś … z serem … można jeś z dże-
mem … z miodem … z… jak kto lubi … […] 

z cukrym … i jeszcze do tego kiedyś sie goto-
wało kawe zbożowom z mlekiem i to sie po-
pijało przy … tym naleśniku i to było pyszne 
… (Pleszew); a naleśnik tyż … to tak samo 
naleźnik … mónki troszeczke jajko mleko 
i … konsyt…encje zrobidź i  sie wlewa na 
patelnie i sie piecze … […] z cukrem … na-
leśniki … […] ze serem … z dżżemem … po-
widłami … (Kuczków); naleźnik … […] to 
można je jeś z tym … z … ze serym można je 
jeś … z dżżemym … o! … (Gizałki); [Nale-
śniki to] no jajka … dejeż mleko monke jaj-
ko … no i smażyż na patelce … (Tomice); to 
naleźniki … naleśniki … (Kotlin); naleśniki 
… z tym … może być … ze szpinakim mo-
góm bydź mogóm z jarmużym … (Tomice); 
(Jarocin); (Lenartowice); (Witaszyce).

naleźnik > naleśnik.

napar – ‘zalane wrzątkiem zioła’: [Z ru-
mianku] można robidź napary takie do … 
wziewu … (Lenartowice); [Rumianek to] zio-
ło z białymi kwiatkami … […] [robi się z nie-
go] herbatę napar … (Pleszew); (Sośniczka).

napychać – ‘umieszczać coś w czymś’: 
miele sie miynso … i … napycha sie jelita … 
(Gizałki); [Jak robi się kiełbasy?] no to mie-
lisz … miynso … i tyn … dajesz przyprawy 
czosneg majeranek sól … troche tam wody 
dolywoż i to wszysko wyrobioż i napychosz 
… w te … we fl aki … nie? … te jelita … (To-
mice); kiszka … […] gotuje sie kasze … do-
daje sie pokrojonom … w kostke wontróbke 
… krew świni … przyprawy majeranek sól 
pieprz … wszysko sie wyrabia miesza i napy-
cha sie … w jelita … świńskie … czyli we fl aki 
… parzy sie w goroncej wodzie … (Gizałki).

narastać – ‘rosnąć na nowo, ponownie’: 
no [pióra] wylatujom … i potym z powrotym 
narastajóm … (Tomice).
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narosnońć > rosnońć.

nasadzać > (sadzać).

nasalać – ‘obfi cie nacierać, zasypywać 
solą’: też było mienso właśnie tag jag mówi-
łam w beczce nasalane … takie solankowe to 
mienso … (Nowy Olesiec).

nasiennik – ‘zbita część grzybni, znajdu-
jąca się ponad ziemią, tworząca zarodniki; 
owocnik’: [Grzyby] nasiennikim sie sie … 
różnióm … blaszki albo to … siatka … siat-
kowe … (Pleszew).

nasionko – zdr., ‘ziarno’: z gruszeg obie-
ramy … o… strużemy gruszki wybieram na-
sio… nasionka … (Sośnica); (Jedlec); (To-
mice).

nasolenie – ‘obfi te natarcie, zasypanie 
solą’: nasolenie [mięsa] w beczkach … (Wi-
taszyce).

nasolić – ‘obfi cie natrzeć, zasypać solą’: 
jak była lodówka [to mięso kłaść] w lodów-
ke jag ni ma lodówki to czszeba nasolidź i … 
i w garki pokłaś … takóm solanke zrobić … 
nie? … (Pleszew).

nastomp sie!, nastómp sie! – ‘komen-
da wydawana krowie, by się uspokoiła’: ja 
miałam takóm krówke Zosie i tag mówiłam … 
Zosia uspokój sie … nastomp sie! … jak chcia-
łam krow… doić jóm to ona tag mówiłam … 
Zosia nastomp sie … (Pleszew); nastomp sie! 
… (Broniszewice); nastómp sie! … (Cieśle).

nastómp sie! > nastomp sie!

natka – ‘małe, drobne łodyżki i listki pie-
truszki’: pietruszka z natkom natka najważ-
niejsza … (Pleszew).

naworka – ‘zupa mleczna, do któ-
rej w czasie gotowania wsypuje się mąkę 
pszenną’: naworka może to jez na mleku 
rzucane … monka i … to jest … taka zupa 
mleczna … dokładnie nie wiem ale tag mi 
sie wydaje … (Pleszew); [Naworka to] zupa 
gotowana na słodkim mleku zagenszczona 
monkom … (Marszew); naworka … to jes 
taka … no jak to nazwać … rodzaj zupy … 
którom sie gotuje na mleku … gotuje sie mle-
ko … i na to mleko … wlewa sie czy wsypuje 
sie monke wymieszanom z solom i żółtkiem 
… (Wieczyn); [Naworka] to zupa mlecz-
na … która wykonana jest z monką żytnią 
… (Marszew); to jez my robili naworke … 
(Pleszew); [Naworka to] mleczna zupa … 
(Sośnica); worka … no … to jes taka mlecz-
na zupa … o! … naworka … (Józefów); na-
worka … […] no … to jes … tyn … mleko 
gotujeż i … i właśnie te kluski skubanki … 
no … wrzu… to … wrzucosz te kluski i to 
razym z tym gotujesz … (Tomice).

nawozić – ‘użyźniać glebę’: nawozić … 
(Pleszew).

nawóz – ‘substancja zawierająca składni-
ki odżywcze sprzyjające rozwojowi roślin’: 
nawóz … taki który jes właśnie … z obory 
… ze stajni … to takie naturalny to najlepi 
roś… najlepiej rosnom waśnie warzywa … 
chociaż teraz jes tak że można kupić gotowe 
… nawóz … z… od krowy … od … od konia 
… (Pleszew).

nazimne – rzecz., ‘potrawa z gotowanego 
mięsa wieprzowego, cielęcego lub drobiowe-
go w galarecie; galart’: nazimne … po naszy-
mu galart … to sie robi z nóżek … kraje sie 
mienso zalewa sie … galantynom … po naszy-
mu galart … (Jedlec); nazimne to jes … to jes 
galat … (Kotlin); nazimne? … to sóm te zimne 
nogi chyba … galat … (Tomice); (Witaszyce).
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na zimno – ‘o potrawach: bez podgrza-
nia’: [Na kolacji wigilijnej była] najpierw 
zupa i potem to kto wybierał sobie co chciał 
no i karp bo karp był na ciepło wienc żeby 
nie ostygł to każdy … zabierał sie za ryby … 
tak … a potem dodatkowo jeszczy pierożki 
no i polane tym sosym grzybowym … no 
i na końcu to ten śledź bo to jez na zimno 
winc tego śledzia na zimno na końcu sie ja-
dło … (Grodzisko).

nerka – ‘narząd parzysty produkujący 
mocz, może służyć jako surowiec na po-
trawę’: podroby czyli wnenczności które sie 
wykorzystuje czyli serce nerki i wontroba … 
(Lenartowice); salceson robi sie z podrobów 
… to znaczy sie serca nerek … nereg i tych … 
i pólików … z łba świni … (Jedlec); [Na sal-
ceson] miynso gotowane … podroby z ner… 
nerki syrca … (Jarocin); [Wątrobianka to] 
wyrób ze skórek wieprzowych wontroby serc 
płuc nerek … (Marszew).

nić – ‘rodzaj cienkiego sznureczka’: już 
w tej chwili sie tego nie używa … ale to som 
siat… siatka pleciona z nici … (Sośnica).

niebieski – 1. ‘będący koloru pogodne-
go nieba’: [Opłatki były] białe i dla zwie-
rzont kolorowe … […] różowe i niebieskie 
przeważnie … (Pleszew); 2. ‘jasnoniebieski, 
szary’: piołun … taki … niebie… niebieski 
i … i zapah niemiły … śmierdzóncy taki mo 
… (Józefów).

niejadalny – ‘o grzybie: taki, który nie 
nadaje się do jedzenia ze względu na brak 
walorów smakowych’: [Grzyby] som nieja-
dalne ale nie nie umrzesz po nich … (Ple-
szew); (Marszew); (Witaszyce).

nieść – znieść – ‘o kurach: składać jaja’: 
kura zniosła jaje … se daje znak … (Gizał-

ki); [Kury macało się] żeby sprawdzić czy 
niesóm jajka … (Tomice); [Skorupki ze 
święconego jajka] daje sie kuróm … żeby 
… żeby dobrze cały … potym niesły jajka … 
(Tomice); no bo [kura] zniosła jajo cieszy 
sie … (Jedlec); niesie … (Kotlin); niesie jajo 
… (Kuczków).

nieść sie – ‘o kurach: składać jaja’: no 
cieszy sie … gdacze … a w ogóle kury któ-
re som w okresie … noszenia jajek … majom 
ładny czerwony grzebień … a te które som 
spo… w spoczynku czyli … przestały sie nieś 
to majom szary grzebień taki niepozorny … 
(Lenartowice).

niewód – ‘długa sieć do łowienia ryb’: 
(Marszew).

niezarodny – ‘o jajku: takie, z którego 
nie wykluło się kurczę’: [Sparzchłe jajo to] 
[R1:] zepsute jajo … […] śmierdzonce ta-
kie … [R2:] zbuki … [R1:] nie … zbuki to 
jes coź innego … […] zbuki to sóm jak kura 
usióńdzie na jajah i … som te … [R2:] nieza-
rodne … […] komórki … [R1:] i wtedy ono 
… na to sie mówi zbuki a sparzchłe jaja to 
jes… (Dobrzyca); niezarodne … (Jarocin).

nioska – ‘kura znosząca jaja’: [R1:] nio-
ska … [R2:] znosi jajka … (Pleszew); jes 
dobrom nioskom … (Gizałki); znosi jajka … 
czyli nioska … (Lenartowice); (Jarocin); 
(Jedlec); (Kotlin); (Kuczków); (Tomice).

nitka – ‘rodzaj cienkiego sznureczka 
służącego do szycia’: można je [=grzyby] 
też ususzyć … czyli po prostu nawledz na 
… nitke i … w jakiś zawiesić w takim ciem-
nym suchym miejscu … i one … sie zasuszom 
… (Broniszewice); zraz … […] sie czeba 
mienso rozbić … po… i jak sie rozbije miynso 
to wtedy sie w środek … różne rzeczy moż-
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na kłaś … […] żeby sie nie rozleciały to sie 
je nitkóm albo … wykałaczkami spino … 
i można je wtedy smażyć … (Kuczków).

noga – 1. ‘część ciała służąca zwierzętom 
do poruszania się, wykorzystywana przez 
ludzi w celach spożywczych’: [Świnię dzie-
li się] na schab … na na … tyl… przednia 
tylnia noga … tam golonka … (Pleszew); 
z nóg też tam golonka … (Broniszewice); 
zimne nóżki lub galat … […] no … nogi 
świńskie got… i można dać golonki gotuje 
sie w wywarze z warzyw … i potem … obie-
ra sie zalewa oczszymanym rosołem i chło-
dzi … (Marszew); były zi… kury o zielonych 
nogach były kury … o obrośnintych nogach 
i miało to w tym momyncie … swoje nazwy 
… (Kuczków); to jes kurza noga odcienta … 
podudzie od … tegó … to jes pałka … jag 
obetniesz … podudzie to … zostanie ci pałka 
… (Tomice); [Części kury to] piersi … nogi 
… i skrzydełka … te drapcie sóm … szyje … 
(Gizałki); świnie uwionzać … świnia zwykle 
sie cofa jag jez uwionzana za przedniom czeńś 
głowy czyli za ryj … wyprostowuje głowe … 
przeważnie uderzenie siekierom … po czym 
spada z  nóg … (Lenartowice); wionzało 
sie za noge [świnię] … na powrozie … no 
i uderzało sie w łeb … siekiróm … obuchem 
… (Tomice); karkówka z karku … żeberka 
z żeber … golonka z nóg … (Kotlin); [Kurę 
się opalało] no żeby nie było na niej włosów 
… […] no … oskubanom z pierza brało sie 
za nogi … upuściło sie gaz i … opalało sie … 
żeby nie było pierza … (Jedlec); karkówka 

jes … od przedniej czeńści … od miendzy … 
głowom świni a … a … pierszymi nogami … 
nie … przednimi nogami … przepraszam … 
(Pleszew); (Jarocin); 34. > zimne nogi; 
2. ‘część grzyba, która wyrasta z podłoża; 
trzon’: kozag ma takom noge … chudą prosą 
… jasnom z takimi kreseczkami … szarymi 
… i na wierzchu jes czerwony … (Wieczyn); 
3. ‘część mebla, na której stoi on na pod-
łożu’: stół [składa się] … z blatu i nóg … 
(Tomice).

nóżka – 1. zdr., ‘część ciała służąca zwie-
rzętom do poruszania się, wykorzystywana 
przez ludzi w celach spożywczych’: [Pałka] 
to jes … nóżka … podudzie … (Gizałki); 
galart … nóżki w galarecie … (Wieczyn); 
[Pałka] no to jes … nóżka … poniżej uda … 
(Lenartowice); galart … galareta … […] no 
sie gotuje … te nóżki … i potem sie obiera … 
i zalewa tym rosołem … (Witaszyce); biały 
barsz najlepi sie robi na … na tyn … na nóż-
kach świńskich … (Tomice); (Jedlec); (Mar-
szew). > zimne nóżki; 2. ‘część grzyba, 
która wyrasta z podłoża; trzon’: kozak to jez 
na wysokiej na dużej nóżce i czerwony łepek 
… (Pleszew); [Grzyb się składa] z nóżki 
i kapelusza … (Pleszew); (Dobrzyca).

nyś nyś! – ‘słowa wypowiadane, by przy-
wołać prosięta’: no to myśmy wołali nyś nyś 
nyś … do jedzenia do koryta żeby [świnia] 
doszła … (Nowy Olesiec); nyś nyś! … (Wi-
taszyce); (Zielona Łąka).
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obcinać – ‘oddzielać część rośliny od 
reszty za pomocą ostrego narzędzia’: wyda-
je mi sie że wszystki sie jednakowo obcina sie 
… bez grzyb… ścina sie ostrym nożym albo 
sie … wykrynca … bez grzybni … (Sośnica); 
gołombki … […] no gotujesz … parzyż liście 
… z kapusty … i robie … tegó … ow… obci-
nosz tyn gruby gł… taki tyn głómb i … i po-
tym to nadziwosz … (Tomice).

obcinak – ‘ręczne narzędzie służące do 
obcinania liści buraków z prostokątnym 
ostrzem osadzonym na długim trzonku’: 
[Do liści buraków] [R1:] specjalne noże ta-
kie były albo sierpami … [R2:] obcinaki … 
(Dobrzyca).

obcinarka – ‘ręczne narzędzie służące 
do obcinania liści buraków z prostokątnym 
ostrzem osadzonym na długim trzonku’: 
specjalnie była obcinarka dziabka i potem 
[buraki] były … wykopywane maszynowo 
chyba … (Pleszew).

obcinanie – ‘skracanie lub usuwanie po-
dłużnych elementów’: dziabanie [buraków] 
… opryski … no i zbiyranie […] … obcina-
nie liści buraczczanych … (Pleszew).

obciońć > ciońć.

obczyszczać – ‘pozbywać się niepożąda-
nych elementów’: no to sie przepołowiało na 

pół … świnie … obczyszczało to wszysko tom 
i … i potem sie dzieliło … (Nowy Olesiec).

obczyścić > czyścić.

obebeszyć > (bebeszyć).

oberwać > (rwać).

obhakać > (hakać).

obieracz – ‘przyrząd do oddzielania 
skórki od warzyw’: specjalnie obieracze 
sóm do ziemniaków … do obierania … (Ple-
szew).

obieraczka – ‘przyrząd do oddzielania 
skórki od warzyw’: (Dobrzyca); (Pleszew).

obierać, obirać – obrać – 1. ‘od-
dzielać skórkę od warzywa, owocu, mięsa’: 
do tego [=rosołu] dużo włoszczyzny obie-
ram … (Nowy Olesiec); miałam … czeńś 
… troszke wody ale dynie rozgotowywałam 
… obrana była ze skórki i rozgotowana na 
… na wrzontku … (Nowy Olesiec); no ro-
sół czeba obrać włoszczyzne … (Sośnica); 
należy je [=ziemniaki] obrać ze skórki … 
(Sośniczka); najpierw sie je [=ziemnia-
ki] obiera … struże sie je … ze strużyn … 
(Broniszewice); czyści sie je [=grzyby] … 
obiera … sortuje … (Pleszew); (Sośnica); 
(Wieczyn); (Witaszyce); a do salcesónu to 
… czekej … coś sło… z tegó … z ryja … uszy 

O
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… na sto procyn … i łeb … i sie gotowało 
… i obirały i to szło … w te … w salcesón 
… (Tomice); potym obieramy dobre miensko 
z golonek … (Pleszew); (Marszew); (Sośni-
ca); 2. – poobierać – ‘odłamując, od-
dzielać część rośliny od reszty’: czszeba te 
kiełki poobierać [z ziemniaków] … a jak do 
sadzenia to nie … czszeba zostawić … (Ple-
szew); [Przy ziemniakach z kopca] obiera 
sie kły i sortuje … (Marszew); no i  te kły 
czszeba było obierać … (Nowy Olesiec); 
3. ‘zdejmować skorupkę z jajka’: [Do świę-
cenia jajko] no obrane było … no jak skorup-
ke świńcić? … (Sośnica); [Jajko do święce-
nia] ja zawsze obierałam … (Broniszewice).

obieranie – ‘oddzielanie nożem skórki 
od warzyw lub owoców’: no obieranie ziem-
niaków struganie ziemniaków … (Kucz-
ków); struganie obieranie … (Lenartowi-
ce); specjalnie obieracze sóm do ziemniaków 
… do obierania … (Pleszew); obieranie … 
(Kotlin); (Witaszyce); (Zielona Łąka).

obierka, obirka, obiyrka – często 
w l. mn.,‘skórka warzywa lub owocu od-
dzielona od jego reszty’: przy zimniakach 
starych to jes taka [gruba skórka] … też sie 
struże … ale taka zwiendnienta ta strużyna 
jest … natomiast przy ziemniakach młodych 
to sie takem obierkom … takóm cieniutkom 
skrobaczkom skrobało … (Nowy Olesiec); 
niktórzy … kładli w te … w obiyrki od cebuli 
… i to … farbowali na te … no … na brón-

zowo … ini kładli w obiyrki od buraczka … 
niktóre pisanki to sóm robióne … (Tomice); 
pisanke… […] [robiono] i kredkóm i cebule 
… cebulóm tóm … obiyrkami z cebuli … (Ple-
szew); no obierki … strużyny … (Tomice); 
obirki … (Pleszew); strużyna … abo obierka 
… (Pleszew); (Józefów); obierki strużyny … 
(Broniszewice); obierki … (Marszew); (Wi-
taszyce).

obirać > obierać.

obirka > obierka.

obiyrka > obierka.

obłuch, obuch – ‘tępa strona metalo-
wej części siekiery’: świnie przede wszyskim 
czszeba wyprowadzić z  chlewika … po… 
uwiónzać jóm za nogi żeby nie uciekła … 
potym sie bierze … jako na wsi to sie bierze 
i obłuchym sie o… ogłusza i potym dopiro 
… (Kuczków); wionzało sie za noge [świnię] 
… na powrozie … no i uderzało sie w łeb … 
siekiróm … obuchem … (Tomice).

obora – ‘pomieszczenie lub budynek, 
w  którym trzyma się zwierzęta (krowy, 
owce, świnie itd.)’: [Gospodarz] poszed do 
… obory … do zwierzont … zanieź opłatek 
… bo zwierzenta jes tradycja że … zwie-
rzenta przemawiajom ludzkim głosem … 
(Pleszew); [Po Wigilii] gospodarz to szed 
sie dzielić … do do tego … do obory … ze 
zwierzentami … (Witaszyce).

obornik – ‘naturalny nawóz powstający 
ze zmieszanej ściółki i odchodów zwierząt 
gospodarskich’: obornik to jez od krów … 
(Tomice).

obracać – ‘poruszać czymś dookoła 
jego osi’: kierzynka … to taka jakby skrzyn-
ka na … i z korbkom i sie obraca … i tak sie 
robi masełko … (Grodzisko).

obrać > obierać.

obradlać, obredlać – ‘obsypywać 
ziemią niższe części rośliny za pomocą radła, 
zasypując ponadto chwasty’: [Żeby nie było 
chwastów, to ziemniaki] obredla sie opiela … 
(Lenartowice); obradla sie … (Kotlin).
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obredlać > obradlać.

obrywać – ‘szarpnięciem odrywać, od-
dzielać część od całości’: a wino z modra-
ków sie robiło zbierało sie ten modrak … te 
czubki sie obrywało te kwiaty … i dosypywa-
ło sie cukier … do wody … i pomieszało sie 
to na słóńcu i … dojrzewało … (Dobrzyca).

obsmażać – obsmażyć – ‘smażyć 
z wierzchu’: golonke sie najpierw pekluje … 
poźniej sie je jom gotuje można robidź jom 
tak że później można jom obsmażyć doda-
wajonc troche piwa … (Sośniczka); goloki 
to sóm … tak … kluski … z pyrek … […] 
możeż je obsmażyć … z jajkiym … możesz 
do … kiedyś kładli do rosołu … do tegó … 
do czerniny … (Tomice); kroi sie karkówke 
w plastry … rozbija … nakłada farsz … na 
przykład ogórek czy tam cebule boczek … 
zwija sie spina … specjalnom spinaczem … 
obsmaża … no i to wszystko … (Marszew).

obsmażyć > obsmażać.

obsypywać – ‘pokrywać coś przez sy-
panie na to jakiejś substancji’: usypywało 
z ziemniaków i przykrywało potem na zime 
… słomom i piaskiem … obsypywane było … 
(Nowy Olesiec).

obślizgły – ‘mający śliską i  wilgotną 
powierzchnię’: [Czarny łepek ma kapelusz] 
bronzowy a nie czarny … czarny bronz … 
[…] nie jest obślizgły … o! … jes tak bardziej 
suchy … (Pleszew).

obuch > obłuch. 

obwieszać – ‘umocowywać coś tak, by 
jego górna część była zaczepiona, a dol-
na nie miała kontaktu z podłożem’: masz 
[świeży ser] w ty pielusze już … to wtedy so-

bie one to wisi i to sie robi takie jakby takie 
serduszko … w tym … w ty pielusze … bo sie 
obwiesza na jakimś tam kiju … (Pleszew).

ocstawiać, odstawiać, odstowiać 
– ocstawić – ‘odkładać na jakiś czas 
w inne miejsce’: mieszamy drewanianom łyż-
kom odstawiamy do wyrośnieńcia a nastemp-
nie … kształtujemy ponczki … i … dodajonc 
… marmolade i pieczemy na rozgrzanym ole-
ju … (Grodzisko); do salcesonu sie używa … 
też można używadź miensa z głowy … można 
używać … ozorek … czyli jenzyk … serce … 
no i sie gotuje to wszysko i przewaznie sie … 
po przyprawieniu ugotowaniu napełnia na 
goronco … żołondeg lub … jelito grube … po-
tem sie przyciska ocstawia do ostygnieńcia … 
(Lenartowice); monke zakwaz i zarobidź i … 
i co ocstawidź aż wyrośnie … wyrośnie no … 
do forymki jes chleb … (Pleszew); pyzy ina-
czej … […] monke jajko drożdże … czszeba 
wyrobić … mleko … ocstawić do wyrośnień-
cia … jak wyrosnom sie gotuje na … na łachu 
… (Sośnica); doiło sie krowe … ocstawiało sie 
mleko … wlewało sie do kierzonki … czszea 
było ubijać była maślanka i masło … (Sośni-
ca); peklowanie szynki … nacieramy solom … 
czosnkiem … majerankiem … potem wkła-
damy do garnka … ocstawiamy do chłodu 
a najlepiej wstawić do lodówki … (Kotlin); 
drożdżowce … […] zarobiosz zaczym … 
z monki z drożdży i z cukru … potym wyro-
bio… sypiesz … dajeż jajka sypiesz monke … 
mleko … tłuszcz … wyrobiosz odstowiosz do 
wyrośnińcio … i pieczesz … (Tomice).

ocstawić > ocstawiać.

oczko – 1. ‘zagłębienie, z którego wyra-
stają kiełki ziemniaka’: powycinej te oczka 
tam brudne … (Pleszew); ja myśle że te 
oczka to jez jak sie obiera i som tam te cyntki 
to czea je … jak oczko wydłubać … no … 
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(Pleszew); no takie wgłembienie i to [=ziem-
niak] wypuszcza znaczy z tego oczka … te 
łenty … (Józefów); (Sośnica); 2. ‘plama 
o  okrągłym albo owalnym kształcie’: no 
okrasa to … tłuszcz … […] który służy do 
polewania ziemniaczków … do polewania 
… dodawania do zup … żeby były bardziej 
tłuste żeby pojawił sie w nich … na przykład 
oczka tłuszczowe … (Marszew).

oczyszczać – ‘pozbywać się zabrudzeń’: 
[Grzyby] oczyszcza sie i su… jedne sie su-
szy drugie sie marynuje … i smaży … (Ple-
szew); (Kotlin).

oczyścić > czyścić.

odchwaszczanie – ‘wyrywanie chwa-
stów celem oczyszczenia ziemi wokół po-
sadzonych roślin’: (Lenartowice).

odcinać – ‘oddzielać część od całości za 
pomocą ostrego narzędzia’: no to rozbira-
nie … […] no … odcinosz … najpierw bo-
czek potym … tegó … odrómbujesz … odci-
nosz boczek potym schab … te łopatki szynki 
osobno … (Tomice); to som dwie właśnie 
wersje … jedni mówiom że wyrywadź [grzy-
by] inni że odcinadź i zostawiać tom grzyb-
nie … (Pleszew).

(odciongać –) odciongnońć – ‘od-
prowadzać skądś ciecz’: [Żeby mieć śmie-
tanę, to z mleka należy ją] zebrać … lub 
odciongnońć … (Grodzisko); odciongnońć … 
(Pleszew).

odciongnońć > (odciongać).

odciońć > ciońć.

oddzielać – ‘sprawiać, że coś nie jest już 
dłużej częścią czegoś’: do ściongania mleka 

taka specjalna maszyna która właśnie od-
dziela śmietane … (Grodzisko).

oddzielić > dzielić.

odkapywać – ‘ściekać kroplami’: szmat-
ka … pieluszka … nie wiem … no były takie 
specjalne szmatki co moja babcia tam wle-
wała i wisiał ten ser … i od… odkapywał … 
z tej serwatki … (Grodzisko).

odkrawać – ‘obierać nożem warzywa 
lub owoce ze skórki’: co sie odkrawa? … no 
łupiny … struże sie … (Witaszyce).

odmiana – ‘rodzaj, gatunek’: no odmiana 
bryzów … amerykany kiedyś były takie czer-
wone … no różnych było gatunków [ziem-
niaków] … (Józefów); odmiany gołembi … 
pocztowe … garłacze … i … cukrusie som … 
(Kotlin).

odpasać – ‘dostarczać pożywienie zwie-
rzętom’: [Futrować to] karmić … zwierzen-

ta … odpasać … (Lenartowice).

odpierzyć – ‘usunąć pierze’: jeżeli to jest 
… kura to wiadomo czszeba jom odpierzydź 
i oskubać czyli … oczyścić z … wnenczno-
ści … poćwiartowadź no i jes gotowa do do 
przyrzondzania … (Lenartowice).

odsionknońć – ‘utracić wodę w wyniku 
jej odcieknięcia’: i potem przecedzamy przez 
… właśnie pieluche tak samo żeby … one … 
odsionkła ta … serwatka … (Pleszew).

odstawiać > ocstawiać.

odstowiać > ocstawiać.

odszumawianie – ‘zbieranie szarej 
piany powstającej w czasie gotowania nie-
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których potraw’: odszumawianie … (Ple-
szew).

odszumowanie – ‘zebranie szarej piany 
powstającej w czasie gotowania niektórych 
potraw’: odszumowanie … (Witaszyce).

odszumowywanie – ‘zbieranie sza-
rej piany powstającej w czasie gotowania 
niektórych potraw’: [R1:] odszumowywa-
nie … [R2:] nie… zbieranie szumowin … 
(Pleszew).

odtłuścić – ‘zmniejszyć ilość tłuszczu 
w produkcie spożywczym albo usunąć go 
zupełnie’: [Śmietanę] ścionga sie przez cen-
trefuge … to jes specjalne urzondzenie … do 
którego … wlewa sie mleko i ono … ma takie 
dwufazowe lej… lejki i sie oddziela … i jez 
mleko odtłuszczone … (Pleszew).

odyga > łodyga.

odziabać > dziabać.

ogłuszać – ‘pozbawiać przytomności 
poprzez uderzenie’: zabijanie świnie? … 
wionże sie … te … te … świnke za noge … 
i uderzo sie … te … ogłuszo sie jom no i zaś 
podrzyno sie … te … nożym to serduszko … 
(Jedlec); ogłusza sie świnie … potym … ogu-
chym … uderza sie w głowe i … poćcina sie 
… (Jarocin); świnie przede wszyskim czszeba 
wyprowadzić z chlewika … po… uwiónzać 
jóm za nogi żeby nie uciekła … potym sie bie-
rze … jako na wsi to sie bierze i obłuchym sie 
o… ogłusza i potym dopiro … (Kuczków).

ogon, ogón – 1. ‘tylna część ciała zwie-
rzęcego, zwykle wydłużona i wąska, służąca 
zwierzętom do machania, a ludziom m.in. 
w celach spożywczych’: wszysko osobno … 
te schabiki te mie… te karkóweczki wszysko 

sie roździelało ładnie … nie? … nawed ogón 
osobno … (Zielona Łąka); świński ogón? … 
do grochówki … (Gizałki); [Świński ogon] 
do zupy kładóm … […] do … biołygó barsz-
czu … u nos sie brało … (Tomice); [Podczas 
wesela] lotali ze świńskim ogónym … (Kucz-
ków); świński ogon … do tego … do galartu 
… (Pleszew); 34; 2. ‘u ptaków: pęk piór 
w tylnej części ciała’: kogut … […] inny ma 
… ładniejsze kolorowe … ogon ładny ma … 
grzebień ma wienkszy … (Pleszew); kogut 
… ma przeważnie … bardziej kolorowy … 
i ma … szczególnie sie różni wyglondem … 
postawom i ma inny ogon … przeważnie ma 
ozdobny ogon długie pióra zwisajonce w ogo-
nie … (Lenartowice); kogut … […] ma grze-
bień winkszy i ogon … (Jedlec); kogud ma 
wiencej świeconce [pióra] … ładniejsze i ogón 
przede wszystkim mo ładny duży i grzebiń 
mo du… wiynkszy jak kura … (Kuczków); 
[Perlica] jes to mały pta… jes to … ptak do-
mowy … ptak domowy jes … w ksta… kształ-
tem przypomina … no w kształcie przypomi-
na bażanta … tyko bez ogona … (Jedlec); mo 
długi og… to zależy … czy samica czy bażan 
… […] to mo długi kolorowy ogon … (Tomi-
ce); (Jarocin); 3. ‘część grzyba, która wyra-
sta z podłoża; nóżka, trzon’: [Grzyb składa 
się] z kapelusza i ogona … (Pleszew).

ogonek, ogónek – ‘część grzyba, któ-
ra wyrasta z podłoża; nóżka, trzon’: jed-
ne [grzyby] majom ten ogonek cieniutki 
a drugie majom bardzo gruby … (Pleszew); 
[Czarny łepek] ma czarny kapelusz … 
a biały ogonek … (Sośnica); sowa … mo 
ogónek tyź troszke jaśniejszy a na wierzku 
takóm mo … s… chrobowatóm … naskórek 
… (Józefów); (Marszew); (Wieczyn). 

ogonowy – ‘o zupie: ugotowana na ogo-
nach’: zupe ogonowom można smacznom na-
gotować … (Lenartowice).
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ogólnokwiatowy – ‘wytwarzany 
z wielu rodzajów kwiatów’: miód pszczeli 
to może być lipowy … wrzosowy … no i … 
ogólnokwiatowy … (Jedlec).

ogón > ogon.

ogónek > ogonek.

ogóreczek – pieszcz., ‘podłużne, zielo-
ne warzywo o soczystym miąższu’: zakisi 
… jest kwaśna kapustka i kwaśne ogóreczki 
… sie wekuje … (Pleszew).

ogórek – ‘podłużne, zielone warzywo 
o soczystym miąższu’: śledź w śmietanie … 
[…] do tego można dadź ogórek cebulke sól 
pieprz … (Pleszew); ogórkowom to wiadomo 
że starte do tego ogórki kwaszone … (Ple-
szew); jak kisi sie ogórki? … czea wypłukadź 
ogórki … i zaloć potym tegó … naukłodać … 
tegó … chrzanu do … nie chrzanu … chrza-
nu tyz … ale kopru … i tegó … i osolić wode 
i to wszyskim zalodź i sie tak ukisnóm same 
… (Gizałki); ogórki … układa sie w beczce 
lub w słoikach … nieduże te ogórki … dodaje 
sie koper chrzan … liście wiśni … dembu … 
zalewa sie osolonom wodom … przykrywa sie 
… albo zakrenca słoiki i czeka aż zakisnom … 
(Marszew); to roladki … […] no tam mosz 
… tegó … rozbijosz miynso i kładziesz … 
kładziesz w to … ogórek tyn boczek … (To-
mice); [Jak kisi się ogórki?] [R1:] ogórki? … 
no woda … ogórki … musi być koperek … 
musi być czosnek … musi być chrzan … no 
i to wszystko … zalewamy wodóm ze solom … 
[R2:] jeszcze coś i kisimy tylko w szklanym 
naczyniu … w kamienne garnki takie były 
kiedy[ś] albo … we wiaderku polewanym … 
i te wiaderko nie może być obtuczone … mui 
być … no … (Pleszew); ogórki kiszone … też 
mogom być w słoikach … a dokładny opis? … 
kisi sie po prostu … no … zostawia sie na … 

ubija sie … w słoje … czy tam w beczułki … 
i sie zostawia i to sie … zakisi … jest kwaśna 
kapustka i kwaśne ogóreczki … sie wekuje … 
(Pleszew); (Jarocin); (Jedlec). 

ogórkowa – rzecz., ‘zupa, której smak 
nadają ogórki’: [Tutaj gotuje się] kapuśniak 
… grochówke … fasolówke … ogórkową … 
pomidorowom … warzywnom … (Pleszew); 
ogórkowom to wiadomo że starte do tego 
ogórki kwaszone … (Pleszew); [Gotuję] 
pomidorówke rosół ogórkowom … (Witaszy-
ce); (Broniszewice); (Nowa Wieś).

ogórkowy – ‘zawierający ogórki’: zupa 
ogórkowa … (Nowy Olesiec); zupke ogórko-
wom … (Pleszew).

ogrodniczy – ‘związany z  ogrodnic-
twem, rolnictwem, sadownictwem’: [R1:] 
w Pleszewie … [R2:] na ulicy … […] Targo-
wej … była centrala ogrodnicza i skupowali 
… warzywa owoce … (Dobrzyca); [W Ple-
szewie] była centralna … centrala ogrodni-
cza … ze skupem warzyw i owoców przy … 
na ulicy Targowej … (Pleszew).

ogrodzenie – ‘to, co ogradza jakiś te-
ren’: [Patyk to] no ogrodzenie dla zwierz… 
dla świń … (Pleszew); patyk do świnka jes 
w patyku … w takim ogrodzeniu w takim 
kojcu … (Broniszewice).

ogród – ‘wydzielony teren przeznaczony 
na uprawę warzyw i innych roślin’: [Sko-
rupki ze święconego jajka] rozsypywano 
w ogrodzie … (Pleszew); [Skorupki ze świę-
conego jajka] wynosiło sie … na … albo do 
ogrodu albo na pole … (Cieśle); do Tereski 
na ogrodzie w Wielkanoc to … tam bydziesz 
gdzieś pod … kierzkim znajdziesz … pod 
kierzkiym to znaczy pod krzewym pod krza-
kiem … nie? … (Pleszew).
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ogródek – ‘wydzielony teren przezna-
czony na uprawę warzyw’: ajntopf to jes 
tako zupa szagóm przez ogródek wszysto 
co jes w  ogródku … gotuje sie w  jednym 
garnku … (Sośnica); [Co znaczy, że kura 
wynosi jajka?] [R1:] znosi jajka … ale tyl-
ko nie w kurniku tylko pewnie gdzieś tam 
na podwóreczku albo gdzieś … [R2:] albo 
w  ogródku … (Pleszew); ogródek … (Ja-
rocin); (Jedlec). > przeglond ogród-
ka, spacer po ogródku, szagóm przez 
ogródek.

ogrzać > grzać.

ogrzewać – ‘sprawiać, że coś staje się 
ciepłe’: było ciepło bo tyn piedz i ogrzewał 
pomieszczenie i … i można było gotować … 
(Nowy Olesiec).

oguch – ‘tępa strona metalowej części 
siekiery’: ogłusza sie świnie … potym … 
oguchym … uderza sie w głowe i … poćcina 
sie … (Jarocin).

ohakać > (hakać).

okoń – ‘ryba drapieżna z 5–9 ciemniej-
szymi pręgami na jasnych bokach’: okoń 
to charakterystyczne ma … bardzo ostre 
płetwy grzbietowe … (Pleszew); (Bronisze-
wice).

okopcić – ‘odymić wędliny w celu ich 
konserwacji oraz nadania smaku i zapa-
chu’: [Mięso] okopcone musi być … (Zielo-
na Łąka).

okopowe – rzecz., często w l. mn., ‘ro-
śliny uprawiane dla bulw i korzeni’: [Przez 
zimę można przechowywać] wszyskie oko-
powe czyli marchew … buraczki czerwone 
seler por pietruszke ziemiaki … (Marszew).

okólnik – ‘teren ogrodzony, na któ-
rym w lecie przebywają świnie’: okólnik … 
(Nowa Wieś); (Pleszew).

okrasa – ‘słonina lub inny tłuszcz zwie-
rzęcy’: [Okrasa] no to jes słonina … wyto-
piona … nie? … sie topi … sie krosi … (Wi-
taszyce); okrasa to jes takie … okrosić czyli 
jakby … dodać tłuszczu … żeby było bar-
dziej tłu… no … żeby było tłuści… lepsze … 
jedzenie … (Broniszewice); okrasa … […] 
[to] słonina albo tłusz zwierzency … (Mar-
szew); okrasa to jes właśnie taki … tłuszcz 
słonina sadło … coś takiego … (Wieczyn); 
no okrasa to … tłuszcz … najczeńściej wy-
kona… uzyskany ze smażonego boczku albo 
ze smażonego sadła … czy ze smażonej sło-
niny … który służy do polewania ziemniacz-
ków … do polewania … dodawania do zup 
… żeby były bardziej tłuste żeby pojawił sie 
w nich … na przykład oczka tłuszczowe … 
(Marszew); okrasa albo słónina … to jez 
jedno i to samo … (Pleszew); [Okrasa to] 
tłuszcz … to inaczy słónina … (Sośnica); 
(Józefów).

okronglutki – ekspres., ‘w  kształcie 
koła, kuli’: glubki to takie malutkie śliweczki 
… takie okronglutkie … i też granatowe … 
(Marszew).

okrongły, okróngły – ‘w  kształcie 
koła, kuli’: kabaczeg jez okróngły cukinia jes 
… przeważnie zielona i … i długa … (Kucz-
ków); cukinia jes podłużna … a kabaczki 
som okrongłe … (Jarocin); gable to sóm te … 
widły takie duże … gable … no … z takimi 
wiesz? … […] okróngłe … takie na kóńcu 
… (Pleszew); [Kołacz to] placeg okrongły 
… […] z ciasta drożdżowego pszennego … 
(Pleszew); pyzy … ja najczeńściej robie to 
w tyn sposób że rozwałkowuje ciasto na oko-
ło wysokości jednego centymetra … i szkla-
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neczką … odmierzam takie … okrongłe ku-
leczki … (Marszew).

okronżka – ‘pielenie buraków’: [Buraki] 
siano przerywano … robiło sie okronżke … 
(Sośnica).

okrosić > krosić.

okróngły > okrongły.

okryncać – ‘obracać coś, sprawiać, że 
coś wiruje’: sie okrynca jajkiem i jeżeli jajko 
sie … okrynca to jes świże a jeżeli stanie no 
to jes … stare albo sie … (Kuczków).

okryncać sie – ‘wirować, obracać się 
wokół własnej osi’: sie okrynca jajkiem i jeże-
li jajko sie … okrynca to jes świże a jeżeli sta-
nie no to jes … stare albo sie … (Kuczków).

olcha – ‘krzew lub drzewo o jajowatych, 
ząbkowanych liściach; też: drewno tego 
drzewa’: [Drewno do wędzenia] czyli liścia-
ste ale najczeńściej … to jez olszyna … czyli 
olcha albo drewno owocowe … czereśnia ja-
błoń … wiśnia … (Lenartowice); [Do wę-
dzenia używano] owocowych dżrzew i olchy 
… (Marszew).

olszyna – ‘krzew lub drzewo o jajowa-
tych, ząbkowanych liściach; też: drewno 
tego drzewa’: [Drewno do wędzenia] czyli 
liściaste ale najczeńściej … to jez olszyna … 
czyli olcha albo drewno owocowe … czere-
śnia jabłoń … wiśnia … (Lenartowice).

omlet – ‘rodzaj jajecznicy smażonej 
w postaci grubego placka’: [Z  jaj] omled 
możno przyzońdzidź jajecznice … (Gizałki); 
[Z jajek robię] jajecznice rekotaje … omlet 
… (Lenartowice); jajecznice … omlety jaj-
kowe takie … z jajek … (Pleszew); jajka na 

twardo jajka na minko omlety … (Tomice); 
(Sośnica).

opalać – opalić – ‘oczyszczać skórę za-
bitego zwierzęcia (z sierści, z pierza) za po-
mocą ognia’: opalało się … (Marszew); opa-
lić … (Tomice); no to te … włosy co mo kura 
na tyn … na tyn to … bierzysz brynde … 
lejesz w miseczke … i nad ognim opolosz … 
nie? … (Tomice); [Kurę się opalało] no żeby 
nie było na niej włosów … […] no … osku-
banom z pierza brało sie za nogi … upuściło 
sie gaz i … opalało sie … żeby nie było pie-
rza … (Jedlec); żeby nie było … włosów … 
[…] no bierzesz … kupujesz denaturad le-
jesz w podstawek podpoloż i … opolosz kure 
… (Tomice); kure opalało sie po to … żeby 
usunońć … resztki włosów i pierza … […] 
wlało sie w naczynie denaturat … chwyta-
ło sie za nogi tóm kure i sie obracało i sie … 
i sie tak … opalało sie … ognim opalało sie 
… (Kotlin).

opalić > opalać.

opaprószyć > (paproszyć).

oparzać – ‘poddawać coś działaniu 
wrzątku’: przecina sie [świni] tentnice żeby sie 
wykrwawiła … no i po … po czym sie tam … 
skrobie oparza i robi reszte tam poczebnych 
czynności … (Lenartowice); [Kurczaka] naj-
pierw sie oparza z pierza … (Pleszew).

opas – ‘człowiek otyły’: grubas … opas … 
(Pleszew).

opelić > pelić.

opielać – ‘wyrywać chwasty celem 
oczyszczenia ziemi wokół posadzonych 
roślin’: [Żeby nie było chwastów, to ziem-
niaki] obredla sie opiela … (Lenartowice).
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opienka, opieńka, opińka – ‘grzyb 
rosnący na pniach ściętych drzew’: opieńki 
wyglan… wygóndajóm tak że sóm przykła-
dowo … rosnóm na pieńkach … i … sóm … 
to tyż grzyby jako jadalne i … jes to taki ja-
snożółty grzybek … i można to jeś … (Kucz-
ków); opieńka … (Pleszew); no som takie 
opieńki czy jak … opienki … no … (Wita-
szyce); na pniach … ścientych dżrzew? … 
[…] opińki … (Marszew); opieńki to takie 
grzyby sóm … jadalne … takie jak kurka o! 
… i to takie blaszki to majóm … (Józefów); 
(Wieczyn).

opieńka > opienka.

opieprzyć > pieprzyć.

opierzony – ‘pokryty pierzem’: no ga-
dzina to może być każdy jedyn … opierzó-
ny stwór nazwany gadzinóm … (Kuczków); 
francuskie kaczki sóm opierzóne barwnie 
majóm kolor … szary … fi oletowy i … zieló-
ny … (Jedlec).

opińka > opienka.

oprysk – ‘środek ochrony roślin stoso-
wany w postaci rozpylanej’: dziabanie [bu-
raków] … opryski … no i zbiyranie […] … 
obcinanie liści buraczczanych … i zbiyranie 
i ob… zawożenie do cukrowni … (Pleszew).

opryskać > pryskać.

opryskiwacz – ‘urządzenie do pry-
skania roślin środkami chemicznymi’: 
najpierw sie opryska [chwasty] … sie za-
pobiega … zapobiega sie opryskiwaczym … 
(Jarocin).

opryskiwać – ‘stosować środek w aero-
zolu’: (Kuczków).

orkiszowy – ‘zrobiony z  orkiszu’: 
[Mąka] [R1:] żytnia pszenna graham … 
[R2:] orkiszowa … (Pleszew); (Marszew).

orzech – ‘tu: orzech włoski; też: jego 
jadalna część’: [Makiełki są] z makaronu 
maku zmielonego z … […] z rodzynkami 
orzechami migdałami miodem … (Ple-
szew); (Gizałki); no u mnie na przykład to 
było tak że te orzechy sie … zbierało … oczy-
wiście sie oddzielało od łupin … nie od łupin 
… od takich zielonych łupin … że same orze-
chy tyko jag już były dojrzałe jag już spadły 
… i w na przykład jakieś takie suche miejsce 
… […] rozsypywało sie je gdzieś tam nawed 
na … na takim podłożu gdzieś tam na stry-
chu … […] albo nawet w jakimś wiadrze 
… ale dla orzechów było to ważne żeby one 
… […] żeby nie pleśniały … (Broniszewi-
ce); [Orzechy przez zimę przechowywano] 
w wiklinowych koszach … na strychach … 
(Marszew); [Jak przechowywało się orze-
chy przez zimę?] no to musi być przewiewny 
woreg albo skrzynka taka co ma otworków 
dużo … wkoło po czymś tam … to musi być 
w przewiewnym miejscu żeby one nie zbu-
twiały … najlepiej to jak ktoź ma strych … 
(Pleszew); na wierzchu [piernik] polewamy 
czekolade i posypujemy orzechami … lub 
bakaliami … (Pleszew). > orzech włoski.

orzech włoski – ‘odmiana orzecha 
o owocach okrytych zieloną łupiną odpa-
dającą jesienią, pod którą jest zdrewniała 
skorupa, a w środku część jadalna o kształ-
cie kojarzącym się z  ludzkim mózgiem’: 
no nalewki z różnych … rzeczy robiło sie … 
z … różnych malin … z wiśni z … jagód … 
z różnych różności robiło sie nalewki … […] 
z [orzechów] włoskich … (Kuczków); (Do-
brzyca); z wiśni … ze śliweg robili [nalewki] 
… z jabłek … […] z włoskich [orzechów] … 
(Józefów). 
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orzeszek – pieszcz., ‘tu: orzech włoski’: 
gotuje sie makarón … ten mak sie prze… mak 
sie doprawia prze… […] dodaje sie … dodaje 
sie cukier miód może orzeszki … bakalie … 
różne bakalie … rodzynki … (Pleszew).

osad – ‘to, co pozostaje na jakiejś po-
wierzchni lub dnie’: no [mleko] jag jes białe 
… intensywne białe … i na wirzku jag jest 
… takie żółty osad to znaczy że jes tłuste … 
(Broniszewice); (Zielona Łąka).

osadzać sie – ‘wytrącać się w postaci 
osadu’: [Tłuszcz] osadza sie na powierzchni 
mleka … (Pleszew).

oscypek – ‘wyrabiany przez Górali na 
Podhalu twardy, wędzony ser z  mleka 
owczego w kształcie baryłki’: [R1:] oscyp-
ki robiom … [R2:] no to z owczego … nie? 
… z owczego mleka to oscypki […] … (Ple-
szew); owcy to sóm oscypki … (Sośnica).

osełka – ‘partia masła przeznaczona na 
sprzedaż’: osełki … formowano … ale jeszcze 
przedem czszeba to wyrobić z wodom zimnom … 
(Pleszew); masło wykonywano z … śmietany 
… w specjalnym takim … w specjalnym naczy-
niu który nazywano kierzanką … umieszczo-
ny był tłuczeg i tak … tłukło sie przez … długi 
czas … aż pojawiły sie … najpierw kawałeczki 
masła … później … wyrobiono z tego … osełkę 
masła … (Marszew); (Broniszewice); (Grodzi-
sko); (Sośnica); (Sośniczka); (Wieczyn).

oskrabać > skrabać.

oskrobać > skrobać.

oskubać > skubać.

osłonka – ‘powłoka wędlin’: miensko 
wieprzowe najlepiej dodadź jeszcze … wo-

łowego albo z indyka … no przyprawy … sól 
pieprz … majeranek … […] no i nakłada 
sie w  jelita … czy tam osłonki wieprzowe 
… […] i to jes biała kiełbaska no to jom nie 
weńdzimy tylko jom parzymy … (Pleszew).

osolić > solić.

ostroga – ‘wyrostek kostny u niektó-
rych ptaków’: [Kogut] przeważnie jes 
wienkszy ma grzebień na głowie … no ma 
inny ogon … ma ostrogi na … na nogach … 
które służom do … do walk … do obrony i do 
walk … (Lenartowice).

ostrugać > strugać.

ostygać – ‘obniżać swoją temperaturę’: 
żeluje sie to samo ostyga i jes gotowy wyrób 
… (Lenartowice).

ostygnońć > stygnońć.

ostudzenie – ‘obniżenie temperatu-
ry czegoś, schłodzenie’: gotujemy … wode 
z octu z wody z przyprawami … nastympnie 
po ostudzeniu tej wody dodajemy … […] 
wszystkie składniki łonczymy i wkładamy do 
tego śledzie … (Grodzisko).

oślimaczały – ‘pokryty lepką mazią’: 
maślag musisz obradź i taki oślimaczały to 
jes … (Józefów).

owalny – ‘mający kształt owalu, zbliżo-
ny do koła; jajowaty, podłużny’: wyngierki 
… […] ciemne granatowe owalne owoce … 
(Marszew).

owarzyć – ‘doprowadzić do ścięcia białka 
w mleku podkwaszonym przez nagłe ogrza-
nie’: [Ser robi się] z mleka … […] kwaśnego … 
i które czszeba owarzyć … (Pleszew); to mleko 
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należy owarzyć … tylko czszeba uważać żeby 
sie … żeby nie powst… nie za mocno … żeby 
nie powstała kazeina … i sie oddziela mleko 
i potem powstaje z tego serwatka … (Pleszew).

owca – ‘zwierzę pokryte miękką, skręco-
ną sierścią, wykorzystywaną do produkcji 
wełny’: od kozy jes to mleko kozie a od owcy 
mleko owcze … (Grodzisko); z kozy syry … 
z owcy sery sóm … (Cieśle); owca ma swojom 
… no nie raczyj nie … mleko to jez mleko … 
mleko kozie mleko owcze … (Sośnica); jes to 
mleko … od … jez nazywane mlekiem ko-
zim i mlekiem owczym … od owcy … nie? … 
(Pleszew); myśle że [opłatek dawano] kro-
wóm konióm owcóm … one były przy naro-
dzeniu w stajence … w każdym razie tag jez 
na wszyskich obrazach … (Pleszew); 41.

owczy – ‘pochodzący od owcy’: od kozy 
jes to mleko kozie a od owcy mleko owcze … 
(Grodzisko); mleko to jez mleko … mleko 
kozie mleko owcze … (Sośnica); [Mleko] 
kozie albo owcze … (Pleszew).

owies – ‘zboże o  ziarnach zebranych 
w wiechę’: [W drugi dzień Bożego Naro-
dzenia] najpierw świencono owies później 
sie nim sypano … (Sośniczka); [R1:] klapsy 
… [R2:] pergamotki … owsianki … tak zwa-
ne … obsionki! … to … owsionki to sóm naj-
wcześniejsze grusze … jag owies dojrzeje to 
one równocześnie z tym … owsym i od tego 
jes … nazwa owsionka … (Dobrzyca); 28.

owoc – ‘jadalna część roślin powstała 
z kwiatu, najczęściej słodka’: [Suszy się] śliw-
ki jabłka gruszki … to som najczeńściej takie 
owoce z których sie później gotuje kompod na 
Wigilie … (Broniszewice); zupa w owoców? … 
owocowa … zupa … (Zielona Łąka); to może 
być wiśniowa może być … z różnych owoców 
różne nazwy sóm zup … zależy z jakiego owocu 

gotujemy … (Pleszew); [Kolędników często-
wano] dzieci słodyczami owocami a dorosłych 
pieniendzmi … i jakimiś sło… truneczkami 
… (Sośniczka); to zajonczek … był robiony 
… i dzieci szukały … pod krzakiem słodyczy 
… zazwyczaj to som słodycze owoce upominki 
drobne … (Pleszew); (Jarocin); [Potrawy wi-
gilijne to] karp pieczóny ryba w szarym sosie 
kapusta z grzybami kompot z suszonych owo-
ców makiełki … (Sośniczka); [Iść na] [R1:] 
szaber … […] do somsiada na jabka … [R2:] 
no … albo na inne owoce … (Pleszew); piec 
chlebowy był szczególnym … takim elementem 
każdego domu … […] suszono też w nim róż-
ne owoce … (Marszew); świenconka … […] 
[to] jajka szynka kiełbaska swojej roboty wła-
śnie takie ze świnki swojej … sól pieprz chlebek 
… pieczywo … to znaczy pieczywo … i jakieź 
owoce czy … pomarańcze … (Pleszew); kom-
pot z suszonych owoców … […] jabka śliw-
ki gruszka … to wszystkie to taki mieszany 
był kompot … (Józefów); dżżem no to jes … 
słodkie … przesmażone … nie? … ugotowane 
owoce … z cukrem … (Sośnica); borówka … 
[…] [to] owoc … leśny … (Marszew); [Na sy-
rop z czarnego bzu] wyciska sie … te nasiona 
czy owoce … […] takie takie parasole jakby … 
i … z tego sie wyciska i z tego sie ten … sok … 
z tego sie robi … (Dobrzyca); [Nalewki robi 
się] z owoców … […] poziomek … z wiśni … 
no … różnie … z winogrona … (Dobrzyca); 
[R1:] w Pleszewie … [R2:] na ulicy … […] 
Targowej … była centrala ogrodnicza i skupo-
wali … warzywa owoce … (Dobrzyca); (Gro-
dzisko); (Kuczków); (Nowy Olesiec).

owocowy – 1. ‘zrobiony z owoców’: no 
zupa owocowa no … (Witaszyce); jak zimom 
to były kompoty … w słoikah i sie otwierało 
… i gotowało sie zupe owocowóm … a latym 
to ze świeżych owoców … zupe owocowom też 
… zależy jakie tam owoce były … najlepsze 
to były zupy takie różnych mieszanych owo-
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… kiedyś to tak zupy owocowe czy… sie go-
towało zaciongało sie śmietanom i … z ma-
karonem … z czym kto lubioł … (Józefów); 
[Potrawy wigilijne to] przede wszyskim ryba 
kapusta z fasolom … pierogi … barszczyk … 
zupa owacowa … makiełki … (Cieśle); no 
zupke owocowóm no to sie … owoce sie gotu-
je zacionga sie … kisielem czy monkom ziem-
niaczanom i dosładza sie i … i jes zupa już … 
możesz podawać z makaronem … (Pleszew); 
[Na Wigilii] czytajom jakieś Pismo Świente 
… i potem łamanie sie opłatkiem … no i naj-
pierw … tam ta zupa … czy rybna czy … czy 
owocowa … (Witaszyce); (Broniszewice); 
(Sośnica); (Tomice); (Zielona Łąka); 2. ‘taki, 
na którym rosną owoce’: [Do wędzenia uży-
wano] owocowych dżrzew i olchy … (Mar-
szew); [Do wędzenia] no tylko było twarde 
dżrzewo liściaste tak zwany … tylko z… owo-
cowe … liściaste ale to też by… dobrze by było 
… (Nowy Olesiec); to właśnie jes wendzenie 
… przeważnie sie to robi na … drewnem owo-
cowym … (Lenartowice); no mosz wyndzarke 
niktórzy majóm postawióne my ten… musisz 
wyńdzić zawsze dżrzewym … liściastym … 
owocowymi leszczynóm … (Tomice).

owocówka – ‘zupa z owoców’: owoców-
ka … (Marszew); (Witaszyce).

owsianka – 1. ‘danie z  ugotowanych 
płatków owsianych’: [Na śniadanie je się] 
jajecznice zupe mlecznóm owsianke … (So-
śnica); 2. ‘odmiana gruszek’: [R1:] klapsy 
… [R2:] pergamotki … owsianki … tak zwa-
ne … obsionki! … to … owsionki to sóm naj-
wcześniejsze grusze … jag owies dojrzeje to 
one równocześnie z tym … owsym i od tego 
jes … nazwa owsionka … (Dobrzyca).

owsiany – ‘wytworzony z  owsa’: [Na 
mleku gotuje się] kaszkie manne … kasze 

kasze … płatki owsiane … (Pleszew); (Wi-
taszyce); jes z jenczmienia kasza jenczmien-
na … […] kuskus … owsiana … (Marszew).

owyndzać – ‘wędzić, odymiać mięso’: 
biała … kiełbaska i … i taka owyndzana … 
(Cieśle).

ozorek – ‘język zwierzęcy wykorzysty-
wany w  celach spożywczych’: z  ozorków 
ściónga sie skórke … (Zielona Łąka); ozorki 
to som jenzyki tych zwierzont … już zabitych 
… (Broniszewice); do salcesonu sie używa 
… też można używadź miensa z głowy … 
można używać … ozorek … czyli jenzyk … 
(Lenartowice).

ozór – ‘język zwierzęcy wykorzystywany 
w celach spożywczych’: te ozory czszeba je 
umyć … wyczyścić … zeskrobać tyn nalod 
na na ozorze … i tego … i ob… odgotować 
… i późni gotować … nie? … (Pleszew); ozo-
ry nigdy nie robiłam … gotuje sie … myje sie 
gotuje sie … z ozorków ściónga sie skórke … 
i później sie przygotowuje nigdy nie robiłam 
… nie wim … ale coś tak sie robi … (Zielona 
Łąka); [Ozory] parzy sie … ździera sie skóre 
… gotuje … w przyprawach … (Marszew); 
bardzo rzadko … ja s… przygotowywałam 
ozory … gotowane i … jednak … w dawnych 
czasach … czensto po zabiciu świni … nie wy-
rzucano takiej czeńści ciała tylko gotowano … 
pyszne danie … i … przygotowywanie to po-
legało na tym że … dobrze umyte ozory wy-
studzone … wkładano do bulionu … i goto-
wano … dosyć … długo żeby były mienkie … 
dodawano zioła takie jak … ziele angielskie 
listeg lałrowy … troche cebulki troche czosnku 
… ugotowane ozory do mienkości … podawa-
no w sosie chrzanowym … (Marszew); [Na 
salceson] gotuje sie głowe świni … obiera sie 
… co kroi sie drobno … dodaje … podroby 
świńskie na przykład ozory … (Marszew).
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pałka – 1. ‘część nogi drobiowej przy-
gotowana do spożycia’: to jes kurza noga 
odcienta … podudzie od … tegó … to jes 
pałka … jag obetniesz … podudzie to … 
zostanie ci pałka … (Tomice); no pałka to 
jes … noga … noga od kury do podudzia 
… piyrszy kawałek od stopy do podudzia 
… (Jedlec); [Pałka to] jedna czyńź nogi … 
druga jez udo a … (Jarocin); [Pałka] to jes 
… nóżka … podudzie … (Gizałki); [Pałka] 
no to jes … nóżka … poniżej uda … (Lenar-
towice); (Kotlin); (Kuczków); (Pleszew); 
2. ‘przyrząd w postaci trzonka służący do 
płoszenia i napędzania ryb’: tłuk … no jakiś 
… pałka tłuk … no jakiś … coś takiego … 
(Pleszew).

panierować – ‘obtaczać w  panierce 
(mące, bułce tartej itp.)’: mienso schabowe 
sie rozbija … i przyprawiasz solom pieprzem 
… i tyn … no … i panierujesz … w jajku … 
i bułce tartej … (Sośnica).

papier – ‘cienki materiał służący do pi-
sania, opakowywania itd.’: [Świeże masło 
zawijano] w papier … pergamin … (Bro-
niszewice); w papier to taki pergamin … 
(Pleszew); w papier … (Sośnica); nałożydź 
na ciasto mak … i zawijać w roladę … owi-
ja się w papier i wkłada do piekarnika … 
(Pleszew).

papierowy – ‘zrobiony z papieru’: tytka … 
papierowe … torba papierowa … (Sośnica).

papierówka – ‘odmiana jabłek o żółta-
wych owocach (w pełni dojrzałości prawie 
białych) i cienkiej skórce’: [Odmiany ja-
błek to] antonówka kosztel papierówka … 
(Marszew); to by piersze były papierówki … 
lobo … jonagold … jonatany … czempiony 
moje ulubione … kosztele … renety i złote 
i szare … no i antonówki na przetwory … 
(Pleszew); (Broniszewice); 25, 26, 27.

papirek – ‘niewielki arkusik cienkiego 
materiału służący do owijania pojedynczej 
sztuki’: kanold to jes cukierek … cukierek 
który sie kupowało w sklepach … jak to mó-
wiónc bez papirka i … (Kuczków).

papka – ‘pokarm przeżuwany przez kro-
wę’: papka … (Sośniczka).

(paproszyć –) opaprószyć – wypa-
proszyć – ‘usuwać wnętrzności z zabite-
go zwierzęcia’: opaprószyć go … (Pleszew); 
oskubadź jóm [=kurę] wypaproszyć … opalić 
… (Tomice).

papryka – ‘warzywo o  okrągłym lub 
podłużnym kształcie, w kolorze czerwo-
nym, zielonym lub żółtym, o  smaku od 
słodkiego po pikantny; też: mielona przy-
prawa pozyskiwana z tego warzywa’: rola-
dy … […] rozbija sie tłuczkiem mienso … 
[…] przygotowuje sie przeważnie ogórek 
kawałek w paski krojony … […] kiszony … 
kawałek boczku … można papryke dać … 

P
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(Lenartowice); papryka w proszku … (Bro-
niszewice); (Jarocin); (Tomice).

parnik, wparnik – ‘urządzenie do go-
towania na parze ziemniaków jako karmy 
dla zwierząt gospodarskich, najczęściej dla 
świń’: wparnik … (Gizałki); parnik … (Ja-
rocin); (Lenartowice).

parować, wparować – uparować – 
1. ‘gotować na parze’: pyzy … […] monka 
pszenna sól jajka … woda … i zarobić cia-
sto … ciasto urośnie co najmiej godzine … 
robić z  tego okrongłe kluseczki … na pare 
pod przykryciem parować … (Pleszew); 
[Ziemniaki dla zwierząt] gotuje sie … sie 
… wparuje je … w parowniku … (Gizał-
ki); paruje sie w parownikach … (Jedlec); 
(Kotlin); [Ziemniaki dla zwierząt] paruje 
sie w specjalnym kotle … (Jarocin); paruje 
sie w dużych … takich zbiornikach … […] 
w parowniku tak zwanym … i wtedy sie je 
tam ugniata … (Pleszew); pyzy lub parochy 
… […] monke mieszamy z drożdżami jajka-
mi i mlekiem … formuje sie kulki czeka aż 
wyrosnom i paruje na garnku … z wodom … 
kładzie sie to na pieluche lub gaze i na parze 
sie gotuje … (Marszew); musisz uparować 
… nie? … (Józefów); 2. – wyparować 
– ‘ulotnić się w postaci pary’: dżżem no to 
jes … słodkie … przesmażone … nie? … 
ugotowane owoce … z cukrem … i tak żeby 
dużo soku wyparowało żeby był gensty … 
(Sośnica).

parownik – ‘urządzenie do gotowania 
na parze ziemniaków jako karmy dla zwie-
rząt gospodarskich, najczęściej dla świń’: 
[Ziemniaki dla zwierząt] gotuje sie … sie 
… wparuje je … w parowniku … (Gizałki); 
paruje sie w dużych … takich zbiornikach … 
[…] w parowniku tak zwanym … i wtedy 
sie je tam ugniata … (Pleszew); paruje sie 

w parownikach … (Jedlec); (Kotlin); (Kucz-
ków); (Lenartowice).

parówka – ‘drobno mielona wędlina, je-
dzona np. w hot-dogu’: (Witaszyce).

parzybroda – ‘zupa z młodej kapusty’: 
z białej kapusty świeżej jest … parzybroda 
… a z kiszonej kapuśniak … (Sośnica); [Pa-
rzybroda] to jes taki kapuśniak ze świeżej 
kapusty … z różnych warzyw … (Pleszew); 
[Parzybroda] no jes to … zupa … którom 
przygotowywano … w czasie … rop… różnych 
prac gospodarskich … gdzie było mało czasu 
… no a chyntnych do jedzenia … dużo … była 
to zupa z warzyw … i … obsmażonego boczku 
… na przykład kapusta marchew pietruszka 
seler … ziemniaki … mała cebulka … boczek 
wendzony no i przyprawy ziele angielskie li-
ście lałrowe majeranek … sól pieprz … pieprz 
mielony oczywiście i … pieprz w ziarnach 
… no krojono warzywa … w kostki … dosyć 
grube … kapustka poszatkowana … wszystko 
zalane … wodą … i ugotowane do mienkko-
ści … przyprawy jak pieprz ziele angielske liś 
lałrowy … dodawano pod koniec gotowania 
… po czszydziestu minutach … gotowania 
… dodawano pokrojony w kostkę boczek i … 
podsmażony z cebulką … po wymieszaniu … 
można było doprawić … jeszcze majrankiem 
… i miel… mielonym pieprzym … na koniec 
… do każdej miski … dosypywano … zielony 
koperek … (Marszew); parzybroda to jes ze 
słodki kapusty … (Pleszew); parzybroda to jes 
… inaczej … zupa z sodkiej kapusty … z wa-
rzy… z kapu… z marchewkóm … ziemniaka-
mi … (Sośnica); (Józefów); (Wieczyn).

paseczek – zdr., ‘długi, wąski kawałek 
jakiegoś produktu, materiału, substancji’: 
fl aczki sie kroi z ty… żołóndek ze świni … na 
paseczki sie gotuje … sie doprowia i … (Gi-
załki); a później kroi sie … fl aki w paseczki 
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wołowe … (Lenartowice); [Na makaron] 
bierzesz … te … monke … wode jajka … i za-
robiosz … dosyć twarde takie ciasto i … i wał-
kujesz … kroisz na … paseczki … (Tomice).

pasek – ‘długi, wąski kawałek jakiegoś 
produktu, materiału, substancji’: rolady 
… […] rozbija sie tłuczkiem mienso … naj-
lepiej wołowe można też schaby czy szynki 
… przygotowuje sie … taki jak gdyby farsz 
czyli … przygotowuje sie przeważnie ogórek 
kawałek w paski krojony … (Lenartowice).

pasienie – ‘karmienie zwierząt hodowla-
nych’: [Smak sera zależy] od pasienia krów 
… (Sośniczka).

pasta – ‘półpłynna masa używana do 
smarowania pieczywa’: [Można zrobić] pa-
ste jajecznóm … jajecznice … (Jedlec).

pasteryzować – spasteryzować – 
‘niszczyć drobnoustroje w produktach spo-
żywczych przez ogrzanie ich w temperatu-
rze 60–100°C’: wekowanie miensa w słoiki 
… us… to … robimy nastempujonco … sma-
żymy mienso … wkładamy w słoiki i czszeba 
je gotować przez czszy dni … przez czszy-
dzieści czterdzieści minut każdego dnia … 
i tak się pasteryzuje … (Pleszew); pastery-
zowane … (Pleszew); należy je [=mięso] … 
podsmażyć … ugotować … na… nakłaś do 
słoików … założyć gumki … potem to wszy-
sko … sprenżynki na wierzch zagotować … 
i … tak … sie spasteryzuje … (Lenartowice).

pastwisko – ‘ogrodzony teren poro-
śnięty trawą, na którym w okresie ciepłym 
przebywają zwierzęta’: no pastwisko … 
(Broniszewice).

pasza – ‘karma zwierząt hodowlanych’: 
[Ziemniaki wykorzystuje się] do z… jedzy-

nio … w dómu … i do … do paszy … do do 
drobiu … (Gizałki); pasza … (Lenartowi-
ce); (Pleszew); (Tomice); (Witaszyce).

pasztecik – pieszcz., ‘potrawa z mielo-
nych i zapieczonych kilku gatunków mię-
sa, które wcześniej zostało uduszone lub 
ugotowane’: [R1:] obkład? … […] no to co 
kładziem na kanapke i wendlinki i pomidor-
ki i ogórki i sałate i … [R2:] i pasztecik … 
(Pleszew).

pasztet – ‘potrawa z  mielonych i  za-
pieczonych kilku gatunków mięsa, które 
wcześniej zostało uduszone lub ugotowa-
ne’: wyczyścidź jelita … wszystkie … fl aki 
… zeskrobać … i wtedy można je zuż… użyć 
do … przerobów do … kiszki kiełbasy won-
trobianki do pasztetu … (Pleszew); pasztet 
z geńsi … (Jedlec); [Na pasztet] gotuje sie 
podroby i … i sie … wszysko razym doda-
je sie tam coś … przyprawy i … albo można 
gotowany taki albo można … gó w jelito albo 
tyż … zapiek[ać] we foremke i pieczone … 
nie? … (Witaszyce); pasztety sie robi … sie 
z podrobów nerki … wontroby i … podgar-
dla … meli sie przez maszynke doprawia sie 
… marjankiem solom i … pieprzem … pie-
przym i cebulkóm … (Jedlec); paszted robi 
się … z poddrobów wieprzowych sie robiła … 
pasztet … (Kotlin); do pasztetu bierzysz … 
parzysz wóntrobe … zalewosz troche teguó … 
w tym co sie … co sie parzyła … bierzysz … 
tóm wóntrobe najpierw wycióngosz … meliż 
jóm … potym bierzesz troche tegó rosołu do-
lywosz … dok… dodajesz wszyskie przypra-
wy wyrabiosz … i to jes pasztet … (Tomice).

pasztetowo – rzecz., ‘rodzaj wędliny 
nadziewanej masą z  wątroby zwierzęcej 
lub drobiowej’: wontróbianka to jes … pasz-
tetowo … z tegó … z miynsa takigó … ź po-
drobów … (Gizałki).
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paść – ‘karmić zwierzęta hodowlane’: 
[Smak sera zależy] [R1:] od tegó pewno co 
te … [R2:] jedzóm krówki … [R1:] co kro-
wy jedzóm … nie? … czy jadły … czym były 
pasióne … (Pleszew); znaczy to [=masło 
z sokiem z marchewki] nie jes prawdziwe 
masło … bo prawdziwe masło ma … koror 
słomkowy … zależy jeszcze co … czym pa-
szone jes bydło … czyli krowy … (Pleszew); 
(Broniszewice).

patroszyć – wypatroszyć – ‘usuwać 
wnętrzności z zabitego zwierzęcia’: ale kury 
całej? … no to czea jom najpierw zabić … po-
tem jom oskubać … wypatroszyć … opalić 
… pokroidź na kawałki i włożyć do garnka 
… (Lenartowice); wypatroszyć … (Jedlec); 
patroszyć … (Pleszew); (Sośniczka); wybe-
beszyć … wypatroszyć … (Lenartowice).

patyk – 1. ‘zagroda dla świń’: patyk do 
świnka jes w patyku … w takim ogrodzeniu 
w takim kojcu … (Broniszewice); no patyk 
to jes tyż takie sp… pomieszczenie odgrodzo-
ne czy do jednej świni czy do dwóch … czy 
do czszech bo one szybko rosnom … tak że 
musiały bydź oddzielone … na przykład … 
tam gdzie … była maciora co rodziła małe 
to … (Nowy Olesiec); [Patyk to] no ogro-
dzenie dla zwierz… dla świń … (Pleszew); 
patyk … no … w patyku … to jes do świ-
ni … (Pleszew); [Patyk to] tako zagródka 
dla … dla świń … (Witaszyce); [Patyk to] 
miejsce w którym przebywajom świnie … 
(Marszew); 2. ‘gałązka, kijek’ > chudy jak 
patyk.

pawik, pawlik – ‘jedna z odmian gołębi 
charakteryzująca się ozdobnym ogonem’: 
o! jes bardzo dużo [ras gołębi] … gołomb 
pocztowy … straser pawik … (Lenartowi-
ce); [Rasy gołębi] [R1:] pocztowe … [R2:] 
listowe … [R1:] zwykłe gołymbie … pawiki 

… (Kuczków); [Gołębie] pawliki … poczto-
wy … no i … domowe … (Jedlec).

pawlik > pawik.

pazur – często w  l. mn., ‘haczykowata 
i ostro wygięta płytka rogowa znajdująca 
się na zakończeniu palców u niektówych 
zwierząt; też: stopa ptaka’: pazury … (Jaro-
cin); (Pleszew).

pazurek – często w l. mn.,‘haczykowata 
i ostro wygięta płytka rogowa znajdująca 
się na zakończeniu palców u niektórych 
zwierząt; też: stopa ptaka’: [Części kury] 
to szyjka … skrzydełka … kuper czyli tylnia 
czeńś … udo … pierś pałka … pazurki czyli 
… […] stópki … (Lenartowice); nogi kury 
… z pazurkami to sóm … to sóm drapki takie 
… drapołki … (Kotlin).

pekiński > kapusta pekińska.

peklosól – ‘sól do peklowania’: sypiesz 
peklosól … dodajesz … przyprawy … czo-
snek … tyn … ziele angielskie pieprz … i to 
peklujesz … (Tomice).

peklować – popeklować – speklo-
wać – zapeklować – ‘konserwować 
mięso przy użyciu roztworu soli’: no golon-
ka może być … peklowana albo surowa … 
(Pleszew); golonke sie najpierw pekluje … 
poźniej sie je jom gotuje można robidź jom tak 
że później można jom obsmażyć dodawajonc 
troche piwa … (Sośniczka); [R1:] golonka 
… […] czeba jom zapeklowadź najpierw … 
z tydziń po… popeklować … (Grodzisko); 
o! na golonke … no czeba … jóm … dobrze 
speklować … i potym … ugotować … (Cie-
śle); golonka musi być zapeklowana … w soli 
… poleżeć … troche żeby przeszła solom … 
no i zaś sie dopiero jóm gotuje … (Sośnica); 
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peklowane to jez miynso … a kapuste sie kisi 
… (Witaszyce); naciro sie jóm [=szynkę] solóm 
i … i potym takóm solanke jeszcze zalewa … 
tym … wodóm i to jes … w ty solance sie tam 
… pekluje … (Witaszyce); szynke … to miynso 
sie pekluje … (Gizałki); [Mięso należy] no 
poporcjować … zamrozidź albo zapeklować 
… (Lenartowice); pekluje sie czyli … moczy 
sie w wodzie z solom i z przyprawami jak tam 
czosnek czy lubczyg i tak dalej … (Lenartowi-
ce); to bierzesz [szynkę] peklujesz … zalywosz 
… robisz takóm … zalewe … ze solóm … czo-
skiem … niktórzy dowajóm … ziele angielskie 
pieprz … i tym zalewajóm na dwa czszy tygo-
dnie … i potym sie wyńdzi … (Tomice); bierze 
sie dwa litry wody … i w to wsypuje sie czszy 
łyżki … lub cztery … soli … rozmieszuje sie … 
i w to sie wkłada szynke i pekluje siedem dni 
… (Jedlec); szynke sie wycina z zadniej kulki 
… i jom sie pekluje i wyńdzi … (Jedlec); szynke 
sie … pekluje w przyprawach … i soli … na-
stempnie myje osusza i weńdzi … (Kotlin); go-
tujesz wode … musi być woda przegotowana 
… sypiesz peklosól … dodajesz … przyprawy 
… czosnek … tyn … ziele angielskie pieprz … 
i to peklujesz … a soli tyle sypiesz żeby … tam 
na … żeby wypłynyły … na jajko … niktórzy 
robióm na jajko … wkładajóm jajko … tam … 
w jakieź naczynko i jak to jajko wypłynie … 
to zalewajóm szynke … (Tomice); (Pleszew); 
peklowano … (Marszew).

peklowanie – ‘konserwowanie mięsa 
przy użyciu roztworu soli’: no czeba było 
jóm [=szynkę] … dobrze dosolidź i … i przy-
prawy … wrzucić w nióm czyli liście lałrowe 
… ziele angielskie … no … to jes tak zwane 
peklowanie … (Kuczków); (Jarocin); (Nowa 
Wieś); (Pleszew).

pelić, pielić, pylić – opelić – ‘wy-
rywać chwasty celem oczyszczenia ziemi 
wokół posadzonych roślin’: [Chwasty] 

czsza pylić … (Gizałki); pielić … (Jarocin); 
(Kotlin); (Lenartowice); (Tomice); no cze-
ba je [=ziemniaki] … obhakadź opelić … 
(Tomice); no to kiedyś godali ohakać … nie? 
… a teroz to pelić … (Józefów).

pełnowartościowy – ‘mający wszyst-
kie istotne składniki przewidziane dla da-
nego produktu’: [Masło robi się ze śmieta-
ny] pełnowartościowej tłustej … (Pleszew); 
[Jatka] to jes sklep z miynsem … niepełno-
wartościowym … (Kotlin).

pełnoziarnisty – ‘taki, który zawiera 
niełuskane ziarna zbóż’: monka pszenna … 
monka żytnia … monka pszenno-żytnia … 
żytnia … monka pełnoziarnista … (Broni-
szewice); (Pleszew).

penczak – ‘kasza z  ziarna jęczmienia’: 
[Kasza] [R1:] gryczana … jynczmienna … 
[…] penczak … kaszka manna … [R2:] jagły 
… (Pleszew); (Józefów); (Wieczyn); (Wita-
szyce).

pend – ‘kiełek wypuszczany przez ziem-
niaki’: puszczajom pendy i wyrastajom młode 
ziemniaki … (Dobrzyca); (Kotlin).

pergamin – ‘papier nieprzepuszczają-
cy wody i tłuszczu’: no w taki pergamin … 
pergamin mokry babcia robiła … ale potym 
żeby … zanim zawiezie na targ … to owija-
ła w liście … w liście rabarberu … żeby ono 
[=masło] miało chłodno … (Grodzisko); 
[Świeże masło zawijano] w papier … per-
gamin … (Broniszewice); [Świeże masło 
zawijano] [R1:] w pergamin ponieważ ma-
sło jes bardzo tłuste i … pergamin sie nie 
przyklejał … [R2:] a tero jes pudełka sóm … 
[R1:] a teraz to można wkładać … w pudeł-
ka albo no … kto sobie co życzy to może bydź 
naczynie … z ceramiki … (Pleszew).
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pergamotka  – ‘odmiana gruszek 
o skórce zielonkawożółtej pokrytej ordza-
wieniem; Bergamotka złocista’: [R1:] klap-
sy … [R2:] pergamotki … owsianki … tak 
zwane … obsionki! … to … owsionki to sóm 
najwcześniejsze grusze … jag owies dojrze-
je to one równocześnie z tym … owsym i od 
tego jes … nazwa owsionka … (Dobrzyca).

perlica – ‘duży ptak domowy o upierze-
niu szaro-czarnym z  białymi plamkami, 
hodowany dla mięsa i jaj’: [Tutaj w okoli-
cy hoduje się] gyńsi kaczki indyki perlice … 
i kury … a mój ojciedz jeszcze miał króliczki 
… (Pleszew); [Tutaj w okolicy hoduje się] 
perlice indyki … geńsi kaczki kury … gołembie 
… (Lenartowice); [Perlica] jes to mały pta… 
jes to … ptak domowy … ptak domowy jes 
… w  ksta… kształtem przypomina … no 
w kształcie przypomina bażanta … tyko bez 
ogona … (Jedlec); (Jarocin); (Witaszyce).

perliczka – ‘duży ptak domowy o upie-
rzeniu szaro-czarnym z białymi plamkami, 
hodowany dla mięsa i jaj’: [Tutaj w okolicy 
hoduje się] kury kaczki … indyki … gyńsi … 
gołembie perliczki … (Kotlin); perliczka jes 
… szara … i średniej wielkości … (Kotlin); 
szare [jajka] to sóm łod perliczki … (Józe-
fów); [Perliczka] bardzo … mocno krzyczy 
… nieduże takie małe … i mo … takie szare 
… szare piórka … i takie … białe kropeczki 
… (Tomice); perliczka … ma takie … popie-
late pierze … w kropeczki … (Lenartowice); 
(Kuczków).

perłowy – ‘o kaszy: z wypolerowanego 
ziarna jęczmienia’: kasza jenczmienna per-
łowa … (Pleszew).

pestka – ‘część niektórych owoców znaj-
dująca się w ich wnętrzu, ma postać twar-
dej łupiny z nasieniem’: wyngierki … cimne 

sóm czarne … podłużne … pestka odcho-
dzi … (Gizałki); można jeszcze przez sitko 
[przetrzeć pomidory] żeby nie było pestek 
… o! … (Sośnica).

piać – ‘o  kogucie: wydawać charakte-
rystyczny głos’: [Czym kogut różni się 
od kury?] no dłuższe nogi … wiynkszy … 
wiynkszy grzebiń … pieje … (Tomice); róż-
nióm się … odgłosami … kura gdacze kogut 
pieje … (Kotlin).

piasek – ‘luźna masa małych okruchów 
skalnych’: warzywa jakie mieliźmy to … 
czy we wiadrach nasypane w… piaskiem 
… i w to sie wkładało … owo… warzywa 
… marchewka to raczy była przesypywana 
piaskiem ale pietruszka i … i selera i pora 
to było w każdym wiadżrze osobno i … też 
piaskiem … takim białym piaskiem przykry-
wane … (Nowy Olesiec).

pieczarka – ‘jadalny grzyb o (najczę-
ściej) białym kapeluszu’: pieczarki som 
specjalnie hodowane … (Pleszew); ogólnie 
wszyskie grzyby … od pieczareg leśnych … 
[…] tag i podgruszniczki ogólnie wszystkie 
grzyby … to som bedki … (Pleszew); zawija-
ne … znaczy … zraz … […] sie czeba mien-
so rozbić … po… i jak sie rozbije miynso to 
wtedy sie w środek … różne rzeczy można 
kłaś … można kłaś … grzyby można kłaś … 
jakiekolwiek pieczarki ser czy cokolwieg i sie 
je zawijao i … (Kuczków); [Bycze jajo] jak 
wyglonda to moge powiedzieć … jes podobny 
do pieczarek … (Dobrzyca).

pieczarkowy – ‘taki, któremu smak na-
dają pieczarki’: zupy grzybowe też smakowe 
sóm różne pieczarkowe … (Nowy Olesiec).

pieczeń – ‘mięso uduszone lub upieczo-
ne w całości’: pieczyste … pieczenie miensne 
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różnego rodzaju te … zrazy … i rolady … 
no i bab… baby pieczone … (Grodzisko); 
(Dobrzyca); (Kotlin); (Lenartowice). > pie-
czeń rzymska.

pieczeń rzymska – ‘mięso w jednym 
kawałku zapiekane z przyprawami’: klopsa 
robi sie z mielonego miensa … podobnie jak 
pieczeń rzymskom … (Marszew).

pieczyste – rzecz., ‘pieczone mięso’: pie-
czyste … pieczenie miensne różnego rodzaju 
te … zrazy … i rolady … no i bab… baby 
pieczone … (Grodzisko); [Pieczyste] smaży 
sie miynso na goroncym tłuszczu … lub pie-
cze w piekarniku … (Marszew); [Pieczyste] 
normalnie pieczymy na patelni mienso … 
czy w brytfannie … (Pleszew).

pielenie, pylenie – ‘wyrywanie chwa-
stów celem oczyszczenia ziemi wokół po-
sadzonych roślin’: pielenie … (Gizałki); (Je-
dlec); (Kotlin); pylenie … (Pleszew).

pielić > pelić.

pielucha – ‘kawałek płótna służący do 
przewijania niemowląt; wtórnie wykorzy-
stywany do cedzenia i gotowania’: należy go 
[=ser] wlać w takie naczynie jakie sie chce … 
może to być sito … a może to być … specjalna 
chusta … z pielu[chy] tetrowej … (Grodzi-
sko); [Ser] należy właśnie przecedzić przez 
… pielucha … takóm … zapomniałam jak na 
to mówiom … cedzak … taki … […] uformo-
wać … (Broniszewice); [R1:] no widzisz … 
to tero tyn … w pieluszie … takie szmaty … 
jak to sie nazywo? … [R2:] w takiej szmacz-
ce … ja nie wim … szmatka … pieluszka … 
nie wiem … no były takie specjalne szmat-
ki co moja babcia tam wlewała i wisiał ten 
ser … i od… odkapywał … z tej serwatki … 
(Pleszew); może być takie warzywa coś … 

owiniente … w pieluche w starszych czasach 
… żeby dziecko ssało … (Broniszewice); no 
i doiła … późni je [=mleko] przecydzała … 
najczeńściej było przecydzane przez pieluche 
… (Pleszew); masz [świeży ser] w ty pielu-
sze już … to wtedy sobie one to wisi i to sie 
robi takie jakby takie serduszko … w tym … 
w ty pielusze … bo sie obwiesza na jakimś 
tam kiju … sie obwieszało nie wiem jak w ty 
chwili robiom … i obwieszało sie na kiju i to 
… w tym pielusze ona tak … ta[k] jak ta-
kie serduszko by wchodziło … ja mam taki 
świeży serek właśnie w tej chwili … poka-
zać? … (Pleszew); pyzy lub parochy … […] 
monke mieszamy z drożdżami jajkami i mle-
kiem … formuje sie kulki czeka aż wyrosnom 
i paruje na garnku … z wodom … kładzie sie 
to na pieluche lub gaze i na parze sie gotuje 
… (Marszew); pyzy … […] najpierw robi 
sie ciasto drożdżowe … bardzo prosty spo-
sób drożdże sie … robi sie … taki … zaczyn 
z drożdży … można dodać troszeczke cukru 
… a mogom być bez cukru … i gotuje sie je … 
na … w garnku … kła… na garnku kładzie 
sie … pieluche … czy specjalne … tak zwa-
ne … cidełko … […] tetrowom albo takom 
gaze spec… gaze nawet … i sie … przykrywa 
… kładzie sie tu później te … powycinane 
ciastk… ciasto na tom … pieluche … czy tam 
na tom gaze … przykrywa sie jakomś miskom 
… i one sie w ten sposób … na parze ugo-
tujom … (Broniszewice); powonzka to jes … 
taka … pielucha do … przecydzania mleka 
… (Jedlec); powónzka to jes do … do … do 
cedzynia mleka … pielucha … pielucha do 
przecydzynio mleka … (Tomice).

pieniondz – ‘środek płatniczy w postaci 
monet i banknotów’: [Kolędników często-
wano] dzieci słodyczami owocami a dorosłych 
pieniendzmi … i jakimiś sło… truneczkami … 
(Sośniczka); przede wszyskim jajka im [=ko-
lędnikom] dawali … pieniondze … (Cieśle).
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pienionżek – pieszcz., często w l. mn., 
‘środek płatniczy w postaci monet i bank-
notów’: [Łuski z wigilijnego karpia zacho-
wuje się] no … żeby przynosiły … pienionżki 
… zawsze wuja […] ma to … (Sośnica).

pieprz – ‘ostra przyprawa w postaci zia-
ren lub zmielonego proszku’: można dodać 
… zioła … można dodać koper można do-
dać szczypior lub pieprz i wtedy … ten ser 
beńdzie miał odpowiedni smag i aromat … 
(Grodzisko); i  to sie gotuje z przyprawa-
mi ze solom z pieprzem … (Nowy Olesiec); 
świenconka … […] [to] masło szynka chleb 
kiełbasa babka jajko … później pieprz sól 
chrzan musztarda … (Pleszew); świenconka 
… […] [to] baranek z masła … pisanki … 
szynka kiełbasa … chleb … sól z pieprzym 
… (Sośniczka); świnconka … […] [to] no 
właśnie te pisaneczki szyneczka kiełbaska 
baranek z masła … i co? … […] sól pieprz 
… (Grodzisko); (Broniszewice); (Cieśle); 
(Marszew); (Tomice).

pieprzyć – opieprzyć – popie-
przyć – ‘dodawać pieprzu’: długo sie go-
tuje z dwie czszy godziny na malutkim ogniu 
… późni sie soli pieprzy i jes rosołek dobry … 
(Pleszew); opieprzyć … (Pleszew); no i sie 
posoli popieprzy … (Pleszew).

pierdziołka – ‘owoc polnej gruszy’: 
pierdziołki … (Marszew); pierdziołka … 
(Józefów).

pierś – ‘przednia, górna część kury lub 
innego drobiu wykorzystywana w celach 
spożywczych’: można też zrobić kotlety 
z  piersi … (Lenartowice); kotlety zrobić 
z piersi można … (Tomice); spageti … to oni 
[wnuczęta] lubiejóm właśnie z … mienskiem 
mielonym wieprzowym … tylko właśnie 
z piersi kurczaka kroje na małe kawałecz-

ki … i robie wtedy … spageti … (Pleszew); 
[Części kury to] piersi … nogi … i skrzydeł-
ka … te drapcie sóm … szyje … (Gizałki); no 
pierś … mosz … ćwiartki mosz … skrzydeł-
ka mosz … grzbiety … (Tomice); fi let z pier-
si … (Kotlin); (Jedlec); (Kuczków).

pierze – ‘pióra i puch okrywające cia-
ła ptaków’: [Gęś] ma lotke i te … ma du… 
ma lotke i pióro … i  to pierze … puch … 
(Jedlec); [Kurę trzeba] złapadź i zabić … 
oparzyć … oczyścić … z pierza … umyć … 
pokroić w kawałki i wrzucić do garnka … 
(Kotlin); oskubać ze … z pióra … pierza … 
(Pleszew); podkoziołek … to jak kiedyś … 
panie … kiedyś panie chodziły i … robiły 
pierze do poduszek to na zakończenie … tej 
pracy organizowano takom impreze i to był 
właśnie ten podkoziołek … (Grodzisko); 
[Kurczaka] najpierw sie oparza z pierza … 
przecina sie wycionga sie … jelita wszysko sie 
wyrzuca … no i kroi sie na kawałki … i jes 
z tego fi let … udka … żeberka takie … które 
idom na rosół najlepiej … (Pleszew); [Kurę 
się opalało] no żeby pozbyć sie tegó … pie-
rzoków … pierza … […] zapalało sie dena-
turad i … i wtedy nad tym … […] tero nad 
gazym a kiedyś to tam nie było … nie? … 
(Witaszyce); [Kurę się opalało] no żeby nie 
było na niej włosów … […] no … oskuba-
nom z pierza brało sie za nogi … upuściło sie 
gaz i … opalało sie … żeby nie było pierza … 
(Jedlec); kure opalało sie po to … żeby usu-
nońć … resztki włosów i pierza … (Kotlin); 
(Tomice).

pierzok – ekspres., ‘pióra i puch okrywa-
jące ciała ptaków; pierze’: [Kurę się opala-
ło] no żeby pozbyć sie tegó … pierzoków … 
pierza … […] zapalało sie denaturad i … 
i wtedy nad tym … […] tero nad gazym 
a kiedyś to tam nie było … nie? … (Wita-
szyce).
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pierzyna – ‘gruba kołdra wypełniona 
pierzem, wykorzystywana niekiedy dla 
utrzymywania temperatury potrawy’: ga-
rować … w ciepłym … miejscu … kiedyś 
sie pod kołdry … pod pierzyny najlepiej … 
(Pleszew); żeby nie ostygły [ziemniaki lub 
kasza] jag można … na przykład jak sie … 
zaprasza gości a sie ni[e] mo mało czasu … 
to można ugotować wcześni … owinońć ko-
cym i pod pierzyne … (Sośnica).

pietruszka – ‘warzywo o białym, po-
dłużnym, jadalnym korzeniu’: i  włożyc 
włoszczyzne [do rosołu] … pore selere mar-
chew pietruśke … (Pleszew); (Witaszyce); ja 
na przykład robie to … z … […] miynsa mie-
lonego … podrobów … do tego kłade … du… 
bardzo dużo pietruszki … i  to jes bardzo 
pyszne nadzienie … (Pleszew); [W ogródku 
uprawia się] marchew pietruszke selere pore 
… (Gizałki); (Tomice); pietruszka z natkom 
natka najważniejsza … (Pleszew); (Broni-
szewice); (Dobrzyca); (Jarocin); (Jedlec); 
(Józefów); (Kotlin); (Kuczków); (Lenarto-
wice); (Marszew); (Nowy Olesiec); (Sośni-
ca); (Zielona Łąka);.

pigwa – ‘żółty owoc podobny do jabłka, 
jadalny dopiero po ugotowaniu’: po ugoto-
waniu jadalny? … może pigwa … (Witaszy-
ce); [Pigwę można wykorzystać] na nalew-
ki … albo na sok … (Witaszyce).

pili pili! – ‘odgłos wydawany, by przywo-
łać gąsięta’: pili pili pili! … (Lenartowice).

piołun – ‘roślina o  srebrnoszarych, 
omszałych liściach i  łodygach, część ło-
dygi z kwiatami jest zielonawoszara, ro-
ślina działa trująco na człowieka’: piołun 
jak wyglóndo piołun? … jak to mówiónc … 
rośnie w miare tam na na … jakieś czszy-
dzieści centymetrów przykładowo … no 

i jes jasnoszary … (Kuczków); piołun jes to 
liście … […] wielkości czereśni … liści czy 
czy … wiśni … z tym że rośnie przy ziemi jes 
to zioło … bardzo skuteczne leczniczo … na 
żołondeg na jakieś tam powiedzmy zatrucia 
… czy coś takiego … na wierzku jes zielony 
… poc spodym jes taki … jasno szary meszek 
… (Dobrzyca); piołun … taki … niebie… 
niebieski i … i zapah niemiły … śmierdzóncy 
taki mo … (Józefów); 6.

piórko – ‘cienka rurka z odchodzącymi 
cienkimi włoskami na powierzchni ciała 
ptaków’: [Perliczka] bardzo … mocno krzy-
czy … nieduże takie małe … i mo … takie 
szare … szare piórka … i takie … białe kro-
peczki … (Tomice).

pióro – ‘cienka rurka z  odchodzącymi 
cienkimi włoskami na powierzchni ciała 
ptaków’: wylatuje … […] albo linieje … ale 
raczej mówióm że kura … wylatuje … pióra 
mu wylatujom … jej wylatujom … (Pleszew); 
kogut … ma przeważnie … bardziej kolorowy 
… i ma … szczególnie sie różni wyglondem … 
postawom i ma inny ogon … przeważnie ma 
ozdobny ogon długie pióra zwisajonce w ogo-
nie … (Lenartowice); jak każde pióro … cho-
rongiewka dłutko … (Lenartowice); [Gęś] 
ma lotke i te … ma du… ma lotke i pióro … 
i to pierze … puch … (Jedlec); (Tomice).

pipeć – często w  l. mn., ‘niewyrośnięte 
pióro’: [Kurę się opalało] żeby właśnie … 
takie te … cip… takie pipcie o! tak zwane … 
powyciongać … (Lenartowice).

pi pi! – ‘odgłos wydawany, by przywołać 
kurczęta’: pi pi pi! … (Kuczków); (Lenar-
towice).

pire – ‘potrawa z ugotowanych, rozgnie-
cionych ziemniaków’: pire … albo albo … 
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[…] ugniecione … (Pleszew); pire … ugnie-
cone … (Kotlin); ziemniaki pire … (Grodzi-
sko); pire … duszone ziemniaki jak sie mówi 
… duszone … jak … kiedyś tak sie mówiło 
duszone … gniecione … (Pleszew); pire … 
(Jarocin).

pisklak – ‘młode ptaka tuż po wylęgu’: 
pisklaki kurczoki … (Lenartowice); no to 
sóm pisklaki … pisklenta … (Tomice); (Do-
brzyca).

piskle, pisklę – ‘młode ptaka tuż po 
wylęgu’: młode jedno od kury? … piskle … 
(Gizałki); (Jarocin); (Kuczków); (Pleszew); 
(Tomice); no to sóm pisklaki … pisklenta … 
(Tomice); pisklenta … (Jarocin); (Jedlec); 
(Kotlin); (Kuczków); (Pleszew); pisklę … 
(Kotlin); (Lenartowice).

pisklę > piskle.

piyrzyć sie – ‘o kurach: tracić okresowo 
pierze’: piyrzy sie … (Kuczków).

plaster – ‘cienki kawałek czegoś’: na 
przykład kawałek kiełbasy plaster szynki 
… plaster żółtego sera czy … ser biały … to 
wszysko jes obkład …(Marszew); kroi sie 
karkówke w plastry … (Marszew).

plasterek – zdr., ‘cienki kawałek cze-
goś’: żurek … robi sie najpierw specjalny 
zakwas … a później … do garnka włoży sie 
kiełbaske pokrojonom w plaste… w plasterki 
albo w kostke … (Broniszewice).

pleśnieć – spleśnieć – ‘okrywać się 
pleśnią’: i tak samo kiełbaske też sie weńdzi-
ło sie suszyło gdzieś tam w spiżarni zawie-
szało sie … do góry na strychu żeby wyschło 
… że nie można … nie mogło to być miejsce 
wilgotne … bo by … mogło spleśniedź ale 

… (Broniszewice); zakruszyć biały ser … 
pos… musi postać pare dni w ciepłym miej-
scu … on tak sie … spleśnieje i zaś czszeba 
usmażydź na goroncym … na goronco na 
maśle czy na margarynie … (Sośnica); ale 
dla orzechów było to ważne żeby one … […] 
żeby nie pleśniały … (Broniszewice).

plinc, plindz, plyndz – ‘potrawa 
z tartych, smażonych ziemniaków w posta-
ci płaskiego krążka’: plince jak to mówionc 
z… czyli placki ziemniaczane z… tylko wy-
łoncznie z cukrem … (Kuczków); plindze … 
[…] no przyrzondzało sie tarło sie na tarce 
… dosypało sie monki … cebulkę … i sie sma-
żyło na głembokim tłuszczu a można je jeś 
z … z tym cukrym … z kwaśnom śmietanom 
… (Sośniczka); z ziemniaka to placki ziem-
niaczane czy plindze a … (Lenartowice); 
plyndze … […] z ziemniaków … monki i jaj-
ka … […] [można jeść] z cukrem … z bitom 
śmietan… z kwaśnom śmietanom … (Jedlec); 
plince … […] no … jajko sie … wbije i … 
monke i … troche ty … śmietany i  już sie 
robi … (Cieśle); a można je [=plince] jeś 
… z cukrym ze śmietanom albo ze solom … 
(Pleszew); plindze … […] czyli placki ziem-
niaczane no to … tarte ziemniaki monka też 
jajko … można dodawać cebuli jak kto lubi 
… (Lenartowice); plyndze … […] z cukrem 
ze śmietanom i … (Sośnica); (Pleszew); no 
my mówimy placki ziemniaczane a kiedyś 
to były plindze … (Grodzisko); (Tomice); 
plindze z ziemniaków … ziemniaczane … 
(Jarocin); (Pleszew); plince … (Pleszew). 

plindz > plinc.

plindza – ‘potrawa z tartych, smażonych 
ziemniaków w postaci płaskiego krążka’: 
(Broniszewice).

plyndz > plinc.
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płaski – ‘mający równą (bez zagłębień 
i wybrzuszeń) powierzchnię’: no to … za-
leży jak chcesz żeby był taki … płaski no 
to czszeba go [=ser] przycisnóńdź jakimź 
naczyniem … żeby on … sie tak … ładnie 
spłaszczył … (Sośnica).

płat – ‘podłużny kawał czegoś’: (Jedlec).

płatek – często w l. mn., ‘kawałek czegoś 
cienkiego’: [Na mleku gotuje się] kaszkie 
manne … kasze kasze … płatki owsiane … 
(Pleszew); płatki owsiane … (Witaszyce).

płetwa – ‘narząd ruchu zwierząt wod-
nych’: okoń to charakterystyczne ma … bar-
dzo ostre płetwy grzbietowe … (Pleszew).

płotka – ‘niewielka ryba o srebrzystych 
łuskach i czerwonych płetwach’: płotka jes 
… szyrszo króczszo … (Gizałki); płotka to 
nieduża ryba około dwudziestu centyme-
trów gdzieś … tak … (Pleszew); karaś też jes 
po… podobny do płotki tylko charakteryzu-
je tym że ma … złotawe łuski … (Pleszew); 
(Broniszewice).

płucko – często w l. mn., ‘narząd odde-
chowy; też: wykorzystywany jako podro-
by’: (Kuczków).

płuco – często w l. mn., ‘narząd oddecho-
wy; też: wykorzystywany jako podroby’: no 
płuca świni to sie płukało w zimnej wodzie 
i wieś… wieszało sie żeby troche obsionkły … 
a potym wkładało sie i gotowało … (Nowy 
Olesiec); płuca? … no to to bierze sie tam … 
do czegóś tam … do kiszki czy do czegó … 
(Pleszew); [Nadzienie] do kaczki mieli sie 
wontróbke gotuje sie … kasze … mieli sie… 
serduszko płuca … meli sie to doprawia sia 
i wkłada sie w środek … jabłka … (Jedlec); 
do kaszanki sie używa przeważnie mien-

so z głowy … gotuje sie potem sie obiera to 
wszysko z kości … miele sie … poza tym … 
czeńś wontroby można użyć … czeńś … osier-
dzie czyli tłuszcz … z około … okołojelito-
wy … płuca … (Lenartowice); (Kuczków); 
(Tomice); lekie jes płuca … (Pleszew); [Wą-
trobianka to] wyrób ze skórek wieprzowych 
wontroby serc płuc nerek … (Marszew).

pocskubać > pocskubywać. 

pocskubanie – ‘wydzieranie nie wszyst-
kich piór z żywych gęsi, kaczek’: skubanie 
… albo pocskubanie … (Tomice); pocskuba-
nie … (Gizałki).

pocskubywać – pocskubać – ‘wy-
dzierać nie wszystkie pióra z żywych gęsi, 
kaczek’: pocskubana … (Gizałki); (Jedlec); 
(Kotlin); (Lenartowice); (Tomice); pocsku-
buje sie gyńsi … (Pleszew); (Kotlin).

pocyckać > cyckać. 

pocztowy > gołomb pocztowy.

poćcinać, podcinać – ‘ciąć coś od 
spodu’: wionzało sie za noge [świnię] … na 
powrozie … no i uderzało sie w łeb … sie-
kiróm … obuchem … i potym poćcinało sie 
gardło … i spuszczało sie krew … (Tomice); 
ogłusza sie świnie … potym … oguchym … 
uderza sie w głowe i … poćcina sie … (Ja-
rocin); jak sie podcina podstowia sie pojym-
nik pod … kark … i czszeba gwałtownie … 
stale mieszać … żeby [krew] sie nie skrzepła 
… (Jarocin); podcina sie gardło … i jak sie 
… juszke spuści no to tak … zwane zabicie 
świni … (Kuczków); wienc do kaszanki … 
jes potrzebna … świeża krew ze świni … i … 
no … […] rzeźnik … pozyskiwał tom krew 
prawdopodobnie poćcinał … świni … gardło 
… (Broniszewice).
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poćcioch, poćciok – ‘borowik po-
nury lub borowik ceglastopory’: tero na 
rowach … siniak poćciok … prawdziwki … 
(Józefów); poćciochy … (Józefów).

poćciok > poćcioch.

poćwiartować > ćwiartować.

podbierać – 1. ‘wybierać młode ziem-
niaki spod rosnącego krzaka’: podbieranie 
ziemniaczków … podbieranie … sie podbie-
ra … (Pleszew); (Zielona Łąka); 2. ‘zabierać 
nieco, nie za dużo’: idziemy na szaber … 
[…] że po prostu sie zab… idzie sie … sóm-
siadom zabiera tak po cichu … jakieś … pod-
biera sie owoce czy … no … (Pleszew).

podbierak – ‘narzędzie do czerpania 
żywych ryb’: [R1:] no tam … było taka siat-
ka … taki podbierak … o! … taka siatka… 
na kiju … taki podbierak … [R2:] albo kasar 
… też … (Pleszew); podbierak … (Bronisze-
wice); (Marszew).

podbieranie – ‘wybieranie młodych 
ziemniaków spod rosnącego krzaka’: pod-
bieranie ziemniaków … (Pleszew); (Broni-
szewice); (Marszew); (Nowy Olesiec).

podbierka – ‘wybieranie młodych 
ziemniaków spod rosnącego krzaka’: pod-
bierka … (Witaszyce).

podbrzusze – ‘spodnia część tułowia 
zwierzęcia’: szynki som na tylniej … na tyl-
nich … na zadnich nogach … i jes boczek … 
podbrzusze … (Jedlec).

podcinać > poćcinać.

poddombek – często w l. mn., ‘gatunek 
grzyba jadalnego o ciemnobrązowym ka-

peluszu i rurkach, które po dotknięciu si-
nieją; borowik oprószony’: poddombki … 
(Pleszew);

podgardle, podgarle – 1. ‘część 
policzka i szyi tuszy wieprzowej’: [Na sal-
ceson] miynso gotowane … podroby z ner… 
nerki syrca … ugotowane miynso z podgarla 
… głowy i te wszyskie … tyko czszeba po-
kroić … doprawić … i … i w grube jelito … 
sie nakłada … i jes … już gotowe … (Jaro-
cin); podgardle no to wiadomo … przy … 
przy … głowie przy gardle … (Kuczków); 
no to jes właśnie tam podgardle wontroba … 
to wszysko bardzo drobniusieńko mielone 
przyprawiane … kóniecznie majeranek tam 
musi być dodany sól pieprz … i to jes wontro-
bianka … (Pleszew); pasztety sie robi … sie 
z podrobów nerki … wontroby i … podgardla 
… meli sie przez maszynke doprawia sie … 
marjankiem solom i … pieprzem … pieprzym 
i cebulkóm … (Jedlec); 34; 2. ‘część prze-
łyku ptaka, w której gromadzi się pokarm’: 
berda to jes podgardle kury … (Kotlin).

podgarle > podgardle.

podgruszniczek – często w l. mn., ‘ro-
dzaj grzyba’: ogólnie wszyskie grzyby … od 
pieczareg leśnych … […] tag i podgrusznicz-
ki ogólnie wszystkie grzyby … to som bedki 
… (Pleszew).

podgrzać > grzać.

podgrzewać – ‘czynić coś ciepłym’: 
i to wszystko w tej kompieli wodnej … ra-
zem sie tak podgrzewa i podgrzewa no i … 
(Pleszew).

podlewać – ‘lać wodę na ziemię, w której 
rosną rośliny, by mogły się rozwijać’: podle-
wać … (Jarocin); (Kuczków); (Pleszew).
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podłużny – ‘długi i wąski’: cukinia jes 
… podłużna … a kabaczek jes okrongły … 
(Pleszew).

podpinek – ‘grzyb rosnący na pniach 
ściętych drzew; opieńka’: podpinki … (Jó-
zefów).

podroby – ‘narządy wewnętrzne zwie-
rząt lub pośledniejsze części tuszy’: ja na 
przykład robie to … z … […] miynsa mielo-
nego … podrobów … do tego kłade … du… 
bardzo dużo pietruszki … i  to jes bardzo 
pyszne nadzienie … (Pleszew); [Na czarni-
nę] gotuje sie podroby … z kaczki … gotuje 
sie rosół z podrobów kaczki i zalewa się … 
krwiom zmieszanom z  monkom i  octem … 
(Sośnica); podroby czyli wnenczności które 
sie wykorzystuje czyli serce nerki i wontroba 
… (Lenartowice); [Szary barszcz to] zupa 
z podrobów świńskich … […] po uboju świni 
… (Marszew); [Na salceson] gotuje sie gło-
we świni … obiera sie … co kroi sie drobno 
… dodaje … podroby świńskie na przykład 
ozory … (Marszew); kładzóno [ogon] i do 
wontrobianeg i do innych tam … takich … 
podrobów … i nawet … jak to mówionc do 
galartu … (Kuczków); salseson to sie robi 
… z podrobów wszyskich … nie? … kładzie 
sie w kałdon właśnie … i wtedy sie go pa-
rzy i gotuje … (Pleszew); kaszanka … […] 
gotujemy podroby … i parzym kasze i … 
dolewamy krwi i  doprawiamy pieprzem 
solą … (Pleszew); pasztety sie robi … sie 
z podrobów nerki … wontroby i … podgar-
dla … meli sie przez maszynke doprawia sie 
… marjankiem solom i … pieprzem … pie-
przym i cebulkóm … (Jedlec); podroby … 
(Gizałki); (Nowy Olesiec); (Witaszyce).

podrywać – ‘wydzierać nie wszystkie 
pióra z żywych gęsi, kaczek’: podrywa sie … 
(Pleszew).

podrzynać – ‘ciąć od dołu’: zabijanie 
świnie? … wionże sie … te … te … świnke 
za noge … i uderzo sie … te … ogłuszo sie 
jom no i zaś podrzyno sie … te … nożym to 
serduszko … (Jedlec).

podskubywanie – ‘wydzieranie nie 
wszystkich piór z  żywych gęsi, kaczek’: 
podskubywanie … (Lenartowice).

podsmażać – ‘smażąc, przyrumienić 
potrawę od spodu’: [Na żurek] gotuje sie 
… mienso przeważnie żeberka … wyndzony 
boczeg lub wyndzone kości … obgotowuje 
sie dodaje sie włoszczyzny … na koniec sie 
podsma… wycionga ugotowane mienso pod-
smaża dodaje sie cebule … (Sośnica); [Ka-
pustę] [R1:] gotuje sie i … dodaje sie masło 
… wegete … i pieprz … [R2:] i podsmaża sie 
na patelni … (Dobrzyca).

podudzie – ‘część tylnej kończyny zwie-
rząt między kolanem a stopą’: to jes kurza 
noga odcienta … podudzie od … tegó … to 
jes pałka … jag obetniesz … podudzie to … 
zostanie ci pałka … (Tomice); [Pałka] to jes 
… nóżka … podudzie … (Gizałki); (Jedlec); 
(Kotlin).

podwórkowy – ‘żyjący na podwór-
ku’: [Gadzina] to jest drób podwórkowy … 
(Kotlin).

podzielić > dzielić.

pokojowy > temperatura pokojowa.

pokrajać > krajać.

pokroić > kroić.

pokrzywa – ‘roślina o  parzących li-
ściach’: no można wykorzystadź na różne 
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sposoby pokrzywa jez jako … zioło leczni-
cze czyli można … suszyć … można herbaty 
z niej pić … można … okłady z niej robić … 
można nawet … jak ktoź umie … zupe ugo-
tować … (Kuczków); [Herbaty ziołowe to] 
no na przykład … melisa … na przykład … 
pokrzywa na przykład rumianek … (Kucz-
ków); do picia he… tegó … pokrzywa jes tyż 
dobro … bo pijóm … pokrzywe … nie? … 
[…] bo i … niktórzy sie obkłodali pokrzywa-
mi … ciało … (Józefów); [Pokrzywę można 
wykorzystać] do sałatek … do zup … (Do-
brzyca); (Witaszyce). 

pole – ‘obszar ziemi poza zabudowania-
mi gospodarczymi wykorzystywany pod 
uprawy’: zazwyczaj gospodarze te skorupki 
[ze święconego jajka] brali … i rozwozili 
rozsypujonc … na polach … (Grodzisko); 
[Skorupki ze święconego jajka] wynosiło 
sie … na … albo do ogrodu albo na pole … 
(Cieśle); (Pleszew).

polendwica – ‘mięso z lędźwiowej czę-
ści tuszy’: mienśnie krengosłupa to schab 
i polendwica poc spodem … (Lenartowice); 
34.

poletko – ‘małe pole; też: niewielki te-
ren, na którym rosną krzewy owocowe’: 
(Dobrzyca).

polewać – ‘lać na coś jakiś płyn’: no po 
zabiciu [świni] to koniecznie było czszeba 
obczyścić skóre … ale to sie polewało go … 
takim wrzontkiem … (Nowy Olesiec); (So-
śniczka).

polewka, polywka – 1. ‘zupa na 
maślance, z dodatkiem wody lub mleka’: 
no … polewke to … mosz … bierzyż na 
przykład … szklanke … wody … szklanke 
maślanki … i  łyżke … niedużóm … ty … 

i najpierw zagotowujesz wode … do ma-
ślanki sypiesz … tyn … mónke … i to roz-
klepujesz wlywosz do wody i tak wychodzi 
… […] polywka … (Tomice); no polewka 
gotowana jes właśnie na mleku … dolewa-
jondz maślanki … jes bardzo dobra kwaśno 
taka … przykwaskawa takie zupka … […] 
z chlebkiem … z ziemniakami można jeś … 
(Pleszew); polewka to co jes coś … co kie-
dyś … jadły dzieci jadły i starsze osoby … 
no i nieraz całe rodziny na śniadanie czy-
li … składało to sie z mleka i maślanki … 
[…] no czyli sie zagoto… w garnek sie leje 
wo… tom … troszeczke wody potym jag ona 
sie gotuje … wlewa sie mleko … jag mleko 
już sie zagotowuje no to wtedy sie … bierze 
troszeczke … mónki … i zagenszczo sie ma-
ślanke i sie wlewa do całości i jak sie zago-
tuje jes polewka … (Kuczków); polewka … 
jak sie robi? … na maślance wode sie wsta-
wia … i maślanke sie zaklepuje monkom … 
i dodaje sie masełko … i soli … i śmietanki 
… do smaku … (Pleszew); polewka no jes 
to zupa … mlecz… z mleka kwaśnego czy 
maślanki wody … (Gizałki); polewka to jest 
… tradycyjna taka zupa którom sie gotuje 
na … maślance można gotować … i zjada 
sie z krojonym chlebem na przykład … (Le-
nartowice); polywka to jes … woda … pół 
litra wody pół litra maślanki … i dw… łyżka 
mónki … i to jes polywka … […] kiedyź jedli 
tylko na śniadanie … […] bo to mówili za-
lywajka i polywka … (Tomice); polewka … 
polewka to jes zupa … robi sie jom z maślan-
ki … no i zaklepuje … monkom i na końcu 
dodaje soli … (Kotlin); polywke sie gotuje 
na wodzie … zalewa sie … maślankom i le-
ciutko sie … zacionga monkom … (Pleszew); 
2. ‘zupa na mleku’ kiedyź jadano … na śnia-
danie … mleko … z makaronem … polewke 
… (Dobrzyca); [Polewka] taka zupa … na 
mleku … zacióngana jakimś … monkom … 
(Witaszyce); polewka … gotuje sie z chle… 
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z mónki i z mleka … (Jedlec); [Polewka to] 
potrawa z… na wode gotowanom zalewa sie 
rozrobionom … w mleku … monke … zación-
gnientom … to sie wlewa gotowanom wode … 
przyprawić solom … i gotowe … (Jarocin); 
polewke przygotowuje sie z mónki ziemnia-
czanej … z mleka i … zaklepuje sie … mleko 
zaklepuje sie mónkóm żytniom … (Jedlec). > 
biała polewka.

poleżeć > leżeć.

polonik – ‘garnek kamionkowy wyko-
rzystywany m.in. do zsiadania się mleka’: 
[Polonik to] no taki gliniany … garnuszek 
… […] no tyż sie tam przeczszymywało … 
czy tam mleko czy … coś sie … (Witaszyce); 
polonik … (Sośniczka); kedyś było polonik 
… (Sośnica); i były przechowywane w spe-
cjalnych takich polonikach … bo masło nie 
może być żadnymi … bo pochłania zapachy 
… (Pleszew); 37.

polywka > polewka.

połówka – ‘jedna z dwóch równych czę-
ści czegoś’: [Świnię po zabiciu dzieli się] 
na połówki i ćwiartki … (Pleszew); (Wita-
szyce).

pomarańcza – ‘egzotyczny owoc po-
kryty pomarańczową skórką, o soczystym, 
słodkim miąższu’: [W święconce są] pisan-
ki z jaj … baranki z masła … kiełbasa … po-
marańcza … (Jarocin); świenconka … […] 
[to] jajka szynka kiełbaska swojej roboty 
właśnie takie ze świnki swojej … sól pieprz 
chlebek … pieczywo … to znaczy pieczywo 
… i jakieź owoce czy … pomarańcze … (Ple-
szew); (Witaszyce).

pomarańczo – ‘egzotyczny owoc po-
kryty pomarańczową skórką, o soczystym, 

słodkim miąższu’: świenconka … […] [to] 
chleb wendlina jajko sól pieprz chrzan poma-
rańczo różne o… (Pleszew).

pomarańczowy – 1. ‘mający taki kolor, 
jak pomarańcza’: warzywo pomarańczowe? 
… dynia? … (Zielona Łąka); kiedyś dawno 
temu … kościelny … roznosił opłatki … […] 
białego dla ludzi … a taki był pomarańczo-
wy mi sie wydaje dla zwierzont … kolorowy 
… (Broniszewice); bania to takie warzywo 
pomarańczowe … może być żółte zielone … 
(Sośniczka); (Pleszew); 2. ‘będący częścią 
pomarańczy’: dodaję do niego różne … ba-
kalie … no najczeńściej som to … wcześniej 
zaparzone rodzynki i skórka pomarańczowa 
… (Marszew).

pomar-znońć > (mar-znońć).

pomidor – ‘warzywo o dużych, czerwo-
nych, miękkich i soczystych owocach’: [Do 
bigosu daje się] kiszonom kapuste … grzy-
by kiełbaske boczek pomidory … (Pleszew); 
[Na kolację je się] chleb z białym serem … 
pomidorym sałatom … (Sośnica); obieramy 
pomidory ze skór[y] … no czszeba sparzyć 
pomidory obradź je ze skórki pokrajadź 
na ćwiartki … rozgotować … dodać … sól 
i pieprz … ale tylko w małyh ilościach … no 
i czeba od… od… troche pogotować … no 
z godzine zależy ile majóm soku … żeby to 
był … żeby nie było … o i … można jeszcze 
przez sitko żeby nie było pestek … o! … (So-
śnica).

pomidorek – pieszcz., ‘warzywo o du-
żych, czerwonych, miękkich i soczystych 
owocach’: no pomidorowa … gotuje sie 
wywar … […] wkłada pomidorki przetarty 
albo koncentrat pomidorowy … (Pleszew); 
[R1:] obkład? … […] no to co kładziem na 
kanapke i  wendlinki i  pomidorki i  ogórki 
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i sałate i … [R2:] i pasztecik … (Pleszew); 
(Jarocin).

pomidorowa – rzecz., ‘zupa, której 
smak nadają pomidory’: [Tutaj gotuje się] 
kapuśniak … grochówke … fasolówke … 
ogórkową … pomidorowom … warzywnom 
… (Pleszew); i niektóre zupki jak pomidoro-
wą to możemy robić … z makaronem i z ry-
żem … (Pleszew); no pomidorowa to tag 
jak … tag jag na rosół w zasadzie … tam na 
jakimś mieńsie warzywa … nó i … przecier 
pomidorowy albo zabielana albo niezabie-
lana … (Witaszyce); (Zielona Łąka); tylko 
robie pomidorowom … z własnego przecieru 
… (Pleszew); (Dobrzyca).

pomidorowy – ‘zrobiony z  pomido-
rów’: [Do bigosu dodaje się] ogólnie rzecz 
biorondz mienso … plus przyprawy … a tak-
że przecier pomidorowy … (Grodzisko); no 
pomidorowa to tag jak … tag jag na rosół 
w zasadzie … tam na jakimś mieńsie wa-
rzywa … nó i … przecier pomidorowy albo 
zabielana albo niezabielana … (Witaszyce); 
robi sie do tego [=gołąbków] sos pomidoro-
wy … (Sośnica); rolmopsy to też … to som 
śledzie … z cebulom … i ze sosem pomidoro-
wym … (Broniszewice); musiż obgo… wy-
płukać fl aki … obgotować … ze czszy razy … 
potym kroisz w paseczki … gotujesz … na ro-
sole … do tegó dajeż marchew … koncentrat 
pomidorowy … (Tomice); zupa pomidorowa 
jes z pomidorów ztar… przetartych … może 
być z przesmażonych pomidorów … z ryżem 
z makaronem z lanom kluskom … (Sośnica); 
(Nowy Olesiec); (Pleszew); (Sośniczka).

pomidorówka – ‘zupa, której smak 
nadają pomidory’: [Gotuję] pomidorówke 
rosół ogórkowom … (Witaszyce); (Pleszew).

ponacierać > nacierać.

poobierać > obierać.

poparzyć – ‘uszkodzić skórę w wyniku 
kontaktu z gorącą cieczą lub parą’: co to jest 
kopyś kopystka? … jes to taka doś dł… duża 
łyżka jak to mówionc … na długim uchwycie 
… czyli jes to do miyszania kapusty do miy-
szania przykładowo … zup czy czegokolwiek 
… byle … żeby ronk nie poparzyć … (Kucz-
ków).

popeklować > peklować.

popieprzyć > pieprzyć.

popiół – ‘szary proszek powstający w wy-
niku spalania czegoś’: popiół … […] tero sie 
do kubłów wyjmie… wynosi … a kiedyś wy-
sypywali na … na na … drogi na tor zależy 
jak … (Witaszyce); różne były te miejsca ale 
… myśmy mieli takie … wydzielone miejsce 
… i tam sie … popiół składawało a potem 
jak … jesieniom były koleiny to sie zasypy-
wało koleiny … (Nowy Olesiec); no Środa 
Popielcowa … […] no to w kościele popiół 
sypióm … nie? … na głowe … (Pleszew); 
(Broniszewice); (Marszew); (Pleszew); 
(Zielona Łąka).

poporcjować > porcjować.

popsuć sie – ‘stać się nieprzydatnym do 
spożycia’: zbuk … […] jak … długo mosz … 
leży … nie? … to sie popsuje i śmierdzi … 
(Tomice).

popsuty – o produktach spożywczych: 
nienadający się do spożycia’: [Jajko] popsu-
te … sparzchłe … (Jarocin).

por – ‘warzywo o białej, podłużnej cebul-
ce i długich, zielonych liściach, o ostrym 
smaku’: [Na rosół potrzebna jest] mar-
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chewka pietruszka … seler por … no i mienso 
jakieś czy drób czy … czy tyn … z dodat-
kiem jakigóź innego jeszcze wieprzowego … 
(Witaszyce); (Broniszewice); (Dobrzyca); 
(Jedlec); (Kotlin); (Kuczków); (Lenartowi-
ce); (Marszew); (Nowy Olesiec); (Pleszew); 
(Sośnica); (Zielona Łąka). 

pora – ‘warzywo o  białej, podłużnej 
cebulce i  długich, zielonych liściach, 
o ostrym smaku’: i włożyć włoszczyzne [do 
rosołu] … pore selere marchew pietruśke … 
(Pleszew); również marchew pietruszka … 
selera pora wszystie owo… warzywa jakie 
mieliźmy to … (Nowy Olesiec); [W ogród-
ku uprawia się] marchew pietruszke selere 
pore … (Gizałki); [W ogródku sadzi się] 
sałate koper … pore marchew pietruszke … 
cebule … (Tomice); najważniejsza … nie? 
… przy domu … marchewka pietruszka se-
ler pora … (Pleszew); (Józefów); (Sośnica). 

porastać – ‘o roślinach: puszczać kieł-
ki w niepożądanym czasie’: no [ziemniaki] 
porastajom … kłami tak zwanymi … poro-
snom one jak były już czujom … robi sie cie-
pło to … puszczajom kły … no i te kły czsze-
ba było obierać … czyści[ć] tak … obieradź 
i przez… sie segregowało … (Nowy Olesiec).

porcja – ‘określona ilość czegoś’: goto-
wało sie … porcje minsa nakładało … w sło-
iki i zalewało goroncym … tłuszczem … na 
przykład smalcym … i  zagotowywało sie 
w słoiki … w słoikach … (Marszew).

porcjować – poporcjować – ‘dzielić 
zabite zwierzę na części’: rozebrać … czyli 
poporcjować … (Lenartowice); porcjowa-
na … (Jarocin); rozebrać i poporcjować … 
(Kotlin).

porombać > (rombać).

porosnońć > rosnońć.

porzeczka, porzyczka – ‘niewielkie 
czarne, czerwone lub białe owoce zebrane 
w grona; też: krzew, na którym rosną te 
owoce’: [Do kiszonych ogórków można] 
liście porzeczki dodać … (Broniszewice); 
smażydź można śliwki też jabłka bo prze-
cież sie robi konfi tury … wiśnie … czereśnie 
porzeczki czarna czerwona biała … (Bro-
niszewice); (Józefów); świentojanki inaczej 
porzeczki czarne czerwone … (Sośnica); 
[Dżem robi się] z porzeczek z agrestu … 
z moreli z wiśni … z czarnej porzeczki naj-
lepszy … (Sośnica); [R1:] koperkowa … her-
bata … no mientowa … […] [R2:] z czarnej 
porzeczki … […] [R1:] maliny … żurawiny 
przede wszyskim … (Dobrzyca); (Pleszew); 
czerwóno porzyczka … (Józefów).

porzyczka > porzeczka.

posadzić > sadzić.

posegregować > segregować.

posiatkować > szatkować.

posolić > solić.

posypać > sypać.

poszatkować > szatkować.

potrawka – ‘gotowane mięso, poda-
wane we własnym sosie’: [Na obiad je się] 
rosołek z makaronem … potrawka ryż … 
kurczak pieczony … do tego … jarzynka 
marchewka fasolka … (Pleszew); ryż z po-
trawkom … robymy zasmażke na maśle … 
i  zalewamy potrawke rosołem … robimy 
do tego śmietanke i  żółtko doprawiamy 
cukrym … i cytrynom … do smaku … no 
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i ryż ugotowany normalnie … (Pleszew); 
(Jarocin).

powidła – ‘mocno wysmażone owoce 
(najczęściej śliwki) z  dodatkiem cukru’: 
[Naleśniki] z powidłami z serym … ze szpi-
nakim … ze wszyskim … jak kto … lubi … 
(Tomice); (Kuczków); w środek [pączka] sie 
wkłada … powidła ze śliweg albo ź dzikiej 
róży … (Pleszew); wengierki czyli na powi-
dła … majom mało soku a dużo mionższu … 
(Broniszewice); piernik … gdy sie robi … 
głównym składnikiem piernika jes przypra-
wa … korzenna … oraz miód … monka jaj-
ka … i powidła … (Sośniczka); (Marszew); 
(Józefów); (Sośnica).

powieszać – ‘umocowywać coś tak, by 
jego górna część była zaczepiona, a dolna 
nie miała kontaktu z podłożem’: świnie sie 
wyprowadzo z chlewa … i … rzeźnik … jóm 
zabija … późni … skrobie jom … po zabiciu 
… i wnynczności wybebeszy … tak sie kiedyź 
mówiło … dokładnie … no i późni powie-
szajom na takim specjalnym … drabince ta-
kiej … (Pleszew).

powonzka, powónzka – ‘szmatka do 
cedzenia mleka’: [Ser] należy je … go ufor-
mować … […] kiedyś ściskano w takich … 
w tych powonzkach … wlewało sie to … do 
powonzki sie ściskało i  z  tego … powsta-
wał ser … (Sośniczka); to jest powonzka … 
(Grodzisko); powonzka to jes … taka … pie-
lucha do … przecydzania mleka … (Jedlec); 
(Pleszew); (Sośnica); powónzka to jes do … 
do … do cedzynia mleka … pielucha … pie-
lucha do przecydzynio mleka … (Tomice).

powónzka > powonzka.

powróz – ‘rodzaj skręconego sznura słu-
żącego do wiązania’: wionzało sie za noge 

[świnię] … na powrozie … no i uderzało sie 
w łeb … siekiróm … obuchem … (Tomice).

powycinać – ‘porobić otwory przy po-
mocy ostrego narzędzia’: powycinej te 
oczka tam brudne … (Pleszew).

powyrywać > wyrywać.

pozbierać > zbierać.

pozbirać > zbierać.

poziomka, poziómka – ‘czerwone, 
drobne owoce podobne do truskawek’: no 
jak wyglóndajóm poziomki … podobne do do 
maliny tylko mniejsze i … rosnóm przeważ-
nie w … lasach … poziómki … i sóm bardzo 
słociutkie … różowiutkie słociutkie … kolo-
ru różowego … (Kuczków); [Nalewki robi 
się] z owoców … […] poziomek … z wiśni 
… no … różnie … z winogrona … (Dobrzy-
ca); [Poziomki to] [R1:] malutkie takie 
czerwone ow[o]ce … [R2:] zbliżone podo-
bieństwem do … truskawek … (Dobrzyca); 
poziómki? … no … owodz mały czerwóne … 
[…] w podobie [truskawek] i sóm mniejsze 
… (Józefów).

poziómka > poziomka.

poznańska pyra – ‘mieszkaniec Po-
znańskiego, stereotypowo mający upodo-
banie do jedzenia ziemniaków’: u  nas 
w domu nie mówiło sie pyra … tylko ziem-
niak … od małego … jak … to nigdy nie mó-
wiłam pyra … [Tak prześmiewczo raczej] 
no właśnie … poznańska pyra … (Pleszew).

poznański – ‘typowy dla Poznania, dla 
Poznańskiego’: poznański gzik … można 
przyzon… przyrzońdzić … na różny sposób 
… z cebulką … z koperkiem … […] ze szczy-
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piorkiem … śmietanki można … (Pleszew). 
> poznańska pyra.

pódź! – ‘komenda wydawana krowie, by 
ją przywołać’: chodź do mnie chodź chodź 
pódź krasula chodź … (Grodzisko).

pólik – ‘część twarzy, głowy między 
uchem a ustami i okiem’: salceson robi sie 
z podrobów … to znaczy sie serca nerek … 
nereg i tych … i pólików … z łba świni … 
(Jedlec).

półtusza – ‘połowa zabitego świniaka’: 
najpierw sie kroi na półtusze … a późni na 
… na czyńści tam … osobno golonka osobno 
… (Pleszew); półtusze … (Jarocin).

prawdziwek – ‘gatunek aromatycznego 
grzyba jadalnego o brązowym kapeluszu 
i  pękatym trzonku, ceniony ze względu 
na walory smakowe; borowik szlachetny’: 
prawdziwki majom ciemne [kapelusze] … 
(Pleszew); [Prawdziwek] [R1:] na pewno 
ma nóżke grubszom … nie? … grubszom ta-
kom … [R2:] grubszą ale kapeluż ma taki pe-
łen … taki … poc spodem ma tak gładziutko 
… nie? … nie ma tych tych … blaszek tylko 
takie mieńsiste … (Pleszew); [Prawdziwek 
ma] bronzowy kapelusz gombke poc spodem 
i biały czszonek … (Sośnica); tero na ro-
wach … siniak poćciok … prawdziwki … 
(Józefów); moja babcia mówiła że wszystkie 
grzyby to bedki a prawdziwy grzyb to tyl-
ko prawdziwek … (Wieczyn); prawdziwek 
… ma kapelusz bronzowy … zazwyczaj tak 
bronz taki … no jakiś tam odcień bronzu … 
no i ogonek taki fajny gruby … (Wieczyn).

prawdziwy – ‘niefałszowany, dobrej ja-
kości’: znaczy to [=masło z sokiem z mar-
chewki] nie jes prawdziwe masło … bo praw-
dziwe masło ma … koror słomkowy … zależy 

jeszcze co … czym paszone jes bydło … czyli 
krowy … (Pleszew); moja babcia mówiła że 
wszystkie grzyby to bedki a prawdziwy grzyb 
to tylko prawdziwek … (Wieczyn).

prosiaczek – pieszcz., ‘młode od świni; 
niekiedy tylko o nowonarodzonych mło-
dych’: maciora z prosiaczkami … (Pleszew); 
prosiaczki … (Zielona Łąka); (Nowy Ole-
siec).

prosiak – ‘młode od świni; niekiedy tyl-
ko o nowonarodzonych młodych’: maciora 
… z prosiakami … (Pleszew); prosiaki … 
(Witaszyce); prosiaki … prosienta … (Bro-
niszewice).

prosie – ‘młode od świni; niekiedy tylko 
o  nowonarodzonych młodych’: maciora 
z warchlakami czy? … […] z prosientami … 
(Pleszew); z prosientami … (Nowa Wieś); 
prosiaki … prosienta … (Broniszewice).

prosiontko – ‘młode od świni; niekiedy 
tylko o nowonarodzonych młodych’: (Mar-
szew).

proso – ‘zboże o kłosie w kształcie luźnej 
wiechy’: z prosa kasza jaglanna … (Mar-
szew); no żółta jes jaglana … no ale nie 
wiem czy ona jes z prosa … (Pleszew); 32.

próch – ‘nieczystości, brudy, pyłki, ścin-
ki’: [Pielucha] tetrowa najczeńściej tetrowa 
wtedy ona była take … miała … była bar-
dzo miała zbity materiał że żadne … prócha 
żadne jakieź nieczystości nie przedostawa-
ły się do … wiaderka …. do tego naczynia 
gdzie było mleko … (Pleszew).

prużónka – ‘potrawa z  mięsa świeżo 
ubitej świni’: to sie robiło smażónke takóm 
… prużónke … (Gizałki).
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prużyć – ‘smażyć (pod przykryciem) na 
wolnym ogniu’: [Pyrlić się to] tak powoli 
gotować … prużyć … (Witaszyce); (Lenar-
towice); (Pleszew); (Sośniczka).

pryskać – opryskać – 1. ‘o kroplach 
lub drobnych przedmiotach: zostać wyrzu-
conymi i przemieszczać się w powietrzu’: 
kierzynka jes drewnianna … […] i ma taki 
czszon do ubijania … i z przykrywkom … 
żeby ubijajonc nie pryskała … nie? … (Ple-
szew); 2. ‘stosować środek w aerozolu’: pry-
ska sie je [=chwasty] … (Jedlec); najpierw 
sie opryska [chwasty] … sie zapobiega … 
zapobiega sie opryskiwaczym … i można 
nawet … co sie nie zniszczy to można [wy-
rwać] ryncznie … (Jarocin).

pryzma – ‘stos lub rząd jakiegoś surow-
ca’: to jest kopiec … […] w pryzme układane 
som ziemniaki … i przykrywane słómóm i na 
to narzucana jes ziemia … na tom słóme … 
(Pleszew).

przechowywać – ‘chronić coś przed 
zepsuciem, umieszczając to w odpowied-
nich warunkach’: zazwyczaj przechowywa-
no je [=masło] w zimnych pomieszczeniach 
… lub umieszczano także … we wodzie z so-
lom … (Grodzisko); i były przechowywane 
w specjalnych takich polonikach … bo masło 
nie może być żadnymi … bo pochłania zapa-
chy … (Pleszew); [Mięso] solono i przecho-
wywano … nie było lodóweg i … albo zako-
pywali gdzieś tyż nawet … (Zielona Łąka); 
a to mieliśmy takie właśnie pomieszczenie 
przy … kuchni … takóm komórke … […] ki-
szona kapusta była w beczce potem były tam 
buraczki przechowywane … (Nowy Ole-
siec); na szabatnik … mówiono … na piec 
do chleba … w którym czensto przechowy-
wano ży… potrawy która była przygotowy-
wana wcześniej … (Marszew).

przechowywanie – ‘umieszczanie cze-
goś w odpowiednich warunkach, by chro-
nić to przed zepsuciem’: [Schowanko to] 
pomieszczenie do przechowywania żywności 
… i innych drobiazgów … (Marszew).

przecier – ‘półpłynna masa otrzymana 
z przepuszczonych przez sito i rozdrobnio-
nych warzyw’: kapuste … do tego [=bigosu] 
sie daje smażone mienso i przecier pomido-
rowy … liście lałrowe … (Sośniczka); no po-
midorowa to tag jak … tag jag na rosół w za-
sadzie … tam na jakimś mieńsie warzywa … 
nó i … przecier pomidorowy albo zabielana 
albo niezabielana … (Witaszyce); tylko ro-
bie pomidorowom … z własnego przecieru … 
(Pleszew); (Grodzisko).

przecinać – ‘dziurawić coś za pomocą 
ostrego narzędzia’: świnie uwionzać … świnia 
zwykle sie cofa jag jez uwionzana za przed-
niom czeńś głowy czyli za ryj … wyprostowuje 
głowe … przeważnie uderzenie siekierom … 
po czym spada z nóg … podcinanie … pod 
serce … przecina sie tentnice żeby sie wykrwa-
wiła … (Lenartowice); [Świnię trzeba] umyć 
… wcióngnóńć … i tegó … może je takie li-
warki albo kładli na … tym … na … drabinie 
przecinali brzuch … i tyn … i wycióngali fl aki 
… (Tomice); [Kurczaka] najpierw sie oparza 
z pierza … przecina sie wycionga sie … jelita 
wszysko sie wyrzuca … (Pleszew).

przecinka – ‘wstępna przerywka w bu-
rakach’: po wschodach [robiono] przerywke 
… przecinke … (Dobrzyca).

przeczszymywać – ‘chronić coś przed 
zepsuciem, umieszczając to w odpowied-
nich warunkach’: [Masło] w piwnicy prze-
czszymywano … w  chłodnym miejscu … 
bo lodówek chyba nie było jeszcze … (Gro-
dzisko).
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przedni – ‘znajdujący się z  przodu’: 
[Świnię dzieli się] na schab … na na … 
tyl… przednia tylnia noga … tam golon-
ka … (Pleszew); i potem sie dzieliło [tuszę 
wieprzową] … kotlety … szynka przednia 
szynka tylnia … (Nowy Olesiec); świnie 
uwionzać … świnia zwykle sie cofa jag jez 
uwionzana za przedniom czeńś głowy czyli 
za ryj … (Lenartowice); karkówka jes … od 
przedniej czeńści … od miendzy … głowom 
świni a … a … pierszymi nogami … nie … 
przednimi nogami … przepraszam … (Ple-
szew); (Jedlec).

przeglond > przeglond ogródka.

przeglond ogródka, przeglónd 
ogródka – przen., żart., ‘zupa wielowa-
rzywna’: rodzaj genstej zupy jarzynowej? … 
przeglond ogródka … (Wieczyn); to takie 
wszysko jes w tym … przeglónd ogródka … 
(Witaszyce).

przeglónd ogródka > przeglond 
ogródka

przegnić > (gnić).

przejść – ‘o potrawach: nabrać jakichś 
cech, wzmocnić je’: golonka musi być zape-
klowana … w soli … poleżeć … troche żeby 
przeszła solom … no i zaś sie dopiero jóm go-
tuje … (Sośnica).

przekładać – ‘umieszczać naprze-
miennie warstwy różnych produktów’: no 
najpierw czszea jom poszatkować … drob-
no … i  ucisnońć mocno w  beczce można 
przekładać … tom kapuste … na przykład 
marchewkom … (Marszew); [Na karpatkę] 
czszeba upiec ciasto … z monki i jajek … jak 
ostygnie przekłada sie je kremem budynio-
wym … (Pleszew).

przekrawać – ‘kroić na kawałki’: prze-
krawało sie … (Pleszew); (Józefów).

przekryncać – przekryńcić – ‘roz-
drabniać w maszynce do mielenia, kręcąc 
korbką’: gotuje sie makarón … ten mak sie 
prze… mak sie doprawia prze… przez ma-
szynkie sie … dwa razy prze… no … prze-
krynco sie przez maszynke dwa razy … 
najpierw sie sparza ten mak … późni sie 
przekryńci przez maszynke … (Pleszew).

przekryńcić > przekryncać.

przelot – ‘przeciąg, przepływanie po-
wietrza’: to taka szopa była … żeby tam był 
przelot żeby to dżrzewo … miało … mogło 
schnóńć … (Nowy Olesiec).

przełyk – ‘część ciała w postaci rurki 
łączącej gardło z żołądkiem’: [Berda] to jes 
tutej … ta … grdyka inaczej na tym … tyn 
przełyk taki tyj kury tu … mo taki tu … rur-
ke takóm … (Witaszyce); [Berda] to jes tyn 
przełyk … […] u kury … no … u każdego 
z … ptoków … nie? … (Tomice).

przemielić > melić.

przepołowiać – ‘przeciąć na pół’: no 
to sie przepołowiało na pół … świnie … ob-
czyszczało to wszysko tom i … i potem sie 
dzieliło … kotlety … szynka przednia szyn-
ka tylnia … potem żeberka no … zależy … 
ale wszysko czeba było podzielić to mienso … 
(Nowy Olesiec).

przerabiać – przerobić – ‘poddać 
coś dalszej obróbce, by nadawało się to 
do spożycia lub wydłużyło termin swojej 
przydatności’: [Mięso należy] no popor-
cjować … zamrozidź albo zapeklować … 
ewentualnie zużyć do wyrobów które sie 
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robi … czyli przerobidź na kiełbasy i tam 
inne wyroby kaszanki podroby … (Le-
nartowice); masarnia to jes przerabia sie 
mienso na kiełbasy … (Jedlec); [Na kieł-
basy] mieli sie miynso … odpowiednie z tej 
świni … przerobi sie do… dobrze czsze-
ba doprawić … wymienszać … (Jarocin); 
[Świnię] tnom na kawałki … przerabiajom 
na wyroby … (Pleszew); melasa jes to od-
pad od produkcji cukru … odpra… odpad 
buraczany … z  buraków … cukrownia 
przerabia i  z  tego jes … powstaje cukier 
idzie a … to jes … po prostu … melasa … 
zostaje … (Dobrzyca).

przerembel, przerymbel – ‘otwór 
wyrąbany w lodzie’: wykuwali … duże … 
takie przerymble w lodzie … i tam … pod… 
sie wpuszczało wyndke i tam sie łowiło … 
(Gizałki); wykuwało sie … przeremble … 
w lodzie … taką dziure … i w tej dziurze 
sie łowiło … (Marszew); no to jes tyn prze-
rembel … jeszcze kładziono … słome tam 
żeby nie zamar-zało tak szybko … (Pleszew).

przerembla – ‘otwór wyrąbany w  lo-
dzie’: a czszea było wyrombać siekierom prze-
remble … i w tej przerembli sie łowiło rybki 
… (Pleszew); łowić ryby … na przerembli 
sie mówiło … (Broniszewice).

przerobić > przerabiać.

przerobienie – ‘ponowne wyrobienie, 
ugniatanie ciasta’: [Jak robiło się chleb?] 
monka sól woda zakwas … wyrobienie do-
brze ciasta … ocstawienie do garowania … 
po przynajmiej godzinie przerobienie jeszcze 
raz tego ciasta … (Pleszew).

przerób – często w  l. mn., ‘produkt’: 
wyczyścidź jelita … wszystkie … fl aki … ze-
skrobać … i wtedy można je zuż… użyć do 

… przerobów do … kiszki kiełbasy wontro-
bianki do pasztetu … (Pleszew).

przeróbka – ‘poddawanie dalszej ob-
róbce, by coś nadawało się do spożycia lub 
wydłużyło termin swojej przydatności’: 
[Gospodarz świnię] zarzyna albo też zabija 
właśnie raczej zabijamy i potem … na prze-
róbke idzie … (Nowy Olesiec).

przerwać > przerywać.

przerymbel > przerembel.

przerywać – przerwać – ‘wyrywać 
rośliny zbyt gęsto rosnące’: [Buraki] sia-
no przerywano … robiło sie okronżke … 
(Sośnica); najważniejsze to tak zasiali … 
potym przerywali … bo buraki sie sieje … 
(Pleszew); [Buraki] przerywało sie … […] 
no odstympy robiło … to wyrywałaź i albo 
krowom daaś … albo tegó … (Józefów); 
przerywali [buraki] [b]o gdyby nie przerwa-
li … toby było malutkie … nie? … (Pleszew); 
(Dobrzyca); przerywać … (Kotlin); prze-
rwać … (Gizałki); (Jedlec); (Lenartowice); 
(Pleszew); (Tomice).

przerywka – ‘wyrywanie roślin zbyt 
gęsto rosnących’: zaś przerywke sie robiło 
… że by… [buraki] były siane gynsto … były 
wyrzucało sie czyńś tych … roślin zostawała 
tylko jedna co dziesińć pietnaście … do dwu-
dziestu centymetrów … i … oczyszczało sie 
z chwastów … (Dobrzyca); (Lenartowice).

(przerzedzać –) przerzedzić, 
przerzodzić – ‘wyrywać rośliny zbyt 
gęsto rosnące’: [Rośliny trzeba] przerzodzić 
… wtedy sóm ładniejsze … (Jarocin); prze-
rwadź je czyli przerzedzić … (Dobrzyca).

przerzedzić > (przerzedzać).



PRZERZODZIĆ

178

przerzodzić > (przerzedzać).

przerzynać – ‘tnąc, przedziurawiać 
coś’: przerzyna się [kaczce] głowe i … […] 
sie te krew bierze … (Józefów).

przesiać – ‘przetrząsnąć przez sito’: do-
dawano ten zaczyn do przesianej monki … 
(Broniszewice).

przesmażać – przesmażyć – ‘pod-
dawać przez krótki czas jakiś surowiec lub 
potrawę działaniu rozgrzanego tłuszczu’: 
no jag już jes potym taki dojrzały [ser] to on 
tam postoi dwa czszy dni … i tego … no to go 
przesmażaż na … na patelni … i dajeż jajko 
… i soli troche … doprawiasz … (Sośnica); 
czeba biały ser czeba zakruszyć … można 
posypać solą … albo jeszcze sodom do tego 
… no i późni czszeba przesmażyć z masłem 
… (Pleszew); zupa pomidorowa jes z po-
midorów ztar… przetartych … może być 
z przesmażonych pomidorów … (Sośnica); 
dżżem no to jes … słodkie … przesmażone 
… nie? … ugotowane owoce … z cukrem … 
(Sośnica).

przesmażyć > przesmażać.

przesypywać – ‘posypywać coś czymś, 
żeby oddzielić poszczególne sztuki’: [Na 
makaron] bierzesz … te … monke … wode 
jajka … i zarobiosz … dosyć twarde takie 
ciasto i … i wałkujesz … kroisz na … pasecz-
ki … odkłodosz żeby … wyschło … żeby sie 
nie posklejało … przesypujesz … mónkóm … 
(Tomice).

przetopić > topić. 

przetrawić > trawić.

przetrzeć > czszeć.

przetwór – często w l. mn., ‘słoik z za-
pasami żywności’: zaprawy to przetwory 
inaczej … (Pleszew); czempiony moje ulu-
bione … kosztele … renety i złote i szare … 
no i antonówki na przetwory … (Pleszew); 
no jakieś zapasy przetwory … no … robienie 
zapasów … (Witaszyce); tłist … […] [to] 
słoik … zakrencony na metalowóm zakrentke 
… do przetworów … do kompotów … (So-
śnica); (Marszew).

przewiewny – ‘taki, do którego ma do-
stęp powietrze; niezamknięty, z otwora-
mi’: [Jak przechowywało się orzechy przez 
zimę?] no to musi być przewiewny woreg 
albo skrzynka taka co ma otworków dużo … 
wkoło po czymś tam … to musi być w prze-
wiewnym miejscu żeby one nie zbutwiały … 
najlepiej to jak ktoź ma strych … (Pleszew).

przewód – ‘kanał, kanalik łączący różne 
narządy’: przez przewód pokarmowy prze-
dostaje sie on [=pokarm] do … wnentrza jej 
[=krowy] jamy brzusznej … (Grodzisko).

przeżuć > żuć.

przeżuwacze – ‘grupa ssaków roślino-
żernych, które połykają pokarm słabo po-
gryziony i przeżuwają go później, gdy się nie 
pasą’: krowa jest zwierzeńciem należoncym do 
grupy przeżuwaczy … (Grodzisko); (Kotlin).

przeżuwać – ‘jeść powoli, przewracając 
w ustach’: krowa jest zwierzeńciem należon-

cym do grupy przeżuwaczy … dlatego ona 
po spożyciu pokarm przeżuwa … (Grodzi-
sko); [Krowa] żuje … […] musi przeżuć 
… […] przeżuwa … (Broniszewice); (Ple-
szew); (Sośnica); (Sośniczka).

przyciskać – ‘obciążać czymś, by zagę-
ścić konsystencję, usunąć nadmiar płynu’: 
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do salcesonu sie używa … też można używadź 
miensa z głowy … można używać … ozorek … 
czyli jenzyk … serce … no i sie gotuje to wszy-
sko i przewaznie sie … po przyprawieniu ugo-
towaniu napełnia na goronco … żołondeg lub 
… jelito grube … potem sie przyciska ocstawia 
do ostygnieńcia … (Lenartowice).

przycisnońć – ‘obciążyć czymś, by zagę-
ścić konsystencję, usunąć nadmiar płynu’: 
[Salceson] wkłada sie w takie grube jelito … 
i można przykryć to … do … studzi sie … 
późni można tam … przykryć deskom i przy-
cisnońć czymś żeby to do… miało ładny 
kształt taki płaski … (Marszew).

przysmażać – ‘krótko poddawać dzia-
łaniu gorącego tłuszczu’: no to sie robi … 
ciasto na pierogi … i robi sie … farsz z kapu-
sty i grzybów … sie mieli … przysmażo i … 
i takie robi uszka … (Tomice).

psi > psi grzyb.

psi grzyb – często w l. mn., ‘różne ga-
tunki grzybów uznane przez zbieraczy za 
niejadalne’: a psie grzyby … no moim zda-
niem sóm to niedobre grzyby … sóm to … tru-
jónce grzyby … jakkolwiek by nie było wiyn 
mówióm na to psie grzyby że sóm niedobre 
i trujónce … (Kuczków); [Psie grzyby to] 
trujónce … (Józefów).

pszczeli – ‘wytwarzany przez pszczoły’: 
miód pszczeli to może być lipowy … wrzoso-
wy … no i … ogólnokwiatowy … (Jedlec).

pszenica – ‘gatunnek zboża o  kłosie 
zwarcie wypełnionym ziarnami, bez tzw. 
wąsów’: (Pleszew); 30.

pszenno-żytni – ‘o  mące: powsta-
ła z połączenia mąki pszennej i żytniej’: 

monka pszenna … monka żytnia … monka 
pszenno-żytnia … (Broniszewice).

pszenny, pszynny – ‘zrobiony z pszeni-
cy’: [Kołacz to] placeg okrongły … […] z cia-
sta drożdżowego pszennego … (Pleszew); 
[Mąka] żytnia pszenna graham … (Ple-
szew); (Broniszewice); (Sośnica); (Wita-
szyce); [Mąka] pszynna żytnia ziemniacza-
na krupczatka … (Marszew); (Wieczyn); 
przeważnie że sie … ze żytniego i pszynnygó 
sie dosypywało mónki … (Józefów).

pszynny > pszenny.

ptactwo – ‘ogólne określenie ptactwa 
domowego; drób’: gadzina to sóm wszyskie 
ptactwa … wszyskie … drobiowe … drób no 
… (Pleszew); ptactwo … (Tomice).

ptak, ptok – ‘zwierzę o  ciele pokry-
tym piórami, mające dwie nogi, skrzy-
dła i dziób’: [Perlica] jes to mały pta… jes 
to … ptak domowy … ptak domowy jes … 
(Jedlec); [Berda] to jes tyn przełyk … […] 
u kury … no … u każdego z … ptoków … 
nie? … (Tomice).

ptok > ptak.

ptoszek – zdr., ‘zwierzę o ciele pokry-
tym piórami, mające dwie nogi, skrzydła 
i  dziób’: [Perliczki] to sóm małe i  skrze-
czónce ptoszki … (Tomice).

puch – ‘miękkie pióra tworzące spodnią 
osłonę ciała ptaków’: jez lotka i  puch … 
(Gizałki); [Gęś] ma lotke i te … ma du… 
ma lotke i pióro … i to pierze … puch … (Je-
dlec); (Tomice).

pudełko – ‘pojemnik z lekkiego materia-
łu’: [Świeże masło zawijano] [R1:] w perga-
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min ponieważ masło jes bardzo tłuste i … 
pergamin sie nie przyklejał … [R2:] a tero 
jes pudełka sóm … (Pleszew).

puder > cukier puder.

pulpa – ‘miazga z owoców lub warzyw; 
tu: uparowane ziemniaki przeznaczone dla 
zwierząt’: (Gizałki).

purchaty – ‘tu: rozdęty, naciągnięty 
i wypełniony przez powietrze’: [Bycze jajo] 
jak wyglonda to moge powiedzieć … jes po-
dobny do pieczarek … tylko że … jak doj-
rzeje to sie robi cały czarny … i z tego taka 
… mówióm że purchowa bo … z niego taki 
czarny … pył wylatuje … jak sie go nadepnie 
… to som dzikie takie grzyby … te purchate 
… (Dobrzyca).

purchawka – ‘gatunek grzyba, z które-
go po ściśnięciu lub zdepnięciu unosi się 
szarobrązowy pył’: purchawka … tak! … 
my to naduptujemy zawsze nogom … […] 
i leci taki dymek … (Pleszew); purchawke to 
… nadepłaś … i wyszczszeliło … […] albo 
bycze jajo … no … (Józefów); no bycze jajo 
… no inaczy mówióndz jes to grzyb … jes to 
grzyb jadalny … ale … jes to grzyb w formie 
… okróngłyj … i jes to to że jak sie potym już 
dojrzały jez jak sie nadepnie to to tak zwana 
purchawka … zrobi zrobi … bardzo brzydko 
wy… pfu! zrobi … (Kuczków); (Dobrzyca); 
(Sośnica); (Wieczyn); 19.

purchowa – ‘gatunek grzyba, z którego 
po ściśnięciu lub zdepnięciu unosi się sza-
robrązowy pył’: [Bycze jajo] jak wyglonda 
to moge powiedzieć … jes podobny do pie-
czarek … tylko że … jak dojrzeje to sie robi 
cały czarny … i z tego taka … mówióm że 
purchowa bo … z niego taki czarny … pył 
wylatuje … jak sie go nadepnie … to som 

dzikie takie grzyby … te purchate … […] na 
trawach rosnóm … czasami … no … (Do-
brzyca); 19.

puszczać – 1. ‘o roślinach: wydawać nowe 
pędy, korzenie lub liście’: [Ziemniaki] pusz-
czajom kły … (Pleszew); no [ziemniaki] po-
rastajom … kłami tak zwanymi … porosnom 
one jak były już czujom … robi sie ciepło to 
… puszczajom kły … (Nowy Olesiec); pusz-
czajom pendy i wyrastajom młode ziemniaki 
… (Dobrzyca); 2. – spuszczać – ‘dawać 
ujść jakiemuś płynowi z miejsca, w którym 
się znajdował’: wionzało sie za noge [świnię] 
… na powrozie … no i uderzało sie w łeb … 
siekiróm … obuchem … i potym poćcinało sie 
gardło … i spuszczało sie krew … (Tomice); 
[Krew ze świni] puszczano no … celowano…
ło sie w serce robiło sie otworek … dodawało 
sie troche do … troche goroncej wody żeby sie 
nie … nie ściongła … (Jedlec); no kaczke … 
zabijosz … spuszczosz krew … (Tomice).

puścić – 1. ‘tu: przekazać’: [Na wino] 
zbierało sie modraki … i i sie zylywało tyl-
ko kwiaty … i kwiaty sie … wlewało sie w te 
kwiaty wode … postawiało sie to na słóńce 
… i to musiało stać … aż puściło kolor i … 
(Kuczków); 2. ‘wydzielić’: owoce [czarne-
go bzu] sie kładzie … w słoig i sie zasypuje 
cukrym … […] puścił sok … puściły sok … 
[…] na przezimbinie … no … (Józefów).

pyla pyla! – ‘odgłos wydawany, by przy-
wołać gęsi’: pyla pyla pyla! … (Pleszew).

pylenie > pielenie.

pylić > pelić.

pyncznieć – ‘nasiąkać cieczą i zwiększać 
z  tego powodu swoją objętość’: [Kasza] 
pyncznieje no dochodzi … (Witaszyce).
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pyra – ‘roślina jadalna, pastewna, prze-
mysłowa, uprawiana dla bulw; bulwa tej 
rośliny’: [Na obiad je się] zupe pyry … su-
rówke sos … kompot … (Sośnica); czszesz 
pyry odciskosz wode … dodajeż jajko … da-
jesz te … no … monke … i to potym robisz 
z tegó … kluchy … ale musisz dobrze pyry 
odcisnóńć żeby nie było wody … (Tomice); 
dziady? … to sóm gotowane zimniaki … jak 
gotujesz zimniaki … odlewosz pół wody … 
w to sypież mónke … i … takie jak sóm te 
zimniaki na pół ugotowane … to odlywosz 
pół wody … w to sypież mónke i ta mónka sie 
musi zaparzyć … potym … smażysz skwar-
ki … i wlywosz … pyry … i krychosz … i to 
sóm dziady … (Tomice); [Arfa to] maszy-
na do … sortowania ziemniaków … pyrów 
… (Sośnica); u nas w domu nie mówiło sie 
pyra … tylko ziemniak … od małego … jak 
… to nigdy nie mówiłam pyra … (Pleszew); 
pyry wczesne … (Pleszew); pyry krychane 
… (Tomice); gniecione pyry … (Lenartowi-
ce); pyry w łupinach … (Grodzisko); pyry 
duszone … (Jarocin); (Kuczków); pyra … 
(Dobrzyca); (Zielona Łąka). > poznańska 
pyra, rzadkie pyry.

pyrczok – ‘rodzaj placka z ziemniaków, 
pieczonego na blasze w piecu’: raczej nie 
placek … a taki chlebek … i to sie nazywał 
… […] w piecu chlebowym … to sie nazywał 
… jak to ja mówiłam? … pyrczok … pyrczok 
… (Grodzisko); pyrczok to jes … z zimnia-
ków z tegó … y… z tegó … świ… ze ziem-
niaków … startych … i sie dokłado monki 
… i sie piecze na … na brytfannie w piecu 
czy jakoś kiedyś kiedyś tak robiło pyrczoki … 
albo na liściu z kapusty … (Gizałki); z mojej 
babci tam jeszcze pamientam pyrczok to były 
… ziemniaki tarte surowe … odlana była ta 
woda … zostawiona tylko ta skrobia … do-
sypywana była mąka jajka były dodawane 
sól pieprz … i … jeszcze tam … usmażyła 

cebulke z boczkim to wszysko wymieszała 
… na doś takie … gensty placek … wysma-
rowała forme od placka wlewała to i piekła 
w piekarniku … (Pleszew); był to pyrczok … 
(Sośniczka).

(pyrczyć –) upyrczyć – ‘gotować’: 
upyrczyć … (Lenartowice).

pyrka – ‘roślina jadalna, pastewna, prze-
mysłowa, uprawiana dla bulw; bulwa tej 
rośliny’: goloki to sóm … tak … kluski … 
z  pyrek … (Tomice); no pyrki też [gotu-
je się] w garnku … (Zielona Łąka); pyrki 
w  mundurkach … (Lenartowice); pyrki 
pisze? … (Pleszew); pyrki albo ziemniaki 
albo kartofl e … (Pleszew); krychane pyrki 
… (Jedlec); no sie sypało pyrki [do arfy] i … 
od… sadzónki łosobno i duże łosobno … (Jó-
zefów); (Cieśle). > staro pyrka.

pyrkać – ‘wydawać odgłos bulgotania 
przy gotowaniu’: pyrkać … no to … to … 
gotowanie ziemniaka … i pyrka na kóńcu 
jak sie gotuje … ni? … (Pleszew); [Pyrkać] 
to znaczy że sie gotować … (Sośniczka); 
wiesz … jag jes coś gynstego no to tak … tak 
sie powoli gotuje … ni tak wiesz … […] … 
pyk pik pik! … pyrka sie … (Witaszyce).

pyrkówka – ‘woda po ugotowanych 
ziemniakach’: pyrkówka … (Marszew).

pyrlać sie – ‘wydawać odgłos bulgota-
nia przy gotowaniu’: [Ziemniaki] pyrlom sie 
… (Pleszew).

pyrlić sie – ‘gotować się na wolnym 
ogniu’: [Pyrlić się to] tak powoli gotować … 
prużyć … (Witaszyce).

pysk – ‘przednia część głowy zwierzęcia 
z otworem gębowym’: no szczupak to jes 
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duża ryba … […] i … długi taki pysk … 
maje pyszczek … i … i zemby … drobniutkie 
zombki ma … szczupak … (Pleszew).

pyszczek – zdr., ‘przednia część gło-
wy zwierzęcia z  otworem gębowym’: no 

szczupak to jes duża ryba … […] i … dłu-
gi taki pysk … maje pyszczek … i … i zemby 
… drobniutkie zombki ma … szczupak … 
(Pleszew).
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rabarbar, rabarber – ‘roślina o du-
żych liściach na długich, jadalnych, jasno-
czerwonych łodygach’: [W  co zawijano 
świeże masło?] dawnij? … w liście w rabar-
beru … (Pleszew); no w taki pergamin … 
pergamin mokry babcia robiła … ale potym 
żeby … zanim zawiezie na targ … to owi-
jała w liście … w liście rabarberu … żeby 
ono [=masło] miało chłodno … (Grodzi-
sko); [Świeże masło zawijano] w pergamin 
i w liść rabarbaru … (Pleszew).

rabarber > rabarbar.

raciczka – pieszcz., ‘kopyto świni’: po-
tem golonki czyli golenie … potem stópki 
czyli raciczki … (Lenartowice).

radlić – ‘obsypywać ziemią niższe części 
rośliny za pomocą radła, zasypując ponad-
to chwasty’: dziabie sie … chwasty sie wyry-
wa … radli sie je potym … (Pleszew).

radlonka, radlónka – ‘rząd obsy-
panych roślin okopowych’: myśmy takóm 
motykóm albo dziabkom wykopywali … tak 
że … była radlonka i … tom motykom sie szło 
kopało ziemniaki … (Nowy Olesiec); były 
tam radlónki na ty ra… na ty radlonce to jes 
ta? … dopiro … była waśnie na ty radlonce 
były … ususzone krzaki i sie wykopywało 
kopaczkóm … (Nowy Olesiec).

radlónka > radlonka.

rajka – ‘rząd obsypanych roślin okopo-
wych’: a już potym to była taka duża ko-
paczka do której był zab… koń i to ciongnął 
… rozsypywały sie te ziemniaki bo brał ta-
kom radlonke jednom i rozsypywały sie na 
dziesińdź metrów aż … było czeba to zbie-
rać szybciutko rencznie bo tym koniem tag 
objeżdżał w koło i … i zabierał każdom na-
stempnom rajke … (Nowy Olesiec); [Dziab-
ka] ma … przeważnie czszy lub cztery 
zemby długie … które som zagiente pod kon-
tem prostym do … do obsady … która tam 
na sztylu jes obsadzona … żeby rozgarniać 
… redline czyli rajke z ziemniakami … (Le-
nartowice).

razowy – ‘o  mące: gruby, zawierają-
cy otręby’: najczeńściej pieczono chleb … 
z  monki żytniej czasamy dosypywano … 
monki pszennej … ale również pamientam 
że … pieczono ciemny chleb z monki razo-
wej … z takiej monki która … tylko raz była 
przemielona wienc … gruboziarnista … był 
to chleb o kolorze … ciemnym … bardzo 
smaczny … (Marszew); (Józefów); (Ple-
szew); (Wieczyn); (Witaszyce).

redlina – ‘rząd obsypanych roślin oko-
powych’: [Dziabka] ma … przeważnie czszy 
lub cztery zemby długie … które som zagiente 
pod kontem prostym do … do obsady … któ-
ra tam na sztylu jes obsadzona … żeby roz-
garniać … redline czyli rajke z ziemniakami 
… (Lenartowice).

R
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rekotaja – ‘danie z jaj’: [Z jajek robię] ja-
jecznice rekotaje … omlet … (Lenartowice).

rencznie, ryncznie – ‘tak, że coś odby-
wa się bez pracy mechanicznej, tylko przy 
użyciu rąk’: rozsypywały sie te ziemniaki bo 
brał takom radlonke jednom i rozsypywały 
sie na dziesińdź metrów aż … było czeba to 
zbierać szybciutko rencznie […] … (Nowy 
Olesiec); najpierw sie opryska [chwasty] … 
sie zapobiega … zapobiega sie opryskiwa-
czym … i można nawet … co sie nie zniszczy 
to można [wyrwać] ryncznie … (Jarocin); 
rencznie … (Pleszew).

reneta – ‘grupa odmian jabłek o winno-
-kwaskowatym smaku’: malinówki … teroz 
… lobo … renety … łe Jezu! te jabłek to jes … 
renety i jeszcze tegó … kosztele … (Gizałki); 
to by piersze były papierówki … lobo … jo-
nagold … jonatany … czempiony moje ulu-
bione … kosztele … renety i złote i szare … 
no i antonówki na przetwory … (Pleszew).

rengloda, ryngloda – ‘odmiana śli-
wek o okrągłym kształcie i zielonożółtej, 
żółtej lub jasnopomarańczowej skórce’: 
[Odmiany] śliwek? wengierki sóm … tero … 
role… rynglody … i teroz to jak to sie na-
zywajóm jesce te te … Jezus! śliwek to jes … 
diabli wiedzóm ile … […] mirabelki … (Gi-
załki); renglody … (Marszew); (Pleszew).

repeta – ‘gęsta zupa warzywna’: rodzaj 
genstej zupy jarzynowej? … repeta … (Bro-
niszewice); [Repeta] no to to jes też taka … 
tylko że takie jes … gensta zupa jes … niy? … 
tak dużo jes warzyw … dużo tam … wszyst-
kiego jez na tym ziemniaki i wszysko … ni? 
… (Witaszyce); repeta jes bardzo gynste … 
gynsta zupa … jes to gensta zupa … mieści 
sie w ni wszyskłoe … marchewke wszyskie 
warzywa … kapusta … ziemniaki … mar-

chewka pietruszka i musi być bardzo gynste 
… (Jedlec); repeta to jes zupa … […] robi się 
… jom z warzyw z ziemniaków … nagotowu-
je na mieńsie … (Kotlin); repeta to jes wszy-
sko … o! … to co miałaś … wszysko wszysko 
co jes w lodówce … wszyskie warzywa wszy-
sko … (Tomice).

robaczywka – ‘owoc, grzyb, zjedzony 
przez robaki’: robaczywki … (Sośnica).

robaczywy – ‘o  owocu: taki, którego 
zjada robak’: robaczywe … (Witaszyce).

robaszek – ‘drobne, bezkręgowe zwie-
rzę o obłym kształcie i o długości więk-
szej niż szerokość’: [Kury] [R1:] no majom 
drapki … [R2:] one sobie drapiom … żeby 
tam wydobywadź robaszki jakieś z ziemi … 
(Pleszew).

robota > swoi roboty, swojski roboty.

rodzynki – ‘suszone winogrona’: [Ma-
kiełki są] z  makaronu maku zmielonego 
z … […] z rodzynkami orzechami migda-
łami miodem … (Pleszew); dodaję do niego 
różne … bakalie … no najczeńściej som to … 
wcześniej zaparzone rodzynki i skórka po-
marańczowa … (Marszew); makiełki? … 
kluchy z makiem … […] znaczy przypra-
wiony mak … urobiony taki już … z przy-
prawami z rodzynkami … (Wieczyn); z tom 
masom makowom gdzie tam … dodaje sie też 
różne przyprawy albo migdały albo tam … 
rodzynki czy jeszcze inne … bakalie […] … 
(Lenartowice).

rogacizna – ‘krowa, która bodzie’: ro-
gacizna jedna … (Grodzisko).

rola – ‘ziemia uprawna’: [Opłatki da-
wano] chyba koniom i krowom … […] bo 
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konie pracowały na roli … a ta … a krowy 
dawały pożywienie … (Witaszyce).

rolada – 1. ‘ciasto z nadzieniem zwi-
nięte w rulon’: z miensa czy biszkoptowóm? 
… rolade? … no to ubijamy jajka … dosy-
pujemy monki cukier … i pieczemy … i po 
upieczeniu … posypujemy ściereczke cu-
krym i zwijamy … zwijamy na na … rulo-
nik … (Sośnica); nałożydź na ciasto mak 
… i zawijać w roladę … owija się w papier 
i wkłada do piekarnika … (Pleszew); to ma-
kowce sóm zwijane a nie wim … jakie jeszczy 
inne? … rolada … (Witaszyce); 2. ‘plaster 
mocno rozbitego mięsa, w który wkłada się 
nadzienie, roluje i smaży’: pieczyste … pie-
czenie miensne różnego rodzaju te … zrazy 
… i rolady … (Grodzisko); rolady … […] 
rozbija sie tłuczkiem mienso … najlepiej wo-
łowe można też schaby czy szynki … przy-
gotowuje sie … taki jak gdyby farsz czyli … 
przygotowuje sie przeważnie ogórek kawałek 
w paski krojony … […] kiszony … kawałek 
boczku … można papryke dać … cebulke … 
mienso sie … posypuje pieprzem solom tam 
do smaku … czy tam paprykom … mielonom 
… zwija sie to wszysko i sie piecze … w bryt-
fannie … no i powstajom pyszne roladki … 
dobry sos … (Lenartowice); rolada … […] 
rozbijo sie kawałek miensa … nakłada sie … 
smaruje sie musztardom nakłada sie ogórek 
… ogórek cebulke … i kawałek boćku … ka-
wałek kiełbasy zwijo sie … i piecze … (Je-
dlec); rolada … […] rozbija sie miensko … 
nakłada sie … kawałek boczku … wendzo-
nego lub niewendzonego … kto jak woli … 
ka… troszeczke cebulki kawałek cebulki i ka-
wałeg ogóreczka … i zwija sie i … zapina sie 
na taki szpikulec … (Pleszew); (Jarocin).

roladka – ‘plaster mocno rozbitego 
mięsa, w który wkłada się nadzienie, rolu-
je i smaży’: zwija sie to wszysko i sie piecze 

… w brytfannie … no i powstajom pyszne 
roladki … dobry sos … (Lenartowice); to 
roladki … […] no tam mosz … tegó … roz-
bijosz miynso i kładziesz … kładziesz w to … 
ogórek tyn boczek … możesz grzyby włożyć 
… i zwijoż i opiekosz … (Tomice); z kury 
kurczaka można potrawk… jakie potrawy? 
… no sałatki można zrobidź i  ten … no 
i upie[c] … mienso pieczóne roladki dewo-
laje … (Jedlec); roladki … […] rozbija sie 
kawałeg miensa … posypuje przyprawami 
… dodaje kawałek boczku cebuli ogórek 
kiszony skórkę chleba … i zwija w roladkę 
nastempnie smaży … (Kotlin); no roladki to 
ja rozwijam schabowe … i … wkładam tam 
farsz … i zwijam … spinam i som rolady … 
(Pleszew).

rolmops – ‘fi let śledziowy zwinięty w ru-
lonik’: rolmopsy to też … to som śledzie … 
z cebulom … i ze sosem pomidorowym … 
(Broniszewice).

(rombać –) porombać – urómbać 
– ‘rozłupywać coś ostrym narzędziem na 
mniejsze kawałki’: rombanka to jes … to jest 
… świnia … porombana na kawałki … (Ko-
tlin); przede wszystkim czszeba jóm [=kurę] 
złapadź na podwórku potym jom czeba … 
zaniś … do … na pineczek … urómbać głowe 
… oparzyć … oskubać … wybebeszydź i jes 
kura … do … spożycia … (Kuczków).

rombanka, rómbanka – ‘porąbana tu-
sza zwierzęcia’: rombanka to jes … miynso 
razym za słoninom ze wszyskim rombane … 
z kośćmi tyż jes … (Gizałki); jak rombano no 
to rombanka … kiedyś tak było … (Tomice); 
tusza … świni cienta rombana na kawałki? 
… rombanka … (Jedlec); niktórzy mówi-
li rómbanke my … (Tomice); (Kuczków); 
rombanka to jes … to jest … świnia … po-
rombana na kawałki … (Kotlin); rombanka 
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… […] to som kawałki świni … (Pleszew); 
(Lenartowice).

ronczka – ‘część przedmiotu, którą moż-
na złapać ręką; uchwyt’: [Rondel to] garnek 
z ronczkom … (Sośnica); wynglarka była do 
na… to takie … specjalne … takie blaszane 
… blaszane takie … puszka tako blaszano … 
blaszane … z ronczką … (Nowa Wieś).

rosnońć – 1. – narosnońć – ‘stawać 
się większym, rozwijać się’: no patyk to 
jes tyż takie sp… pomieszczenie odgrodzo-
ne czy do jednej świni czy do dwóch … czy 
do czszech bo one szybko rosnom … (Nowy 
Olesiec); ale tyż tego zielska nam narosło … 
(Pleszew); nawóz … taki który jes właśnie 
… z obory … ze stajni … to takie natural-
ny to najlepi roś… najlepiej rosnom waśnie 
warzywa … (Pleszew); [Grzyby] wykrenca 
sie z … z tego … z ziemi z tego mchu żeby po 
prostu dalej rosły … (Pleszew); piołun jes to 
liście … […] wielkości czereśni … liści czy 
czy … wiśni … z tym że rośnie przy ziemi jes 
to zioło … (Dobrzyca); 2. – porosnońć – 
‘o roślinach: puszczać kiełki w niepożąda-
nym czasie’: rosnóm … (Pleszew); no [ziem-
niaki] porastajom … kłami tak zwanymi … 
porosnom one jak były już czujom … robi sie 
ciepło to … (Nowy Olesiec).

rosołek – pieszcz., ‘wywar z mięsa i wa-
rzyw; samodzielna potrawa lub podstawa 
innych’: tyż upiydz można … rosołeg i upiec 
gołombka … (Gizałki); rosołek [z gołębi] … 
[…] przyrzondza sie dla dzieci i chorych … 
(Kotlin); do zimnej wody sie wkłada … kur-
czaczk… mienso kurczaka … albo kurczaka 
sie wkłada … dodaje sie … warzywka … 
marchew pietruszke seler por … i … i gotuje 
sie … długo sie gotuje z dwie czszy godziny 
na malutkim ogniu … późni sie soli pieprzy 
i jes rosołek dobry … (Pleszew); jak som ma-

lutkie dzieci … to wtedy im sie robi rosołki 
z gołómbków … (Kuczków); (Witaszyce).

rosół – ‘wywar z  mięsa i  warzyw; sa-
modzielna potrawa lub podstawa innych’: 
kura … dorosła to raczej sie tylko na rosół 
nadaje … bo mienso nie jes zbyd mienkie … 
(Lenartowice); no nie wiem może jag na 
warzywa[ch] to to rosół a … (Witaszyce); 
[Na rosół potrzebna jest] marchewka pie-
truszka … seler por … no i mienso jakieś czy 
drób czy … czy tyn … z dodatkiem jakigóź 
innego jeszcze wieprzowego … (Witaszyce); 
no rosół to … bierzemy dobre miensko … 
przede wszystkim skrzydełka od kurczaka … 
łudka od kurczaka … nastempnie kawałek … 
biore zawsze szpondra od … to jes wołowi-
na … do tego dużo włoszczyzny obieram … 
no i gotuje … i to sie gotuje z przyprawami 
ze solom z pieprzem … i z tego jez rosół … 
(Nowy Olesiec); gotuje sie rosół … no … 
z miens… mienso musi być … kurczaczeg 
albo miensko takie … jak to mówi? … mienso 
… takie … różne gatunki najlepi miensa … 
drób wołowinka … włoszczyzna … czyli to 
wsz… wiadomo … nie? … pietrusze… pie-
truszka marcheweczka to wszysko … listeg 
lałrowy … z  dwa ziarka ziela … ziaryn-
ka pieprzu … stawiamy gotujemy … no … 
(Zielona Łąka); [Na rosół] przygotowuje 
sie kawałek miensa drobiowego na przykład 
albo wieprzowego dodaje sie warzywa takie 
jak … marchew por pietruszka cebula seler 
… (Broniszewice); goloki to sóm … tak … 
kluski … z pyrek … […] możeż je obsmażyć 
… z jajkiym … możesz do … kiedyś kładli 
do rosołu … do tegó … do czerniny … (To-
mice); rosół … no to ta[k] jag jag jo robie 
… co mi tu … miynso do tego … do wody … 
wypu… wypukadź miynso … składniki tak? 
… […] kurczak do wody … który sie zago-
tuje … odlać tom wode … wypłukać … zalać 
… miynso wypłukać … zalać ponownie czy-
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stóm zimnóm wodóm … i włożyc włoszczyzne 
… pore selere marchew pietruśke … no … 
i przypra… no to sóm przyprawy … i osolić 
… opieprzyć … magi … i to jes wszysko … 
pomalutku sie gotuje gdzieś do godziny cza-
su … znaczy sie … nie ma że sie gotować 
tylko tak … tak chodzi no … (Pleszew); no 
rosół czeba obrać włoszczyzne … miynso 
z drobiu … zagotować wode … gotowadź na 
ma… bardzo malutkim ogniu … (Sośnica); 
galart … galareta … […] no sie gotuje … te 
nóżki … i potem sie obiera … i zalewa tym 
rosołem … tam ma tyle żelatyny w sobie że 
po prostu sie samo tworzy a jag mam mało 
to dodaje żelatyny jeszcze … (Witaszyce); 
[Kurczaka] najpierw sie oparza z pierza … 
przecina sie wycionga sie … jelita wszysko sie 
wyrzuca … no i kroi sie na kawałki … i jes 
z tego fi let … udka … żeberka takie … któ-
re idom na rosół najlepiej … (Pleszew); no 
możesz to jeś z mlekim możesz … do zupy … 
do rosołu sie bierze lane kluski …(Tomice); 
(Dobrzyca); (Gizałki); (Grodzisko); (Jaro-
cin); (Jedlec); (Józefów); (Kotlin); (Mar-
szew); (Sośniczka).

roszczszepać > czepać. 

roszczepywać, roszczszepywać 
– ‘mieszać w jakimś płynie i rozbijać znaj-
dujące się w nim cząstki, grudki’: no sie 
lało ocet … i musiało sie zaraz tóm krew … 
roszczszepywać bo inaczej jak sie nie rosz-
czepywało to ona sie … zgynstła i nie było 
z niej nic … (Kuczków).

roszczszepywać > roszczepywać.

roślina – ‘żywy organizm rosnący w zie-
mi, zbudowany najczęściej z korzeni, łody-
gi (pnia lub naci) i liści’: zaś przerywke sie 
robiło … że by… [buraki] były siane gynsto 
… były wyrzucało sie czyńś tych … roślin 

zostawała tylko jedna co dziesińć pietnaście 
… do dwudziestu centymetrów (Dobrzyca); 
z jakich roślin sie przyrzóndza herbaty zioło-
we? … z miynty z lipy z … malin … (Kucz-
ków).

roślinka – zdr., ‘żywy organizm rosnący 
z ziemi, zbudowany najczęściej z korzeni, 
łodygi (pnia lub naci) i  liści’: należy o… 
powyrywać żeby zostawidź jednom roślinke 
żeby ta roślinka była potym ładna i dorodna 
… no … reszte usunóńć … (Kuczków).

rozbić – 1. ‘uderzeniem stłuc skorupkę 
jajka’: (Jarocin); 2. ‘uderzeniami ubić coś, 
spłaszczyć coś’: zawijane … znaczy … zraz 
… […] sie czeba mienso rozbić … po… i jak 
sie rozbije miynso to wtedy sie w środek … 
różne rzeczy można kłaś … można kłaś … 
grzyby można kłaś … jakiekolwiek pieczarki 
ser czy cokolwieg i sie je zawijao i … żeby sie 
nie rozleciały to sie je nitkóm albo … wyka-
łaczkami spino … i można je wtedy smażyć 
… (Kuczków).

rozbierać – rozebrać – ‘dzielić tu-
szę lub tuszkę na części’: umydź jóm [=kurę] 
… rozebrać … na kawałki … (Gizałki); że 
sie rozbiera świnie … (Lenartowice); roze-
brać i poporcjować … (Kotlin).

rozbieranie, rozbiranie – ‘dziele-
nie tuszy na części’: no to rozbiranie … […] 
no … odcinosz … najpierw boczek potym 
… tegó … odrómbujesz … odcinosz boczek 
potym schab … te łopatki szynki osobno … 
(Tomice); rozbiór … rozbiranie świni … 
[…] to jes karkówka … teroz … karkówka 
… teroz jes … łopatka … boczek … żeber-
ka … schab … golonka szynki … (Gizałki); 
rozbieranie … rozbiór … (Pleszew); rozbie-
ranie świni na … na czyńści … (Jarocin); 
(Broniszewice); (Kotlin); (Marszew).
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rozbijać – ‘uderzeniami ubijać coś, roz-
płaszczać coś’: rolady … […] rozbija sie 
tłuczkiem mienso … (Lenartowice); to rolad-
ki … […] no tam mosz … tegó … rozbijosz 
miynso i kładziesz … kładziesz w to … ogórek 
tyn boczek … możesz grzyby włożyć … i zwi-
joż i opiekosz … (Tomice); rolada … […] 
rozbijo sie kawałek miensa … nakłada sie … 
smaruje sie musztardom nakłada sie ogórek … 
ogórek cebulke … i kawałek boćku … kawa-
łek kiełbasy zwijo sie … i piecze … (Jedlec); 
rolada … […] rozbija sie miensko … nakłada 
sie … kawałek boczku … wendzonego lub nie-
wendzonego … kto jak woli … ka… troszeczke 
cebulki kawałek cebulki i kawałeg ogóreczka 
… i zwija sie i … zapina sie na taki szpiku-
lec … (Pleszew); (Jarocin); (Kotlin); kroi sie 
karkówke w plastry … rozbija … (Marszew).

rozbiór – ‘dzielenie tuszy na części’: roz-
biór … rozbiranie świni … […] to jes kar-
kówka … teroz … karkówka … teroz jes … 
łopatka … boczek … żeberka … schab … 
golonka szynki … (Gizałki); rozbiór … (Ple-
szew); (Witaszyce).

rozbiranie > rozbieranie.

rozdzielać – ‘dokonywać podziału fi -
zycznego’: wszysko osobno … te schabiki te 
mie… te karkóweczki wszysko sie roździe-
lało ładnie … nie? … nawed ogón osobno 
… (Zielona Łąka); no wycina sie mieńsiń 
[=szynkę] … na ogół z tylniej nogi … roz-
dziela sie to … tam som różne czeńści … (Le-
nartowice).

rozdzielanie – ‘dzielenie tuszy na czę-
ści’: rozdzielanie … (Broniszewice).

rozebrać > rozbierać.

rozgrzać > grzać.

rozgrzewać – ‘zwiększać temperaturę 
czegoś’: rozpalało sie w piecu drewnem … 
rozgrzewało sie piec … do czerwoności … 
(Marszew).

rozpuszczać – rozpuścić – ‘spra-
wiać, by pod wpływem temperatury ciało 
stałe przeszło w stan płynny’: no to twaróg 
musiał dojrzeć … w temperaturze pokojo-
wej dopiero jag miał taki charakterystyczny 
zapach … rozpuszczało sie go w kompieli 
wodnej … (Pleszew); taki mocno właśnie 
ukiszony ser który już taki jes dojrzały biały 
jag jes taki dobrze dojrzały … on już taki jes 
troche … specyfi czny ma zapach … to czea 
go … w kompieli wodnej rozpuścić … (Ple-
szew); czszeba zrobić mak … mase makową 
… zaparzydź mak … occedzić go … zmielić 
go dwukrotnie w maszynce … przyprawić … 
dodać tłusz rozpuszczony miód bakalie cu-
kier jajko … (Pleszew); rozpuścili masło i co 
jeszczy tam? … […] cukier na patelnie i tegó 
… to razym zaś wymiszali … i … styngło sie 
i [były domowe] cukierki … (Pleszew).

rozpuszczać sie – ‘o ciałach stałych: 
pod wpływem temperatury przechodzić 
w stan płynny; topić się’: biały ser czeba 
najpierw ukisić … jak sie ukisi po czszech 
dniach … to sie przeważnie robi w ciepłe dni 
… ón musi mieć ciepło … ukiszony na trosz-
ke na … na tłuszczu i on sie rozpuszcza … 
(Grodzisko).

rozpuszczenie – ‘przejście ze stanu 
stałego w płynny’: do całkowitego rozpusz-
czenia wylewamy … (Grodzisko).

rozpuścić > rozpuszczać. 

roztopić sie > topić sie.

roźćwiartkować > ćwiartkować.
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róg – ‘ostro zakończona część wideł’: jak 
widły zwykłe majom czsz cztery rogi a wideł-
ki dwa to gable majom osim … (Dobrzyca).

rómbanka > rombanka.

rów – ‘dół wzdłuż drogi służący do od-
prowadzania wody’: tero na rowach … si-
niak poćciok … prawdziwki … (Józefów).

rózga – ‘cienka, bezlistna gałązka’: 
a kysz! … nie wim … jak sie [świnie] odga-
nia? … no nie wim … jakimś tam … kijim 
czy rózgóm czy czym … (Witaszyce).

róża > dzika róża.

różowiutki – ‘intensywnie różowy’: no 
jak wyglóndajóm poziomki … podobne do do 
maliny tylko mniejsze i … rosnóm przeważ-
nie w … lasach … poziómki … i sóm bardzo 
słociutkie … różowiutkie słociutkie … kolo-
ru różowego … (Kuczków).

różowy – ‘mający kolor kwiatu wiśni’: 
[Opłatki] były białe … białe … dla ludzi … 
a różowe to były dla zwierzónt … (Pleszew); 
[Opłatki były] białe i różowe … różowy był 
dla … zwierzont … do krów … (Cieśle); bia-
łe [opłatki] … a do … zwierzónt były różowe 
… (Sośnica); biały [opłatek] był dla ludzi 
różowy dla zwierzont … (Marszew); (Broni-
szewice); (Kuczków).

różówka – ‘odmiana śliwek’: mamy … 
i mirabelki … różówki … wyngierki … da-
masyny … renglody … glubki … no … (Ple-
szew).

rumianek – ‘roślina o długich, silnie roz-
gałęzionych łodygach i kwiatach z białymi 
płatkami’: [Herbaty ziołowe to] no na przy-
kład … melisa … na przykład … pokrzywa 

na przykład rumianek … (Kuczków); herba-
te ziołowe … […] rumianeg i tyn … jeszczy 
… rumianek … i … lipa … (Józefów); [Ru-
mianek to] zioło z białymi kwiatkami … […] 
[robi się z niego] herbatę napar … (Pleszew); 
[Rumianek] to jez roślina … roślina o drob-
nych poszarpanyh listkach … żółty takim 
środku koszyczku i białych płatkach … ładnie 
pachnie … […] można z niego robić herbaty 
… można … spożywadź na surowo można 
suszyć … można robidź napary takie do … 
wziewu … można robić … szampony do my-
cia włosów … (Lenartowice); rumianek to jes 
taki biały kwiatek … ze żółtym … żółte ma 
takie w środku oczko … […] można zrobić … 
herbatkę … napar jakiś … (Sośniczka).

rumiany – ‘przypieczony’: no skwarki to 
som właśnie kawałki które … no zesmażone 
już takie … rumiane … som … (Wieczyn).

rumienić – zarumienić – ‘przysmażać 
lub nabierać koloru złocistobrązowego’: [Na 
rosół] wode musimy zagotować … wkładamy 
pietruszke marchewke seler por zarumienio-
nom cebulke … (Pleszew); skwarki … […] no 
sie kroi sło… ze słoniny … słonine sie kroi i sie 
smaży na na patelni i sie wyt… wytapiajom 
sie … skwareczki takie … no rumieniom sie … 
tłusz sie wytapia … o! … (Pleszew).

rumpuć – ‘gęsta zupa jarzynowa’: (Mar-
szew).

(rwać –) oberwać – ‘oddzielać coś od 
całości poprzez szarpnięcie’: kojda to … 
zanadżrze zapazuch… pazucha … daw-
niej mówiono … tak … do złodziei którzy 
… oberwał jabłeg i schował je za kojde … 
(Marszew).

ryba – ‘zwierzę żyjące w wodzie, pokry-
te łuskami, oddychające skrzelami’: ryby? 



RYBACKI

190

… jedzone chentnie? … karpie … dorsze … 
teroz tegó … jak to sie na… jak? … jak sie 
nasywajóm te zapómne zawsze … gdzie ta 
ksiónżka jes z  tymi rybami? … (Gizałki); 
[Kaszorek] to taka siatka w kształcie stoż-
ka … i … nałożona na taki okrongły … drut 
… i przy tym jes kij … do podbierania ryb 
to jes takie coś takiego … (Marszew); [Po-
trawy wigilijne to] przede wszyskim ryba 
kapusta z  fasolom … pierogi … barszczyk 
… zupa owacowa … makiełki … (Cieśle); 
ryba smażona … (Pleszew); [Na Wigilii] 
czytajom jakieś Pismo Świente … i potem 
łamanie sie opłatkiem … no i najpierw … 
tam ta zupa … czy rybna czy … czy owo-
cowa … czy zależy jak kto proferuje … no 
… potem ryba wszyskie inne tam te datki … 
(Witaszyce); [Potrawy wigilijne to] ryba 
w galarecie … (Pleszew); [Potrawy wigilijne 
to] karp pieczóny ryba w szarym sosie kapu-
sta z grzybami kompot z suszonych owoców 
makiełki … (Sośniczka); [Potrawy wigilijne 
to] zupa z ryby … (Grodzisko); łowić ryby 
… na przerembli sie mówiło … (Broniszewi-
ce); ryba w galarecie … (Pleszew); [Postne 
dania na piątek to] ryby … śledzie … ślepe 
ryby i gzika … (Pleszew); [Postne dania na 
piątek to] śledź … ziemniaki w mundurkach 
z gzikiym … ryba … (Lenartowice); (Sośni-
ca). > ryba po grecku, ślepe ryby.

rybacki – ‘taki, którego używa się do ło-
wienia ryb’: siedź rybacka … (Marszew).

ryba po grecku – ‘usmażone kawałki 
ryby z uduszonymi warzywami’: ryba po 
grecku … (Pleszew).

rybi – ‘pochodzący z ryby’: [Kawiorek to] 
no rybie jajka … czyli ikra … (Witaszyce).

rybka – pieszcz., ‘zwierzę żyjące w wo-
dzie, pokryte łuskami, oddychające skrze-

lami’: a  czszea było wyrombać siekierom 
przeremble … i w tej przerembli sie łowiło 
rybki … (Pleszew).

rybny – ‘o zupie: ugotowana na rybach’: 
[Na Wigilii] czytajom jakieś Pismo Świente 
… i potem łamanie sie opłatkiem … no i naj-
pierw … tam ta zupa … czy rybna czy … czy 
owocowa … czy zależy jak kto proferuje … 
no … potem ryba wszyskie inne tam te datki 
… (Witaszyce).

ryj – ‘wydłużona szczęka u  niektórych 
zwierząt’: świnie uwionzać … świnia zwy-
kle sie cofa jag jez uwionzana za przedniom 
czeńś głowy czyli za ryj … (Lenartowice); 
a do salcesónu to … czekej … coś sło… z tegó 
… z ryja … uszy … na sto procyn … i łeb … 
i sie gotowało … i obirały i to szło … w te … 
w salcesón … (Tomice).

ryncznie > rencznie.

rynczny – ‘odbywający się bez pracy 
mechanicznej, tylko przy użyciu pracy cia-
ła ludzkiego’: kierzynka to jes drewniane 
urzondzenie do … robienia masła … ryncz-
nego robienia masła … (Pleszew).

ryngloda > rengloda.

ryś – ‘jedna z  odmian dużych gołębi, 
obecnie występuje w  dwóch typach; ryś 
polski’: o! jes bardzo dużo [ras gołębi] … 
gołomb pocztowy … straser pawik … ryś … 
(Lenartowice).

ryż – ‘ziarno rośliny uprawianej w cie-
płym klimacie na zalanych wodą polach; 
też: potrawa z tych ziaren’: i niektóre zupki 
jak pomidorową to możemy robić … z ma-
karonem i z ryżem … (Pleszew); ja to robie 
tak … gotuje ryż … papryke … ogórek … 
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kiszóny … potym co tam jeszczy? … przy-
prawy … miynso mielone możesz dołożyć 
… i to wszysko … tyn … ryż gotujesz … i to 
wszysko mieszosz … i na… nadziewosz kur-
czaka … i … gó zszywosz … i … i gó pieczesz 
… (Tomice); ryż z potrawkom … robymy 
zasmażke na maśle … i zalewamy potrawke 
rosołem … robimy do tego śmietanke i żółt-
ko doprawiamy cukrym … i cytrynom … do 
smaku … no i ryż ugotowany normalnie … 
(Pleszew); gołombki … […] no gotujesz … 
parzyż liście … z kapusty … i robie … tegó 
… ow… obcinosz tyn gruby gł… taki tyn 
głómb i … i potym to nadziwosz … miynsym 
mielonym … z ryżym … jajko i … jak kto 
uwożo … nie? … (Tomice); zrobi sie zacier 
… można z żyta można z ryżu można z cu-
kru … no i musi to … przejś pewna fermen-
tacja … […] oczszymuje sie z tego spiritus 
… czyli samogon inaczy … (Dobrzyca); 
(Sośnica).

ryżowy – ‘wytworzony z ryżu’: rodzaje 
monki … monka pszenna … monka razowa 
… monka żytnia … kukurydziana ryżowa … 
monka ziemniaczana … (Wieczyn).

rzadki > rzadkie pyry.

rzadkie pyry – ‘postna zupa zawiera-
jąca włoszczyznę i  przetarte ziemniaki, 
inne regionalne określenie – ślepe ryby’: 
ślepe ryby … rzadkie pyry … […] gotujemy 
bulion z włoszczyzny dodajonc dużo prze-
tartych ziemniaków zabielamy mlekiem lub 
śmietaną … (Pleszew).

rzepakowy – ‘wytworzony z rzepaku’: 
[Miód] akacjowy … lipowy … spadziowy … 
rzepakowy … (Kotlin).

rzeszoto – ‘przyrząd z otworami służą-
cy do przesiewania zboża’: (Sośniczka).

rzeźnia – ‘przedsiębiorstwo zajmujące 
się ubojem zwierząt rzeźnych’: [Gospodarz 
świnię] odwozi do rzeźni … abo sprzeda-
je gdzieś … na targu … (Pleszew); (Wita-
szyce).

rzeźnicki – ‘taki, w którym sprzedaje 
się mięso’: [Mięso można kupić] w sklepach 
… miensnych czyli inaczej … w garmażerii 
czy … w tak zwanych sklepach rzeźnickich 
… (Lenartowice); w sklepie rzeźnickim … 
(Kuczków); [R1:] mienso sie kupuje w hur-
towniah miensnych … [R2:] w sklepach … 
rzeźnickich … (Pleszew).

rzeźnik – ‘osoba wyrabiająca przetwory 
z mięsa i sprzedająca je’: przeważnie jedna 
osoba tam zajmuje sie rzeźnik poćcinaniem 
[świni] … (Lenartowice); świnie sie wypro-
wadzo z chlewa … i … rzeźnik … jóm zabija 
… (Pleszew); no kiedyś … było … zamias 
… co było tańsze miynso to nie szło sie do 
rzeźnika ino do jatki … tam było tańsze 
jag na przykład … świnia noge złamała to 
tam … tegó … było tańsze miynso … nie? 
… (Tomice); to świniobicie polega na tym 
że … polegało kiedyś … polegało na tym że 
… sprowadzało sie rzeźnika … tyn … ten 
rzeźnik zabijał w domu zwierze … ale to tak 
… z … u nas to było tak że z ojcem z moim 
ojcem … (Broniszewice); sie odbywało to 
świniobicie to … rzeźnik zabijoł razem … 
z  moim ojcym … mój ojciec pomagał … 
w czymś tam … w tym czym on mówił że 
ma pomóc … i były przygotowania oczywi-
ście mieliśmy specjalne … takie miejsce wy-
znaczone … dużo … był taki duży kociołek 
z wodom … bo tak rzeźnig nam … nakazał 
… tak że była goronca woda … były stoły … 
też przygotowane … płyty na kobyłkach … 
i to był taki stół … niejedyn bo tam chyba 
były czszy stoły … rzeźnik czasami przycho-
dził ze swoim pomocnikim żeby było szybcij 
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… a czasami sam … (Broniszewice); kiedyź 
mówili rzeźnik … a teraz mó[wią] masarz 
… (Tomice); masarz … rzeźnik … (Lenar-
towice); (Gizałki); (Jarocin); (Kuczków); 
(Witaszyce).

rzodkiewka – ‘warzywo o ostrym sma-
ku i białej bulwie pokrytej czerwoną skór-
ką’: (Jarocin); (Kotlin).

rzymski > pieczeń rzymska.

(rżnońć –) urżnóńć – ‘dzielić coś na 
części za pomocą ostrego narzędzia’’: [No-
żem można się] urżnóńć i krewka leci … 
(Pleszew).
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sadło – ‘tłuszcz pod skórą świni wyko-
rzystywany jako produkt spożywczy; sło-
nina’: no okrasa to … tłuszcz … najczeńściej 
wykona… uzyskany ze smażonego boczku 
albo ze smażonego sadła … czy ze smażonej 
słoniny … (Marszew); chabanina to raczej 
nie bo to było to mienso … sadło … (Bro-
niszewice); okrasa to jes właśnie taki … 
tłuszcz słonina sadło … coś takiego … (Wie-
czyn); (Pleszew); (Witaszyce).

(sadzać –) nasadzać – ‘umieszczać 
kurę w gnieździe na jajkach’: [Kurę] na-
sadza sie na jajach … (Kuczków); [Kura] 
kwocze … nasadza sie na gniazdo … (Le-
nartowice); [Kurę] sie nasadza i sie wyklu-
wajom … z jajka … (Jarocin); nasadzo sie 
jom … (Jedlec); (Kotlin).

sadzeniak – 1. ‘ziemniak przeznaczony 
do sadzenia’: sadzeniak … (Marszew); sa-
dzonki sadzeniaki … (Jedlec); (Dobrzyca); 
(Kotlin); (Lenartowice); (Sośnica); (Tomice); 
2. ‘stary ziemniak, z którego wyrósł nowy 
krzak’: sadzeniak … (Kotlin); (Sośnica).

sadzenie – ‘umieszczanie w ziemi mło-
dych roślin lub części roślin po to, żeby się 
przyjęły i wzrastały’: czszeba te kiełki po-
obierać [z ziemniaków] … a jak do sadzenia 
to nie … czszeba zostawić … (Pleszew).

sadzić – posadzić – ‘umieszczać w zie-
mi młode rośliny lub części roślin, chcąc, 

żeby się przyjęły i wzrastały’: [Ziemniaki 
w kopcu] kiełkujom … albo albo sie je bierze 
… przebiera … i sie sadzi … (Pleszew); wybie-
ra sie specjalne sadzonki … zdrowe takie czy-
ste ładne ziemniaki … żeby one można było 
… posadzić … (Nowy Olesiec); sadzonka … 
[…] sie sadzi … no ziemniaki … (Witaszyce).

sadzonka, sadzónka – 1. ‘ziemniak 
przeznaczony do sadzenia’: no sie sypało pyrki 
[do arfy] i … od… sadzónki łosobno i duże ło-
sobno … (Józefów); to były sadzonki najpierw 
sadzone … no i z tego … z tej sadzonki wyra-
stał … taki krzak … pod którym były ziem-
niaki … (Nowy Olesiec); sadzonka … […] sie 
sadzi … no ziemniaki … (Witaszyce); sadzon-
ki sadzeniaki … (Lenartowice); (Dobrzyca); 
sadzonka … (Pleszew); (Gizałki); (Kuczków); 
sadzónka … (Pleszew); 2. ‘stary ziemniak, 
z którego wyrósł nowy krzak’: sadzónka … 
(Tomice); sadzonka … (Jarocin); (Jedlec).

sadzóne – rzecz., ‘jajko usmażone w ca-
łości, bez mieszania białka i żółtka’: sadzó-
ne to sóm te całe a … jajecznica to miyszosz 
… nie? … (Józefów).

sadzónka > sadzonka.

sadzyńniak – ‘ziemniak przeznaczony 
do sadzenia’: sadzyńniaki … (Pleszew).

sadź – ‘skrzynia do przechowywania ryb 
w wodzie’: [R1:] a to sie mówiło przeważ-

S
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nie kasta kista … [R2:] sadź … albo sadź … 
(Pleszew).

salceson, salcesón, salseson, 
salsesón – ‘produkt wędliniarski otrzy-
mywany z podrobów’: salsesón sie miynso 
kroi … w drobne kawałki … skóre ze świni 
sie miele … i razym sie miyszo … (Gizałki); 
do salcesonu sie używa … też można uży-
wadź miensa z głowy … można używać … 
ozorek … czyli jenzyk … serce … no i sie go-
tuje to wszysko i przewaznie sie … po przy-
prawieniu ugotowaniu napełnia na goronco 
… żołondeg lub … jelito grube … potem sie 
przyciska ocstawia do ostygnieńcia … i że-
luje sie to samo ostyga i jes gotowy wyrób 
… (Lenartowice); salseson to sie robi … 
z  podrobów wszyskich … nie? … kładzie 
sie w kałdon właśnie … i wtedy sie go pa-
rzy i gotuje … (Pleszew); na salcesón to ka-
miń położyli a na ser nic … (Pleszew); a do 
salcesónu to … czekej … coś sło… z tegó … 
z ryja … uszy … na sto procyn … i łeb … 
i sie gotowało … i obirały i to szło … w te 
… w salcesón … (Tomice); salsesón kładzie 
sie … […] w żołóndek świni a … a … któ-
ry jez już oczyszczóny … i … ze wszyskich 
nieczystości … i tyż sie je miynsko kroi … 
(Kuczków); salceson robi sie z podrobów … 
to znaczy sie serca nerek … nereg i tych … 
i pólików … z łba świni … (Jedlec); [Na sal-
ceson] miynso gotowane … podroby z ner… 
nerki syrca … ugotowane miynso z podgarla 
… głowy i te wszyskie … tyko czszeba po-
kroić … doprawić … i … i w grube jelito … 
sie nakłada … i jes … już gotowe … (Jaro-
cin); [Na salceson] gotuje sie głowe świni … 
obiera sie … co kroi sie drobno … dodaje … 
podroby świńskie na przykład ozory … do-
daje sie przyprawy no i to wszysko sie gotuje 
… wkłada sie w takie grube jelito … i moż-
na przykryć to … do … studzi sie … późni 
można tam … przykryć deskom i przycisnońć 

czymś żeby to do… miało ładny kształt taki 
płaski … (Marszew); [Salceson robi się] 
z głowizny … czszeba głowizne … ugotować 
… drobno pokroić … oczywiście tam jes po-
czszeny też kminek … pieprz … majeranek 
… sól … i … wyrobione taka … ciasto jak 
gdyby z tego … z tych kawałkach wienkszych 
… […] wymieszane … i wkładane jes w żo-
łondek … wieprzowy … (Pleszew); salceson 
… (Pleszew).

salcesón > salceson.

salseson > salceson.

salsesón > salceson.

sałata – ‘warzywo o liściach zebranych 
w luźne główki’: [Na kolację je się] chleb 
z białym serem … pomidorym sałatom … 
(Sośnica); [W  ogródku sadzi się] sałate 
koper … pore marchew pietruszke … cebule 
… (Tomice); [R1:] obkład? … […] no to co 
kładziem na kanapke i wendlinki i pomidor-
ki i ogórki i sałate i … [R2:] i pasztecik … 
(Pleszew); (Jedlec).

sałatka – ‘podawana na zimno potrawa 
z drobno pokrojonych warzyw lub innych 
składników, najczęściej z dodatkiem ma-
jonezu, śmietany, oleju lub innego sosu’: 
[Potrawy wigilijne to] barszcz czerwony … 
karp smażony albo karp w galarecie … kom-
pot ze suszonych owoców … jakaś sałatka … 
(Broniszewice); brokuł … […] no tak samo 
można zjadadź jak kalafi or … sałatki moż-
na też sparzydź robić … dodawać do sałatek 
… (Lenartowice); sałatke można ugotować 
brokuła polać go ma… tartom bułkom … lub 
bitom śmietanom … (Jedlec); [Na śniadaniu 
wielkanocnym] były to jajka głównie … 
wendliny różnego rodzaju … żurek z białom 
kiełbasom … szynki … różne … sałatki … 
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(Grodzisko); [Na tradycyjną sałatkę] go-
tuje sie ziemniaki w mu… w mundurkach 
warzywa wszyskie też w mund… nieobirane 
… po ugotowaniu czszeba obrać … marchew 
cebula … groszek … można kukurydze do-
dać … ogórek kiszony cebule … (Sośnica); 
salaterka … służy do sałatek do galaretki 
… (Sośnica); (Cieśle); (Gizałki); (Jarocin); 
(Kotlin); (Kuczków); (Pleszew).

satine, satyna – ‘odmiana średnio 
wczesnych ziemniaków’: [R1:] satyna chy-
ba … satyna gala … [R2:] sie tak zmienia-
jom nazwy ziemniaków i … (Pleszew); teraz 
satine to babcia w Koninie kupuje … satine 
… takie … tak sie nazywajom … (Pleszew).

satkownica, szatkownica – ‘ręczny 
lub mechaniczny przyrząd do rozdrabnia-
nia kapusty’: satkownica jak wyglóndo? … 
kiedyś to takie były … kłorytka … tam sie 
kładło główke kapusty i  sie … cióngło tak 
a ona sie kroiła … (Gizałki); szatkuje … ka-
puste sie sza… jes taka szatkownica i sie … 
no tak … no szatkuje sie kroi tak sie po pro-
stu to … som tam noże i … sie popycha tom 
kapustke tak … i szat[k]uje sie no … (Ple-
szew); jak mało kapustki w słoiki to wystar-
czy domowa szatkownica … taka jak … na 
obiady sie kroi kapuste … a jak … no dużą 
to czeba mieć ten hebel taki duży … (Ple-
szew); prze[cie]ż tam były różne i takie zwy-
kłe … tarki takie … i takie krencone jakieś 
tam były też szatkownice … szatkownica ja-
koś … (Witaszyce); hebel albo szatkownica 
… (Marszew); szatkownica … […] to deska 
z czszema takimi oszczszami jakby nożami 
… (Marszew); (Broniszewice); som szat-
kownice takie jakieś kryncone a my w domu 
mamy małom szatkownice co … szatkujemy 
kapuste to jes … prowadnica oszczsze no 
i kapuste pocieramy i ładnie lecóm … wió-
reczki kapusty … no … (Pleszew).

satyna > satine.

schab – ‘mięso pozyskiwane z  części 
grzbietowej i lędźwiowej tuszy wieprzowej; 
też: potrawa z tego mięsa’: z karku to była 
karkówka … a później schab to był z tego 
krengosłupa od świnki … (Broniszewice); 
rozbiór … rozbiranie świni … […] to jes 
karkówka … teroz … karkówka … teroz jes 
… łopatka … boczek … żeberka … schab … 
golonka szynki … (Gizałki); [Części mięsa 
świni to] schab karkówka szynka łopatka … 
boczek … […] żeberka … boczek … golonka 
… […] i stópki i głowizna … to wszystko co 
pamientam … (Pleszew); schab to jes przy 
kryngosłupie … nie? … na ty… potym bocz-
ki … udo udziec … nie wim podbrzusze … 
karkówka … no to sóm elementy … nie? … 
(Witaszyce); mieńśnie krengosłupa to schab 
i polendwica poc spodem … (Lenartowice); 
schab wzdłuż … jest dwa płaty schabow[e] 
wzdłuż świni … (Jedlec); kotlet to jes schab 
… (Lenartowice); [Na kotlet schabowy] 
bierze sie … schab roz… rozczszepuje sie na 
… rozklepuje sie go … dodaje sie … sól pieprz 
… jajko … zamacza sie w jajku i tek… tartej 
bułce … (Sośnica); (Kuczków); (Marszew); 
(Tomice); (Zielona Łąka); 34. 

schabik – pieszcz., ‘mięso pozyskiwa-
ne z części grzbietowej i lędźwiowej tuszy 
wieprzowej’: wszysko osobno … te schabiki 
te mie… te karkóweczki wszysko sie roździe-
lało ładnie … nie? … nawed ogón osobno … 
(Zielona Łąka).

schabowy I – przym., 1. ‘o kotlecie: roz-
bity, opanierowany i usmażony’: kotleciki 
można schabowe takie zrobić … (Pleszew); 
kotle[t] … to jes ze schabowe czy tam mielone 
… (Gizałki); kotlet … to jes … od kryngosłu-
pa … to jez najlepsze miynso … które kroi sie 
na … na kawałki … do … kotlet … inaczej 
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… do do jedzynia kotlet … […] schabowy 
… (Pleszew); kotlety schabowe … (Gizałki); 
2. ‘będący schabem’: schab wzdłuż … jest dwa 
płaty schabow[e] wzdłuż świni … (Jedlec).

schabowy II – rzecz., ‘rozbite mięso ze 
schabu, opanierowane i smażone na tłusz-
czu’: schabowy z  kapustom … (Pleszew); 
no roladki to ja rozwijam schabowe … i … 
wkładam tam farsz … i zwijam … spinam 
i som rolady … (Pleszew).

schładzać – ‘obniżać temperaturę cze-
goś, wyziębiać’: schładzano … (Pleszew).

schłodzić > chłodzić.

segregować – posegregować – 
‘dzielić na klasy, kategorie’: no takie ziem-
niaki po … otwarciu kopca to segreguje sie 
na takie kilka gatunków bo … wybiera sie 
specjalne sadzonki … zdrowe takie czyste 
ładne ziemniaki … żeby one można było … 
posadzić … z których wyrastajóm krzaki … 
nastempnie duże ziemiaki do jedzenia sie 
zostawało … a  te małe drobne ziemniaki 
sie potym odkładało na bo[k] osobno i go-
towało albo dla kur … jako pożywienie albo 
dla świń … (Nowy Olesiec); no to już były 
sposoby takie babcine całkowicie że … albo 
czeńź miensa sie … posegregowanego pona-
cierało solom … (Nowy Olesiec).

seler – ‘warzywo o białym, bulwiastym, 
jadalnym korzeniu’: seler naciowy … (Ple-
szew); [Na rosół potrzebna jest] marchew-
ka pietruszka … seler por … no i mienso ja-
kieś czy drób czy … czy tyn … z dodatkiem 
jakigóź innego jeszcze wieprzowego … (Wi-
taszyce); (Broniszewice); (Dobrzyca); (Je-
dlec); (Józefów); (Kotlin); (Kuczków); (Le-
nartowice); (Marszew); (Nowy Olesiec); 
(Sośnica); (Zielona Łąka). 

selera – ‘warzywo o  białym, bulwia-
stym, jadalnym korzeniu’: i włożyc włosz-
czyzne [do rosołu] … pore selere marchew 
pietruśke … (Pleszew); gotuje sie kałdony 
… i ściera sie … dużo warzyw marchew pie-
truszke selere … (Jedlec); również marchew 
pietruszka … selera pora wszystie owo… wa-
rzywa jakie mieliźmy to … (Nowy Olesiec); 
[W  ogródku uprawia się] marchew pie-
truszke selere pore … (Gizałki); no to [tra-
dy]cyjno [sałatka] to jes chyba jarzynowa? 
… nie? … to ziemniaki … i … i marchewka 
i pietruszka i selera i jajka … ogórek … ku-
kurydza … (Sośnica). 

ser, syr – ‘produkt spożywczy otrzymy-
wany z mleka, który można kroić’: [Żeby 
zrobić ser] zsiadłe mleko … […] należało je 
lekko podgrzać … i odladź na sito … […] 
wtedy … powstaje ser biały … (Grodzisko); 
można dodać … zioła … można dodać ko-
per można dodać szczypior lub pieprz i wte-
dy … ten ser beńdzie miał odpowiedni smag 
i aromat … (Grodzisko); [R1:] ser wypływa 
na wierzch bo sie podgrzewa w tym naczy-
niu ten ser delikatnie sie podgrzewa … i tyn 
serek … on sie wszysko wychodzi na wierzch 
… a serwatka zostaje poc spodem … i wtedy 
sie dopiero wlewa na tom … na tom pieluche 
… [R2:] tak tak tak … i to szło … najlepiej 
zauważyć … jak były jakiś słoik czy jakieś 
takie naczynie ze szkła … [R1:] to serek pod-
chodzi do góry … (Pleszew); to można je 
[naleśniki] jeś z tym … z … ze serym można 
je jeś … z dżżemym … o! … (Gizałki); [Ser] 
należy je … go uformować … […] kiedyś 
ściskano w takich … w tych powonzkach … 
wlewało sie to … do powonzki sie ściskało 
i z  tego … powstawał ser … (Sośniczka); 
w czym sie robi ser? … no w garku sie … 
zagrzać wode a sie go przecedza przez gaze 
… (Sośnica); z kozy syry … z owcy sery sóm 
… (Cieśle); no z koziego mleka można też 
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ser zrobić … (Broniszewice); na salcesón to 
kamiń położyli a na ser nic … (Pleszew); ser 
albo twaróg … (Pleszew); (Lenartowice); 
naleśniki … […] ze serem … z dżżemem 
… powidłami … (Kuczków); [Naleśniki] 
z powidłami z serym … ze szpinakim … ze 
wszyskim … jak kto … lubi … (Tomice); 
placki ziemniaczane … […] przyrzondza sie 
… z jajkami ze solom z monkom … można je 
jeś ze serem z konfi torom z cukrem … (Ple-
szew); (Józefów). > ser biały, ser smażo-
ny, ser topiony, ser żółty.

ser biały – ‘twaróg’: [Żeby zrobić ser] 
zsiadłe mleko … […] należało je lekko pod-
grzać … i odladź na sito … […] wtedy … 
powstaje ser biały … (Grodzisko); należało 
skruszyć ser biały … posypać go delikatnie 
sodom … ocstawidź na jeden dzień w cie-
płe miejsce … i na kolejny dzień … można 
z tego było robić ser smażony … (Grodzi-
sko); [R1:] ser najpierw czszeba … biały 
ser czeba najpierw ukisić … jak sie ukisi po 
czszech dniach … to sie przeważnie robi 
w ciepłe dni … ón musi mieć ciepło … uki-
szony na troszke na … na tłuszczu i on sie 
rozpuszcza … troche go solimy … żółtko ze 
dwa żółtka … [R2:] żeby kolor był … [R1:] 
i kminku albo zielonego koperku … do cał-
kowitego rozpuszczenia wylewamy … i ta-
kie jedzenie pyszne … (Grodzisko); biały 
ser zgliwić … i jeżeli już doszed do … tak 
zwanej fermentacji wtedy … jego smażono 
… (Broniszewice); gzike … biały ser … mik-
suje się go i dodaje się śmietane i troszeczke 
mleka oraz sól można dodać … czosnku tro-
che … można dodać szczypiorku koperku … 
jak to… jak kto lubi … (Sośniczka); to były 
białe takie normalne sery … (Sośnica); sfer-
mentowany biały ser … smaży się i dodaje 
żół… jajko … (Pleszew); [Na kolację je się] 
chleb z białym serem … pomidorym sałatom 
… (Sośnica); zakruszyć biały ser … pos… 

musi postać pare dni w ciepłym miejscu … 
on tak sie … spleśnieje i zaś czszeba usma-
żydź na goroncym … na goronco na maśle 
czy na margarynie … (Sośnica); [Gomółka] 
to chyba jes kulka białego sera … (Pleszew); 
na przykład kawałek kiełbasy plaster szynki 
… plaster żółtego sera czy … ser biały … to 
wszysko jes obkład … (Marszew).

serce, syrce – 1. ‘mięsień, który od-
powiada za krążenie krwi w ciele’: uderza 
sie siekiróm w łeb … świni … i potym sie … 
w serce nożym … żeby wypuścić … juszke … 
(Gizałki); świnie uwionzać … świnia zwykle 
sie cofa jag jez uwionzana za przedniom czeńś 
głowy czyli za ryj … wyprostowuje głowe … 
przeważnie uderzenie siekierom … po czym 
spada z nóg … podcinanie … pod serce … 
(Lenartowice); [Krew ze świni] puszcza-
no no … celowano…ło sie w serce robiło sie 
otworek … dodawało sie troche do … troche 
goroncej wody żeby sie nie … nie ściongła 
… (Jedlec); salceson robi sie z podrobów … 
to znaczy sie serca nerek … nereg i tych … 
i pólików … z łba świni … (Jedlec); [Na sal-
ceson] miynso gotowane … podroby z ner… 
nerki syrca … (Jarocin); [Wątrobianka to] 
wyrób ze skórek wieprzowych wontroby 
serc płuc nerek … (Marszew); (Tomice); 2. 
‘środkowe, najmłodsze liście buraka’: [Bu-
rak] ma serce … i to jes w liś… środku w li-
ściach jak … i to sóm … najmłoczsze liście 
… (Sośnica); [Serce] jest to górna czeńść … 
buraka … (Dobrzyca); (Józefów).

serduszko – zdr., 1. ‘mięsień, który od-
powiada za krążenie krwi w ciele’: [Nadzie-
nie] do kaczki mieli sie wontróbke gotuje sie 
… kasze … mieli sie… serduszko płuca … 
meli sie to doprawia sia i wkłada sie w śro-
dek … jabłka … (Jedlec); 2. ‘coś, co ma 
symboliczny kształt serca’: masz [świeży 
ser] w ty pielusze już … to wtedy sobie one 
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to wisi i to sie robi takie jakby takie serdusz-
ko … w tym … w ty pielusze … (Pleszew).

serek – pieszcz., ‘produkt spożywczy 
otrzymywany z mleka, który można kroić’: 
[R1:] tak tak tak … i to szło … najlepiej za-
uważyć … jak były jakiś słoik czy jakieś takie 
naczynie ze szkła … [R2:] to serek podcho-
dzi do góry … (Pleszew). > serek żółty.

serek żółty – ‘podpuszczkowy, twardy 
ser’: nabiał … to znaczy sie … serek żółty 
biały … kakao mleko … no tak … to to jes 
śniadanie … (Pleszew).

ser smażony – ‘rodzaj sera powstały 
z roztopionego na patelni, dojrzałego twa-
rogu’: dopiero jag [ser] miał taki charak-
terystyczny zapach … rozpuszczało sie go 
w kompieli wodnej … dodawało sie masło 
… żółtko … koper … i  tak powstawał ser 
smażony … (Pleszew); najpierw czszeba go 
[=biały ser] zakisić … jag jez już odpowied-
nio zakiszony … kładziem na … patelnie 
smażymy … dodajem jajko i  ju[ż] mamy 
ser smażony … (Dobrzyca); [R1:] no … to 
był właśnie ser smażony … on musioł … 
najpiyrw poleżeć … [R2:] zwykły ser mu-
sioł uj… ugnić … [R1:] no … żeby nabrał 
odpowiedniej konsystencji … i potem sie go 
smażyło … na troszke tłuszczu … smażyło 
… dodawało sie kmineg albo zielony koperek 
… był pyszny … (Grodzisko); smażony ser 
przyrzondzamy poprzez … kruszenie sera 
białego … posypanie go sodą … a na kolej-
ny dzień po ocstawieniu w ciepłym miejscu 
smażymy go na patelni … z dodatkiem mle-
ka lub masła … i soli … (Grodzisko); ser 
smażony? … to ser smażony … podsuszano 
… ser podsuszano … zakruszało się go do-
dawało się troszeczkę sody … jak zgliwiał … 
to się smażyło … (Sośniczka); ser zaś sma-
żóny był … taki smażony właśnie … nie? … 

no … to troche jajko i … i ten syr i … jajko 
… (Cieśle); ser smażony należało … biały 
ser zgliwić … i jeżeli już doszed do … tak 
zwanej fermentacji wtedy … jego smażono 
… (Broniszewice).

ser topiony – ‘produkt pochodny sera 
powstający przez topienie go’: no jak ktoź 
lubiał to móg … znaczy tak … to wiency 
[ser] topiony … (Sośnica); [Sery] topione 
… (Broniszewice).

serwatka, syrwatka – ‘ciecz ścieka-
jąca przy robieniu sera’: [R1:] serwatka … 
ogólnie to ma … kolor taki … delikatnie żółty 
… nie jes bezbarwne … delikatnie żółty … 
to co najlepsze zostaje na dnie naczynia … 
a serwatka to po prostu wypływa zawsze na 
wierzch … [R2:] odwrotnie … [R1:] nie od-
wrotnie … nie mama … no gdzie odwrotnie? 
… ej odwrotnie … (Pleszew); po jakimś cza-
sie jag ono [=zsiadłe mleko] stoi … wtedy … 
tworzy sie taki osad … oddziela sie serwatka 
od tego mleka […] (Grodzisko); jeżeli [mle-
ko] jest … bardzo mocno skwaszone … […] 
wtedy należy je podgrzać … a nastempnie 
przecedzić … i oddzielić serwatka … od tego 
sera … (Broniszewice); [Mleko, które się nie 
zagotuje jest] no take … niedobre … znaczy 
sie serwatka tako … zwarzone … (Cieśle); to 
mleko należy owarzyć … tylko czszeba uwa-
żać żeby sie … żeby nie powst… nie za mocno 
… żeby nie powstała kazeina … i sie oddziela 
mleko i potem powstaje z tego serwatka … 
(Pleszew); serwatka … i ona jes bardzo do-
bra … można jom też pić … (Pleszew); ser 
i serwatka … (Sośnica); serwatka … (So-
śniczka); syrwatka … (Pleszew).

ser żółty – ‘podpuszczkowy, twardy 
ser’: na przykład kawałek kiełbasy plaster 
szynki … plaster żółtego sera czy … ser biały 
… to wszysko jes obkład … (Marszew).
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sfermentować > fermentować.

siać – zasiać – ‘wrzucać ziarno do zie-
mi’: [Buraki] siano przerywano … robiło 
sie okronżke … (Sośnica); najważniejsze to 
tak zasiali … potym przerywali … bo bura-
ki sie sieje … (Pleszew); zaś przerywke sie 
robiło … że by… [buraki] były siane gynsto 
… były wyrzucało sie czyńś tych … roślin zo-
stawała tylko jedna co dziesińć pietnaście … 
do dwudziestu centymetrów … (Dobrzyca); 
[Buraki trzeba] zasiać … późni ohakać … 
no i sprzóntnóńć … (Józefów).

siadać – ‘o ptakach: zacząć przebywać 
na jajkach, po to, by wykluły się młode’: 
[Kura] siada na gnieździe … (Kuczków).

siara – ‘gęsty, żółtawy płyn wydzielany 
przez gruczoły mleczne samic w końco-
wym okresie ciąży i krótko po porodzie’: 
mleko po ocieleniu krowy nazywa sie siarą 
… (Pleszew); bo siara jes taka … nie? … 
żółta bardzo tłusta i … (Pleszew); ta siara 
i w kolorze takim … blado-białym takim 
… […] ale to nie jez mleko tyko to jes ta[k] 
jaby taka woda była … zabarwiona … (Ple-
szew); siare to zawsze dostawał … cielak do 
picia … (Sośnica); [Sera] nie robi sie z siary 
… (Pleszew); siara … (Cieśle); (Grodzi-
sko); (Sośniczka).

siateczka – ‘struktura na spodzie ka-
pelusza grzyba składająca się z  wielu 
drobnych rureczek’: [Grzyb ma] kapeluż 
i czszon … (Pleszew); [Grzyby różnią się] 
[R1:] kapeluszami … kolorym … kapelu-
szym … […] [R2:] bo jedne majom blaszki 
… a drugie majom takie gombki … […] sia-
teczke … siatkowane som jak gdyba a drugie 
majom blaszki … jedne majom ten ogonek 
cieniutki a drugie majom bardzo gruby … 
(Pleszew).

siatka – 1. ‘plecionka z nici, sznura, dru-
tu’: [Kaszorek] to taka siatka w kształcie 
stożka … i … nałożona na taki okrongły … 
drut … i przy tym jes kij … do podbierania 
ryb to jes takie coś takiego … (Marszew); 
było taka siatka … taki podbierak … o! … 
taka siatka… na kiju … taki podbierak … 
(Pleszew); 2. ‘torba z nicianej plecionki’: 
już w tej chwili sie tego nie używa … ale to 
som siat… siatka pleciona z nici … (Sośni-
ca); 3. ‘wymienna nakładka z okami różnej 
grubości w maszynce do mielenia mięsa’: 
[Na kiełbasę] należy wybradź odpowiednie 
mienso przeważnie łopatke … czeńś boczku 
… słoniny … miele sie to wszystko … na od-
powiednie grubości … farż na bardzo drob-
no a … troche grubszymi siatkami na takie 
wypełnienie na reszte … (Lenartowice).

sieć – ‘plecionka złożona z ok, która służy 
do łowienia ryb’: siedź rybacka … (Mar-
szew).

siedzieć – ‘o ptakach: przebywać na jaj-
kach po to, by wykluły się młode’: kwoka 
bydzie siedzieć bydzie wyly… wylyngać by-
dzie wylyngać … (Gizałki); [Kura] kwocze 
jak … jak chce siedziedź na jajkach … (To-
mice); siedzi na gnieździe … (Kotlin); kwo-
ka to siedzi bardzij … (Kuczków).

siekiera, siekira – ‘ręczne narzędzie 
zbudowane z drewnianego trzonka i sta-
lowego ostrza, które służy np. do rąbania’: 
uderza sie siekiróm w łeb … świni … i po-
tym sie … w serce nożym … żeby wypuścić 
… juszke … (Gizałki); świnie uwionzać … 
świnia zwykle sie cofa jag jez uwionzana za 
przedniom czeńś głowy czyli za ryj … wy-
prostowuje głowe … przeważnie uderzenie 
siekierom … po czym spada z nóg … (Le-
nartowice); wionzało sie za noge [świnię] 
… na powrozie … no i uderzało sie w łeb … 
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siekiróm … obuchem … (Tomice); siekierom 
lub toporkiem … (Marszew); a czszea było 
wyrombać siekierom przeremble … i  w  tej 
przerembli sie łowiło rybki … (Pleszew); 
(Gizałki).

siekira > siekiera.

sierp – ‘ręczne narzędzie z ostrzem w po-
staci półksiężyca służące do ścinania, od-
cinania’: [Do liści buraków] specjalne noże 
takie były albo sierpami … (Dobrzyca); 3.

sierść – ‘tu: sztywne i  twarde włosy 
świni’: no świnia porośnienta jes sierścióm 
grubom sierścióm … (Nowy Olesiec); no po 
zabiciu [świni] to koniecznie było czszeba 
obczyścić skóre … […] i  sie skrobało tóm 
sierś żeby była czysta skóra … bez sierści … 
(Nowy Olesiec); sierść … (Pleszew); (Wita-
szyce).

siniak, siniok – ‘grzyb, który po do-
tknięciu sinieje; borowik ponury’: tero na 
rowach … siniak poćciok … prawdziwki … 
(Józefów); no borowiki to sóm … te … no … 
jag óne sie? … sinioki … ja to mówiłam na 
nie sinioki … to borowiki no tego … (Józe-
fów).

sinieć – ‘nabierać koloru szarego’: jak te 
pyrki leżom to siniejom … (Pleszew).

siniok > siniak.

sio! – ‘okrzyk wydawany, by odgonić kury, 
gęsi, kaczki’: sio kury! … (Lenartowice); 
sio! … (Gizałki); (Jarocin); (Kuczków); (Le-
nartowice); (Pleszew); (Tomice).

siodłaty – ‘o kurach: mające ciemniej-
sze pióra na grzbiecie lub skrzydłach’: kury 
bo… brojlery som białe … takie som siodłate 

… duże … one majom grube łapy … pazury 
… (Sośniczka).

sitko – zdr., ‘przyrząd z otworami służący 
do przesiewania lub cedzenia’: pyzy na ła-
chu … tak … to jes gaza była i … […] gum-
kóm a dzisiej maż a dzisiej co masz? … duże 
sitko … (Pleszew); można jeszcze przez sitko 
[przetrzeć pomidory] żeby nie było pestek 
… o! … (Sośnica); (Cieśle); (Grodzisko).

sito – ‘przyrząd z otworami służący do 
przesiewania lub cedzenia’: [Żeby zrobić 
ser] zsiadłe mleko … […] należało je lekko 
podgrzać … i odladź na sito … […] wtedy … 
powstaje ser biały … (Grodzisko); (Broni-
szewice); (Cieśle); (Pleszew); (Sośniczka).

skaleczyć sie, skolaczyć sie – 
‘przeciąć niechcący swoją skórę’: skaleczyć 
sie (Dobrzyca); skolaczyć sie … (Józefów).

skapywać – ‘ściekać kropami’: [R1:] na 
salcesón to kamiń położyli a na ser nic … 
[R2:] on sam skapywał … (Grodzisko).

skisnóńć > (kisnońć).

sklep – 1. ‘miejsce, w  którym móżna 
nabyć różne produkty’: wymyślosz te sery 
a tu pewno chodzi o tamte sery co tamte … 
co tamte zrobiłaś … co ty zrobiłaś ser … nie 
ten co idziesz do sklepu kupić … (Pleszew); 
[Opłatki] tero sie kupuje w sklepie … a kie-
dyś to nie wiym … ministranci nosili też 
… (Witaszyce); kanold to jes cukierek … 
cukierek który sie kupowało w sklepach … 
(Kuczków); [Mięso można kupić] w skle-
pach … miensnych czyli inaczej … w garma-
żerii czy … w tak zwanych sklepach rzeźnic-
kich … (Lenartowice); jatka masarnie … 
skleb miynsny … (Gizałki); [Masarnia] no 
tam gdzie sie sprzedaje miynso i wyroby … 
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[…] taki skleb miensny … (Tomice); [R1:] 
mienso sie kupuje w hurtowniah miensnych 
… [R2:] w sklepach … rzeźnickich … (Ple-
szew); w  sklepie masarskim … (Kotlin); 
w sklepie rzeźnickim … (Kuczków); (Jaro-
cin); (Jedlec); (Józefów); 2. ‘pomieszczenie 
przeznaczone do przechowywania opału 
lub żywności, znajdujące się pod budyn-
kiem; piwnica’: [Warzywa przechowuje się] 
w sklepie … (Marszew).

sklepowy – przym., ‘kupiony w sklepie’: 
(Pleszew).

skolaczyć sie > skaleczyć sie.

skop – ‘samiec owcy’: [Skopowina] no 
to jes … mienso z … barana … ze skopa … 
(Witaszyce).

skopek – ‘wiaderko, stosowane dawniej 
np. przy dojeniu krów’: [R1:] skopek … […] 
no takie wiadereczko takie … tylko że to 
dżrzewniane było … nie? … [R2:] drewnia-
ne … (Pleszew); 

skopiec – ‘drewniane wiaderko, służą-
ce dawniej do przechowywania mleka lub 
śmietany’: skopiec … (Sośniczka).

skopowina – ‘mięso z barana’: [Skopo-
wina] no to jes … mienso z … barana … ze 
skopa … (Witaszyce).

skorupa – 1. ‘zewnętrzna, twarda po-
włoka jajka’: skorupa … (Jarocin); (Jedlec); 
(Kuczków); (Lenartowice); (Tomice); 
2. często w l. mn., ‘garnki, naczynia’: [Sko-
rupy] to naczynia tag mówili kiedyś właśnie 
… (Witaszyce); inaczej garnki i naczynia … 
to skorupy … skorupy były … (Kotlin); garki? 
… no gornki … talyrze? … naczynia to mó-
wili talyrze … i to … ale na gornki to … mó-

wili i saganki … […] na talyrze tyż tak nik-
tórzy mówióm skorupy … (Tomice); (Jedlec).

skorupka – 1. ‘zewnętrzna, twarda po-
włoka jajka’: wyleng … […] no kurcze robi 
dziurke w skorupce i potym sama … wypa-
duje … po trochu po trochu i sie wydostaje 
na wierzch … (Tomice); [Jajko do święcenia 
było] w skorupce … (Pleszew); palono … nie 
można było wyrzucać świenconego … skoru-
pek … (Pleszew); [Do święcenia jajko] no 
obrane było … no jak skorupke świńcić? … 
(Sośnica); zazwyczaj gospodarze te skorup-
ki [ze święconego jajka] brali … i rozwozili 
rozsypujonc … na polach … (Grodzisko); 
[Skorupki ze święconego jajka] kurkóm 
… kurkóm dawano … skruszono i kurki … 
(Grodzisko); można też je [=skorupki ze 
święconego jajka] … praktycznie zmiażdżyć 
… i też spożyć … albo można też wysypadź 
na pola … (Pleszew); [Do święconki] jajko 
było w skorupce … […] [później skorupki] 
palono w piecu … (Kotlin); [Jajko do świę-
cenia] było w skorupce … […] zakopywano 
je [=skorupki] w ziemi … (Sośniczka); sko-
rupka … (Gizałki); wyleng … […] ja[k] jes 
kurczok w tym … w skorupce to … nakłu-
wo i … i wydobywo sie … z tegó … (Tomi-
ce); (Cieśle); (Jarocin); (Jedlec); (Kotlin); 
(Kuczków); (Lenartowice); 2. ‘skórka wa-
rzywa lub owocu’: (Gizałki).

skóra – 1. ‘zewnętrzna powłoka ciała 
zwierząt’: no po zabiciu [świni] to koniecz-
nie było czszeba obczyścić skóre … […] i sie 
skrobało tóm sierś żeby była czysta skóra … 
bez sierści … (Nowy Olesiec); salsesón sie 
miynso kroi … w drobne kawałki … skóre ze 
świni sie miele … i razym sie miyszo … (Gi-
załki); niktórzy to brali … [kurze] szyjki do 
… tegó … do zupy … a zez… a w skóre na… 
robili … nadziewali jakimś farszym … (To-
mice); 2. ‘zewnętrzna powłoka niektórych 
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mięśni’: [Ozory] parzy sie … ździera sie 
skóre … gotuje … w przyprawach … (Mar-
szew); 3. ‘delikatna, cienka łupinka na nie-
których warzywach i owocach’: obieramy 
pomidory ze skór[y] … no czszeba sparzyć 
pomidory obradź je ze skórki pokrajadź na 
ćwiartki … (Sośnica).

skórka – 1. ‘zewnętrzna powłoka ciała 
zwierząt’: skórki ze świni miele sie kładzie 
razym wyrobio i  … (Gizałki); [Wątro-
bianka to] wyrób ze skórek wieprzowych 
wontroby serc płuc nerek … (Marszew); 2. 
‘zewnętrzna powłoka niektórych mięśni; 
błona’: ozory nigdy nie robiłam … gotuje sie 
… myje sie gotuje sie … z ozorków ściónga 
sie skórke … i później sie przygotowuje ni-
gdy nie robiłam … nie wim … ale coś tak sie 
robi … (Zielona Łąka); 3. ‘delikatna, cienka 
łupinka na niektórych warzywach i owo-
cach’: należy je [=ziemniaki] obrać ze skór-
ki … (Sośniczka); skórka pomarańczowa … 
(Marszew); maślak wyglonda … podobnie 
do czarnego łepka tylko jes wienkszy … i na 
wierzchu ma takom … jak to nazwać? … 
skórke … śliskom … (Wieczyn); ze skórkóm 
bobru sie nie je … (Tomice); (Dobrzyca); 
(Pleszew).

skr > eskaer.

skrabać – oskrabać – ‘zdrapywać 
wierzchnią warstwę czegoś przez pocie-
ranie czymś ostrym’: przy ziemniakach 
starych sie obiera a przy młodych sie tak 
… skrabie … (Pleszew); no to sparzydź i to 
[=szczecinę] … no to … golom po prostu … 
tak skrabiom … zeskrabujóm te włosy … spa-
rzajom … (Pleszew); oskrabać … (Bronisze-
wice).

skrobaczka – ‘nożyk do obierania wa-
rzyw’: przy ziemniakach młodych to sie ta-

kem obierkom … takóm cieniutkom skrobacz-
kom skrobało … (Nowy Olesiec).

skrobać – oskrobać – zeskro-
bać – ‘zdrapywać wierzchnią warstwę 
czegoś przez pocieranie czymś ostrym’: 
[R1:] przy starych [ziemniakach] struga-
nie przy młodych to sie … [R2:] skrobie 
… (Pleszew); przecina sie [świni] tentnice 
żeby sie wykrwawiła … no i po … po czym 
sie tam … skrobie oparza i robi reszte tam 
poczebnych czynności … (Lenartowice); 
[Szczecinę po zabiciu świni] sie parzy 
i skrobie … (Witaszyce); (Nowa Wieś); te 
ozory czszeba je umyć … wyczyścić … ze-
skrobać tyn nalod na na ozorze (Pleszew); 
przy starych [ziemniakach] sie struże a … 
młode sie skrobie … (Marszew); no po za-
biciu [świni] to koniecznie było czszeba 
obczyścić skóre … ale to sie polewało go … 
takim wrzontkiem … wody … nie za go-
ronc… nie wrzontkiem całkowitym ale po 
przegotowaniu … i  sie skrobało tóm sierś 
żeby była czysta skóra … (Nowy Olesiec); 
świnie sie wyprowadzo z  chlewa … i  … 
rzeźnik … jóm zabija … późni … skrobie 
jom … (Pleszew); oskrobać … (Pleszew); 
(Zielona Łąka).

skrobanie – ‘zdrapywanie wierzchniej 
warstwy czegoś przez pocieranie czymś 
ostrym’: (Jarocin); (Zielona Łąka).

skrobia – ‘biały proszek bez smaku i za-
pachu, otrzymywany m.in. z ziemniaków, 
po dodaniu wody tworzy kleistą maź’: jak 
ta tam sie ustoi to te wode sie odlewa i zo-
staje skrobia i sie dodaje do tego … do tych 
do tych ziemniaków … (Pleszew); z mojej 
babci tam jeszcze pamientam pyrczok to były 
… ziemniaki tarte surowe … odlana była ta 
woda … zostawiona tylko ta skrobia … (Ple-
szew); (Jedlec).
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skrzeczeć – ‘o  kurach: wydawać od-
mienny od normalnego głos’: [Kura] skrze-
czy … (Kotlin).

skrzeczka, skrzyczka – ‘pojedyn-
czy, wysmażony kawałek słoniny, boczku 
lub mięsa’: skrzeczki … (Pleszew); skrzyczki 
… (Dobrzyca); (Pleszew).

skrzepić > (krzepić).

skrzepnońć > (krzepnońć).

skrzyczka > skrzeczka.

skrzydełko – ‘część kury lub innego pta-
ka domowego, którą zwierzę macha, chcąc 
wznieść się w powietrze; przez ludzi wyko-
rzystywana w celach spożywczych’: no po-
midorowa … gotuje sie wywar … daje sie wa-
rzy… wszy… wszyskie warzywka ugotuje sie 
na jakimś tam … może na jakimś skrzydełku 
na jakimś miensku … (Pleszew); no rosół to … 
bierzemy dobre miensko … przede wszystkim 
skrzydełka od kurczaka … (Nowy Olesiec); 
czarnina … […] rosół zaciongany … krwiom 
kaczki … […] czea jóm ugotować … na wa-
rzywach … z kaczki … z skrzydełek … kupra 
i szyi … (Dobrzyca); [Części kury to] piersi 
… nogi … i skrzydełka … te drapcie sóm … 
szyje … (Gizałki); no pierś … mosz … ćwiart-
ki mosz … skrzydełka mosz … grzbiety … 
(Tomice); (Jarocin); (Jedlec); (Lenartowice).

skrzydło – ‘część kury lub innego pta-
ka domowego, którą zwierzę macha, chcąc 
wznieść się w powietrze; przez ludzi wyko-
rzystywana w celach spożywczych’: można 
te … skrzydełka w magi zrobić … (Tomice); 
(Jarocin); (Jedlec).

skrzyneczka – zdr., ‘niewielki pojem-
nik w kształcie pudełka, z otwartą górą’: no 

to zazwyczaj było … taka skrzyneczka … 
metalowa albo też we wiadżrze sie czszyma-
ło tylko ni… wengiel … (Nowy Olesiec).

skrzynia  – ‘niewielki  pojemnik 
w kształcie pudełka’: [Kasta to] przeważnie 
skrzynia … jakaś … może być drewniana 
może bydź metalowa … (Sośnica).

skrzynka – ‘niewielki pojemnik zbity 
z desek’: kierzynka … to taka jakby skrzyn-
ka na … i z korbkom i sie obraca … i tak 
sie robi masełko … (Grodzisko); a dżrze-
wo to była taka zbita te… też … taka … 
pojemnik taki jak skrzynka coś … i w tym 
sie czszymało … dżrzewo … (Nowy Ole-
siec); [Jak przechowywało się orzechy 
przez zimę?] no to musi być przewiewny 
woreg albo skrzynka taka co ma otworków 
dużo … wkoło po czymś tam … to musi być 
w przewiewnym miejscu żeby one nie zbu-
twiały … najlepiej to jak ktoź ma strych … 
(Pleszew).

skubać – oskubać – ‘wydzierać pió-
ra z mięsa ptaków przygotowywanych do 
spożycia lub z żywych gęsi’: oskubać ze … 
z pióra … pierza … (Pleszew); skubie sie jóm 
[=gęś] … (Jedlec); (Kuczków); oskubać … 
(Kuczków); jeżeli to jest … kura to wiado-
mo czszeba jom odpierzydź i oskubać czyli 
… oczyścić z … wnenczności … poćwiar-
towadź no i jes gotowa do do przyrzondza-
nia … (Lenartowice); (Tomice); przede 
wszystkim czszeba jóm [=kurę] złapadź na 
podwórku potym jom czeba … zaniś … do … 
na pineczek … urómbać głowe … oparzyć … 
oskubać … wybebeszydź i jes kura … do … 
spożycia … (Kuczków); [Kurę się opalało] 
no żeby nie było na niej włosów … […] no 
… oskubanom z pierza brało sie za nogi … 
upuściło sie gaz i … opalało sie … żeby nie 
było pierza … (Jedlec).
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skubanie – ‘wydzieranie nie wszystkich 
piór z  żywych gęsi, kaczek’: skubanie … 
albo pocskubanie … (Tomice).

skup – ‘punkt, w którym kupuje się od 
wielu producentów i właścicieli ich pro-
dukty’: [Skup mięsa] był … ale to gdzieź 
na Maliniu był … na Maliniu chyba ale nie 
pamientam już tera nie ma … (Sośnica); 
[Skup warzyw w Pleszewie] był … na ulicy 
… Ogrodowej … (Kuczków); [W Pleszewie] 
była centralna … centrala ogrodnicza … ze 
skupem warzyw i owoców przy … na ulicy 
Targowej … (Pleszew); był skup … centrala 
ogrodnicza prowadziła w Pleszewie samym 
… a w pobliżu jest … przetwórnia Kotlin … 
i były punkty skupu warzyw głównie pomi-
dorów fasolki … szparagowej … malin … no 
to akurad jez owodz ale … innych warzyw to 
… też … (Lenartowice); [Skup warzyw] był 
… w Pleszewie … na targowisku … w eska-
erach … (Sośniczka); (Józefów).

skupować – ‘kupować od wielu właści-
cieli ich produkty’: kiedyś sie to nazywał 
spend … […] no na przykład … w Dobrzy-
cy jes tero Dino postawione gdzie kiedyś … 
skupowali świnie wienc … (Sośnica); [R1:] 
w Pleszewie … [R2:] na ulicy … […] Targo-
wej … była centrala ogrodnicza i skupowali 
… warzywa owoce … (Dobrzyca).

skwareczka – pieszcz., ‘pojedynczy, 
wysmażony kawałek słoniny, boczku lub 
mięsa’: no sie kroi sło… ze słoniny … słonine 
sie kroi i sie smaży na na patelni i sie wyt… 
wytapiajom sie … skwareczki takie … (Ple-
szew); (Marszew).

skwarek – ‘wysmażony kawałek sło-
niny, boczku lub mięsa’: skwarki … […] 
to sóm kawałeczki wysmażonyj słoniny … 
(Pleszew); sie wytopi smalec … a … to … 

te kawałki wytopione takie już … wiesz? … 
zesmażone to sie nazywajom skwarki … […] 
skwarek … (Witaszyce); to jes właśnie ze-
smażona słonina … […] jeden skwarek … 
(Marszew); skwarki … […] jedyn skwarek 
… (Broniszewice); szare kluchy to som … 
ziemniaki utarte … surowe dodaje sie tro-
szeczke monki jajko … można jejś ze skwar-
kami z cebulom … (Sośnica); no skwarki no 
… no … […] skwarek … no … no bo to je-
dyn skwarek … dobzie … (Józefów).

skwarka – ‘pojedynczy, wysmażony ka-
wałek słoniny, boczku lub mięsa’: można 
ziemniaki gotowadź i ugniatadź razem z … 
na przykład z kwaśnym mlekiem czy … do-
dawać skwarki smażone z tłuszczem i cebu-
lom … (Lenartowice); skwarki … […] no sie 
kroi sło… ze słoniny … słonine sie kroi i sie 
smaży na na patelni i sie wyt… wytapiajom 
sie … skwareczki takie … no rumieniom sie 
… tłusz sie wytapia … o! … (Pleszew); no 
skwarki to som właśnie kawałki które … no 
zesmażone już takie … rumiane … som … 
(Wieczyn); (Dobrzyca); (Marszew).

skwasić > kwasić.

skwasić sie > kwasić sie.

skwaśnieć > kwaśnieć.

słociutki – ekspres., ‘bardzo słodki’: no 
jak wyglóndajóm poziomki … podobne do 
do maliny tylko mniejsze i … rosnóm prze-
ważnie w … lasach … poziómki … i sóm bar-
dzo słociutkie … różowiutkie słociutkie … 
(Kuczków).

słodka śmietana – ‘śmietana z mleka 
świeżego’: śledź w śmietanie … […] śledź 
może być słony … czeba go wypukać … póź-
niej czeba go pokroić … śmietanke można 
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dać … i słodkom i kwaśnom … (Pleszew); 
słodka śmietana jest … kwaśna śmietana 
albo kremówka … zależy ileprocentowa … 
(Broniszewice); masło … [robi się ze] słod-
ki śmietanki … (Grodzisko); (Pleszew).

słodki – ‘mający taki smak, jak po do-
daniu cukru’: ser słodki ser … kwaskowy 
… (Pleszew); kapuśniaczek … z  kiszonej 
kapusty ze słodkiej kapusty … (Nowy Ole-
siec); parzybroda to jes ze słodki kapusty 
… (Pleszew); parzybroda to jes … inaczej 
… zupa z  sodkiej kapusty … z  warzy… 
z kapu… z marchewkóm … ziemniakami … 
(Sośnica); [Mleko po udojeniu jest] świeże 
i słodkie … (Sośniczka); [Naworka to] zupa 
gotowana na słodkim mleku zagenszczona 
monkom … (Marszew); [Na Wielkanoc pie-
czono] w naszej okolicy mazurki czyli ta-
kie słodkie placki z bakaliami z… zdobione 
przeważnie w jakieź motywy takie kwietne 
czy w ogóle wielkanocne tam … (Lenartowi-
ce); dżżem no to jes … słodkie … przesmażo-
ne … nie? … ugotowane owoce … z cukrem 
… (Sośnica); [Na mazurki wielkanocne] 
czszeba przygotować ciasto kruche z monki 
jajek cukru i masła … zagniatać to wszysko 
rozwałkowuje się ciasto piecze … i  zdobi 
się lukrem lub czekoladą … jes to bardzo 
słodkie ciasto … (Pleszew); (Grodzisko). > 
słodka śmietana.

słoma, słóma – ‘wysuszone źdźbła 
zbóż, używane po wymłóceniu m.in. jako 
podściółka lub w kopcach’: to jest kopiec 
… […] w pryzme układane som ziemniaki 
… i przykrywane słómóm i na to narzucana 
jes ziemia … na tom słóme … (Pleszew); no 
w kopcach też … no … […] sóm ziemniaki 
przykryte tam słomom czy czymź i na to zi-
miom … (Witaszyce); (Broniszewice); [Ko-
piec do ziemniaków] wykopywano sie dół 
kładzono suchom słome … przykrywało sie 

… słomom ziemiom … na to było ziemia … 
(Sośnica); robiło sie stożek … ziemniaków 
… przykrywano słomóm … i zimióm na to 
… (Dobrzyca); no to jes tyn przerembel … 
jeszcze kładziono … słome tam żeby nie 
zamar-zało tak szybko … (Pleszew); (Józe-
fów); (Marszew); (Nowy Olesiec); (Zielona 
Łąka).

słomkowy – ‘będący koloru słomy; 
jasnożółty’: znaczy to [=masło z  sokiem 
z marchewki] nie jes prawdziwe masło … 
bo prawdziwe masło ma … koror słomkowy 
… (Pleszew).

słonina, słónina – ‘tłuszcz pod skórą 
świni wykorzystywany jako produkt spo-
żywczy’: dla miensa i  słoniny to jes kro… 
świnia raczej … (Zielona Łąka); skwarki … 
[…] to sóm kawałeczki wysmażonyj słoni-
ny … (Pleszew); rombanka to jes … miynso 
razym za słoninom ze wszyskim rombane … 
z kośćmi tyż jes … (Gizałki); [Okrasa] no 
to jes słonina … wytopiona … nie? … sie 
topi … sie krosi … (Witaszyce); [Na żurek] 
gotuje sie wode i dodaje sie zakwas przygo-
towany z monki żytnij … można dodać … 
okrosić słoninom albo można to na mieńsie 
ugotować tyż … (Marszew); okrasa albo słó-
nina … to jez jedno i to samo … (Pleszew); 
[Okrasa to] tłuszcz … to inaczy słónina 
… (Sośnica); okrasa to jes właśnie taki … 
tłuszcz słonina sadło … coś takiego … (Wie-
czyn); [Na kiełbasę] należy wybradź odpo-
wiednie mienso przeważnie łopatke … czeńś 
boczku … słoniny … (Lenartowice); kroi 
sie słonine i sie topi … wytapia [się smalec] 
… (Witaszyce); smalec topimy … smalec 
topi się … ze słonin[y] … to się topi słoni-
ne z cebulkom … to jes smalec … (Kotlin); 
[Na smalec] no słónine kroisz albo melisz 
… i wytopiosz … (Tomice); (Broniszewice); 
(Nowy Olesiec); 34.
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słoninka – pieszcz., ‘tłuszcz pod skórą 
świni wykorzystywany jako produkt spo-
żywczy’: szare kluchy to sóm utarte ziemnia-
ki … i dodane monka i po prostu sie gotuje … 
utarte ziemniaki na … na tartce … dodaje 
sie monke … no i sie gotuje … z czym można 
jeś? … no ze słoninkom z boczkiem … przeto-
pionym … (Pleszew); (Broniszewice).

słony – ‘mający smak taki, jak po do-
daniu soli’: jes to zupa śledziowa … […] 
wszystkie składniki łonczymy i wkładamy 
do tego śledzie … słone lub śledzie z octu … 
(Grodzisko); zależy jakie śledzie masz … 
jag masz słone to musisz wymoczyć … (So-
śnica); czea śledzie wymoczyć … bo som bar-
dzo słone … (Pleszew).

słóma > słoma.

słónina > słonina.

słóńce – ‘tu: miejsce ciepłe i  jasne, 
w którym jest dużo promieni słonecznych’: 
a wino z modraków sie robiło zbierało sie ten 
modrak … te czubki sie obrywało te kwiaty 
… i dosypywało sie cukier … do wody … 
i pomieszało sie to na słóńcu i … dojrzewa-
ło … (Dobrzyca); [Na wino] zbierało sie 
modraki … i i sie zylywało tylko kwiaty … 
i kwiaty sie … wlewało sie w te kwiaty wode 
… postawiało sie to na słóńce … i to musia-
ło stać … aż puściło kolor i … i całoź jak to 
mówiónc tyn sok … i potem sie wyciskało 
i dopiro wlywało w bu… w butelki … i tam 
musiało sie wygarować … (Kuczków).

słupek – ‘podłużny kształt o  ostrych 
brzegach’: warzywka i to … kroisz w te … 
słupki … (Tomice).

smalec, szmalec – ‘tłuszcz jadalny 
pochodzenia zwierzęcego o półstałej kon-

systencji’: piedz na smalcu albo oleju … 
w zależności jak kto może spożywać … (Ple-
szew); smalec z kaczki … (Pleszew); placki 
ziemniaczane … […] nastempnie je piecze-
my na smalcu lub na oleju … a w zależności 
od tego … z czym kto lubi podaje sie je z… 
ze śmietanom z jogurtem z cukrem … moż-
na też na ostro … (Grodzisko); sie wytopi 
smalec … a … to … te kawałki wytopione 
takie już … wiesz? … zesmażone to sie nazy-
wajom skwarki … […] skwarek … (Witaszy-
ce); mienso w słoiki … no moja mama piekła 
mienso w tłuszczu kładła w słoiki zalewała 
to smalcem … i tyn goroncy smalec bardzo 
goroncy po prostu ten słoik zamykał z tym 
miensem sam sie zamykał … (Pleszew); kroi 
sie słonine i sie topi … wytapia [się smalec] 
… (Witaszyce); na przykład na smalcu sie 
kiedyś smażyło … (Broniszewice); smalec 
… kroi sie słonine w kosteczke i kładzie sie 
do rondla i … i topi … (Jedlec); smalec to-
pimy … smalec topi się … ze słonin[y] … to 
się topi słonine z cebulkom … to jes smalec … 
(Kotlin); [Na smalec] no słónine kroisz albo 
melisz … i wytopiosz … (Tomice); (Dobrzy-
ca); no kapuste utegó … ugotujeż i zaś … 
bierze sie … tłuść i … mónke i takóm zasma-
żanke robiż i to … kładzie sie … ino musisz 
szmalcu włożyć … nie? … i mónke … no … 
[…] no i zaś doprawiłaś … i tom zasmażke 
sie robiło … o! … zasmażka … (Józefów).

smażonka, smażónka – ‘potrawa ze 
świeżo ubitego mięsa wieprzowego’: sma-
żonka albo świeżonka czasa… no … tak 
… […] smażone mienso … zaraz po ubo-
ju świni kroi sie … w kostke … smaży i … 
przyprawia sie solóm … i to jes wszysko … 
(Marszew); to sie robiło smażónke takóm 
… prużónke … […] sie smaży … na pateli 
… miynso i … z przyprawami … (Gizałki); 
moja mama robiła smażonke … […] świeże 
miensa kawałki … z różnych tam czeńści na 
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patelni i smażyła z cebulkom … i to była ta 
świeżonka smażonka … (Pleszew).

smażónka > smażonka.

smażyć – usmażyć – ‘przygotowywać 
produkt do jedzenia poprzez poddawanie 
go działaniu gorącego tłuszczu’: smażony 
ser przyrzondzamy poprzez … kruszenie 
sera białego … posypanie go sodą … a na 
kolejny dzień po ocstawieniu w  ciepłym 
miejscu smażymy go na patelni … (Grodzi-
sko); można ziemniaki gotowadź i ugnia-
tadź razem z  … na przykład z  kwaśnym 
mlekiem czy … dodawać skwarki smażone 
z  tłuszczem i  cebulom … (Lenartowice); 
[R1:] zwykły ser musioł uj… ugnić … [R2:] 
no … żeby nabrał odpowiedniej konsysten-
cji … i potem sie go smażyło … na troszke 
tłuszczu … smażyło … dodawało sie kmineg 
albo zielony koperek … był pyszny … (Gro-
dzisko); ser podsuszano … zakruszało się go 
dodawało się troszeczkę sody … jak zgliwiał 
… to się smażyło … (Sośniczka); najpierw 
czeba gó [=ser] zakruszyć … dodać trochę 
sody … soli … i późni na końcu włożyć do 
… rondelka i usmażyć … (Sośniczka); ser 
smażony należało … biały ser zgliwić … i je-
żeli już doszed do … tak zwanej fermentacji 
wtedy … jego smażono … (Broniszewice); 
to jes serek kminkowy może być … smażony 
z kminkiem … (Pleszew); na Tłusty Czwar-
tek zawsze u nas był zwyczaj że … robili… 
smażyliśmy ponczki … (Broniszewice); 
ponczki … […] wyrobidź aż ciasto urośnie 
… i sie smaży na rozgrzanym oleju bońdź 
smalcu … (Pleszew); [Potrawy wigilijne to] 
zupa z suszonyh owoców … karp smażony 
pierogi … z kapustom i grzybami … makieł-
ki … śledź w śmietanie barszcz czerwony 
z uszkami … i zawijany makowiec … (Mar-
szew); [Na naleśnik się] urabia ciasto i sma-
ży na pateli … (Gizałki); [Naleśniki to] 

no jajka … dejeż mleko monke jajko … no 
i smażyż na patelce … (Tomice); najpierw 
czszeba go [=biały ser] zakisić … jag jez już 
odpowiednio zakiszony … kładziem na … 
patelnie smażymy … dodajem jajko i ju[ż] 
mamy ser smażony … (Dobrzyca); ćwiart-
ki usmażyć … (Tomice); (Sośnica); smażyć 
… (Sośnica); ser sie smazy i … i przyprawia 
sie do smaku … (Józefów); smażydź można 
śliwki też jabłka bo przecież sie robi konfi -
tury … wiśnie … czereśnie porzeczki czarna 
czerwona biała … brzoskwinie … no chyba 
to som takie najbardziej znane … (Bronisze-
wice); ćwiartuje sie go [=kurczaka] i sma-
ży na patelni … (Jedlec); [Grzyby] obiera 
sie płucze … smaży na masełku … i sie je 
… (Sośnica); powidła to sóm … ze śliwek 
… przez… u… smażone śliwki z cukrem … 
(Sośnica). > ser smażony.

smelka, snelka – ‘zupa, w której chleb 
zalewany jest wodą lub mlekiem’: snelka to 
jes … no widzisz … i teraz … snelka to sóm 
… dwa rodzaje … albo … mówili że nieraz 
smelke zalewali … chleb … zalewali go-
roncom wodom … i troche dokładali tłuszczu 
… albo smelke też mówili jak zalewali … 
mleko gotowane i … chleb zalewali chlebem 
gotowanym też mówili snelka … (Sośnica).

snelka > smelka.

soczewica – ‘roślina o jadalnych, pła-
skich nasionach; najczęściej występuje 
w odmianie czerwonej, żółtej i zielonej’: 
cieciorka to jes … zboże takie … taki … no 
… tag jak fasola tyko jak soczewica tylko … 
stronczkowe … nie? … (Witaszyce).

sok – ‘płyn wyciskany z owoców lub wa-
rzyw’: [R1:] w tamtych czasach to nie do… 
nie poprowiali [koloru masła] … [R2:] teraz 
wiencej … pewno marchewki lejom albo co 
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… nie wiem … soku z marchewki … (Gro-
dzisko); no my nie używaliśmy [=nie po-
prawialiśmy koloru masła] ale można by 
pewnie było marchew … sok z marchwi … 
(Pleszew); marchew pietruszka buraczki … 
co bardzo dużo robie soku właśnie z tych … 
z tych … z tych warzyw … (Pleszew); we-
ngierki czyli na powidła … majom mało soku 
a dużo mionższu … (Broniszewice); musi … 
sie zerwać owoce [czarnego bzu] jak to mó-
wionc … potem sie owoce … czeba je umyć 
… ułożyć w garnek … zagotowadź i potym 
wycisnóńć sok … (Kuczków); [Na syrop 
z czarnego bzu] wyciska sie … te nasiona 
czy owoce … […] takie takie parasole jakby 
… i … z tego sie wyciska i z tego sie ten … sok 
… z tego sie robi … właśnie ten … sok taki 
… powiedzmy leczniczy dodaje sie do herba-
ty czy … […] no dodaje sie do herbaty go … 
na przeziembienia na takie … antrygrypowe 
o! … (Dobrzyca); owoce [czarnego bzu] 
sie kładzie … w słoig i sie zasypuje cukrym 
… […] puścił sok … puściły sok … […] na 
przezimbinie … no … (Józefów); [Na wino] 
zbierało sie modraki … i i sie zylywało tyl-
ko kwiaty … i kwiaty sie … wlewało sie w te 
kwiaty wode … postawiało sie to na słóńce 
… i to musiało stać … aż puściło kolor i … 
i całoź jak to mówiónc tyn sok … i potem sie 
wyciskało i dopiro wlywało w bu… w butelki 
… (Kuczków); [Pigwę można wykorzystać] 
na nalewki … albo na sok … (Witaszyce); 
(Sośnica).

solanka – ‘roztwór wody i soli służący 
do celów spożywczych’: jak była lodówka 
[to można mięso kłaść] w lodówke jag ni ma 
lodówki to czszeba nasolidź i … i w garki po-
kłaś … takóm solanke zrobić … nie? … (Ple-
szew); robiło sie solanke ze solom … (Jedlec); 
szynki należy w solance przygotować wcześni 
w solance na … dwa czszy dni … potym … 
do… wkłada sie do wyndzarni … i  szynki 

gotowe … (Jarocin); ogórki … ogórki umyte 
zalewam w … solankom … i wkładamy zie-
le angielskie liź lałrowy korzeń chrzanu … 
i czosnek … (Pleszew); naciro sie jóm [=szyn-
kę] solóm i … i potym takóm solanke jeszcze 
zalewa … tym … wodóm i to jes … w ty so-
lance sie tam … pekluje … (Witaszyce).

solankowy – ‘poddany działaniu solan-
ki’: też było mienso właśnie tag jag mówiłam 
w  beczce nasalane … takie solankowe to 
mienso … (Nowy Olesiec).

solenie – ‘dodawanie soli’: (Pleszew).

solić – osolić – posolić – ‘dodawać 
soli’: biały ser czeba najpierw ukisić … jak 
sie ukisi po czszech dniach … to sie przeważ-
nie robi w ciepłe dni … ón musi mieć ciepło 
… ukiszony na troszke na … na tłuszczu 
i on sie rozpuszcza … troche go solimy … 
(Grodzisko); można ugotować goto… w go-
towych woreczkach kasze … wrzucajonc do 
wody osolonej … (Pleszew); kapuste poszat-
kować … wkładać do beczki … warstwe … 
ubić … […] jak kce z jabkami i mieszane to 
może jabłuszek włożyć … i znowu ubijamy 
… tak długo ubijamy … oczywiście solimy 
… (Pleszew); [Na rosół należy] no wode 
mienso warzywa posolidź i na wolnym ogniu 
sie gotuje … godzine minimum … (Wita-
szyce); szagówki … […] ziemniaki mieli sie 
… łonczy sie z monkom i jajkiem … wyrabia 
ciasto formuje wałek … i kroi … z ukosa po-
tym gotuje w osolonej wodzie … (Marszew); 
[Mięso] solono przeważnie dawniej … teraz 
som zamrażarki … (Witaszyce); [Mięso] so-
lono i przechowywano … nie było lodóweg 
i  … albo zakopywali gdzieś tyż nawet … 
(Zielona Łąka); [Mięso dawniej trzymano] 
w kamiennych garnkach … solono … (Mar-
szew); długo sie gotuje z dwie czszy godziny 
na malutkim ogniu … późni sie soli pieprzy 
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i jes rosołek dobry … (Pleszew); szynke sie 
… pekluje w przyprawach … i soli … na-
stempnie myje osusza i weńdzi … (Kotlin); 
osolić … (Gizałki); (Pleszew); (Tomice); so-
lono … (Sośnica); (Sośniczka).

sortować – ‘dzielić na klasy, kategorie’: 
[Przy ziemniakach z kopca] obiera sie kły 
i sortuje … (Marszew); [R1:] czyści sie je 
[=grzyby] … obiera … sortuje … [R2:] go-
tuje suszy … (Pleszew).

sortowanie – ‘dzielenie na klasy, kate-
gorie’: [Arfa to] maszyna do … sortowania 
ziemniaków … pyrów … (Sośnica); 33.

sosna – ‘drzewo iglaste o  brązowych 
szyszkach’: no mosz wyndzarke niktórzy ma-
jóm postawióne my ten… musisz wyńdzić za-
wsze dżrzewym … liściastym … owocowymi 
leszczynóm … to sóm najlepsze dżewa do … 
wyndzynia … […] no bo … tyn … sosna mo 
… żywice … nie? … toby było niedobre … 
nie? … było gorzkie … no … (Tomice); stazi 
lu… starsi ludzie przynajmni … jak to mó-
wionc … wkładali to [=młode pędy sosny] 
w spirytus czy w denature i … i wkładali to 
w jakieś ciepłe … i cimne miejsce … i to mu-
siało stadź na … na dłuższy czas … po dłuż-
szym czasie … używali to do smarowania … 
okolic rumatycznych … (Kuczków); z tyk 
kwiatów … […] no … czubki sosny brało sie 
i to zalewali … czy … i tygó … […] no do 
picio … tyż do picia … (Józefów).

sowa – ‘gatunek grzyba jadalnego o ka-
peluszu w kształcie parasola z popękaną, 
biało-brązową skórką, na trzonku wystę-
puje pierścień; czubajka kania’: jes podob-
ny [grzyb] do sowy taki som … ale to nie jes 
sowa … taki biały duży kapelusze takie duże 
majom … nie z…. wszyskich nie znam … 
(Pleszew); sowa … jes też chuda … ma chu-

dom noge znaczy sie … jest … duży kapelusz 
ma … blaszkowaty poc spodem … jes taki 
szary … (Wieczyn); 21.

sól – ‘biała, sypka przyprawa wykorzy-
stywana w  celach spożywczych lub do 
konserwowania żywności’: zazwyczaj 
przechowywano je [=masło] w  zimnych 
pomieszczeniach … lub umieszczano także 
… we wodzie z  solom … (Grodzisko); no 
jag już jes potym taki dojrzały [ser] to on 
tam postoi dwa czszy dni … i tego … no to 
go przesmażaż na … na patelni … i dajeż 
jajko … i soli troche … (Sośnica); dodaje-
my włoszczyzne ziele angielskie pieprz sól 
… (Marszew); najpierw czeba gó [=ser] 
zakruszyć … dodać trochę sody … soli … 
(Sośniczka); golonka musi być zapeklowana 
… w soli … poleżeć … troche żeby przeszła 
solom … no i zaś sie dopiero jóm gotuje … 
(Sośnica); świenconka … […] [to] bara-
nek z masła … pisanki … szynka kiełbasa 
… chleb … sól z pieprzym … (Sośniczka); 
świnconka … […] [to] no właśnie te pisa-
neczki szyneczka kiełbaska baranek z masła 
… i co? … […] sól pieprz … (Grodzisko); 
świenconka … […] [to] masło szynka chleb 
kiełbasa babka jajko … później pieprz sól 
chrzan musztarda … (Pleszew); pekluje sie 
czyli … moczy sie w wodzie z solom i z przy-
prawami jak tam czosnek czy lubczyg i tak 
dalej … (Lenartowice); receptura jes tak że 
bierze sie tam jakieś wiadro czy inne naczy-
nie … przegotowanom wode … i sypie sie po 
kolei sól i sie miesza i taki sposób domowy to 
był że tak długo sie dodaje tej soli aż … jajko 
po prostu wypływa … surowe jajko jak wy-
pływa to znaczy że genstoź już jez odpowied-
nia soli jes dosyć … (Lenartowice); robiło sie 
dziure nożem [w tętnicy świni] … potym sie 
… miało sie uszykowanóm miseczke ze solom 
… i spuszczało sie do ty miseczki … a jed-
na osoba czszepała … żeby … żeby nie tegó 
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… ale ze solom … (Tomice); sypiesz peklo-
sól … dodajesz … przyprawy … czosnek … 
tyn … ziele angielskie pieprz … i to peklujesz 
… a soli tyle sypiesz żeby … tam na … żeby 
wypłynyły … na jajko … niktórzy robióm na 
jajko … wkładajóm jajko … tam … w jakieź 
naczynko i jak to jajko wypłynie … to zale-
wajóm szynke … (Tomice); smażonka albo 
świeżonka czasa… no … tak … […] smażo-
ne mienso … zaraz po uboju świni kroi sie … 
w kostke … smaży i … przyprawia sie solóm 
… i to jes wszysko … (Marszew); i to sie go-
tuje z przyprawami ze solom z pieprzem … 
(Nowy Olesiec); przyprawy sól pieprz … 
(Cieśle); pieprz i sól … (Pleszew); (Broni-
szewice); (Jedlec); (Józefów).

spacer > spacer po ogródku.

spacerówki – żart., ‘nogi kury razem 
z pazurami’: drapichy … albo spacerówki … 
(Witaszyce).

spacer po ogródku – przen., żart., 
‘rodzaj gęstej zupy jarzynowej’: spacer po 
ogródku … (Marszew).

spadać – ‘tu: lecieć na ziemię w wyniku 
utraty przytomności’: świnie uwionzać … 
świnia zwykle sie cofa jag jez uwionzana za 
przedniom czeńś głowy czyli za ryj … wy-
prostowuje głowe … przeważnie uderzenie 
siekierom … po czym spada z nóg … (Lenar-
towice).

spadziowy – ‘wytworzony ze spadzi’: 
[Miód] akacjowy … lipowy … spadziowy … 
rzepakowy … (Kotlin).

sparagowy > fasolka sparagowa.

sparzchły – ‘o jajku: zgniłe, nieprzydat-
ne do spożycia’: [Jajko] popsute … sparz-

chłe … (Jarocin); [Sparzchłe] czyli niedo-
bre jajko … zepsute jajko … (Kuczków); 
[Sparzchłe jajo to] [R1:] zepsute jajo … […] 
śmierdzonce takie … [R2:] zbuki … [R1:] nie 
… zbuki to jes coź innego … […] zbuki to 
sóm jak kura usióńdzie na jajah i … som te … 
[R2:] niezarodne … […] komórki … [R1:] 
i wtedy ono … na to sie mówi zbuki a sparz-
chłe jaja to jes… […] a … sparzchłe jaja to 
jes stare jajo … […] takie jajo tam stare po-
wiedzmy po … miesióncu półtora to już … 
sparzchłe … (Dobrzyca).

spasteryzować > pasteryzować.

speklować > peklować.

spend – ‘miejsce, w którym gromadzono 
zwierzęta, by nimi handlować’: kiedyś sie 
to nazywał spend … […] no na przykład … 
w Dobrzycy jes tero Dino postawione gdzie 
kiedyś … skupowali świnie wienc … (Soś-
nica).

spierzać sie – ‘o kurach: tracić okreso-
wo pierze’: sie spierza … (Lenartowice).

spinacz – ‘to, co spina dwa brzegi cze-
goś’: kroi sie karkówke w plastry … rozbija 
… nakłada farsz … na przykład ogórek czy 
tam cebule boczek … zwija sie spina … spe-
cjalnom spinaczem … (Marszew).

spinać – ‘łączyć dwa brzegi czegoś, prze-
kłuwając je’: kroi sie karkówke w plastry … 
rozbija … nakłada farsz … na przykład ogó-
rek czy tam cebule boczek … zwija sie spi-
na … specjalnom spinaczem … (Marszew); 
no roladki to ja rozwijam schabowe … i … 
wkładam tam farsz … i zwijam … spinam 
i som rolady … (Pleszew).

spleśnieć > pleśnieć.



211

STÓJ!

spłaszczyć – ‘uczynić płaskim’: no to 
… zależy jak chcesz żeby był taki … płaski 
no to czszeba go [=ser] przycisnóńdź jakimź 
naczyniem … żeby on … sie tak … ładnie 
spłaszczył … (Sośnica).

sprzedawać – ‘odstępować coś przez 
właściciela za określoną sumę pieniędzy’: 
[Gospodarz świnię] odwozi do rzeźni … abo 
sprzedaje gdzieś … na targu … (Pleszew); 
(Tomice); (Witaszyce); jatka to jes takie … 
świnie … sprzedawajom … który tam noge se 
złamie czy coź jes … świnia po … sprzeda-
wana po tańszej cenie … (Pleszew).

spuszczać > puszczać 2.

spuścić – ‘dać ujść jakiemuś płynowi 
z miejsca, w którym się znajdował’: podci-
na sie gardło … i jak sie … juszke spuści no 
to tak … zwane zabicie świni … (Kuczków).

srowy, surowy – ‘o produkcie żywno-
ściowym: niepoddany obróbce termicz-
nej’: goloki no … kluski z zimniaków … […] 
przyrzóndzać cza … srowe ziemniaki sie 
czsze … na tartcej … sie … robi kluski i sie 
gotuje … (Gizałki); [Szare kluchy] z ziem-
niaków surowych startych occedzonych ten 
… (Pleszew); [Mleko po udojeniu jest] cie-
płe i surowe … (Grodzisko); bigos zazwyczaj 
przygotowuje się z kiszonej kapusty można 
dodadź również kapuste surowom … (Gro-
dzisko); przed rozpoczeńciem gotowana…
nia mleko jes … surowe … (Broniszewice); 
nie ma takich potraw z surowych ziemnia-
ków bo ziemniaki powinny bydź ugotowane 
… (Sośniczka); szare kluchy to som z zim-
niaków tyż tartych … surowe tarte ziem-
niaki dorabia sie do tego … troche monki 
… (Witaszyce); metka to jes kiełbaska … 
tako … surowo wincy … (Gizałki); [Metka] 
[R1:] a! to taka regionalna kiełbasa łona nie 

jes parzona nic tylko wendzona … [R2:] su-
rowa drobno mielona kiełbasa … (Pleszew); 
[Metka to] surowe mienso mielone … i do-
prawione … (Marszew); (Jarocin); (Lenar-
towice); (Sośnica).

stadko – zdr., ‘grupa hodowanych ra-
zem zwierząt jednego gatunku’: stadko … 
(Kuczków).

staro pyrka – ‘stary ziemniak, z któ-
rego wyrósł nowy krzak’: staro pyrka … 
(Kuczków).

stary > staro pyrka.

stengnońć sie, styngnońć sie – 
‘stwardnieć po utracie ciepła’: galart … […] 
gotuje sie stópki świńskie … z warzywami … 
obiera sie … w bardzo małej ilości wody … 
i … wkłada sie do lodówki czy tam do zim-
ny … do zimnego pomieszczenia żeby … to 
sie stengło … i sie je … (Sośnica); rozpuści-
li masło i co jeszczy tam? … […] cukier na 
patelnie i tegó … to razym zaś wymiszali … 
i … styngło sie i [były domowe] cukierki … 
(Pleszew); stengła sie czyli tam … zageńściła 
… […] no właśnie to zżelować … w sensie 
takim … (Lenartowice).

stenżeć > (tenżeć).

stopić sie > topić sie.

stożek – ‘kształt o okrągłej lub podłuż-
nej podstawie i szpiczastym wierzchołku’: 
robiło sie stożek … ziemniaków … przy-
krywano słomóm … i zimióm na to … (Do-
brzyca); czubek tego stożka to jes kalonka … 
(Dobrzyca); (Józefów).

stój! – ‘komenda wydawana krowie, by 
się uspokoiła’: stój stój! … (Grodzisko).
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stópka – pieszcz., ‘część nogi stykająca się 
z podłożem’: [Części mięsa świni to] schab 
karkówka szynka łopatka … boczek … […] 
żeberka … boczek … golonka … […] i stópki 
i głowizna … to wszystko co pamientam … 
(Pleszew); galart … […] gotujemy goląki 
[!] stópki … mogom być drapki … od drobiu 
… (Pleszew); potem golonki czyli golenie … 
potem stópki czyli raciczki … (Lenartowice); 
[Części kury] to szyjka … skrzydełka … ku-
per czyli tylnia czeńś … udo … pierś pałka … 
pazurki czyli … […] stópki … (Lenartowice); 
galart … […] gotuje sie stópki świńskie … 
z warzywami … obiera sie … w bardzo małej 
ilości wody … i … wkłada sie do lodówki czy 
tam do zimny … do zimnego pomieszczenia 
żeby … to sie stengło … i sie je … (Sośnica).

straser – ‘jedna z odmian gołębi charak-
teryzująca się postawną sylwetką, szeroką 
piersią i plecami, posturą kury; Strasser’: 
o! jes bardzo dużo [ras gołębi] … gołomb 
pocztowy … straser pawik … (Lenartowice).

strawić > trawić.

stronk – często w l. mn., ‘podłużna część 
niektórych roślin, w której są jej ziarna, 
pęka wzdłuż szwów’: w  stronkach? … po 
wyłupaniu? … fasola … abo groszek … (Zie-
lona Łąka).

strugać – ostrugać – ‘obierać wa-
rzywa lub owoce ze skórki’: no to struże-
my ziemniaczki i to jes strużyna inaczej … 
nie? … (Nowy Olesiec); co sie odkrawa? 
… no łupiny … struże sie … (Witaszyce); 
przy starych [ziemniakach] jes … strużesz 
a  przy młodych skrobiesz … (Pleszew); 
zupe mlecznom z dyni można przyrzońdzić 
… dynie gotujemy … najpiyrw sie struże 
póżnij sie rozdrabnia … (Marszew); [Ziem-
niaki] nadawały sie do spożycia można je 

było … ostrugadź ugotowadź albo podawać 
zwierzentom … (Broniszewice); najpierw 
czszeba umyć ziemniaki … ostrugać … (Ple-
szew); najpierw sie je [=ziemniaki] obiera 
… struże sie je … ze strużyn … później moż-
na gotować … (Broniszewice); z  gruszeg 
obieramy … o… strużemy gruszki wybieram 
nasio… nasionka … (Sośnica).

struganie – ‘obieranie warzyw lub 
owoców ze skórki’: struganie ziemnia-
ków … (Broniszewice); [R1:] przy starych 
[ziemniakach] struganie przy młodych to 
sie … [R2:] skrobie … (Pleszew); no obie-
ranie ziemniaków struganie ziemniaków … 
(Kuczków); struganie obieranie … (Lenar-
towice); (Gizałki); (Jedlec).

strużyna – często w  l. mn.,‘skórka 
warzywa lub owocu oddzielona od jego 
reszty’: no to strużemy ziemniaczki i to jes 
strużyna inaczej … nie? … (Nowy Ole-
siec); najpierw sie je [=ziemniaki] obiera … 
struże sie je … ze strużyn … później można 
gotować … (Broniszewice); obierki struży-
ny … (Broniszewice); łupiny strużyny … 
(Lenartowice); strużyna … abo obierka … 
(Pleszew); (Józefów); strużyny … (Jedlec); 
(Kuczków); (Marszew); (Sośnica); (Tomi-
ce); (Zielona Łąka).

strzyk, szczszyk, szczyk – ‘wyro-
stek wymienia, z którego leci mleko’: krowa 
ma szczyki … przez które som dojone i czeba 
umiejentnie … raz prawom raz lewom renkóm 
naciskać … żeby mleko leciało … (Pleszew); 
szczszyki … (Sośniczka); sutki … szczyki o! 
… (Grodzisko); strzyki … (Pleszew).

studnia – ‘obudowany otwór wywier-
cony w  ziemi, służący do wydobywania 
wody’: jag nie było lodóweg no to … to 
wkładali [mięso] do wody do do studni 
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w jakiś w jakiś tej … bańce takiej czy w ja-
kimś wiadżrze … i do studni żeby to było 
tam sie chłodziło … (Pleszew).

studzić – wystudzić – ‘powodować, 
że coś traci temperaturę’: dobrze umyte ozo-
ry wystudzone … wkładano do bulionu … 
(Marszew); som to tak zwane szagówki albo 
kopytka … […] gotuje sie najpierw ziemnia-
ki … później dodaje sie do tych ziemniaków 
jeżeli jag już … sie wystudzom … (Bronisze-
wice); gotuje sie właśnie te nóżki … ale do-
syć długo muszom sie gotować żeby to mienso 
było mienkie … z jakómś tam marchewkóm 
… później sie to kroi … dodaje sie warzywa 
… zale… no … zalewa sie waśnie tom wodom 
tym rosołem w której sie gotowały można do-
dać troche żelatyny do tego żeby to stwargło … 
i w jakimź naczyniu można to zalać … i wy-
studzić … (Wieczyn); [Salceson] wkłada sie 
w takie grube jelito … i można przykryć to … 
do … studzi sie … późni można tam … przy-
kryć deskom i przycisnońć czymś żeby to do… 
miało ładny kształt taki płaski … (Marszew).

stwardnieć > (twardnieć).

stwardnońć > (twardnońć).

stwargnońć – ‘zastygnąć w galaretę’: 
zalewa sie waśnie tom wodom tym rosołem 
w której sie gotowały można dodać troche 
żelatyny do tego żeby to stwargło … i w ja-
kimź naczyniu można to zalać … i wystu-
dzić … (Wieczyn).

stwór – ‘żywe stworzenie (wyłączając lu-
dzi)’: no gadzina to może być każdy jedyn 
… opierzóny stwór nazwany gadzinóm … 
(Kuczków).

stygnońć – ostygnońć – wysty-
gnońć – 1. ‘tracić ciepło’: [Na kolacji wi-

gilijnej była] najpierw zupa i potem to kto 
wybierał sobie co chciał no i karp bo karp 
był na ciepło wienc żeby nie ostygł to każ-
dy … zabierał sie za ryby … (Grodzisko); 
[Na kaszankę] czszeba gotować kasze … 
w wiad… w naczyniu … aż sie zgynstnie do 
odpowiednigó momyntu … i potym jag osty-
gnie dolać doprawić … wlać tóm krew … od 
świni … i … nakładać w jelita … (Jarocin); 
w swoim czasie bardzo lubiłam to mienso … 
wienc tak … rzeźnik … ze swojej maszynki 
podkładał słoiki … i to było zakrencane … 
i gotowane … tag jak kompoty jak przetwo-
ry … w takim dużym garnku … i później 
jag już ten garnek … jak ten słoik wystygł 
to wtedy moja mama zanosiła te … słoiki 
do piwnicy i zimom przynosiła i było bardzo 
pyszne miensko … (Broniszewice); żeby nie 
ostygły [ziemniaki lub kasza] jag można … 
na przykład jak sie … zaprasza gości a sie 
ni[e] mo mało czasu … to można ugotować 
wcześni … owinońć kocym i pod pierzyne 
… (Sośnica); żeby nie wystygły … (Sośni-
ca); [Na karpatkę] czszeba upiec ciasto … 
z monki i  jajek … jak ostygnie przekłada 
sie je kremem budyniowym … (Pleszew); 
2. ‘stwardnieć po utracie ciepła’: co to zna-
czy styngnońć żeby ona … bo óna bydzie 
taka … lejonca a jak styngnie to jeszcze by-
dzie sztywno … (Pleszew); żeby styngła … 
(Pleszew).

styngnońć sie > stengnońć sie.

sum – ‘duża ryba z charakterystycznymi 
wąsami’: sum to jes … z dwiema wonsami 
… podłużn … taki … (Gizałki); sum wiem 
że ma duże wonsy … takie … (Marszew); 
a sum to bardzo duża ryba może … być … 
i ma charakterystyczne wonsy … (Pleszew); 
(Broniszewice).

surowy > srowy.
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surówka – ‘potrawa z drobno pokrojo-
nych warzyw’: [Na obiad je się] zupe pyry 
… surówke sos … kompot … (Sośnica); (Ja-
rocin); (Józefów).

sutek – ‘wyrostek wymienia, z którego 
leci mleko’: sutki … szczyki o! … (Grodzi-
sko).

swoi roboty, swojej roboty – ‘nie-
kupny, wytworzony przez siebie’: świen-
conka … […] [to] jajka szynka kiełbaska 
swojej roboty właśnie takie ze świnki swojej 
… (Pleszew); korbol … że wino … że wino 
pewnie ze swoi roboty … (Broniszewice).

swojej roboty > swoi roboty.

swojski – ‘niekupny, wytworzony przez 
siebie’: [Kolędników obdarowywano] jaj-
kami słodyczami … wendlinom kiełbasom 
takom swojskom … (Pleszew). > swojski 
roboty.

swojski roboty – ‘niekupny, wytwo-
rzony przez siebie’: moja rodzina była doś 
duża … i moja mamusia … i ja potem też 
piekłam … chleb na sześ bochenków chleba 
taki duży p… był piec … i swojski roboty to 
wszysko … (Nowy Olesiec).

swój > swojej roboty.

syneczka, szyneczka – pieszcz., ‘tyl-
na część półtuszy wieprzowej, w okolicy 
łączenia grzbietu i  tylnych kończyn; też: 
wędlina z tej części’: żurek … gotujesz … 
wstawia sie wode … bierze sie zakwas … do-
daje sie do tego sól … i … kiełbaske można 
dać szyneczke … boczku i sie zaprawia żurek 
… (Pleszew); była kawałek syneczki … (Ple-
szew); świnconka … […] [to] no właśnie 
te pisaneczki szyneczka kiełbaska baranek 

z masła … i co? … […] sól pieprz … (Gro-
dzisko).

sypać – 1. dosypać – posypać – zasy-
pać – ‘dodawać substancji w postaci proszku 
lub niewielkich elementów’: ser smażony … 
czeba biały ser czeba zakruszyć … można po-
sypać solą … (Pleszew); należało skruszyć ser 
biały … posypać go delikatnie sodom … (Gro-
dzisko); szparagowom przeważnie sie robi la-
nom kluseczk-albo można zasypać leciuteńko 
kaszkom mannom … (Pleszew); kiedyś dawno 
dawno tymu to tam wionzali z tego … no … 
[…] z materiału … wynzołek … i w środek tam 
cukru albo czegó dosypali i tak dziecko ssało … 
no … (Witaszyce); [Jabłecznik to] [R1:] ciasto 
i muz jabkowy i … i co? … [R2:] kruszonka 
… posypane cukrem pudrem … (Pleszew); 
[Ciasto na chleb] no zarobiao sie w kopońce 
… monke sie sypało … mleko sie lało … żur 
… albo zakwas żurowy … (Józefów); sypiesz 
peklosól … dodajesz … przyprawy … czosnek 
… tyn … ziele angielskie pieprz … i to peklu-
jesz … (Tomice); (Nowy Olesiec); 2. – wsy-
pać – ‘sypiąc, umieścić coś w czymś’: kopiec 
… […] wykopany … i dziura jes wykopano 
i w to ziemniaki wsypane i późni … jes tegó 
… (Pleszew); przeważnie sie kopce robiły i sie 
przykrywało je … no … kopiec sie k… [ziem-
niaki się] sypało i sie wykładało słómóm i o! … 
kopiec … tak sie … (Józefów); [W drugi dzień 
Bożego Narodzenia] najpierw świencono 
owies później sie nim sypano … (Sośniczka).

syr > ser.

syrce > serce.

syrwatka > serwatka.

szabel – ‘odmiana fasoli, której jadalne 
są całe strąki; fasolka szparagowa’: szabel 
… (Pleszew).
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szabelek – ‘odmiana fasoli, której jadal-
ne są całe strąki; fasolka szparagowa’: nie 
wim jag inaczej sie nazywa fasolka szpara-
gowa … […] ano tak tak … kiedyś tak sie 
mówiło … to szabelek … (Witaszyce); (Jaro-
cin); (Kotlin); (Lenartowice); (Marszew); 
(Pleszew); (Sośnica).

szaga > szagóm przez ogródek.

szagóm przez ogródek – przen., 
żart., ‘zupa wielowarzywna’: ajntopf to jes 
tako zupa szagóm przez ogródek wszysto co 
jes w ogródku … gotuje sie w jednym garnku 
… (Sośnica).

szarak – ‘zwierzę wolno żyjace, na które 
się poluje, skacze i ma długie uszy; zając’: 
zajónc … […] i szarak … i kicaj mówióm i … 
(Tomice).

szare jaja – ‘potrawa z jajek ugotowa-
nych w  koszulkach w  wywarze warzyw-
nym, który następnie barwiono karmelem 
i jako zupę lub sos podawano np. z tłuczo-
nymi ziemniakami’: szare jaja to sóm w so-
sie … sar… szarym … w szarym sosie który 
robi sie z karmelu … cukier … […] pali sie 
… (Pleszew); to som jajka rzucane na wywar 
z włoszczyzny … (Pleszew).

szary – ‘będący koloru popiołu’: no cie-
szy sie … gdacze … a w ogóle kury które som 
w okresie … noszenia jajek … majom ładny 
czerwony grzebień … a te które som spo… 
w spoczynku czyli … przestały sie nieś to 
majom szary grzebień taki niepozorny … 
(Lenartowice); szare [jajka] to sóm łod per-
liczki … (Józefów); kozag ma takom noge … 
chudą prostą … jasnom z takimi kreseczkami 
… szarymi … i na wierzchu jes czerwony … 
(Wieczyn); francuskie kaczki sóm opierzóne 
barwnie majóm kolor … szary … fi oletowy 

i … zielóny … (Jedlec); perliczka jes … sza-
ra … i średniej wielkości … (Kotlin); [Per-
liczka] bardzo … mocno krzyczy … nieduże 
takie małe … i mo … takie szare … szare 
piórka … i takie … białe kropeczki … (To-
mice); piołun jes to liście … […] wielkości 
czereśni … liści czy czy … wiśni … z tym 
że rośnie przy ziemi jes to zioło … bardzo 
skuteczne leczniczo … na żołondeg na jakieś 
tam powiedzmy zatrucia … czy coś takiego 
… na wierzku jes zielony … poc spodym jes 
taki … jasno szary meszek … (Dobrzyca); 
[Kuropatwa] to jez małe szare … ptoszek … 
(Tomice). > szare jaja, szary barszcz.

szary barszcz – ‘zupa ze świńskich po-
drobów przygotowywana po świniobiciu’: 
[Szary barszcz to] zupa z podrobów świń-
skich … […] po uboju świni … (Marszew).

szatan – ‘grzyb trujący’: szatany … (Ple-
szew); 18.

szatkować – posiatkować, po-
szatkować – zeszatkować – ‘drob-
no krajać’: można jom [=kapustę] posiatko-
wać zmorzyć solom … i jom ukisić w beczce 
najlepszy ma smak … dembowej … (Ple-
szew); czszeba jom [=kapustę do kiszenia] 
zeszatkować … i warstwami … solidź i ubi-
jać … (Pleszew); szatkuje … kapuste sie 
sza… jes taka szatkownica i sie … no tak … 
no szatkuje sie kroi tak sie po prostu to … 
som tam noże i … sie popycha tom kapust-
ke tak … i szat[k]uje sie no … (Pleszew); 
takie specjalna … taka maszynka była … 
i za pomocom … wkładało sie główke ka-
pusty i … korbkom sie kreńciło … i to tak 
sie ładnie poszatkowało rozdrobniło sie … 
może bydź nawet zwykły nóż jak ktoź nie 
ma to nożem można poszatkować kapuste 
… albo za pomocom … specjalnej tarki … 
(Broniszewice); no najpierw czszea jom po-
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szatkować … drobno … i ucisnońć mocno 
w beczce można przekładać … tom kapuste 
… na przykład marchewkom … (Marszew); 
kapuste poszatkować … (Pleszew); kapuste 
sie szatkuje … (Gizałki); i sie szatkowało 
tom kapuste … (Broniszewice); czea jóm 
[=kapustę] poszatkować … posolić … udep-
tać … (Tomice).

szatkowanie – ‘krojenie kapusty na 
drobno’: (Broniszewice); (Marszew); (Ple-
szew); (Witaszyce).

szatkownica > satkownica.

szczaw – ‘roślina o jadalnych, wydłużo-
nych liściach i kwaśnym smaku’: [Na zupę 
szczawiową] zbieramy liście szczawiu … 
zagotujemy wode … roz… rozgotowujemy 
zu… tyn szczaw … dodajemy śmietane … 
młożna dodadź lane kluski … (Sośnica); 
(Pleszew).

szczawiowy – ‘taki, któremu smak na-
daje szczaw’: to była taka zupa … kwaśne 
jaja … ja wiem że mama gotowała … […] 
wrzuca sie … na wode z octem … i sie go-
tuje … i to mówióm że to som kwaśne jajka 
… można jeszcze zupe po… szczawiowom do 
tego … (Pleszew); zupy szczawiowej nie go-
towaam to nie wim … (Sośnica).

szczecina – ‘sztywne i  twarde włosy 
świni’: szczecina raczej te … (Nowa Wieś); 
(Broniszewice); (Marszew).

szczepiorek, szczypiorek – ‘nać 
cebuli’: no i troche szczypiorku czy tam ce-
bulki … (Cieśle); poznański gzik … można 
przyzon… przyrzońdzić … na różny sposób 
… z cebulką … z koperkiem … […] ze szczy-
piorkiem … (Pleszew); szczepiorek … (Do-
brzyca); [Na gzikę] czszeba zmielić twaróg 

… dodać do niego pieprz sól śmietanę koper 
oraz szczypiorek … i cebulę … (Pleszew).

szczszyk > strzyk.

szczupak – ‘drapieżna ryba o  spłasz-
czonym i wydłużonym kształcie ciała, ma 
wiele drobnych zębów’: szczupak? … tyż jes 
podłużny … i jes dłuższy i … jes … szczu-
pak to sie żywi rybami … (Gizałki); kojarzy 
mi sie z jakimś … szczupakim … szczupak 
to z takim czymś długim … (Marszew); no 
szczupak to jes duża ryba … […] i … długi 
taki pysk … maje pyszczek … i … i zemby … 
drobniutkie zombki ma … szczupak … (Ple-
szew); (Broniszewice).

szczyk > szczszyk.

szczypior – ‘nać cebuli’: można dodać 
… zioła … można dodać koper można do-
dać szczypior lub pieprz i wtedy … ten ser 
beńdzie miał odpowiedni smag i aromat … 
(Grodzisko); (Tomice).

szczypiorek > szczepiorek.

szkapa – przen., ‘człowiek bardzo chu-
dy’: (Pleszew).

szmalec > smalec.

szmata – ‘kawałek materiału’: [R1:] no 
widzisz … to tero tyn … w pieluszie … takie 
szmaty … jak to sie nazywo? … [R2:] w ta-
kiej szmaczce … ja nie wim … szmatka … 
pieluszka … nie wiem … no były takie spe-
cjalne szmatki co moja babcia tam wlewała 
i wisiał ten ser … i od… odkapywał … z tej 
serwatki … (Pleszew).

szmateczka – zdr., ‘kawałek materiału’: 
jag już młoczsze rodzeństwo to miaam … 
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to wiem że smoczka nie było … była tylko 
taki … moja mamusia tam robiła … takom 
szmateczke wkładała troche cukru w to i to 
ja… i to było jako smoczek dla dziecka … 
nie? … ssało i usypiało przy tym … (Nowy 
Olesiec).

szmatka – ‘kawałek materiału’: dawno 
tymu nie było smoczka tylko było … w tym 
… w jakimś … z tym … szmatce … dawa-
ło sie tam jakić coś … i dziecko sobie ssało 
to … (Zielona Łąka); kiedyź używano do 
tego bodajże szmatek z lnu … (Grodzisko); 
i robiło sie ze szmatki zawijało sie … cukier 
w szmatke i dawało sie dziecku do ssania … 
(Marszew); [Naczynia myje się] gómbkóm 
albo szmatkóm … (Józefów).

sznurować – ‘obwiązywać coś sznur-
kiem’: no wycina sie mieńsiń [=szynkę] … 
na ogół z tylniej nogi … rozdziela sie to … 
tam som różne czeńści … najsmaczniejsza 
jez myszka tak zwana … mieńsień … […] 
jeden z mieńśni … tylnij kończyny … i pe-
kluje sie czyli … moczy sie w wodzie z solom 
i z przyprawami jak tam czosnek czy lub-
czyg i tak dalej … potem po peklowaniu sie 
… sznuruje weńdzi potem parzy w zależno-
ści od poczszeby … i wyrób gotowy … (Le-
nartowice).

szopa – ‘pomieszczenie na drewno lub 
węgiel’: to taka szopa była … żeby tam był 
przelot żeby to dżrzewo … miało … mogło 
schnóńć … i było takie w miare … do pale-
nia akurat … wysuszone na tyle żeby można 
było palić w piecu … (Nowy Olesiec); szopa 
… (Marszew); (Pleszew).

szopka – ‘pomieszczenie na węgiel lub 
drewno’: komórka albo piwnica … szopka 
może być [na drewno] … (Zielona Łąka); 
szopka … (Pleszew).

szparag – często w  l. mn., ‘warzywo 
w postaci białych lub zielonych pędów’: 
szparagi … (Jarocin); (Kotlin); (Kuczków); 
(Lenartowice); (Pleszew); (Tomice).

szparagowa – rzecz., ‘zupa, której smak 
nadają szparagi’: no i warzywnom to zależy 
jakie tam warzywa … zupe chcemy … czy 
z kalafiorowom czy szparagowom … (Ple-
szew); szparagowom przeważnie sie robi la-
nom kluseczk-albo można zasypać leciuteń-
ko kaszkom mannom … (Pleszew).

szparagowy > fasola szparagowa, 
fasolka sparagowa.

szpek – ‘tłuszcz pod skórą świni wyko-
rzystywany jako produkt spożywczy; sło-
nina’: (Witaszyce).

szpikulec – ‘ostro zakończony metalo-
wy pręcik’: rolada … […] rozbija sie miensko 
… nakłada sie … kawałek boczku … wen-

dzonego lub niewendzonego … kto jak woli 
… ka… troszeczke cebulki kawałek cebulki 
i kawałeg ogóreczka … i zwija sie i … zapina 
sie na taki szpikulec … (Pleszew).

szpinak – ‘warzywo o liściach ciemno-
zielonych i podłużnych’: [Naleśniki] z po-
widłami z serym … ze szpinakim … ze wszy-
skim … jak kto … lubi … (Tomice).

szponder – ‘rodzaj wołowiny, zazwyczaj 
z grzbietu za łopatką’: no rosół to … bierze-
my dobre miensko … przede wszystkim skrzy-
dełka od kurczaka … łudka od kurczaka … 
nastempnie kawałek … biore zawsze szpon-
dra od … to jes wołowina … (Nowy Olesiec).

sztych – ‘długość ostrza szpadla’: [Na 
kopiec] wykopywano … miałki na jeden 
sztych dół … (Dobrzyca).
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sztyl – ‘drewniana część narzędzi ręcz-
nych trzymana w dłoni; trzonek’: na sztylu 
był tyn … nóż do ziemniaków [=buraków] 
i sie obcinało … (Dobrzyca); [Dziabka] ma 
… przeważnie czszy lub cztery zemby długie 
… które som zagiente pod kontem prostym do 
… do obsady … która tam na sztylu jes obsa-
dzona … (Lenartowice).

sztywny – ‘mało giętki’: co to znaczy 
styngnońć żeby ona … bo óna bydzie taka … 
lejonca a jak styngnie to jeszcze bydzie sztyw-
no … (Pleszew).

szumowanie – ‘zbieranie szarej piany 
powstającej w czasie gotowania niektórych 
potraw’: szumowanie to jes … takim cedza-
kowom łyżkom sie zbiera … (Nowy Olesiec); 
szumowanie … (Marszew).

szumowina – często w l. mn., ‘szara pia-
na powstająca w czasie gotowania niektó-
rych potraw’: zbieranie szumowin … (Nowa 
Wieś); no to taka pianka to szumowiny … 
(Nowy Olesiec); szumowiny … (Marszew); 
(Pleszew); (Witaszyce); (Zielona Łąka).

szwajcer – ‘pracownik gospodarstwa 
zajmujący się krowami’: [Szwajcer] doił 
krowy … i jak to mówión przyszykowywoł 
do do doinia i przede wszyskim były pod jego 
opiekom … (Kuczków); dojarka ale ale … 
faceci to nadowali szwajcery … (Sośnica); 
[Szwajcer zajmował się] dojeniem krów … 
(Dobrzyca); [Szwajcer zajmował się] doje-
niem mleka … (Józefów).

szyja – ‘część ciała, na której osadzo-
na jest głowa’: czarnina … […] rosół za-
ciongany … krwiom kaczki … […] czea jóm 
ugotować … na warzywach … z kaczki … 
z skrzydełek … kupra i szyi … (Dobrzyca); 
[Części kury to] piersi … nogi … i skrzydeł-

ka … te drapcie sóm … szyje … (Gizałki); 
(Pleszew).

szyjka – ‘część ciała, na której osadzona 
jest głowa’: [Części kury] to szyjka … skrzy-
dełka … kuper czyli tylnia czeńś … udo … 
pierś pałka … pazurki czyli … […] stópki 
… (Lenartowice); niktórzy to brali … [ku-
rze] szyjki do … tegó … do zupy … a zez… 
a w skóre na… robili … nadziewali jakimś 
farszym … (Tomice).

szyneczka > syneczka.

szynka – ‘tylna część półtuszy wieprzo-
wej, w okolicy łączenia grzbietu i tylnych 
kończyn; też: wędlina z tej części’: [Części 
mięsa świni to] schab karkówka szynka ło-
patka … boczek … […] żeberka … boczek 
… golonka … […] i stópki i głowizna … to 
wszystko co pamientam … (Pleszew); ło-
patka z przedniej nogi … szynka czyli kul-
ka z tylniej nogi … (Lenartowice); i potem 
sie dzieliło [tuszę wieprzową] … kotlety … 
szynka przednia szynka tylnia …. (Nowy 
Olesiec); rozbiór … rozbiranie świni … […] 
to jes karkówka … teroz … karkówka … te-
roz jes … łopatka … boczek … żeberka … 
schab … golonka szynki … (Gizałki); cha-
bas? … szynka … mienso … (Pleszew); no 
szynki sóm uwyndzone … wendzonki no … 
(Pleszew); świenconka … […] [to] masło 
szynka chleb kiełbasa babka jajko … później 
pieprz sól chrzan musztarda … (Pleszew); 
świenconka … […] [to] baranek z masła … 
pisanki … szynka kiełbasa … (Sośniczka); 
śniadanie wielkanocne … […] to jes żur 
może być … jajko chleb … szynka … (Ple-
szew); [Na śniadaniu wielkanocnym] były 
to jajka głównie … wendliny różnego rodzaju 
… żurek z białom kiełbasom … szynki … róż-
ne … sałatki … (Grodzisko); receptura jes 
tak że bierze sie tam jakieś wiadro czy inne 
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naczynie … przegotowanom wode … i sypie 
sie po kolei sól i sie miesza i taki sposób do-
mowy to był że tak długo sie dodaje tej soli 
aż … jajko po prostu wypływa … surowe jaj-
ko jak wypływa to znaczy że genstoź już jez 
odpowiednia soli jes dosyć … […] potem sie 
dodaje przyprawy jakie tam sie lubi … ziele 
angielskie … lubczyk … czy tam magi moż-
na dodać … już takiego gotowego … czosnek 
… i … w tym kilka dni powinna tam w za-
leżności od wielkości szynki kawałka miensa 
… powinno sobie tam leżakować … po czym 

właśnie sie weńdzi … (Lenartowice); i to pe-
klujesz … a soli tyle sypiesz żeby … tam na 
… żeby wypłynyły … na jajko … niktórzy 
robióm na jajko … wkładajóm jajko … tam 
… w jakieź naczynko i jak to jajko wypłynie 
… to zalewajóm szynke … (Tomice); szynke 
sie … pekluje w przyprawach … i soli … na-
stempnie myje osusza i weńdzi … (Kotlin); 
na przykład kawałek kiełbasy plaster szynki 
… plaster żółtego sera czy … ser biały … to 
wszysko jes obkład … (Marszew); (Bronisze-
wice); (Jarocin); (Jedlec); (Kuczków); 34.
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ścierać – 1. ‘naciskając, przesuwać po 
tarce i rozdrabniać coś na wiórki’: gotuje sie 
kałdony … i ściera sie … dużo warzyw mar-
chew pietruszke selere … (Jedlec); 2. ‘usu-
wać wierzchnią warstwę czegoś, przesu-
wając po niej z lekkim naciskiem’: niktóre 
pisanki to sóm robióne … gotujesz … potym 
rysujesz wzorek woskiem … i to wkłodosz do 
farby … jak to już sie zafarbuje … to tam 
gdzie miaaś wosk … ścirosz to tym … no … 
chusteczkóm higienicznóm czy coź i zostaje 
taki wzór biały … nie? … (Tomice).

ścinacz – ‘ręczne narzędzie służące do 
obcinania liści buraków z prostokątnym 
ostrzem osadzonym na długim trzonku’: 
ścinacz do buraków był ścinacz … (Józefów).

ścinać – ‘oddzielać część nadziemną ro-
śliny od reszty rosnącej w ziemi za pomocą 
ostrego narzędzia’: wydaje mi sie że wszyst-
ki [grzyby] sie jednakowo obcina sie … bez 
grzyb… ścina sie ostrym nożym albo sie … 
wykrynca … (Sośnica).

ściongać – ‘odprowadzać skądś ciecz; tu: 
oddzielać śmietanę od mleka’: [Śmietanę] 
ścionga sie przez centrefuge … to jes specjal-
ne urzondzenie … do którego … wlewa sie 
mleko i ono … ma takie dwufazowe lej… lej-
ki i sie oddziela … (Pleszew).

ścionganie – ‘odprowadzanie skądś 
cieczy’: do ściongania mleka taka specjalna 

maszyna która właśnie oddziela śmietane … 
(Grodzisko).

ściongnońć – ‘zebrać coś z powierzchni 
czegoś, np. śmietanę z mleka’: ściongnońć … 
(Broniszewice); (Cieśle).

ściongnońć sie – ‘zmniejszyć swoją ob-
jętość’: no i podgrzewać podgrzewać żeby 
tyn ser sie ładnie tak … skulił … no skulił 
czy nie wiem … […] ściongnął sie … (Ple-
szew); [Krew ze świni] puszczano no … 
celowano…ło sie w serce robiło sie otworek 
… dodawało sie troche do … troche goroncej 
wody żeby sie nie … nie ściongła … (Jedlec).

ściońć – ‘o mleku podkwaszonym: zgęst-
nieć w wyniku nagłego ogrzania’: zetnie sie 
… (Pleszew).

śledzie w  śmietanie, śledź 
w śmietanie – ‘zupa na mleku lub śmie-
tanie, której smak nadają śledzie’: ze śmie-
tany i śledzi to jes … śledzie w śmietanie … 
[…] bierze się cebulke … gotuje sie je z wo-
dom i octem tom cebulke później dodaje sie 
śmietane … doprawia sie do smaku i w to 
sie wkłada śledzie … (Sośniczka); no śledzie 
w śmietanie … […] śledzie i śmietane i … 
i troche cebulki … i czy jabłuszka … i już go-
towe … (Grodzisko); śledź w śmietanie czy 
tam … […] zależy jakie śledzie masz … jag 
masz słone to musisz wymoczyć … no i po-
tym robisz taki … sos ze ś… zalewosz śmie-

Ś
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tanom i … troche cebulki … doprawiasz … 
(Sośnica); śledzie w śmietanie … […] czea 
śledzie wymoczyć … bo som bardzo słone 
… późni pokroić … no i dodać do śmietany 
… jeszcze do smaku dodaje sie pieprzu … 
troszeczke cukru troche octu cebulke krojo-
nom … no i to jes takie to danie właśnie … 
(Pleszew); [Potrawy wigilijne to] zupa z su-
szonyh owoców … karp smażony pierogi … 
z kapustom i grzybami … makiełki … śledź 
w śmietanie barszcz czerwony z uszkami … 
i zawijany makowiec … (Marszew); [Postne 
dania na piątek to] gzika … śledź w śmieta-
nie … (Sośniczka).

śledziowy > zupa śledziowa, zupka 
śledziowa.

śledziówka – ‘zupa na mleku lub śmie-
tanie, której smak nadają śledzie’: śledziów-
ka … […] śmietane … najpierw cebule 
i pieprz i potym sie zaś śmietane wlewa … 
i kładzie sie ten [=śledzie] … (Cieśle).

śledź – ‘ryba masowo odławiana dla 
mięsa, które można wędzić, konserwować 
lub marynować’: jes to zupa śledziowa … 
[…] wszystkie składniki łonczymy i wkła-
damy do tego śledzie … słone lub śledzie 
z octu … (Grodzisko); no zupka śledziowa 
… […] śledzie i cebulka do tego … śmieta-
na … (Broniszewice); zależy jakie śledzie 
masz … jag masz słone to musisz wymoczyć 
… (Sośnica); czea śledzie wymoczyć … bo 
som bardzo słone … (Pleszew); nastympnie 
podawano potrawy wigilijne … […] był to 
karp … smażony … nastempnie śledzie … 
(Grodzisko); śledzie i karpie … no i oczywi-
ście te chudziutkie czyli mintaj miruna … 
te najbardziej … my lubimy … (Pleszew); 
[Postne dania na piątek to] ryby … śledzie 
… ślepe ryby i gzika … (Pleszew); [Post-
ne dania na piątek to] śledź … ziemniaki 

w mundurkach z gzikiym … ryba … (Le-
nartowice). > śledzie w śmietanie.

ślepe ryby – ‘postna zupa zawierająca 
włoszczyznę i przetarte ziemniaki, inne re-
gionalne określenie – rzadkie pyrki’: ślepe 
ryby … tego to ni… w wodzie … ślepe coś 
tak słyszaam ale nie nie wim … dokładnie 
nie wiem jak sie przygotowuje … (Pleszew); 
ślepe ryby … bo to tako wodni… wodzia… 
wodzianka … wiysz? … na tym … nie? … 
z zimniakami i tym i tylko jakimś tam za-
bielana właśnie tym zakwasem … (Wita-
szyce); [Ślepe ryby to] zupa gotowana 
na samych warzywach i  rozdrobnionych 
ziemniakach … doprawiana zasmażkom … 
(Marszew); ślepe ryby to jes postna żu… 
zupa … gotuje sie … rozgotowuje sie ziem-
niaki … i zaklepuje monkom … bez tłuszczu 
… (Sośnica); [Postne dania na piątek to] 
ryby … śledzie … ślepe ryby i gzika … (Ple-
szew).

ślepy > ślepe ryby.

śliski – ‘mający gładką powierzchnię’: 
ma bronzowy kapeluż i jes śliski … przez to 
nazywa sie maślak … (Sośnica); [Maślak] 
[R1:] no ten właśnie obślizgły … i szerszy 
ten … [R2:] ale nie … nie … bronzowy tyż 
ma łeb do góry … [R1:] taki wywinienty 
kapeluż ma bardziej … [R2:] ta[k] jak śli-
maki … lepki śliski … (Pleszew); (Józefów); 
(Wieczyn). 

śliweczka – pieszcz., ‘owoc pokryty 
najczęściej fi oletową skórką o słodkim, so-
czystym miąższu i dużej pestce’: glubki to 
takie malutkie śliweczki … takie okronglut-
kie … i też granatowe … (Marszew).

śliwka – 1. ‘owoc pokryty skórką z jed-
ną, dużą (najczęściej spłaszczoną) pestką 
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w środku’: [Do bigosu daje się] kiszonom 
kapuste … grzyby kiełbaske boczek pomi-
dory … jeszcze śliwki suszone … (Pleszew); 
babcia jeszcze [do czerniny] dawała śliwki 
… (Pleszew); w środek [pączka] sie wkła-
da … powidła ze śliweg albo ź dzikiej róży 
… (Pleszew); glubki to śliwki takie małe … 
glubki … kiedyź mówili na to … (Witaszy-
ce); [Suszy się] śliwki jabłka gruszki … to 
som najczeńściej takie owoce z których sie 
później gotuje kompod na Wigilie … (Broni-
szewice); smażydź można śliwki też jabłka 
bo przecież sie robi konfi tury … (Bronisze-
wice); marmolada to jes przetwór owocowy 
… z przetartych owoców z dużóm ilościom 
cukru można je zrobić … na przykład z śli-
wek … (Sośniczka); powidła to sóm … ze 
śliwek … przez… u… smażone śliwki z cu-
krem … (Sośnica); z wiśni … ze śliweg robili 
[nalewki] … (Józefów); [Odmiany] śliwek? 
wengierki sóm … tero … role… rynglody … 
i teroz to jak to sie nazywajóm jesce te te … 
Jezus! śliwek to jes … diabli wiedzóm ile … 
[…] mirabelki … (Gizałki); 2. ‘drzewo, na 
którym rosną te owoce’: [Do wędzenia] 
no tylko było twarde dżrzewo liściaste tak 
zwany … tylko z… owocowe … liściaste ale 
to też by… dobrze by było … grusza bo ona 
miaa taki ładny kolor wendzenia … śliwka 
no … z takich dżrzew … (Nowy Olesiec).

ślonski > gołomb ślonski.

śmierdzieć – ‘nieprzyjemnie pachnieć’: 
zbuk … […] jak … długo mosz … leży … 
nie? … to sie popsuje i śmierdzi … (Tomi-
ce); to była tako … zupa … jak sie gotowało 
kiszke i kiszki … pynkły … to to sie zbirało … 
i … i … jakoś tam mama tam zaklepywała 
… i to jedlim … bardzo śmierdziało kiszkom 
… (Tomice); [Sparzchłe jajo to] [R1:] ze-
psute jajo … […] śmierdzonce takie … [R2:] 
zbuki … [R1:] nie … zbuki to jes coź inne-

go … […] zbuki to sóm jak kura usióńdzie 
na jajah i … som te … [R2:] niezarodne … 
[…] komórki … [R1:] i wtedy ono … na to 
sie mówi zbuki a sparzchłe jaja to jes… (Do-
brzyca); piołun … taki … niebie… niebieski 
i … i zapah niemiły … śmierdzóncy taki mo 
… (Józefów).

śmietana – ‘gęsty płyn otrzymywany 
z mleka, o różnej zawartości tłuszczu’: do 
ściongania mleka taka specjalna maszyna 
która właśnie oddziela śmietane … (Grodzi-
sko); [Dobre mleko poznaje się] [R1:] po 
zawartości tłuszczu … [R2:] smaku … [R1:] 
śmietane … czyli śmietane że … czy ma … 
śmietanke … jag najwiency śmietanki żeby 
miało … (Grodzisko); no dawniej była taka 
maszyna … wlewało sie tam mleko i kreńciło 
sie korbkom … i wylatywała osobno śmieta-
na osobno mleko … (Sośniczka); ze śmieta-
ny i śledzi to jes … śledzie w śmietanie … 
(Sośniczka); śmietana … to czea przez cyn-
terfuge … bo to kiedyś było cynterfuge sie 
miało i sie … te mleko kryńciło … (Cieśle); 
[Mleko] musi postać … i wtedy przez soko-
wirówke [=wirówkę] robili kiedyś … takom 
specjalnom właśnie żeby … oddzielić … mle-
ko od śmietany … (Broniszewice); jak stoi 
to sie ustoi śmietana na … na wierzch musi 
sie ustoć … albo … wirówka i … wirówki to 
… sie krynciło wirówkom … i śmietana le-
ciała w jedno naczynie a mleko w drugie … 
(Sośnica); i można jom [=śmietanę] ubić … 
na przykład do placka … na dziecinny deser 
… (Pleszew); moja babcia robiła masło … 
w taki sposób że … ona zbierała … z mleka 
najpierw śmietane … jag uzbierała jakomś 
tam iloś tej śmietany to wtedy … przelewała 
to do … specjalnej takiej kany … i ubijała 
takim ubijakiem … tak długo ubijała … aż 
sie wytworzyło masło … (Broniszewice); 
czea śledzie wymoczyć … bo som bardzo sło-
ne … późni pokroić … no i dodać do śmie-
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tany … (Pleszew); sałatke można ugotować 
brokuła polać go ma… tartom bułkom … lub 
bitom śmietanom … (Jedlec); zupa owoco-
wa to … kiedyś to tak zupy owocowe czy… 
sie gotowało zaciongało sie śmietanom i … 
z makaronem … z czym kto lubioł … (Jó-
zefów); ubijało sie śmietane w kierzynce … 
(Marszew); zaklepke no to … bierzesz troche 
ty śmietany z wodom czy z czymsiź i z mon-
kom i zakleja… zaklep… zalewasz … (So-
śnica); biały barsz najlepi sie robi na … na 
tyn … na nóżkach świńskich … no gotujeż 
i zaklepujesz … tyn … dodajesz … czosnek 
… te … wszyskie warzywka i czosneg i maje-
ranek … i zaklepujesz śmietanóm … (Tomi-
ce); plyndze … […] z cukrem ze śmietanom 
i … (Sośnica); śmietanom ukwaszonóm … 
(Jarocin). > kwaśna śmietana, słodka 
śmietana, śledzie w śmietanie.

śmietanka – ‘gęsty płyn otrzymywa-
ny z mleka, o różnej zawartości tłuszczu’: 
[Dobre mleko poznaje się] [R1:] po zawar-
tości tłuszczu … [R2:] smaku … [R1:] śmie-
tane … czyli śmietane że … czy ma … śmie-
tanke … jag najwiency śmietanki żeby miało 
… (Grodzisko); z mleka świeżego śmietanka 
jest … (Grodzisko); śledź cebulka i śmietan-
ka … przyprawy … (Pleszew);. poznański 
gzik … można przyzon… przyrzońdzić … 
na różny sposób … z cebulką … z koperkiem 
… […] ze szczypiorkiem … śmietanki moż-
na … (Pleszew); placki ziemniaczane … to 
przyrzondza sie w ten sposób że … trze sie 
ziemniaki surowe … dodajonc jajko monke 
i śmietanke … (Grodzisko).

śmietankowy – ‘zrobiony ze śmietanki’: 
śmietankowy … (Grodzisko); (Pleszew).

śmigło – często w l. mn.,‘deseczki zbite 
na krzyż w kierzynce kręconej na korbkę’: 
jes kilka wersji … kierzynek … my mieli ta-

kom krenconom … no takie śmigła były … ale 
były też … taki ubijak … (Sośnica).

świentojanka – ‘niewielkie czarne, 
czerwone lub białe owoce zebrane w grona 
(porzeczki); też: krzew, na którym rosną te 
owoce’: świentojanki inaczej porzeczki czar-
ne czerwone … (Sośnica); (Pleszew).

świeżonka – 1. ‘potrawa z mięsa świe-
żo ubitej świni’: smażonka albo świeżonka 
czasa… no … tak … […] smażone mienso 
… zaraz po uboju świni kroi sie … w kostke 
… smaży i … przyprawia sie solóm … i to jes 
wszysko … (Marszew); (Pleszew); 2. ‘wyro-
by świeżo przygotowane po świniobiciu’: 
no i świeżonka to jes właśnie … to som … 
te wszystkie … to som kiełbaski … kiszki … 
salceson … szynka … to som te wszystkie wy-
roby które sie … uzyskiwało … tego świnio-
bicia … (Broniszewice).

świeżość – ‘o jedzeniu: nadawanie się do 
spożycia’: [Smak sera zależy] od świeżości 
mleka … i małej zak… kwasowości … (Ple-
szew).

świeży, świży – 1. ‘nadający się do 
spożycia’: kryńci sie jajkim jak sie pryndko 
obroco to jes świże … (Gizałki); po dojeniu 
no to na pewno ono [=mleko] jes świeże … 
(Sośnica); z mleka świeżego śmietanka jest 
… (Grodzisko); mleko po udojeniu jes świe-
że … (Pleszew); [Mleko po udojeniu jest] 
świeże i słodkie … (Sośniczka); kładzie sie 
do wody … jeżeli jajko sie podniesie do góry 
… w wodzie … to znaczy że jez nieświeże … 
(Pleszew); sie okrynca jajkiem i jeżeli jajko 
sie … okrynca to jes świże a jeżeli stanie no 
to jes … stare albo sie … na wode kładzie 
… i jeżeli jajko bedzie … stare to wypłynie 
a jak bydzie … świże to … bydzie na dnie … 
(Kuczków); (Cieśle); 2. ‘nie konserwowy, 
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nie przetwarzany’: z białej kapusty świeżej 
jest … parzybroda … a z kiszonej kapuśniak 
… (Sośnica); jak zimom to były kompoty … 
w słoikah i sie otwierało … i gotowało sie 
zupe owocowóm … a latym to ze świeżych 
owoców … (Nowy Olesiec); gotowaliśmy 
też mienso … i wkładało sie świeże mienso 
w słoiki … i sie gotowało po dwie do czszech 
godzin … (Nowy Olesiec); zupke ze świeżej 
kapusty jes bardzo dobra i zdrowa … czeba 
jom pokroić sparzyć … i zgotować … zrobić 
zasmażke … dodać … masełka … śmietanki 
sól trochę cukru do smaku … (Pleszew); [Pa-
rzybroda] to jes taki kapuśniak ze świeżej 
kapusty … z różnych warzyw … (Pleszew); 
moja mama robiła smażonke … […] świeże 
miensa kawałki … z różnych tam czeńści na 
patelni i smażyła z cebulkom … i to była ta 
świeżonka smażonka … (Pleszew); wienc do 
kaszanki … jes potrzebna … świeża krew ze 
świni … (Broniszewice).

świnia – ‘zwierzę hodowlane, dostarcza 
przede wszystkim mięsa; ma skórę pokrytą 
twardą szczeciną, głowę stożkowatą, pysk 
wydłużony, zakończony ryjem’: uderza 
sie siekiróm w łeb … świni … i potym sie … 
w serce nożym … żeby wypuścić … juszke 
… (Gizałki); świnie przede wszyskim czsze-
ba wyprowadzić z chlewika … po… uwión-
zać jóm za nogi żeby nie uciekła … potym 
sie bierze … jako na wsi to sie bierze i obłu-
chym sie o… ogłusza i potym dopiro … jak 
to mówióm … pod… podcina sie gardło … 
i jak sie … juszke spuści no to tak … zwa-
ne zabicie świni … (Kuczków); świnie sie 
wyprowadzo z chlewa … i … rzeźnik … jóm 
zabija … późni … skrobie jom … po zabiciu 
… i wnynczności wybebeszy … tak sie kie-
dyź mówiło … dokładnie … no i późni po-
wieszajom na takim specjalnym … drabince 
takiej … no i czyszczom … tnom na kawałki 
… przerabiajom na wyroby … (Pleszew); dla 

miensa i słoniny to jes kro… świnia raczej … 
(Zielona Łąka); patyk … no … w patyku … 
to jes do świni … (Pleszew); a te małe drob-
ne ziemniaki sie potym odkładało na bo[k] 
osobno i gotowało albo dla kur … jako po-
żywienie albo dla świń … (Nowy Olesiec); 
[Szary barszcz to] zupa z podrobów świń-
skich … […] po uboju świni … (Marszew); 
jedynie zlewki były i dla … świni potem … 
(Nowy Olesiec); zabijanie świnie? … wionże 
sie … te … te … świnke za noge … i uderzo 
sie … te … ogłuszo sie jom no i zaś podrzyno 
sie … te … nożym to serduszko … (Jedlec); 
[Opłatki dawano] pieskom kotom … ale też 
takim zwierzentom gospodarskim … koniom 
krowom i świniom … […] świnki i … krowy 
… dlatego że … hoduje sie je po to żeby je 
później jeś … że one som też jakimiś bratnimi 
duszami … (Broniszewice); [Brzuchowina 
to] dolna czeńś … miensa świni … (Jedlec); 
[Jucha] to jes krew od świ… od świni … (Ja-
rocin); kiedyś sie to nazywał spend … […] 
no na przykład … w Dobrzycy jes tero Dino 
postawione gdzie kiedyś … skupowali świnie 
wienc … (Sośnica); (Marszew); (Witaszy-
ce); świńnia … (Nowy Olesiec).

świniobicie – ‘okres uboju świni i przy-
gotowywania wyrobów z  jej mięsa’: świ-
niobicie to jes … jes … zabijanie świni na 
… na na miynso no … na na wyroby tak 
żeby było … do spoży… do spożywania … 
nie? … (Gizałki); [Świniobicie to] zabijanie 
świni i robienie z niej … wyrobów … (Mar-
szew); świniobicie … […] to jez ubój świnki 
… (Pleszew); świniobicie jes to właśnie taki 
czas … kiedy … uznaje sie że brakuje … kie-
dyś tak było … że brakuje miensa … czszeba 
… skończyły sie zapasy … i czszeba … zabić 
świnie … i najczeńściej było to … na Wielka-
noc … albo też przed Bożym Narodzeniem 
czyli wtedy kiedy som … u nas tak było … 
wtedy kiedy som takie wielkie … świenta … 
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to świniobicie polega na tym że … polegało 
kiedyś … polegało na tym że … sprowadza-
ło sie rzeźnika … tyn … ten rzeźnik zabijał 
w domu zwierze … ale to tak … z … u nas 
to było tak że z ojcem z moim ojcem … i … 
rodzice pilnowali żebyśmy my nie byli przy 
tym zabijaniu świni … i bardzo dobrze … 
(Broniszewice); sie odbywało to świniobicie 
to … rzeźnik zabijoł razem … z moim ojcym 
… mój ojciec pomagał … w czymś tam … 
w tym czym on mówił że ma pomóc … i były 
przygotowania oczywiście mieliśmy specjal-
ne … takie miejsce wyznaczone … dużo … 
był taki duży kociołek z wodom … bo tak 
rzeźnig nam … nakazał … tak że była go-
ronca woda … były stoły … też przygotowa-
ne … płyty na kobyłkach … i to był taki stół 
… niejedyn bo tam chyba były czszy stoły 
… rzeźnik czasami przychodził ze swoim 
pomocnikim żeby było szybcij … a czasami 
sam … (Broniszewice).

świnka – pieszcz., ‘zwierzę hodowlane, 
dostarcza przede wszystkim mięsa; ma 

skórę pokrytą szczeciną i ryj; niekiedy tyl-
ko o młodych osobnikach tego zwierzęcia’: 
patyk do świnka jes w patyku … w takim 
ogrodzeniu w takim kojcu … (Broniszewi-
ce); świniobicie … […] to jez ubój świnki … 
(Pleszew); (Jedlec).

świński – ‘pochodzący ze świni’: [Szary 
barszcz to] zupa z podrobów świńskich … 
[…] po uboju świni … (Marszew); zimne 
nóżki lub galat … […] no … nogi świńskie 
got… i można dać golonki gotuje sie w wy-
warze z  warzyw … i  potem … obiera sie 
zalewa oczszymanym rosołem i chłodzi … 
(Marszew); świński ogon … do tego … do 
galartu … (Pleszew); wszysko sie wyrabia 
miesza i napycha sie … w jelita … świńskie 
… czyli we flaki … (Gizałki); biały barsz 
najlepi sie robi na … na tyn … na nóżkach 
świńskich … (Tomice).

świży > świeży.
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tani – ‘niewiele kosztujący’: jatka to było 
tak zwane … takie sklepy gdzie przywożo-
no … była tańsze mienso bo było z takiego 
uboju koniecznego czyli tam … jakieś zwie-
rze chorowało … (Lenartowice); no kiedyś 
… było … zamias … co było tańsze miynso 
to nie szło sie do rzeźnika ino do jatki … 
tam było tańsze jag na przykład … świnia 
noge złamała to tam … tegó … było tańsze 
miynso … nie? … (Tomice); jatka to jes ta-
kie … świnie … sprzedawajom … który tam 
noge se złamie czy coź jes … świnia po … 
sprzedawana po tańszej cenie … (Pleszew); 
na korbol … to mówiono … tanie wino … 
roźcińczone wodom … (Marszew). > tania 
jatka.

tania jatka – ‘punkt sprzedaży mięsa 
gorszej jakości’: jatka to było tak zwane … 
takie sklepy gdzie przywożono … była tańsze 
mienso bo było z takiego uboju koniecznego 
czyli tam … jakieś zwierze chorowało … za-
chorowało czy jakoś tam nie rosło to takie 
uboje interwencyjne sie robiło szybko sie 
to rozbierało i … mienso było troche tańsze 
mniej wartościowe … na to mówili jatka lub 
tania jatka … (Lenartowice).

targ – ‘miejsce kupna i sprzedaży towa-
rów (pierwotnie niezadaszone lub składa-
jące się z osobnych stoisk)’: [Babcia] za-
nim zawiezie na targ … to owijała w liście 
… w liście rabarberu … żeby ono [=masło] 
miało chłodno … (Grodzisko); [Gospodarz 

świnię] odwozi do rzeźni … abo sprzedaje 
gdzieś … na targu … (Pleszew).

targowisko – ‘plac, na którym w wy-
znaczonych dniach odbywa się targ’: [Skup 
warzyw] był … w Pleszewie … na targowi-
sku … w eskaerach … (Sośniczka).

tarka – ‘przyrząd kuchenny służący do 
ścierania warzyw, owoców, sera itp.’: na-
leży je [ziemniaki] zeczszedź na tarce … 
(Pleszew); [Ziemniaki na placki] najpierw 
czszeba było je obrać … a nastempnie tarło 
sie na tarce … (Grodzisko); prze[cie]ż tam 
były różne i takie zwykłe … tarki takie … 
i takie krencone jakieś tam były też szatkow-
nice … szatkownica jakoś … (Witaszyce); 
może bydź nawet zwykły nóż jak ktoź nie 
ma to nożem można poszatkować kapuste 
… albo za pomocom … specjalnej tarki … 
(Broniszewice); (Gizałki); (Sośniczka).

tarnina – ‘owoc śliwy rosnący na cier-
nistych krzewach, ma granatowy kolor 
i cierpki smak’: wydaje mi sie że jes to tak 
zwana jagoda … taka czarna … tarnina … 
(Kuczków); 23.

tartka – ‘przyrząd kuchenny służący do 
ścierania warzyw, owoców, sera itp.’: zacier-
ka to jes … z monki to sie uciera tak … na 
tartce … (Pleszew); szare kluchy to sóm utar-
te ziemniaki … i dodane monka i po prostu 
sie gotuje … utarte ziemniaki na … na tart-

T
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ce … (Pleszew); [Zacierka] no to jez monka 
woda i jajko … i potym to za… zrobisz takie 
… twardawe te ciasto … i czszysz na tartce 
… (Tomice); tarło na tartce … (Sośniczka); 
zeczszedź je [=ziemniaki] na tartce … (Gro-
dzisko); goloki no … kluski z zimniaków … 
[…] przyrzóndzać cza … srowe ziemniaki sie 
czsze … na tartcej … (Gizałki); no to czsze-
ba było zeczszedź na tartce i … (Sośnica); 
(Broniszewice); (Cieśle).

tasak – ‘rodzaj noża z dużym ostrzem na 
krótkim trzonku służący do rąbania mięsa 
i odcinania twardych części’: tasak … (Gi-
załki); (Marszew); (Pleszew).

taś taś! – 1. ‘odgłos wydawany, by przy-
wołać gęsi’: taś taś! … (Jedlec); 2. ‘odgłos 
wydawany, by przywołać kaczki’: taś taś taś 
taś! … (Sośnica).

tatar – ‘potrawa z siekanej lub mielonej 
wołowiny doprawiona najczęściej żółt-
kiem, pieprzem, cebulą, ogórkiem kiszo-
nym itp.’: [Tradycyjne potrawy weselne to] 
tatar … bigos … kaszanka … (Sośniczka).

tatarczany – ‘zrobiony z  tatarki (tj. 
gryki)’: [Kasza] tatarczana … (Pleszew).

taterka – ‘biało kwitnąca roślina 
uprawna, z ziaren której wytwarza się ka-
szę’: no to jes roślina … taka odmiana gryki 
… taterka … (Lenartowice).

temperatura > temperatura poko-
jowa.

temperatura pokojowa – ‘tem-
peratura, jaką większość ludzi preferuje, 
przebywając w budynkach (ok. 20°C)’: no 
to twaróg musiał dojrzeć … w temperaturze 
pokojowej […] … (Pleszew).

tentnica – ‘naczynie krwionośne, które 
rozprowadza krew z  serca do narządów 
ciała’: świnie uwionzać … świnia zwykle sie 
cofa jag jez uwionzana za przedniom czeńś 
głowy czyli za ryj … wyprostowuje głowe … 
przeważnie uderzenie siekierom … po czym 
spada z nóg … podcinanie … pod serce … 
przecina sie tentnice żeby sie wykrwawiła … 
(Lenartowice); w tentnice wkładajom nóż … 
wbijajom … i krew sie w… kładzie do jakie-
goś tam wiaderka … (Pleszew). 

(tenżeć –) stenżeć – ‘gęstnieć, tward-
nieć’: proszek wsypujemy do goroncej wody 
… mieszam … rozlewamy je do miseczek … 
i czekamy aż [galaretka] stenżeje … (Ple-
szew); stężała … czyli … żeby była twarda 
… (Pleszew); stenżała … (Sośniczka).

tetrowy – ‘zrobiony z tetry’: należy go 
[=ser] wlać w takie naczynie jakie sie chce 
… może to być sito … a może to być … spe-
cjalna chusta … z  pielu[chy] tetrowej … 
(Grodzisko); [Pielucha] tetrowa najczeń-
ściej tetrowa wtedy ona była take … miała 
… była bardzo miała zbity materiał że żad-
ne … prócha żadne jakieź nieczystości nie 
przedostawały się do … wiaderka …. do tego 
naczynia gdzie było mleko … (Pleszew).

tłuk – ‘pałka do płoszenia i  napędza-
nia ryb’: tłuk … no jakiś … pałka tłuk … 
no jakiś … coś takiego … (Pleszew); tłuk … 
(Marszew).

tłusty – 1. ‘mający dużo tłuszczu’: cha-
bas to jes … jakiś tłuszcz … tłuste mienso … 
(Pleszew); no [mleko] jag jes białe … inten-
sywne białe … i na wirzku jag jest … takie 
żółty osad to znaczy że jes tłuste … (Broni-
szewice); [Masło robi się] z dobrej śmietany 
… z tłustej … (Cieśle); [Świeże masło zawi-
jano] w pergamin ponieważ masło jes bar-
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dzo tłuste i … pergamin sie nie przyklejał … 
(Pleszew); na przykład po kisz… to też była 
kiszcz[onka]… taka … woda tłusta i … ta 
… i w tej … i smakowa też była … i na tym 
myśmy gotowali żurek … (Nowy Olesiec); 
ostatki … som że można … można zjeź jesz-
cze przed … te czter… przez czszydzieści dni 
beńdzie post … i można zjeź jeszcze tłuste 
rzeczy a później już tak postnie … raczej sie 
jada … (Pleszew); 2. ‘gruby, mający dużo 
mięsa’: [Brojlery] som grube tłuste … mało 
ruchliwe … to som utuczone takie kurczaki 
specjalne … (Lenartowice).

tłuszcz – 1. ‘miękka warstwa substancji 
tworzącej się pod skórą zwierząt’: chabas 
to jes … jakiś tłuszcz … tłuste mienso … 
(Pleszew); okrasa … […] [to] słonina albo 
tłusz zwierzency … (Marszew); no okrasa 
to … tłuszcz … najczeńściej wykona… uzy-
skany ze smażonego boczku albo ze smażo-
nego sadła … czy ze smażonej słoniny … 
(Marszew); do kaszanki sie używa prze-
ważnie mienso z głowy … gotuje sie potem 
sie obiera to wszysko z kości … miele sie … 
poza tym … czeńś wontroby można użyć … 
czeńś … osierdzie czyli tłuszcz … z około … 
okołojelitowy … (Lenartowice); ślepe ryby 
to jes postna żu… zupa … gotuje sie … roz-
gotowuje sie ziemniaki … i zaklepuje mon-
kom … bez tłuszczu … (Sośnica); [Okrasa 
to] tłuszcz … to inaczy słónina … (Sośnica); 
okrasa to jes właśnie taki … tłuszcz słonina 
sadło … coś takiego … (Wieczyn); gotowało 
sie … porcje minsa nakładało … w słoiki i za-
lewało goroncym … tłuszczem … na przy-
kład smalcym … i zagotowywało sie w słoiki 
… w słoikach … (Marszew); mienso w słoiki 
… no moja mama piekła mienso w tłuszczu 
kładła w słoiki zalewała to smalcem … i tyn 
goroncy smalec bardzo goroncy po prostu ten 
słoik zamykał z tym miensem sam sie zamy-
kał … (Pleszew); 2. ‘zbiorcze określenie 

różnych produktów spożywczych mają-
cych wysoką wartość kaloryczną’: smażony 
ser najpierw czeba … kilka dni poczszymać 
… zgliwić … dopiero później sie na tłuszczu 
… smaży … (Broniszewice); biały ser czeba 
najpierw ukisić … jak sie ukisi po czszech 
dniach … to sie przeważnie robi w ciepłe 
dni … ón musi mieć ciepło … ukiszony na 
troszke na … na tłuszczu i on sie rozpuszcza 
… (Grodzisko); naleśnig jez z monki … […] 
mleko … dodaje sie troche cukru do sma-
ku … jajko … […] i na rozgrzany tłusz … 
placki sie robi … rozlewa sie i … i gotowe … 
(Jarocin); uformować chruścig i włożydź na 
goroncy tłuszcz … tyle … (Pleszew); należy 
… przygotować odpowiedniom iloź monki 
nastempnie rozczyn z drożdży jajka cukier … 
tłuszcz … wszystko wkładamy do miski … 
(Grodzisko); plindze … […] sie smażyło na 
głembokim tłuszczu a można je jeś z … z tym 
cukrym … z kwaśnom śmietanom … (So-
śniczka); ponczki zarabiamy drożdżowe cia-
sto … po wyrośnieńciu … kulamy … okron-
głe kuleczki no i wkładamy na … rozgrzany 
głemboko tłuszcz … (Broniszewice); kładzie 
sie na rozgrzany tłuszcz … (Jarocin); jaki to 
jałowy? … bez tłuszczu … (Jedlec); snelka to 
jes … no widzisz … i teraz … snelka to sóm 
… dwa rodzaje … albo … mówili że nieraz 
smelke zalewali … chleb … zalewali goron-
com wodom … i troche dokładali tłuszczu … 
(Sośnica); 3. ‘wysokokaloryczna substan-
cja w  niektórych produktach żywienio-
wych’: [Tłuszcz] osadza sie na powierzchni 
mleka … (Pleszew); [Śmietanę] ścionga sie 
przez centrefuge … […] wychodzi śmie-
tana … a to drugie mleko odtłuszczone … 
o mniejszej zawartości … tłuszczu … każ-
da krowa ma inny zawartoś tłuszczu i inny 
smak … (Pleszew); [Dobre mleko poznaje 
się] [R1:] po zawartości tłuszczu … [R2:] 
smaku … [R1:] śmietane … czyli śmietane 
że … czy ma … śmietanke … jag najwiency 
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śmietanki żeby miało … (Grodzisko); po 
zawartości tłuszczu … (Sośnica); można 
ziemniaki gotowadź i ugniatadź razem z … 
na przykład z kwaśnym mlekiem czy … do-
dawać skwarki smażone z tłuszczem i cebu-
lom … (Lenartowice).

tłuścioch – ‘człowiek otyły’: tłuścioch 
grubas … (Lenartowice).

tłuściutki – ekspres., ‘mający dużo 
tłuszczu’: jag odgania [się świnie]? … no to 
tak delikatnie żeby … bo one sóm już takie 
tłuściutkie i duże … to delikatnie żeby … 
przeszły do koryta czy tam wyszły z chlewa 
na chwile jak sie … czyściło takie pomiesz-
czenie gdzie one były … (Nowy Olesiec).

tobołek – ‘rozszerzona górna część 
przełyku ptaków umożliwiająca m.in. ma-
gazynowanie i  częściowe przetrawianie 
pokarmu’: tobołek … tobół mówili kiedyś … 
(Gizałki).

tobół – ‘rozszerzona górna część przeły-
ku ptaków umożliwiająca m.in. magazyno-
wanie i częściowe przetrawianie pokarmu’: 
tobołek … tobół mówili kiedyś … (Gizałki).

tołpyga – ‘ryba podobna do karpia, 
grzbiet ciemnoszary, brzuch srebrzysty, 
reszta łusek zielonoszara’: (Marszew).

topić – przetopić – ‘sprawiać, by pod 
wpływem temperatury ciało stałe przeszło 
w stan płynny’: kroi sie słonine i sie topi … 
wytapia [się smalec] … (Witaszyce); moż-
na je [=masło] było przetopić … i zrobić 
takie masło jak teraz jes klarowane … […] 
no topione … (Pleszew); szare kluchy to sóm 
utarte ziemniaki … i dodane monka i  po 
prostu sie gotuje … utarte ziemniaki na … 
na tartce … dodaje sie monke … no i sie go-

tuje … z czym można jeś? … no ze słoninkom 
z boczkiem … przetopionym … (Pleszew); 
smalec … kroi sie słonine w kosteczke i kła-
dzie sie do rondla i … i topi … (Jedlec); (Ko-
tlin). > ser topiony.

topić sie – roztopić sie – stopić 
sie – ‘przechodzić ze stanu stałego w płyn-
ny’: roztopi sie … (Broniszewice); cukier sie 
topił bronzowiał i później sie na przykład … 
wylewało to na talerz … i tłukło na kawałki 
… były gotowe cukierki … (Lenartowice); 
(Grodzisko); stopi sie … (Sośnica).

topnieć – ‘przechodzić ze stanu stałego 
w płynny’: topnieje … (Cieśle); (Sośnica).

topola – ‘wysokie drzewo z sercowaty-
mi liśćmi i kwiatami zebranymi w długie 
bazie’: no mosz wyndzarke niktórzy majóm 
postawióne my ten… musisz wyńdzić za-
wsze dżrzewym … liściastym … owocowymi 
leszczynóm … to sóm najlepsze dżewa do … 
wyndzynia … […] no bo … tyn … sosna mo 
… żywice … nie? … toby było niedobre … 
nie? … było gorzkie … no … żodnych topoli 
ani nic … najlepsze som owocowe i leszczyna 
… (Tomice).

toporek – ‘narzędzie podobne do sie-
kiery, ale mniejsze od niej’: siekierom lub 
toporkiem … (Marszew).

torf – ‘rodzaj skały z roślin bagiennych, 
barwy brunatnej lub czarnej, wykorzysty-
wanej jako opał’: u naz nigdzie ja nie wiem 
żeby wystempował … torf … tak naprawde 
nigdy go nie widziałam … (Pleszew); tam 
gdzie ja mieszkaam nie było torfu … (Nowy 
Olesiec).

trawa – ‘gęsto występująca drobna rośli-
na w postaci cienkich, długich źdźbeł’: kro-
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wa … co robi? … […] żuje … gryzie trawe 
… (Grodzisko); pisanka kraszanka … […] 
no tam … jeżeli na jednolity kolor sie chce 
… to były różne sposoby na zielono … to sie 
gotowało w trawie … (Lenartowice); [Bycze 
jajo] jak wyglonda to moge powiedzieć … jes 
podobny do pieczarek … tylko że … jak doj-
rzeje to sie robi cały czarny … i z tego taka 
… mówióm że purchowa bo … z niego taki 
czarny … pył wylatuje … […] na trawach 
rosnóm … (Dobrzyca).

trawić – przetrawić – strawić – 
‘o  organizmach żywych: wchłaniać sub-
stancje pokarmowe’: bo trawi … musi musi 
przetrawić … (Pleszew); żeby dobrze strawi-
ła … (Pleszew).

trocina – ‘wiór powstający przy cięciu 
drewna piłą’: wendzenie we wyndzarni … 
[…] [zależy] od odpowiednich … trociny … 
[…] dobrego drewna … musi bydź liściaste 
drewno … (Pleszew).

trucizna – ‘substancja, która zakłóca 
prawidłowe działanie organizmu i może 
spowodować śmierć’: (Dobrzyca).

trujak – ‘ogólne określenie grzyba trują-
cego’: no to grzyby trujonce … nazwa wiel-
kopolska to trujaki … (Marszew); trujaki 
… (Broniszewice); (Pleszew); (Sośnica); 
(Wieczyn); (Witaszyce).

trujoncy – ‘taki, który wywołuje choro-
bę lub śmierć’: no nie wim tak wybucha … 
jak tam źle coś sie poukładało to [=drewno] 
nieraz taki wybuch był tego … dymu … też 
takie i  to było takie … troche trujonce … 
(Nowy Olesiec); no to grzyby trujonce … 
nazwa wielkopolska to trujaki … (Mar-
szew); (Broniszewice); (Józefów); (Ple-
szew); (Wieczyn).

truskawka – ‘słodki, czerwony owoc 
rosnący na małych krzaczkach’: [Poziomki 
to] [R1:] malutkie takie czerwone ow[o]ce 
… [R2:] zbliżone podobieństwem do … tru-
skawek … (Dobrzyca); no marmolade moż-
na robić … z różnych owoców typu truskaw-
ki … czereśnie wiśnie … (Lenartowice); 
konfi tury to inaczej dżem … można je zrobić 
z truskaweg lub z wiśni … (Sośniczka).

(trybować –) wytrybować – ‘usu-
wać kości z mięsa’: piersi można wytrybo-
wadź … (Lenartowice).

trzeć > czszeć.

trzysty > czysty.

(tuczyć –) utuczyć – ‘karmić zwierzę-
ta w celu przyrostu u nich mięsa i tłuszczu’: 
[Brojlery] som grube tłuste … mało ruchliwe 
… to som utuczone takie kurczaki specjalne 
… (Lenartowice).

tusza – ‘ubite zwierzę rzeźne po wstępnej 
obróbce’: tusza … świni cienta rombana na 
kawałki? … rombanka … (Jedlec); 34.

tuszka – zdr., ‘ubite zwięrzę rzeźne po 
wstępnej obróbce’: tuszka kury … (Kucz-
ków).

tutka – ‘elastyczna, cienka rurka stano-
wiąca oś pióra, która zaczepiona jest w skó-
rze ptaka; dutka’: tutka … obrośnienta pie-
rzem … (Kotlin).

(twardnieć –) stwardnieć – ‘stawać 
się twardszym’: [Jak robiono domowe cu-
kierki?] karmelizowało sie cukier na patelni 
… wylewało sie do naczynia metalowego … 
a kiedy stwardniało łamało sie na kawałki 
… (Pleszew);
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(twardnońć –) stwardnońć – ‘sta-
wać się twardszym’: stwardnońć sie … (So-
śniczka).

twardy – ‘nieuginający się pod naci-
skiem’: [Do wędzenia] no tylko było twar-
de dżrzewo liściaste tak zwany … tylko z… 
owocowe … liściaste ale to też by… dobrze by 
było … grusza bo ona miaa taki ładny kolor 
wendzenia … śliwka no … z takich dżrzew 
… (Nowy Olesiec); [Na makaron] bierzesz 
… te … monke … wode jajka … i zarobiosz 
… dosyć twarde takie ciasto i … (Tomice); 
kapuśniak … no to znowu … wywar wa-
rzywny sie ro… dokłada … i … kiszoną ka-
pus… najpirw musimy ugotować zimniaki 
marchewke wszyskie warzywa … na końcu 
kiszoną kapuste bo … żeby nie były warzywa 
twarde … (Sośnica); gotowało sie mleko z … 
cukrym … żeby masa była taka twardziejsza 
… lub cukier przesmażało sie i … wychodził 
kar… taki mały … karmel … (Sośniczka); 
[Kanoldy] to takie twarde cukierki tyż takie 
… mleczne … mleczno-ka… mleczno-kawo-
we czy kakaowe … (Witaszyce).

twarożek – ‘produkt spożywczy otrzy-
mywany z mleka, który można kroić’: [Na 
gzik] no to sie bierze biały serek twarożek 
… ugniata sie z … przeważnie ze śmietanom 

słodkom dodaje sie szczypiorek sól … pieprz 
… casem cebulke pokrojonom drobno i goto-
we … (Lenartowice).

twaróg – ‘produkt spożywczy otrzymy-
wany z mleka, który można kroić’: ser albo 
twaróg … (Pleszew); no to twaróg musiał 
dojrzeć … w temperaturze pokojowej dopie-
ro jag miał taki charakterystyczny zapach … 
rozpuszczało sie go w kompieli wodnej … do-
dawało sie masło … żółtko … koper … i tak 
powstawał ser smażony … (Pleszew).

tylni – ‘znajdujący się z  tyłu’: [Świnię 
dzieli się] na schab … na na … tyl… przed-
nia tylnia noga … tam golonka … (Ple-
szew); i potem sie dzieliło [tuszę wieprzo-
wą] … kotlety … szynka przednia szynka 
tylnia … (Nowy Olesiec); szynki som na tyl-
niej … na tylnich … na zadnich nogach … 
(Jedlec); łopatka z przedniej nogi … szynka 
czyli kulka z tylniej nogi … (Lenartowice); 
szynki przy nogach tylnich tak zwana szyn-
ka … (Kuczków).

tylny – ‘znajdujący się z tyłu’: później som 
schaby … też miendzy krengosłupem a tyl-
nom czeńściom … z tyłu … na tylnej czeńści 
… (Pleszew).
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ubić > ubijać.

ubijaczka – ‘ruchoma część kierzynki 
w postaci wałka zakończonego krążkiem’: 
[Kierzynka] jes to naczynie drewniane … 
wysokości może około pół metra … przy-
kryte … przykrywkom też drewnianom … 
i w środku znajduje sie taka … ubijaczka 
drewniana … któróm właśnie sie ubija śmie-
tane na masło … (Grodzisko).

ubijać – ubić – 1. ‘poprzez uderzanie 
zmieniać masę płynną w gęstą’: no bo jag 
ubijasz śmietane to sie zrobi masło … (Gro-
dzisko); i w środku [kierzynki] znajduje sie 
taka … ubijaczka drewniana … któróm wła-
śnie sie ubija śmietane na masło … (Grodzi-
sko); [Masło się] urabia … […] bo tam w ty 
kierzynce sóm takie … taki koowrotek że to 
… żeby to ubijać to … musiałoby być … zaś 
sie wycionga i to sie myje … (Cieśle); wiem 
że to [=kierzynka] jest drewnianna … […] 
na pewno z dżrzewa … i … i jest długi kołeg 
i sie ubijało … (Broniszewice); no i taki bi-
jak … pionowy wałek którym sie ubijano … 
ubijano [w kierzynce] masło … (Pleszew); 
w takiej kierzynce to sie nazywało … […] to 
sie wlewało śmietane do tego i sie ubijało … 
(Witaszyce); ubijało sie śmietane w kierzyn-
ce … (Marszew); ubija … (Sośnica); (So-
śniczka); zbierało sie z mleka śmietane … 
i śmietane sie ubijało … i robiło sie masło … 
(Wieczyn); 2. ‘uderzeniami zmieniać białka 
jajek w pianę’: z miensa czy biszkoptowóm? … 

rolade? … no to ubijamy jajka … (Sośnica); 
3. ‘uderzając coś, ściskać, np. kapustę’: no to 
już były sposoby takie babcine całkowicie że 
… albo czeńź miensa sie … posegregowane-
go ponacierało solom … ubijało w beczkach 
… (Nowy Olesiec); kapuste poszatkować … 
wkładać do beczki … warstwe … ubić … jak 
ktoś chce z marchewkóm to jeszcze posypuje 
marchewke … znowu warstwe kapusty i to 
znowu ubija i znowu warstwe marchewki … 
jak kce z jabkami i mieszane to może jabłu-
szek włożyć … i znowu ubijamy … tak długo 
ubijamy … oczywiście solimy … tak długo 
ubijamy aż … tom kapuste wypłynie woda 
i zaleje tom kapuste … wtedy sie kisi kapusta 
sama … (Pleszew); czszeba jom [=kapustę 
do kiszenia] zeszatkować … i warstwami … 
solidź i ubijać … (Pleszew); ogórki kiszone 
… też mogom być w słoikach … a dokładny 
opis? … kisi sie po prostu … no … zostawia 
sie na … ubija sie … w słoje … czy tam w be-
czułki … i sie zostawia i to sie … zakisi … 
jest kwaśna kapustka i kwaśne ogóreczki … 
sie wekuje … (Pleszew); kapuste sie szatkuje 
… ubijo sie młocno … i soli sie i … (Gizał-
ki); 4. ‘zabijać zwierzę w celu pozyskania 
mięsa’: masarnia to jes właśnie zakład gdzie 
sie … wytwarza wyroby … typu kiełbasa ka-
szanka salceson … […] nie tylko ze świni … 
no ze wszyskiego co sie ubija no … kiełbase 
z indyka też można zrobić … czy szynke … 
(Lenartowice); 5. ‘uderzeniami rozpłasz-
czać coś’: tag jag jag na na kotlety schabowe 
i sie ubije i zwijo … (Gizałki).

U
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ubijak – 1. ‘ruchoma część kierzynki 
w postaci wałka zakończonego krążkiem’: 
kierzynka to składała się z  takich klepek 
drewna … dół był … dół to był … była konew 
na wierzchu przykrywało sie wierzchnikiem 
… i w środku był taki ubijak który nazywał 
sie jaszczyk … (Sośniczka); z czegó sie kie-
rzynka? … pewno z ubijaka i … a to drugie 
… to co tego to nie wim jak sie nazywo … 
(Pleszew); jes kilka wersji … kierzynek … my 
mieli takom krenconom … no takie śmigła były 
… ale były też … taki ubijak … (Sośnica); 
moja babcia robiła masło … w taki sposób że 
… ona zbierała … z mleka najpierw śmietane 
… jag uzbierała jakomś tam iloś tej śmietany 
to wtedy … przelewała to do … specjalnej ta-
kiej kany … i ubijała takim ubijakiem … tak 
długo ubijała … aż sie wytworzyło masło … 
(Broniszewice); 2. ‘rodzaj stempla do ubija-
nia, ugniatania’: u naz nie było takiego cze-
goś że jedna osoba … jak to po… we fi lmach 
jest … nikt nie wchodził … i nie deptał noga-
mi … tej ukiszonej kapusty … tylko … takim 
specjalnym ubijakiem … (Broniszewice).

ubijarka – ‘ruchoma część kierzynki 
w postaci wałka zakończonego krążkiem‘: 
myśle że to przykrycie i ubijarka taka … 
(Grodzisko).

ubój – ‘zabijanie zwierząt dla mięsa’: [Sza-
ry barszcz to] zupa z podrobów świńskich … 
[…] po uboju świni … (Marszew); [Masar-
nia] no to jes … zakład w którym … jez ubój 
… świń i w którym sie wyrabia różne … wy-
roby i … i miensa … dzieli sie … (Kuczków); 
jatka to było tak zwane … takie sklepy gdzie 
przywożono … była tańsze mienso bo było 
z takiego uboju koniecznego czyli tam … ja-
kieś zwierze chorowało … zachorowało czy 
jakoś tam nie rosło to takie uboje interwen-
cyjne sie robiło szybko sie to rozbierało i … 
(Lenartowice); smażonka albo świeżonka 

czasa… no … tak … […] smażone mienso 
… zaraz po uboju świni kroi sie … w kostke 
… smaży i … przyprawia sie solóm … i to jes 
wszysko … (Marszew); świniobicie … […] 
to jez ubój świnki … (Pleszew).

ucho – ‘część ciała, którą odbiera się 
dźwięki’: a do salcesónu to … czekej … coś 
sło… z tegó … z ryja … uszy … na sto pro-
cyn … i łeb … i sie gotowało … i obirały i to 
szło … w te … w salcesón … (Tomice).

ucinać – ‘oddzielać przy pomocy ostrego 
narzędzia górną część rosnącej rośliny od 
części z korzeniem’: [Grzyby] no normal-
nie wykryncasz … z tego … z ziemi … i kła-
dziesz … do koszyka … […] można ucinać 
też no ale … (Witaszyce).

uciońć sie – ‘skaleczyć się czymś ostrym’: 
(Dobrzyca); (Pleszew).

ucisnońć – ‘mocno ubić’: no najpierw 
czszea jom poszatkować … drobno … i uci-
snońć mocno w beczce można przekładać … 
tom kapuste … na przykład marchewkom … 
(Marszew).

uczszeć > czszeć

uczszyć > czszyć.

udeptać > deptać.

uderzać – ‘zadawać cios’: zabijanie świ-
nie? … wionże sie … te … te … świnke za 
noge … i uderzo sie … te … ogłuszo sie jom 
no i zaś podrzyno sie … te … nożym to ser-
duszko … (Jedlec); ogłusza sie świnie … po-
tym … oguchym … uderza sie w głowe i … 
poćcina sie … (Jarocin).

udko > łudko. 
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udo – ‘część nogi zwierzęcia powyżej ko-
lana, wykorzystywana w celach spożyw-
czych’: schab to jes przy kryngosłupie … nie? 
… na ty… potym boczki … udo udziec … 
(Witaszyce); [Pałka] no to jes … nóżka … 
poniżej uda … (Lenartowice); [Pałka to] 
jedna czyńź nogi … druga jez udo a … i dru-
ga połówka jez udo … (Jarocin); (Gizałki).

udojenie – ‘pozyskanie mleka od samic 
niektórych zwierząt, np. krowy’: mleko po 
udojeniu jes świeże … (Pleszew).

udój – ‘ilość mleka pozyskana od jednej 
krowy (lub jednorazowo od kilku krów)’: 
udój … (Grodzisko); (Pleszew); (Sośniczka).

udziec – ‘przeznaczone do jedzenia udo 
dużego zwierzęcia’: schab to jes przy kryngo-
słupie … nie? … na ty… potym boczki … udo 
udziec … (Witaszyce); [Na weselach jest] 
przeważnie rosół … no najróżniejsze te dania 
obiadowe takie te tradycyjne … potem w nocy 
jes … przeważnie barszczyk … teraz jez mod-
ny udziec … w nocy tort weselny … o i takie 
różne inne przekonski … (Lenartowice).

uformować > formować.

ugniatać – 1. ‘naciskając na coś z góry, 
mieszać i łączyć składniki lub drobniejsze 
części w całość’: można ziemniaki gotowadź 
i ugniatadź razem z … na przykład z kwa-
śnym mlekiem czy … dodawać skwarki sma-
żone z tłuszczem i cebulom … (Lenartowi-
ce); [Na makaron] monka jajka i ugniatasz 
i … troche wody i … (Witaszyce); 2. ‘naci-
skając z góry, ubijać, czynić bardziej zwar-
tym, usuwać powietrze’: i te beczki to były 
… drewniane tak fajnie wyczyszczone … 
i tam sie u… ugniatało to mienso … (Nowy 
Olesiec); czeba było formować to masło 
w zimnej wodzie … ugniatano aby … usu-

nóńć też maślanka … (Pleszew); 3. ‘ściskać, 
rozgniatać na miazgę’: paruje sie w dużych 
… takich zbiornikach … […] w parowniku 
tak zwanym … i wtedy sie je tam ugniata … 
(Pleszew).

ugnić > (gnić).

ugnieść > gnieść.

ugrilować > (grilować).

uhajtnońć – ‘przeciąć, odciąć coś czymś 
ostrym; ukroić’: uhajtnońć … no coź ukroić 
… (Witaszyce).

ukisić > kisić.

ukroić > kroić.

ukwasić > kwasić.

ukwaszenie – ‘doprowadzenie do fer-
mentacji warzyw, mleka, śmietany’: [Smak 
sera] zależy jak długo jez mleko … przygo-
towane do ukwaszenia … jak za mocno to 
bydzie za kwaśny … czszeba po prostu to 
wyczuć … (Pleszew).

ulengałka, ulengołka – często 
w l. mn., ‘owoc polnej gruszy’: ulengałki … 
(Marszew); (Pleszew); (Sośnica); (Sośnicz-
ka); (Wieczyn); ulengołki … ulengałki no … 
(Witaszyce).

ulengołka > ulengałka.

uleżołka – często w l. mn., ‘owoc polnej 
gruszy’: uleżołki … to sóm … przy drodze 
mosz te … (Pleszew).

uparować > parować.
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upasienie – ‘utuczenie zwierząt hodow-
lanych’: [Po] upasieniu [świni] … no zabijo 
jóm … albo sprzedaje … (Witaszyce).

upyrczyć > (pyrczyć).

urómbać > (rombać).

urznońć – ‘oddzielić przy pomocy ostre-
go narzędzia górną część rosnącej rośliny 
od części z korzeniem’: no chodzi sie i sie 
szuko grzybów … i sie musi … […] prze-
ważnie że wyrwać … żeby … albo urznońć 
… (Józefów).

urżnóńć > (rżnońć).

usióńść – ‘zacząć wysiadywać jajka, by 
wykluły się z nich pisklęta’: [Sparzchłe jajo 
to] [R1:] zepsute jajo … […] śmierdzonce 
takie … [R2:] zbuki … [R1:] nie … zbuki to 
jes coź innego … […] zbuki to sóm jak kura 
usióńdzie na jajah i … som te … [R2:] nieza-
rodne … […] komórki … (Dobrzyca).

usmażyć > smażyć.

uspokoić sie – ‘stać się spokojnym’: 
jak sie gnało [krowy] to było hoł! a żeby 
sie uspokoiła to nie wim … (Sośnica); ja 
miałam takóm krówke Zosie i tag mówiłam 
… Zosia uspokój sie … nastomp sie! … jak 
chciałam krow… doić jóm to ona tag mówi-
łam … Zosia nastomp sie … (Pleszew).

uspokój sie! – ‘komenda wydawana 
krowie, by się uspokoiła’: no dalej czorno 
uspokój sie! … (Cieśle).

ustoć sie – ‘o śmietanie: oddzielić się 
od mleka’: jak stoi to sie ustoi śmietana na 
… na wierzch musi sie ustoć … albo … wi-
rówka i … wirówki to … sie krynciło wirów-
kom … i śmietana leciała w jedno naczynie 
a mleko w drugie … (Sośnica).

usypywać – ‘sypiąc, tworzyć pryzmę, 
rząd czegoś’: a kopiec tyż było wykopany też 
gdzieś … gdzieś sześćdziesión siedymdziesión 
centymetrów … i … to sie usypawa… usypy-
wało z ziemniaków i przykrywało potem na 
zime … (Nowy Olesiec).

uśka! – ‘komenda wydawana krowie, by 
się uspokoiła’: [R1:] uuuśka uśka uśka … 
puśka … ciszka … [R2:] różne nazwy … 
każdy ma swojóm … (Grodzisko).

utuczyć > (tuczyć).

uwionzać > wionzać.

uwiónzać > wionzać.

uwyńdzić > weńdzić.
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warchlak – ‘odrośnięte młode od świ-
ni’: maciora z  warchlakami czy? … […] 
z prosientami … (Pleszew).

warstwa – ‘pewna ilość jakiejś substan-
cji lub materiału tworząca płaszczyznę 
o różnej grubości’: czszeba jom [=kapustę 
do kiszenia] zeszatkować … i warstwami 
… solidź i ubijać … (Pleszew); (Marszew); 
przygotowuje sie krem ucierany … słodki … 
który sie nakłada na jednom warstwe przy-
krywa drugom no i gotowa karpatka … (Le-
nartowice).

wartościowy – ‘będący dobrej jakości’: 
jakieś zwierze chorowało … zachorowało 
czy jakoś tam nie rosło to takie uboje inter-
wencyjne sie robiło szybko sie to rozbierało 
i … mienso było troche tańsze mniej warto-
ściowe … na to mówili jatka lub tania jatka 
… (Lenartowice).

warzywko – pieszcz., ‘roślina, której 
część (korzenie, liście, kwiatostany, owo-
ce) używane są jako pożywienie’: biały 
barsz najlepi sie robi na … na tyn … na 
nóżkach świńskich … no gotujeż i zaklepu-
jesz … tyn … dodajesz … czosnek … te … 
wszyskie warzywka i czosneg i majeranek … 
(Tomice); najpierw do każdyj każdej zupy 
poczszebny jes wywar … taki z kości miensa 
… a  potem … jak do kapuśniaku wa-
rzywka i kapusta kwaszona … (Pleszew); 
(Józefów).

warzywniak – ‘wydzielony teren prze-
znaczony na uprawę warzyw’: warzywniak 
… (Kotlin).

warzywnik – ‘wydzielony teren prze-
znaczony na uprawę warzyw’: (Dobrzyca); 
(Jarocin); (Kuczków); (Lenartowice); (Ple-
szew); (Sośnica); (Tomice).

warzywny – ‘zawierający warzywa’: no 
i  warzywnom to zależy jakie tam warzy-
wa … zupe chcemy … czy z kalafi orowom 
czy szparagowom … (Pleszew); tak zwana 
zupa warzywna … (Kuczków); [Ajntopf to] 
przeglond tygodnia warzywny … wszystkie 
warzywa z tygodnia pozbierane … wywar 
i ugotowana zupa … (Pleszew); [Zalewajka] 
to taka warzywna zupa … na wodzie … to 
takie warzywa tylko … i no … (Witaszyce).

warzywo – ‘roślina, której część (korze-
nie, liście, kwiatostany, owoce) używane są 
jako pożywienie’: [Ślepe ryby to] zupa go-
towana na samych warzywach i rozdrobnio-
nych ziemniakach … doprawiana zasmażkom 
… (Marszew); gotuje sie kałdony … i ściera 
sie … dużo warzyw marchew pietruszke sele-
re … (Jedlec); marchew pietruszka buraczki 
… co bardzo dużo robie soku właśnie z tych 
… z tych … z tych warzyw … (Pleszew); no 
nie wiem może jag na warzywa[ch] to to ro-
sół a … (Witaszyce); może to być golonka 
gotowana w warzywach i w przyprawach … 
a może to być golonka podawana w piwie też 

W
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… (Grodzisko); [Repeta] no to to jes też taka 
… tylko że takie jes … gensta zupa jes … niy? 
… tak dużo jes warzyw … dużo tam … wszy-
skiego jez na tym ziemniaki i wszysko … ni? 
… (Witaszyce); [Ajntopf to] przeglond tygo-
dnia warzywny … wszystkie warzywa z tygo-
dnia pozbierane … (Pleszew); [Skup warzyw 
w Pleszewie] był … na ulicy … Ogrodowej 
… (Kuczków); [R1:] w Pleszewie … [R2:] 
na ulicy … […] Targowej … była centrala 
ogrodnicza i skupowali … warzywa owoce … 
(Dobrzyca); (Broniszewice); (Jarocin); (Jó-
zefów); (Kotlin); (Nowy Olesiec); (Sośnica); 
(Sośniczka); (Zielona Łąka).

wbić – ‘rozbić skorupkę jajka, a płynną 
część wlać do naczynia’: plince … […] no … 
jajko sie … wbije i … monke i … troche ty … 
śmietany i już sie robi … (Cieśle).

wbijać – ‘zagłębiać coś w czymś przez 
uderzenie’: w  tentnice wkładajom nóż … 
wbijajom … i krew sie w… kładzie do jakie-
goś tam wiaderka … (Pleszew).

wchłaniać – ‘wsysać w siebie’: kasza 
wchłania … wodę … (Marszew).

wczesny – ‘o roślinach: prędko rosnący 
i  szybko dojrzewający’: pyry wczesne … 
(Pleszew).

wegeta – ‘gotowa mieszanka przypraw 
sprzedawana w sklepach’: [Kapustę] gotuje 
sie i … dodaje sie masło … wegete … i pieprz 
… (Dobrzyca).

wemie, wymie, wymię – ‘narząd samic 
zawierający gruczoły mlekowe’: wemie kro-
wie … […] jes to tak zwane wymie krowie 
… (Grodzisko); wymie … (Cieśle); (So-
śnica); wymię … (Sośniczka); wymiona … 
(Broniszewice); (Pleszew).

wendka, wyndka – ‘przyrząd do ło-
wienia ryb składający się z długiego kija 
i  żyłki’: wykuwali … duże … takie prze-
rymble w lodzie … i tam … pod… sie wpusz-
czało wyndke i tam sie łowiło … (Gizałki); 
wendkóm … (Gizałki); (Broniszewice); 
(Marszew); (Pleszew).

wendlina, wyndlina – ‘wyrób z mię-
sa, zwykle wędzony’: [Kolędników obdaro-
wywano] jajkami słodyczami … wendlinom 
kiełbasom takom swojskom … (Pleszew); jes 
to świenconka … […] tradycja to oczywiście 
jajka … chleb … wendliny … masełko … 
babka mazurek … (Grodzisko); [Na śnia-
daniu wielkanocnym] były to jajka głównie 
… wendliny różnego rodzaju … żurek z bia-
łom kiełbasom … szynki … różne … sałatki 
… (Grodzisko); na Tusty Czwartek to jes ta 
… ponczki … no i takie dania z wendliny … 
nie? … (Pleszew); z wendlinom … (Józefów); 
do wyndlin … (Kuczków).

wendlinka – pieszcz., ‘wyrób z mięsa, 
zwykle wędzony’: [R1:] obkład? … […] no 
to co kładziem na kanapke i wendlinki i po-
midorki i ogórki i sałate i … [R2:] i pasztecik 
… (Pleszew).

wendzarnia, wyndzarnia – ‘specjal-
ne urządzenie przystosowane do wędze-
nia’: szynki należy w solance przygotować 
wcześni w solance na … dwa czszy dni … 
potym … do… wkłada sie do wyndzarni … 
i szynki gotowe … (Jarocin); wendzenie we 
wyndzarni … […] [zależy] od odpowied-
nich … trociny … […] dobrego drewna … 
musi bydź liściaste drewno … (Pleszew); 
wendzarnia … (Broniszewice); (Marszew). 

wendzarka, wyndzarka – ‘specjalne 
urządzenie przystosowane do wędzenia’: 
wiż albo były takie wendzarki … no takie 
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wendzarki albo abo … w beczkach takie też 
… wiesz … na dole sie paliło tam sie wieszało 
… na tym i weńdziło … zależy jakie kto miał 
… warunki … (Witaszyce); sóm murowane 
wyndzarki w dómah i … z beczki możesz tyż 
… zrobidź nawet wyndzóm … (Gizałki); no 
mosz wyndzarke niktórzy majóm postawióne 
my ten… musisz wyńdzić zawsze dżrzewym 
… liściastym … owocowymi leszczynóm … 
to sóm najlepsze dżewa do … wyndzynia … 
(Tomice); wendzarka to taki … okrongła jak-
by beczka … na przykład z beczki po paliwie 
można to zrobić … no … (Marszew); naj-
prościej to robiono [wędzarkę] z beczki me-
talowej … nie może mieć … ani dnia ani … 
wierzchu … bez dna bez wierzchu beczka … 
z cegieł … […] było takie palenisko na zie-
mi normalnie stawiano i na to palenisko … 
tom beczke … sie stawiało i na wierzku tóm 
beczke sie przykrywało mokrym workiem … 
żeby ten dym sie zaczszymywał w tej beczce 
i tak weńdzili … moi dziadkowie przynaj-
mniej … (Pleszew); wendzarka może być 
murowana może być … z jakiegoś … z bla-
chy … (Pleszew); wendzarka … u nas była 
bardzo prosta … ponieważ była to blacha 
… taka owinienta w taki … takom budke sie 
z tego robi… nie nie budke … to ś… to była 
blacha … albo taka rura szeroka … tak że … 
to było … takie wyglondało jak taki walec … 
i do góry sie kładło … podkładało sie drew-
no … jakieś tam … ale ja nie pamientam ja-
kie … bo to ma … znaczenie … to drewno 
wpływa na smak … tyj kiełbasy … podpa-
lało sie drewno robiło sie takie miniognisko 
i to sie jak to sama nazwa mówi weńdziło sie 
… (Broniszewice); (Zielona Łąka).

wendzenie, wyndzenie, wyndzynie 
– ‘odymianie wędlin w celu ich konserwacji 
oraz nadania smaku i zapachu’: taka komór-
ka była … zamknienta … aby tam troche co 
… tyn dym i … tym dymem sie wyńdziło to 

takie pomieszczenie zamkniente tam było … 
na dole palenisko … i takie delikatne wendze-
nie … (Nowy Olesiec); wendzenie we wyn-
dzarni … […] [zależy] od odpowiednich … 
trociny … […] dobrego drewna … musi bydź 
liściaste drewno … (Pleszew); nasolenie 
[mięsa] w beczkach … albo wyndzenie tyż 
… (Witaszyce); to właśnie jes wendzenie … 
przeważnie sie to robi na … drewnem owo-
cowym … (Lenartowice); no wendzenie … 
(Witaszyce); wyndzenie … (Broniszewice); 
(Jarocin); (Nowy Olesiec); (Pleszew); wen-
dzeniem … (Marszew); wyndzynie … (Gi-
załki); (Pleszew); wendzynie … (Tomice).

wendzonka, wyndzonka – ‘uwędzo-
ne mięso wieprzowe’: no wendzone mien-

so … no wendzonka no … (Zielona Łąka); 
no szynki sóm uwyndzone … wendzonki no 
… (Pleszew); wendzonka … (Marszew); 
(Nowy Olesiec); (Witaszyce); no wyndzon-
ka … (Pleszew).

wengiel, wyngiel – ‘czarna lub brą-
zowa skała służąca do spalania np. w celu 
ogrzewania wnętrz’: [R1:] my mamy elek-
tryczno-gazowy … no ale jeśli ktoź ma piec 
… na opał taki drewno i wengiel to [pali] 
i drewnem i wenglem … [R2:] no … bo som 
takie piece jeszcze … (Pleszew); (Witaszy-
ce); to była taka … komórka … już na wen-
giel … (Nowy Olesiec); [Pali się] wynglym 
i dżewym … (Pleszew); we wiaderku [trzy-
mano węgiel i drewno] albo w takim spe-
cjalnym … jak to sie nazywało? … bo ja taki 
piesz miałam w domu gdzie był taki wengiel 
… nie? … no … (Zielona Łąka); (Bronisze-
wice); (Marszew). > dwutlenek wengla.

wengierka, wyngierka – ‘odmiana 
śliwki o ciemnofi oletowej skórce i podłuż-
nym kształcie’: [Odmiany] śliwek? wengier-
ki sóm … tero … role… rynglody … i teroz 
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to jak to sie nazywajóm jesce te te … Jezus! 
śliwek to jes … diabli wiedzóm ile … […] 
mirabelki … (Gizałki); wyngierki … cimne 
sóm czarne … podłużne … pestka odchodzi 
… (Gizałki); (Marszew); wyngierki … […] 
no som ciemne … i nie som za duże mniejsze 
od damasyn … (Pleszew); wengierki czyli na 
powidła … majom mało soku a dużo mionż-
szu … (Broniszewice); (Witaszyce).

wenglarka, wynglarka – ‘pojemnik 
na węgiel, który można było przenosić’: 
wynglarka była do na… to takie … specjalne 
… takie blaszane … blaszane takie … pusz-
ka tako blaszano … blaszane … z ronczką 
… (Nowa Wieś); na płycie fajerki … pale-
nisko … popielnik piekarnik … wnenka na 
wenglarke … (Marszew); wenglarka … (Wi-
taszyce).

wenglowy – ‘działający na węgiel’: w pie-
cu wenglowym to jez rusz … (Nowa Wieś).

wengorz, wyngorz – ‘ryba o podłuż-
nym, obłym kształcie ciała, aktywna głów-
nie nocą’: wengorz to też chyba beńdzie jakiś 
taki … długi cienki … tak myśle … taki po-
dobny jak do żmii … (Marszew); wyngorz … 
jak żmija takie takie coś … podobne jes … 
(Gizałki); o! wengorz to jes bardzo długi … 
i podobny po prostu do wenża … (Pleszew); 
(Broniszewice).

wentylacja – ‘system wywietrzników 
w kopcu’: robiono te wentylacje [w kopcu] 
to to chroniło od … otwierano te wentylacje 
po prostu i … odtykano bo to ze słomy był to 
sie odetkało … (Dobrzyca).

weńdzić, wyńdzić – uwyńdzić – 
‘odymiać wędliny w celu ich konserwacji 
oraz nadania smaku i zapachu’: no wycina 
sie mieńsiń [=szynkę] … na ogół z tylniej 

nogi … rozdziela sie to … tam som różne 
czeńści … najsmaczniejsza jez myszka tak 
zwana … mieńsień … […] jeden z mieńśni … 
tylnij kończyny … i pekluje sie czyli … mo-
czy sie w wodzie z solom i z przyprawami jak 
tam czosnek czy lubczyg i tak dalej … potem 
po peklowaniu sie … sznuruje weńdzi potem 
parzy w zależności od poczszeby … i wyrób 
gotowy … (Lenartowice); no takie wendzar-
ki albo abo … w beczkach takie też … wiesz 
… na dole sie paliło tam sie wieszało … na 
tym i weńdziło … zależy jakie kto miał … 
warunki … (Witaszyce); taka komórka była 
… zamknienta … aby tam troche co … tyn 
dym i … tym dymem sie wyńdziło to takie 
pomieszczenie zamkniente tam było … na 
dole palenisko … i takie delikatne wendzenie 
… (Nowy Olesiec); no szynki sóm uwyndzo-
ne … wendzonki no … (Pleszew); no wen-
dzone mienso … no wendzonka no … (Zielo-
na Łąka); miesza sie to wszysko czyli masuje 
a potem sie wypełnia … w nim tym miensem 
fl aki oczyszczone … potem sie parzy weńdzi 
… w zależności od poczszeby … (Lenarto-
wice); no można też było weńdzidź na przy-
kład … miensko i później suszydź i tak tro-
szeczke … to przez jakiś czas … było trwałe 
… i tak samo kiełbaske też sie weńdziło sie 
suszyło gdzieś tam w spiżarni zawieszało sie 
… do góry na strychu żeby wyschło … że nie 
można … nie mogło to być miejsce wilgotne 
… bo by … mogło spleśniedź ale … chłodne 
miejsce … (Broniszewice); mienso inne to sie 
… weńdziło … i to wendzone mienso też sie 
wieszało … tam w tych chłodnych pomiesz-
czeniach … (Nowy Olesiec); to bierzesz 
[szynkę] peklujesz … zalywosz … robisz 
takóm … zalewe … ze solóm … czoskiem … 
niktórzy dowajóm … ziele angielskie pieprz 
… i tym zalewajóm na dwa czszy tygodnie 
… i potym sie wyńdzi … (Tomice); szynke 
sie wycina z zadniej kulki … i jom sie peklu-
je i wyńdzi … (Jedlec); [Na kiełbasy] mieli 
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sie mienso … dodaje przyprawy … wkłada 
we fl aki … i weńdzi … (Kotlin); [Na żurek] 
gotuje sie … mienso przeważnie żeberka … 
wyndzony boczeg lub wyndzone kości … (So-
śnica); (Pleszew); białó kiełbase to si… nor-
malnie sie robi tag jak takóm … tylko sie nie 
wyńdzi … (Gizałki); i to jes biała kiełbaska 
no to jom nie weńdzimy tylko jom parzymy … 
(Pleszew); sóm murowane wyndzarki w dó-
mah i … z beczki możesz tyż … zrobidź na-
wet wyndzóm … (Gizałki); najprościej to ro-
biono [wędzarkę] z beczki metalowej … nie 
może mieć … ani dnia ani … wierzchu … 
bez dna bez wierzchu beczka … z cegieł … 
[…] było takie palenisko na ziemi normalnie 
stawiano i na to palenisko … tom beczke … 
sie stawiało i na wierzku tóm beczke sie przy-
krywało mokrym workiem … żeby ten dym 
sie zaczszymywał w tej beczce i tak weńdzi-
li … moi dziadkowie przynajmniej … […] 
koniecznie … wyschniente dżewo liściaste 
… […] bo jag mokre no to to bydzie sadza 
i … takie tam … niepoczebne złe rzeczy … 
(Pleszew); peklowanie szynki … nacieramy 
solom … czosnkiem … majerankiem … po-
tem wkładamy do garnka … ocstawiamy do 
chłodu a najlepiej wstawić do lodówki … tak 
… i tam czymiemy jom przez dwa tygodnie 
… nastempnie jom wyciongamy … myjemy … 
osuszamy … no i wyńdzimy … (Kotlin).

wialnia – ‘maszyna do czyszczenia zbo-
ża’: (Sośnica); 36.

wiatrak, wiatrok – ‘budynek ze 
skrzydłami napędzanymi siłą wiatru, 
w którym mieli się ziarno’: [Mąka powstaje 
w] wiatraku … na młynie … (Jedlec); [Mąka 
powstaje] no w młynie … na wiatraku może 
być … […] w Pleszewie był młyn … potym 
był młyn w  Kwileniu … a  wiatraki były 
i w Tomicach … i na Wronowie … bo tyż tam 
… mielili … zboże … nie? … (Tomice); na 

Stary Kazimierce młyn … […] wiatrak to był 
wiatrok … a młyn to w Choczu był … […] bo 
tyż … zboże melili wiatrokim … (Józefów).

wiatrok > wiatrak.

widełki – ‘narzędzie rolnicze składające 
się z drewnianego trzonka zakończonego 
metalowymi zębami’: jak widły zwykłe ma-
jom czsz cztery rogi a widełki dwa to gable 
majom osim … (Dobrzyca).

widły – ‘narzędzie rolnicze składające się 
z drewnianego trzonka zakończonego me-
talowymi zębami’: gable … do ziemniaków 
… to znaczy sie … można mówi… po polsku 
właściwie to to sóm widły tylko kulki na koń-
cu majóm … nie som ostre … nie? (Dobrzy-
ca); przebrany jedyn jes w biały sukni … za 
anioła … za panne … nie? … za diabła … za 
kominiarza … z widłami jedyn tam właśnie 
… (Cieśle).

wiecznik – ‘otwór wentylacyjny służący 
do wymiany powietrza’: słóme sie kładło na 
ziemniok … i sie ziemióm przykrywało … 
i robiło zaś sie te wieczniki do … (Józefów).

wielokwiatowy – ‘wytworzony z wie-
lu rodzajów kwiatów’: [Miód] lipowy gry-
czany … wielokwiatowy … (Witaszyce).

wieloziarnisty – ‘o chlebie: zawiera-
jący ziarna np. dyni, słonecznika, sezamu, 
siemię lniane’: różny o różnych nazwach sóm 

chleby no … wieloziarniste i … (Pleszew).

wieńciorek – ‘cylindryczna sieć do ło-
wienia ryb o trzech obręczach i dwóch wej-
ściach’: wieńciorek … (Marszew).

wieprzowina – ‘mięso ze świni’: na-
gotowuje sie bulion z innego miensa … na 
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przykład wołowiny czy tam wieprzowiny 
czy kurczaka … (Lenartowice); wieprzowi-
na … (Broniszewice); (Marszew); (Nowy 
Olesiec); (Pleszew); (Witaszyce).

wieprzowinka – pieszcz., ‘mięso ze 
świni’: mienso ze świni ogólnie? … […] wie-
przowinka ze świni … (Zielona Łąka).

wieprzowy – ‘o mięsie: pochodzący ze 
świni’: [Chabas to] miynso wieprzowe … 
(Witaszyce); [Na rosół] przygotowuje sie 
kawałek miensa drobiowego na przykład 
albo wieprzowego […] … (Broniszewice); 
spageti … to oni [wnuczęta] lubiejóm wła-
śnie z … mienskiem mielonym wieprzowym 
… tylko właśnie z piersi kurczaka kroje na 
małe kawałeczki … i robie wtedy … spageti 
… (Pleszew); jes to galat … […] sporzon-
dzano … wywar … z warzyw … w którym 
gotowano nóżki pieprzowe … wieprzowe 
… (Marszew); [Kwaśne] aha … no to jez 
akurat … inaczej biały barszcz … tak że to 
była … we wielu domach jeszcze sie to teraz 
gotuje … to polega na tym że … gotuje sie 
z kości wieprzowych najczeńściej … (Broni-
szewice); [Wątrobianka to] wyrób ze skórek 
wieprzowych wontroby serc płuc nerek … 
(Marszew); [Salceson robi się] z głowizny 
… czszeba głowizne … ugotować … drobno 
pokroić … oczywiście tam jes poczszeny też 
kminek … pieprz … majeranek … sól … i … 
wyrobione taka … ciasto jak gdyby z tego … 
z tych kawałkach wienkszych … […] wymie-
szane … i wkładane jes w żołondek … wie-
przowy … (Pleszew).

wierzchnik – ‘część kierzynki przykry-
wająca ją od góry’: kierzynka to składała się 
z takich klepek drewna … dół był … dół to był 
… była konew na wierzchu przykrywało sie 
wierzchnikiem … i w środku był taki ubijak 
który nazywał sie jaszczyk … (Sośniczka).

wierzgać – ‘o zwierzęciu: wyrzucać do 
tyłu tylne nogi’: wierzga … (Pleszew).

wieszać – ‘umocowywać coś tak, by 
jego górna część była zaczepiona, a dolna 
nie miała kontaktu z podłożem’: no takie 
wendzarki albo abo … w beczkach takie też 
… wiesz … na dole sie paliło tam sie wiesza-
ło … na tym i weńdziło … (Witaszyce); no 
płuca świni to sie płukało w zimnej wodzie 
i wieś… wieszało sie żeby troche obsionkły … 
a potym wkładało sie i gotowało … (Nowy 
Olesiec).

wiklinowy – ‘zrobiony z  wikliny’: 
[Orzechy przez zimę przechowywano] 
w wiklinowych koszach … na strychach … 
(Marszew); w  koszyczku wiklinowym … 
(Lenartowice).

winogrono – ‘kuliste owoce zebrane 
w grona rosnące na roślinie o właściwo-
ściach pnących’: [Nalewki robi się] z owo-
ców … […] poziomek … z wiśni … no … 
różnie … z winogrona … (Dobrzyca).

wionzać – 1. – uwionzać, uwión-

zać – ‘okręcać coś ciasno, uniemożliwia-
jąc przez to zmianę kształtu lub pozycji’: 
świnie uwionzać … świnia zwykle sie cofa 
jag jez uwionzana za przedniom czeńś głowy 
czyli za ryj … (Lenartowice); wionzało sie 
za noge [świnię] … na powrozie … no i ude-
rzało sie w łeb … siekiróm … obuchem … 
i potym poćcinało sie gardło … i spuszczało 
sie krew … (Tomice); zabijanie świnie? … 
wionże sie … te … te … świnke za noge … 
i uderzo sie … te … ogłuszo sie jom no i zaś 
podrzyno sie … te … nożym to serduszko … 
(Jedlec); świnie przede wszyskim czszeba 
wyprowadzić z chlewika … po… uwiónzać 
jóm za nogi żeby nie uciekła … (Kuczków); 
2. ‘przeplatając i zaciskając końce jakiegoś 
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materiału, robić węzeł’: kiedyś dawno daw-
no tymu to tam wionzali z tego … no … […] 
z materiału … wynzołek … i w środek tam 
cukru albo czegó dosypali i tak dziecko ssało 
… no … (Witaszyce).

wirowanie – ‘obracanie się elementu 
urządzenia wokół własnej osi’: to jes wiro-
wanie … (Pleszew).

wirówka – ‘urządzenie służące do od-
dzielania śmietany od mleka dzięki dzia-
łaniu siły odśrodkowej’: sie krynciło wirów-
kom … i śmietana leciała w jedno naczynie 
a mleko w drugie … (Sośnica); to jes wirów-
ka albo centryfuga … (Pleszew).

wiśnia – ‘czerwone, niewielkie, okrągłe 
owoce z pestką; też: drzewo, na których 
rosną te owoce’: smażydź można śliwki też 
jabłka bo przecież sie robi konfi tury … wi-
śnie … (Broniszewice); [Drewno do wędze-
nia] czyli liściaste ale najczeńściej … to jez 
olszyna … czyli olcha albo drewno owocowe 
… czereśnia jabłoń … wiśnia … (Lenar-
towice); ogórki … układa sie w beczce lub 
w słoikach … nieduże te ogórki … dodaje 
sie koper chrzan … liście wiśni … dembu … 
(Marszew); lubie zupe owocowóm … z wiśni 
… (Tomice); [Dżem] z porzeczek z agrestu 
… z moreli z wiśni … z czarnej porzeczki 
najlepszy … (Sośnica); no nalewki z różnych 
… rzeczy robiło sie … z … różnych malin … 
z wiśni z … jagód … (Kuczków); [Nalew-
ki robi się] z owoców … […] poziomek … 
z wiśni … no … różnie … z winogrona … 
(Dobrzyca); z wiśni … ze śliweg robili [na-
lewki] … z jabłek … […] z włoskich [orze-
chów] … (Józefów); no marmolade można 
robić … z różnych owoców typu truskawki 
… czereśnie wiśnie … (Lenartowice); kon-
fi tury to inaczej dżem … można je zrobić 
z truskaweg lub z wiśni … (Sośniczka).

wiśniowa – rzecz., ‘zupa, której smak 
nadają wiśnie’: to może być wiśniowa może 
być … z różnych owoców różne nazwy sóm 
zup … zależy z jakiego owocu gotujemy … 
(Pleszew); (Józefów).

witamina – ‘związek organiczny po-
trzebny do prawidłowego funkcjonowania 
organizmu’: borówka … […] dużo witami-
ny ma … (Pleszew).

wkładać – ‘umieszczać coś w czymś; też: 
dodawać’: [Na rosół] wode musimy zagoto-
wać … wkładamy pietruszke marchewke se-
ler por zarumienionom cebulke … (Pleszew); 
jag nie było lodóweg no to … to wkładali 
[mięso] do wody do do studni w jakiś w ja-
kiś tej … bańce takiej czy w jakimś wiadżrze 
… (Pleszew); w środek [pączków] sie wkła-
da … powidła ze śliweg albo ź dzikiej róży … 
(Pleszew); wszystko wkładamy do miski … 
(Grodzisko); [Na kiełbasy] mieli sie mienso 
… dodaje przyprawy … wkłada we fl aki … 
i weńdzi … (Kotlin).

w koszulke – ‘jajko gotowane w wo-
dzie bez skorupki’: puszczane na wodzie 
takie … jajko puszczane na wodzie … czyli 
w mund… jak to mówi sie? … w koszulke … 
(Grodzisko).

wkroić – ‘dodać jakiś składnik po wcze-
śniejszym pokrojeniu go’: [Tradycyjne po-
trawy w czasie śniadania wielkanocnego] 
no to jes biały barszcz … z kiełbasom … na 
szynce na kiełbacie z jajkami … wkrojonymi 
… (Lenartowice).

włos – często w l. mn., ‘cienki twór po-
krywający ciało człowieka i zwierząt’: no to 
sparzydź i to [=szczecinę] … no to … go-
lom po prostu … tak skrabiom … zeskrabu-
jóm te włosy … sparzajom … (Pleszew); kure 



WODA

243

opalało sie po to … żeby usunońć … resztki 
włosów i pierza … (Kotlin); żeby nie było 
… włosów … […] no bierzesz … kupujesz 
denaturad lejesz w podstawek podpoloż i … 
opolosz kure … (Tomice); (Jedlec).

włosie – ‘sztywne i twarde włosy świni’: 
włosie … (Pleszew).

włoski > kapusta włoska, orzech 
włoski.

włoszczyzna – ‘warzywa używane jako 
składnik rosołu, zup lub innych potraw, 
np. por, seler, marchew’: [Szare jaja] to som 
jajka rzucane na wywar z włoszczyzny … 
(Pleszew); i włożyć włoszczyzne [do rosołu] 
… pore selere marchew pietruśke … (Ple-
szew); do tego [=rosołu] dużo włoszczyzny 
obieram …. (Nowy Olesiec); no rosół czeba 
obrać włoszczyzne … (Sośnica); gotuje sie 
i obiera sie … daje sie włoszczyzny rosołek 
sie zalewa … obrane miynsko i sie robi galart 
… (Pleszew); (Dobrzyca); (Jarocin); (Mar-
szew); (Zielona Łąka).

w mundurkach – ‘określenie ziemnia-
ków gotowanych bez obierania skórki’: to 
jes gzika … i podawane som do tego ziem-
niaczki waśnie w mundurkach … (Pleszew); 
ziemniaki w mundurkach … (Broniszewice); 
(Jarocin); w mundurkach tak … ale … kiedyś 
w łupinach mówili … w mundurkach to ład-
niej wyglonda … sie słyszy … (Grodzisko); 
[Na tradycyjną sałatkę] gotuje sie ziemniaki 
w mu… w mundurkach warzywa wszyskie też 
w mund… nieobirane … (Sośnica); (Kotlin); 
(Kuczków); pyrki w mundurkach … (Lenar-
towice); (Cieśle); (Jedlec); (Tomice); ziem-
niaki w mundurku … (Pleszew); (Sośniczka).

wnenczności, wnynczności – ‘na-
rządy wewnętrzne zwierzęcia’: podroby 

czyli wnenczności które sie wykorzystuje 
czyli serce nerki i wontroba … (Lenartowi-
ce); świnie sie wyprowadzo z chlewa … i … 
rzeźnik … jóm zabija … późni … skrobie jom 
… po zabiciu … i wnynczności wybebeszy … 
tak sie kiedyź mówiło … dokładnie … (Ple-
szew).

wnynczności > wnenczności.

woda – ‘przezroczysta, bezbarwna ciecz, 
niezbędna do życia’: jag nie było lodóweg 
no to … to wkładali [mięso] do wody do do 
studni w jakiś w jakiś tej … bańce takiej czy 
w jakimś wiadżrze … (Pleszew); no płuca 
świni to sie płukało w zimnej wodzie i wieś… 
wieszało sie żeby troche obsionkły … (Nowy 
Olesiec); zazwyczaj przechowywano je 
[=masło] w zimnych pomieszczeniach … lub 
umieszczano także … we wodzie z solom … 
(Grodzisko); [Masło] wkładało sie do zimnej 
wody i wyrabiało się … warzechóm … (So-
śniczka); osełki … formowano … ale jeszcze 
przedem czszeba to wyrobić z wodom zimnom 
… (Pleszew); w swoim czasie było też można 
… gotować kompot z dyni … czyli dynie sie 
zalewało wodom i gotowało sie z cukrem … 
(Broniszewice); śmingus-dyngus czyli lanie 
wodom … (Grodzisko); ta siara i w kolorze 
takim … blado-białym takim … […] ale 
to nie jez mleko tyko to jes ta[k] jaby taka 
woda była … zabarwiona … (Pleszew); no 
jes woda taka gynsta … taka kluszczóna … 
(Zielona Łąka); wodom jom zalewajom jakoś 
czereśnie i to [=robaki] … wyłażom … (Wi-
taszyce); jak pływo po wiyrzku to jes … stare 
jajko … ja[k] we wodzie sprawdzosz … nie? 
… (Tomice); woda brudna i jakkolwiek czy 
… w kałuży i mówi sie berbelucha … (Kucz-
ków); zaklepke no to … bierzesz troche ty 
śmietany z wodom czy z czymsiź i z monkom 
i zakleja… zaklep… zalewasz … (Sośnica); 
[Żeby ciasto nie kleiło się do rąk] macza 
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sie … rence w … ciepłej wodzie … (Sośnica); 
(Kotlin); (Marszew). > woda gazowana.

woda gazowana – ‘butelkowana woda 
nasycona dwutlenkiem węgla’: woda gazo-
wana … (Kotlin).

wodnity – ‘o zupie: w której jest zbyt 
dużo wody, a za mało dodatków’: wodnita 
… (Witaszyce).

wodzianka – ‘zupa wodnista, niewyszu-
kana, bez okrasy’: ślepe ryby … bo to tako 
wodni… wodzia… wodzianka … wiysz? … 
na tym … nie? … z zimniakami i tym i tylko 
jakimś tam zabielana właśnie tym zakwa-
sem … (Witaszyce).

wola – ‘rozszerzona górna część przełyku 
ptaków umożliwiająca m.in. magazynowa-
nie i częściowe przetrawianie pokarmu’: 
(Kuczków).

wole – ‘rozszerzona górna część przełyku 
ptaków umożliwiająca m.in. magazynowa-
nie i częściowe przetrawianie pokarmu’: 
(Kotlin); (Lenartowice).

wołek – ‘rodzaj chrząszcza, szkodnik 
ziarna zbóż; wołek zbożowy’: (Witaszyce).

wołowina – ‘mięso z wołu lub krowy’: 
biore zawsze szpondra od … to jes wołowi-
na … (Nowy Olesiec); nagotowuje sie bu-
lion z innego miensa … na przykład woło-
winy czy tam wieprzowiny czy kurczaka … 
(Lenartowice); biała kiełbasa podobnie jak 
kiełbasa wendzona … kawałki miensa … 
świńskiego wieprzowego … do tego jeszcze 
… bardzo dobre było cz… jak sie dodawało 
troche … wołowiny … a wołowine sie kupo-
wało … (Broniszewice); (Cieśle); (Grodzi-
sko); (Pleszew); (Sośnica); (Sośniczka).

wołowinka – pieszcz., ‘mięso z wołu 
lub krowy’: kurczaczeg albo miensko takie 
… jak to mówi? … mienso … takie … różne 
gatunki najlepi miensa … drób wołowinka 
… (Zielona Łąka).

wołowy – ‘pochodzący z wołu’: rolady 
… […] rozbija sie tłuczkiem mienso … naj-
lepiej wołowe można też schaby czy szynki 
… (Lenartowice); żołondki wołowe … (Le-
nartowice); miensko wieprzowe najlepiej 
dodadź jeszcze … wołowego albo z indyka 
… no przyprawy … sól pieprz … majeranek 
… […] i to jes biała kiełbaska no to jom nie 
weńdzimy tylko jom parzymy … (Pleszew).

wonski – ‘długi i nieszeroki’: no i czszeba 
to wszysko zagniś … i potym jak sie zagnie-
cie rozwałkować … i sie kroi na małe zależy 
na jakie … wonsze grubsze … i jes makaron 
… (Kuczków).

wontroba, wóntroba – ‘największy 
gruczoł u wielu zwierząt; wykorzystywany 
w celach kulinarnych’: podroby czyli wnencz-
ności które sie wykorzystuje czyli serce nerki 
i wontroba … (Lenartowice); [Części świ-
ni to] łopatki sóm … no i w środku jes serce 
wóntroba lekie … no … (Tomice); czszeba jak 
to mówióndz ugotować kasze … zużyć w tym 
momencie … juszke od … od świni … no 
i sie bierze wszyskie tam … płu… troche płuc 
troche … troche jak to mówiónc … z miynsa 
i sie kroi i … i wontroby troche kroi sie na … 
(Kuczków); no to jes właśnie tam podgardle 
wontroba … to wszysko bardzo drobniusień-
ko mielone przyprawiane … kóniecznie ma-
jeranek tam musi być dodany sól pieprz … 
i to jes wontrobianka … (Pleszew); do paszte-
tu bierzysz … parzysz wóntrobe … (Tomice).

wontrobianka, wontróbianka 
– ‘rodzaj wędliny nadziewanej masą z wą-
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troby zwierzęcej lub drobiowej’: podroby 
do kaszanki wontrobianki o! … (Nowy Ole-
siec); kładzóno [ogon] i do wontrobianeg 
i do innych tam … takich … podrobów … 
i  nawet … jak to mówionc do galartu … 
(Kuczków); wyczyścidź jelita … wszyst-
kie … fl aki … zeskrobać … i wtedy można 
je zuż… użyć do … przerobów do … kiszki 
kiełbasy wontrobianki do pasztetu … (Ple-
szew); wontróbianka to jes … pasztetowo … 
z tegó … z miynsa takigó … ź podrobów … 
(Gizałki); [Wątrobianka to] wyrób ze skó-
rek wieprzowych wontroby serc płuc nerek … 
(Marszew); no to jes właśnie tam podgardle 
wontroba … to wszysko bardzo drobniusień-
ko mielone przyprawiane … kóniecznie ma-
jeranek tam musi być dodany sól pieprz … 
i to jes wontrobianka … (Pleszew); leberka 
… to jest … wontrobianka … (Kotlin); (Bro-
niszewice); (Jedlec); (Witaszyce).

wontróbianka > wontrobianka.

wontróbka – ‘największy gruczoł u wie-
lu zwierząt; wykorzystywany w celach ku-
linarnych’: [Nadzienie] do kaczki mieli sie 
wontróbke gotuje sie … kasze … mieli sie… 
serduszko płuca … meli sie to doprawia sia 
i wkłada sie w środek … jabłka … (Jedlec); 
kiszka … […] gotuje sie kasze … dodaje sie 
pokrojonom … w kostke wontróbke … krew 
świni … przyprawy majeranek sól pieprz … 
wszysko sie wyrabia miesza i napycha sie … 
w jelita … świńskie … czyli we fl aki … parzy 
sie w goroncej wodzie … (Gizałki).

wonż – ‘gad o długim ciele bez nóg, po-
kryty łuskami’: o! wengorz to jes bardzo 
długi … i podobny po prostu do wenża … 
(Pleszew).

woreczek – zdr., ‘niewielkie opakowa-
nie z materiału połączonego z trzech stron, 

przeznaczone do przechowywania’, a. ‘wy-
konane z folii z otworami’: można ugoto-
wać goto… w gotowych woreczkach kasze 
… (Pleszew); [Kasza] może być gotowana 
w woreczku … i jeszcze odpowiednie dziurki 
som w tych woreczkach … (Broniszewice); 
może jeszcze w tym plastiku w tym worecz-
ku … (Pleszew); b. ‘wykonane z plecionki, 
siatki’: (Gizałki).

worek – 1. ‘opakowanie z materiału po-
łączonego z trzech stron, przeznaczone do 
przechowywania’: było takie palenisko na 
ziemi normalnie stawiano i na to palenisko 
… tom beczke … sie stawiało i na wierzku tóm 
beczke sie przykrywało mokrym workiem … 
żeby ten dym sie zaczszymywał w tej becz-
ce i  tak weńdzili … (Pleszew); [Jak prze-
chowywało się orzechy przez zimę?] no to 
musi być przewiewny woreg albo skrzynka 
taka co ma otworków dużo … wkoło po 
czymś tam … to musi być w przewiewnym 
miejscu żeby one nie zbutwiały … (Ple-
szew); 2. ‘rozszerzona górna część przeły-
ku ptaków umożliwiająca m.in. magazyno-
wanie i częściowe przetrawianie pokarmu’: 
(Pleszew).

worka – ‘zupa mleczna, do której w cza-
sie gotowania wsypuje się mąkę pszenną’: 
worka … no … to jes taka mleczna zupa … 
o! … naworka … (Józefów).

wóntroba > wontroba.

wparnik > parnik.

wparować > parować.

wrzontek – ‘woda o  bardzo wysokiej 
temperaturze – pojawiają się w niej pęche-
rzyki powietrza i bulgocze’: no po zabiciu 
[świni] to koniecznie było czszeba obczy-
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ścić skóre … ale to sie polewało go … takim 
wrzontkiem … wody … nie za goronc… nie 
wrzontkiem całkowitym ale po przegotowa-
niu … i sie skrobało tóm sierś żeby była czysta 
skóra … bez sierści … (Nowy Olesiec); dwie 
szklanki wody … woda sie zagotuje wrzontek 
wsypuje sie kasze … sie zamyka i sie kasza 
na wolnym ogniu gotuje … (Pleszew).

wrzosowy – ‘wytwarzany z  wrzosu’: 
miód pszczeli to może być lipowy … wrzo-
sowy … no i … ogólnokwiatowy … (Jedlec); 
no … to mosz … miód … akacjowy … wrzo-
sowy … lipowy … (Tomice).

wsadzać – ‘umieszczać coś w czymś; tu: 
umieszczać w ziemi młode rośliny lub czę-
ści roślin, chcąc, żeby się przyjęły i wzra-
stały’: mniejsze [ziemniaki] sie przebiera 
i … i sie wsadza do ziemi … no i wyrastajóm 
znowu … (Pleszew).

wschodzić – ‘o kiełkach roślin: prze-
bijać powierzchnię ziemi’: [Rośliny] nie 
chcom wschodzić kiełkować … (Kotlin); 
dużyj wschodzóm … (Jarocin); wschodzić 
… (Gizałki); (Jedlec); (Lenartowice); (Ple-
szew); (Tomice).

wschód – często w  l. mn., ‘przebijanie 
przez kiełki roślin powierzchni ziemi’: po 
wschodach [robiono] przerywke … przecinke 
… (Dobrzyca); wschody … (Lenartowice).

wsypać > sypać.

wybebeszyć > (bebeszyć).

wychładzać – wychłodzić  – 
‘zmniejszać temperaturę czegoś’: w tentnice 
wkładajom nóż … wbijajom … i krew sie w… 
kładzie do jakiegoś tam wiaderka … i późni 
jes … tak długo … wychładzana aż krew … 

jak sie wychłodzi to przestanie skrzepnońć … 
(Pleszew).

wychłodzić > wychładzać. 

wycielenie – ‘urodzenie cielęcia’: cielę 
to jes zaraz po wycieleniu a cielak to ju[ż] 
taki wienkszy … (Sośniczka).

wyciongać, wycióngać – ‘wyjmo-
wać na zewnątrz’: [Świnię trzeba] umyć … 
wcióngnóńć … i tegó … może je takie liwarki 
albo kładli na … tym … na … drabinie prze-
cinali brzuch … i tyn … i wycióngali fl aki … 
(Tomice); [Kurczaka] najpierw sie oparza 
z pierza … przecina sie wycionga sie … jelita 
wszysko sie wyrzuca … (Pleszew).

wycióngać > wyciongać.

wyczyścić > czyścić.

wydoić > doić.

wygniatać – ‘łączyć składniki ciasta 
poprzez ich mieszanie i ściskanie’: monke 
jajko sól i zaś sie wygniata i sie … (Józefów).

wykałaczka – ‘cienki, zaostrzony pa-
tyczek, na który można coś nadziewać 
lub którym można coś spinać’: zawijane 
… znaczy … zraz … […] sie czeba mienso 
rozbić … po… i  jak sie rozbije miynso to 
wtedy sie w środek … różne rzeczy można 
kłaś … można kłaś … grzyby można kłaś 
… jakiekolwiek pieczarki ser czy cokolwieg 
i sie je zawijao i … żeby sie nie rozleciały to 
sie je nitkóm albo … wykałaczkami spino … 
i można je wtedy smażyć … (Kuczków).

wykipić > (kipić).

wykipieć > (kipieć).
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wykluwać sie – ‘o pisklętach: wydosta-
wać się z jajka’: [Kurę] sie nasadza i sie wy-
kluwajom … z jajka … (Jarocin); (Jedlec); 
(Kotlin).

wykopać > kopać.

wykopki – ‘okres wykopywania ziemnia-
ków’: no jesienióm wykopki … (Nowa Wieś); 
(Gizałki); (Jarocin); (Kotlin); (Lenartowi-
ce); (Marszew); (Nowy Olesiec); (Pleszew); 
(Tomice); (Witaszyce); (Zielona Łąka).

wykopywać – ‘wydobywać ziemię (lub 
to, co się w niej znajduje) na powierzch-
nię’: [Na kopiec] wykopywano … miałki na 
jeden sztych dół … ładnie go czea było u… 
[…] wyrównać … na spodzie … i wysypy-
wało sie w to … ziemniaki … i robiło sie sto-
żek … ziemniaków … przykrywano słomóm 
… i zimióm na to … (Dobrzyca); ziemniaki 
sie czym wykopuje? … kombajn kopie? … 
(Zielona Łąka); najczeńściej już sie wykopu-
je je w sierpniu … takie młode ziemniaki … 
[…] a najczeńściej wrzesień październik sie 
wykopuje na polu ziemniaki … (Bronisze-
wice); myśmy takóm motykóm albo dziabkom 
wykopywali … tak że … była radlonka i … 
tom motykom sie szło kopało ziemniaki … 
(Nowy Olesiec); (Sośnica).

wykrencać, wykryncać – ‘wyciągać 
coś ruchem obrotowym’: [Grzyby] wykrenca 
sie z … z tego … z ziemi z tego mchu żeby po 
prostu dalej rosły … (Pleszew); (Marszew); 
[Grzyby] no normalnie wykryncasz … z tego 
… z ziemi … (Witaszyce); wydaje mi sie 
że wszystki sie jednakowo obcina sie … bez 
grzyb… ścina sie ostrym nożym albo sie … 
wykrynca … (Sośnica).

wykrwawić sie – ‘stracić dużo krwi’: 
świnie uwionzać … świnia zwykle sie cofa 

jag jez uwionzana za przedniom czeńś gło-
wy czyli za ryj … wyprostowuje głowe … 
przeważnie uderzenie siekierom … po czym 
spada z nóg … podcinanie … pod serce … 
przecina sie tentnice żeby sie wykrwawiła … 
(Lenartowice).

wykryncać > wykrencać.

wykuwać – ‘kując, kruszyć coś, wydrą-
żać otwór’: wykuwali … duże … takie prze-
rymble w lodzie … i tam … pod… sie wpusz-
czało wyndke i tam sie łowiło … (Gizałki); 
wykuwało sie … przeremble … w lodzie … 
taką dziure … i w tej dziurze sie łowiło … 
(Marszew).

wylatować > (latować). 

wylatywać – ‘tracić punkt przyczepie-
nia, wypadać, opuszczać jakieś miejsce’: no 
dawniej była taka maszyna … wlewało sie 
tam mleko i kreńciło sie korbkom … i wylaty-
wała osobno śmietana osobno mleko … (So-
śniczka); no [pióra] wylatujom … i potym 
z powrotym narastajóm … (Tomice); wyla-
tuje … […] albo linieje … ale raczej mówióm 
że kura … wylatuje … pióra mu wylatujom 
… jej wylatujom … (Pleszew); wylatujom 
pióra … liniejom … (Jarocin).

wylecieć > lecieć. 

wyleng, wylyng – ‘wykluwanie się 
ptaków z jaj’: wyleng … […] no kurcze robi 
dziurke w skorupce i potym sama … wypa-
duje … po trochu po trochu i sie wydostaje 
na wierzch … (Tomice); wylyngi bo lyngnóm 
sie wtedy … (Gizałki).

wylengiwać – ‘wykluwać się’: [Kurczę-
ta] sie wylengajom albo klujom … (Lenarto-
wice); wylenguje sie … (Pleszew).
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wylyng > wyleng.

wylyngać – ‘o ptakach: przebywać na 
jajkach po to, by wykluły się pisklęta’: kwo-
ka bydzie siedzieć bydzie wyly… wylyngać 
bydzie wylyngać … (Gizałki).

wyłupanie – ‘wyłuskanie z  łupiny’: 
w stronkach? … po wyłupaniu? … fasola … 
abo groszek … (Zielona Łąka).

wymie > wemie.

wymię > wemie.

wyndka > wendka.

wyndlina > wendlina.

wyndzarnia > wendzarnia.

wyndzarka > wendzarka.

wyndzenie > wendzenie.

wyndzonka > wendzonka.

wyndzynie > wendzenie.

wyngiel > wengiel.

wyngierka > wengierka.

wynglarka > wenglarka.

wyngorz > wengorz.

wynosić – ‘o  kurze: znosić jajka poza 
kurnikiem’: [Co znaczy, że kura wynosi jaj-
ka?] [R1:] znosi jajka … ale tylko nie w kur-
niku tylko pewnie gdzieś tam na podwórecz-
ku albo gdzieś … [R2:] albo w ogródku … 
(Pleszew).

wyńdzić > weńdzić.

wypaproszyć > (paproszyć).

wyparować > parować.

wypatroszyć > patroszyć.

wypłynońć – 1. ‘wynurzyć się na po-
wierzchnię wody’: [Jajko] puszczo sie je do 
wody musi wypłynóńć … (Jedlec); na wode 
kładzie … i  jeżeli jajko bedzie … stare to 
wypłynie a jak bydzie … świże to … bydzie 
na dnie … (Kuczków); ciasto na kopytka … 
formuje się długie kluski … które … na ukos 
kroimy … gotujemy w wodzie osolonej lekko 
… no … aż wypłynom … po wypłynieńciu 
pare minut … dwie czszy minutki i … na-
dajom sie już do … podania … (Marszew); 
i to peklujesz … a soli tyle sypiesz żeby … tam 
na … żeby wypłynyły … na jajko … niktó-
rzy robióm na jajko … wkładajóm jajko … 
tam … w jakieź naczynko i jak to jajko wy-
płynie … to zalewajóm szynke … (Tomice); 
2. ‘o wodzie: wydostać się na powierzchnię’: 
kapuste poszatkować … wkładać do beczki 
… warstwe … ubić … […] jak kce z jabkami 
i mieszane to może jabłuszek włożyć … i zno-
wu ubijamy … tak długo ubijamy … oczywi-
ście solimy … tak długo ubijamy aż … tom 
kapuste wypłynie woda i zaleje tom kapuste 
… wtedy sie kisi kapusta sama … (Pleszew).

wypuszczać – wypuścić – ‘dawać 
ujść jakiemuś płynowi z miejsca, w którm 
się znajdował’: a krew ze świni to … zosta-
wało sie albo na kiszke … albo też wylewało 
do ziemi … zależy jak kto tam … poczebo-
wał do czego … jeżeli samo mienso no to 
krew była wypuszczana w ziemie … (Nowy 
Olesiec); uderza sie siekiróm w łeb … świni 
… i potym sie … w serce nożym … żeby wy-
puścić … juszke … (Gizałki).
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wypuścić > wypuszczać.

wyrastać – ‘o roślinach i ich częściach: 
pojawiać się na jakiejś powierzchni’: mniej-
sze [ziemniaki] sie przebiera i … i sie wsa-
dza do ziemi … no i wyrastajóm znowu … 
(Pleszew); to były sadzonki najpierw sadzo-
ne … no i z tego … z tej sadzonki wyrastał … 
taki krzak … pod którym były ziemniaki … 
(Nowy Olesiec); puszczajom pendy i wyra-
stajom młode ziemniaki … (Dobrzyca); kieł-
ki wyrastajóm … (Zielona Łąka); (Pleszew).

wyrombać – ‘rąbiąc, wydrążyć w czymś 
otwór’: a czszea było wyrombać siekierom 
przeremble … i w tej przerembli sie łowiło 
rybki … (Pleszew).

wyrób – często w l. mn., ‘produkt’: krowy 
som czszymane po to aby było mleko i wyroby 
… z mleka … (Broniszewice); no na przykład 
robiło sie wyroby kiełbasa … kaszanka czyli 
kiedyś kiszka też sie na to mówiło … (Bro-
niszewice); poświeńcić to tak … ze świencon-
kom sie szło do kościoła i ksiondz je świeńcił 
… potrawe … […] przeważnie było jajko … 
różnego rodzaju szynki … wyroby … kiełbasa 
… no i słodycze też dzieci sobie wkładały do 
koszyczków … sól pieprz … (Broniszewice); 
[Mięso należy] no poporcjować … zamrozidź 
albo zapeklować … ewentualnie zużyć do 
wyrobów które sie robi … czyli przerobidź na 
kiełbasy i tam inne wyroby kaszanki podroby 
… (Lenartowice); [Świnię] tnom na kawał-
ki … przerabiajom na wyroby … (Pleszew); 
[Świniobicie to] zabijanie świni i robienie 
z niej … wyrobów … (Marszew); w masarni 
robiom wyroby … (Kotlin); (Jarocin).

wyrwać > wyrywać.

wyrywać – powyrywać – wyrwać 
– ‘wyszarpywać coś z czegoś’: dziabie sie … 

chwasty sie wyrywa … radli sie je potym … 
(Pleszew); no czeba je [=chwasty] no nie-
stety odziabadź i i … usunóńć … wyrwać … 
(Kuczków); należy o… powyrywać żeby zo-
stawidź jednom roślinke żeby ta roślinka była 
potym ładna i dorodna … no … reszte usu-
nóńć … (Kuczków); przerywało sie … […] 
no odstympy robiło … to wyrywałaź i albo 
krowom daaś … albo tegó … (Józefów); no 
chodzi sie i sie szuko grzybów … i sie musi … 
[…] przeważnie że wyrwać … żeby … albo 
urznońć … (Józefów).

wysiadywać – ‘o ptakach: przebywać na 
jajkach po to, by wykluły się pisklęta’: któ-
ra wysiaduje jajka … to jes kwoka … (Ple-
szew).

wyskubywać – ‘wydzierać nie wszystkie 
pióra z żywych gęsi, kaczek’: wyskubuje … 
(Jarocin).

wysmażać – wysmażyć – 1. ‘wytapiać 
tłuszcz’: skwarki … […] to sóm kawałeczki 
wysmażonyj słoniny … (Pleszew); 2. ‘sma-
żąc, odparowywać sok’: no marmolade 
można robić … z różnych owoców typu tru-
skawki … czereśnie wiśnie … wysmaża sie 
to wygotowuje … w garnku i potem sie … 
(Lenartowice).

wysmażyć > wysmażać.

wystudzić > studzić.

wystygnońć > stygnońć.

wysypać – ‘usunąć z jakiegoś pojemni-
ka coś, co ma postać proszku lub bardzo 
drobnych elementów’: można też je [=sko-
rupki ze święconego jajka] … praktycznie 
zmiażdżyć … i też spożyć … albo można też 
wysypadź na pola … (Pleszew).



WYTAPIAĆ – WYTOPIĆ

wytapiać – wytopić – ‘otrzymywać 
coś przez podgrzanie i oddzielenie się po-
zostałych składników’: skwarki … […] no 
sie kroi sło… ze słoniny … słonine sie kroi 
i sie smaży na na patelni i sie wyt… wytapia-
jom sie … skwareczki takie … no rumieniom 
sie … tłusz sie wytapia … o! … (Pleszew); 
[Okrasa] no to jes słonina … wytopiona … 
nie? … sie topi … sie krosi … (Witaszyce); 
[Na smalec] no słónine kroisz albo melisz … 

i wytopiosz … (Tomice); kroi sie słonine i sie 
topi … wytapia [się smalec] … (Witaszyce).

wytopić > wytapiać.

wytrybować > (trybować).

wywieczsznik – ‘otwór wentylacyjny 
służący do wymiany powietrza’: wywieczsz-
niki … (Sośnica).

ysz! – ‘okrzyk wydawany, by odgonić kro-
wę’: ysz … idź! … (Grodzisko).

Y
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zabarwić > (barwić).

zabić – ‘pozbawić życia, uśmiercić’: ozorki 
to som jenzyki tych zwierzont … już zabitych 
… (Broniszewice); [Kurę trzeba] złapadź 
i  zabić … oparzyć … oczyścić … z pierza 
… umyć … pokroić w kawałki i wrzucić do 
garnka … (Kotlin); świniobicie jes to właśnie 
taki czas … kiedy … uznaje sie że brakuje … 
kiedyś tak było … że brakuje miensa … czsze-
ba … skończyły sie zapasy … i czszeba … 
zabić świnie … (Broniszewice); (Kuczków); 
(Lenartowice); (Pleszew); (Tomice).

zabielać – ‘dolewać śmietany lub mleka 
do zup, sosów itp.’: no pomidorowa to tag jak 
… tag jag na rosół w zasadzie … tam na ja-
kimś mieńsie warzywa … nó i … przecier po-
midorowy albo zabielana albo niezabielana 
… (Witaszyce); a później sie zabiela jag już 
sie gotuje miensko i te warzywa zabiela sie … 
śmietanom albo mlekiem … (Broniszewice);

zabijać – ‘pozbawiać życia, uśmiercać’: 
[Po] upasieniu [świni] … no zabijo jóm … 
albo sprzedaje … (Witaszyce); świnie sie 
wyprowadzo z  chlewa … i  … rzeźnik … 
jóm zabija … (Pleszew); [Gospodarz świ-
nię] zarzyna albo też zabija właśnie raczej 
zabijamy i  potem … na przeróbke idzie 
… (Nowy Olesiec); no kaczke … zabijosz 
… spuszczosz krew … (Tomice); zabija 
… (Broniszewice); (Marszew); (Zielona 
Łąka).

zabijanie – ‘pozbawianie życia, uśmier-
canie’: zabijanie świnie? … wionże sie … te 
… te … świnke za noge … i uderzo sie … te 
… ogłuszo sie jom no i zaś podrzyno sie … te 
… nożym to serduszko … (Jedlec).

zaciońć sie – ‘skaleczyć się czymś 
ostrym’: ja sie zacięłam … (Pleszew).

zadni – ‘znajdujący się z tyłu’: szynki som 
na tylniej … na tylnich … na zadnich no-
gach … (Jedlec).

zageńścić – ‘sprawić, by konsystencja 
czegoś stała się gęstsza’: [Naworka to] zupa 
gotowana na słodkim mleku zagenszczona 
monkom … (Marszew); stengła sie czyli tam 
… zageńściła … (Lenartowice).

zagniatać – zagniść – ‘naciskając 
z góry, mieszać i łączyć składniki ciasta’: 
chrusty … […] zagniata sie monke … z żółt-
kami … i z kwaśnom śmietanóm … z odrobi-
nom proszku do pieczenia … i po zagnieceniu 
… kroi sie odpowiednie kształty i wrzuca sie 
na rozgrzany olej … (Grodzisko); szagów-
ki … […] też sie zagniata ciasto … w taki 
rulon i sie … (Witaszyce); no i czszeba to 
wszysko zagniś … (Kuczków).

zagniść > zagniatać.

zagon – ‘grządka w ogrodzie, na której 
rosną rośliny’: zagon … (Jedlec).

Z
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zagonek – ‘grządka w ogrodzie, na któ-
rej rosną rośliny’: zagonek … (Gizałki); 
(Kuczków).

zagroda – ‘wydzielone miejsce na świe-
żym powietrzu dla zwierząt hodowlanych’: 
zagroda … (Marszew); (Nowy Olesiec); 
(Pleszew).

zagródka – zdr., ‘wydzielone miejsce na 
świeżym powietrzu dla zwierząt hodowla-
nych’: [Patyk to] tako zagródka dla … dla 
świń … (Witaszyce).

zagrzać > grzać.

zajonc, zajónc – ‘zwierzę wolno żyja-
ce, na które się poluje; skacze i ma długie 
uszy’: zajónc … […] i szarak … i kicaj mó-
wióm i … (Tomice); (Witaszyce); zajonc … 
(Jedlec); (Kotlin); (Witaszyce).

zajónc > zajonc.

zakisić > kisić.

zakisnońć > (kisnońć).

zakopcować – ‘złożyć ziemniaki w kop-
cu’: zakopcować … (Pleszew).

zakopywać – ‘umieszczać coś w  dole 
i zasypywać ziemią’: [Mięso] solono i prze-
chowywano … nie było lodóweg i … albo 
zakopywali gdzieś tyż nawet … (Zielona 
Łąka); i zakopywane było … to mienso … ale 
w czymź naczyniach jakiś … (Pleszew).

zakrajać > krajać.

zakrawać – ‘krojąc, dodawać coś do po-
trawy’: gotujeż na na wywarze … z warzyw 
i … i z kości czy tam z miensa … i zakrawasz 

ziemniakami i … a kapuste potym doda… 
a oddzielnie gotujesz kapuste… i potym do-
dajesz bo kapusta … długo sie gotuje i … 
(Sośnica).

zakupić > kupić.

zakwasić > kwasić.

zakwaszać sie – ‘o mleku: fermento-
wać’: zakwasza sie … (Pleszew).

zalenżony – 1. ‘o jajku: mające zarodek’: 
kogut … […] musi deptać kury żeby … żeby 
były jajka zalenżóne … (Tomice); 2. ‘o jajku: 
takie, z którego nie wykluło się kurczę’: za-
lenżone … (Lenartowice).

zalewa – ‘roztwór do konserwowania 
produktów spożywczych’: to bierzesz [szyn-
kę] peklujesz … zalywosz … robisz takóm … 
zalewe … ze solóm … czoskiem … niktórzy 
dowajóm … ziele angielskie pieprz … i tym 
zalewajóm na dwa czszy tygodnie … i potym 
sie wyńdzi … (Tomice); zalewa … (Gizałki).

zalewać, zaliwać, zalywać – ‘lać 
na coś płyn’: kompot … […] dynie puczesz 
… kroisz w kostke … zalewasz wodóm … 
(Pleszew); w swoim czasie było też można 
… gotować kompot z dyni … czyli dynie sie 
zalewało wodom i gotowało sie z cukrem … 
(Broniszewice); zalywosz … (Tomice); go-
tuje sie rosół z podrobów kaczki i zalewa się 
… krwiom zmieszanom z monkom i octem … 
(Sośnica); (Marszew); (Witaszyce); no to 
mosz … gotujesz … wode i … i masz zakwas 
zategó … zaliwosz to zakwasym wrzucosz 
białóm kiełbase i … i tyn … i to wszysko … 
wszysko gotujesz … no i to jes żurek … (To-
mice); to jez na przezimbinie … na kaszel 
… na przezimbinie … […] tak … bierzesz 
pińcet kwiatków … mleczu … to zalywosz … 
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litrym wody … (Tomice); snelka to jes … no 
widzisz … i teraz … snelka to sóm … dwa ro-
dzaje … albo … mówili że nieraz smelke za-
lewali … chleb … zalewali goroncom wodom 
… i troche dokładali tłuszczu … albo smelke 
też mówili jak zalewali … mleko gotowane 
i … chleb zalewali chlebem gotowanym też 
mówili snelka … (Sośnica); (Józefów).

zalewajka, zaliwajka, zalywajka 
– 1. ‘zupa ziemniaczana zalewana żurem’: 
zalewajka to jes żurek … (Gizałki); 2. ‘zupa 
na maślance, z dodatkiem wody lub mleka’: 
polywka to jes … woda … pół litra wody pół 
litra maślanki … i dw… łyżka mónki … i to jes 
polywka … […] kiedyź jedli tylko na śniada-
nie … […] bo to mówili zalywajka i polywka 
… (Tomice); [Zaliwajka to] podobieństwo 
polewki … (Kuczków); zalewajka … to jes coś 
podobne jak właśnie ta polewka … (Pleszew); 
3. ‘zupa warzywna’: [Zalewajka] to taka wa-
rzywna zupa … na wodzie … to takie warzy-
wa tylko … i no … (Witaszyce); zalewajka to 
jes zupa bez … z mon… na tłuszcz… okroszo-
no tyko … słoninom i … za… zaklepana tym 
… mónkóm z wodóm … […] wywar robi sie 
… wywar z warzyw … i za… zaklepuje sie … 
monkom … i dodaje sie śmietany … (Jedlec).

zaliwać > zalewać.

zaliwajka > zalewajka.

zalywać > zalewać.

zalywajka > zalewajka.

zamarynować > marynować.

zamar-zać – ‘o wodzie: zamieniać się 
w lód’: no to jes tyn przerembel … jeszcze 
kładziono … słome tam żeby nie zamar-zało 
tak szybko … (Pleszew).

zamrażać – ‘poddawać żywność działa-
niu niskiej temperatury, by zużyć ją w póź-
niejszym czasie’: prawdopodobnie zamraża-
no … (Broniszewice).

zamrozić > (mrozić).

zapach – ‘to, co odczuwamy nosem i jest 
pochodzenia naturalnego; woń’: [Dobre 
mleko poznaje się] po zapachu i smaku … 
(Pleszew); płomień był w piecu ale też wy-
buchnął i taki … czad sie unosił ten ten za-
pach … tego paleniska … (Nowy Olesiec); 
dopiero jag [ser] miał taki charakterystycz-
ny zapach … rozpuszczało sie go w kompie-
li wodnej … dodawało sie masło … żółtko 
… koper … i  tak powstawał ser smażony 
… (Pleszew); i były przechowywane w spe-
cjalnych takich polonikach … bo masło nie 
może być żadnymi … bo pochłania zapachy 
… (Pleszew); jes to świenconka … […] za-
zwyczaj używano do dekoracji bukszpanu 
… który też ma specyfi czny zapach i koja-
rzy sie właśnie ze świentami Wielkiejnocy 
… (Grodzisko); piołun … taki … niebie… 
niebieski i … i zapah niemiły … śmierdzóncy 
taki mo … (Józefów); (Cieśle).

zapeklować > peklować.

zapinać – ‘tu: łączyć dwie części, spina-
jąc je’: rolada … […] rozbija sie miensko … 
nakłada sie … kawałek boczku … wendzo-
nego lub niewendzonego … kto jak woli … 
ka… troszeczke cebulki kawałek cebulki i ka-
wałeg ogóreczka … i zwija sie i … zapina sie 
na taki szpikulec … (Pleszew).

zaprawiać – 1. ‘dolewać śmietany lub 
mleka do zup, sosów itp.’: miynso sie kroi 
smaży sie … i potym sie zaprawio tam śmie-
tanóm … (Gizałki); 2. ‘poddawać mięso 
działaniu marynaty lub solanki’: (Pleszew).
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zarumienić > rumienić.

zarzynać – ‘o świni: zabijać przez pode-
rżnięcie gardła’: [Gospodarz świnię] zarzy-
na albo też zabija właśnie raczej zabijamy 
i  potem … na przeróbke idzie … (Nowy 
Olesiec).

zasiać > siać.

zastygać – ‘twardnieć wraz z  utratą 
temperatury’: no gotuje sie miensko z wa-
rzywami później … sie obiera kroi … dodaje 
sie żelantynki troche i … wylywa sie na małe 
ten … no … w kokilki … no i sie zastyga … 
jes galareta … galard jes… (Pleszew).

zasypać > sypać.

zasypywać – ‘sypać czymś na coś w du-
żej ilości tak, by to przykryć’: owoce [czar-
nego bzu] sie kładzie … w słoig i sie zasy-
puje cukrym … […] puścił sok … […] na 
przezimbinie … no … (Józefów).

zaszywać – ‘łączyć brzegi otworu przez 
szycie’: urobia sie farsz z miynsa … i tegó … 
i sie nadziwo w środek … i sie zaszywo i sie 
piecze … (Gizałki).

zawieszać – ‘mocować coś tak, by jego 
górna część była zaczepiona, a dolna nie 
miała kontaktu z  podłożem’: i  tak samo 
kiełbaske też sie weńdziło sie suszyło gdzieś 
tam w spiżarni zawieszało sie … do góry na 
strychu żeby wyschło … (Broniszewice).

zawijać – ‘okręcać coś na czymś’: kiedyś 
zawijano [masło] w liście krzanu lub kapu-
sty … (Sośniczka); i robiło sie ze szmatki za-
wijało sie … cukier w szmatke i dawało sie 
dziecku do ssania … (Marszew); zawijane 
… znaczy … zraz … […] sie czeba mienso 

rozbić … po… i  jak sie rozbije miynso to 
wtedy sie w środek … różne rzeczy można 
kłaś … można kłaś … grzyby można kłaś 
… jakiekolwiek pieczarki ser czy cokolwieg 
i sie je zawijao i … żeby sie nie rozleciały to 
sie je nitkóm albo … wykałaczkami spino 
… i można je wtedy smażyć … (Kuczków); 
[Potrawy wigilijne to] zupa z suszonyh owo-
ców … karp smażony pierogi … z kapustom 
i grzybami … makiełki … śledź w śmietanie 
barszcz czerwony z uszkami … i zawijany 
makowiec … (Marszew); [Na gołąbki] gotu-
je się białom … liście białej kapusty e… bia-
łej kapusty albo włoskiej … dodaje sie mie-
lone … mielone gotu… do mielonego dodaje 
sie ryż cebule … sól pieprz … zawija sie … 
w te sparzone liście i … (Sośnica); (Jarocin).

zazimbióny – ‘o jajku: takie, z którego 
nie wykluło się kurczę’: to jes zazimbióne 
czy jakieś … (Gizałki).

zbierać – pozbierać, pozbirać – 
zebrać – ‘zdejmować coś z powierzch-
ni czegoś’: zanim sie oddzieliło zbierało 
sie … śmietane z mleka … chłodziło sie … 
(Pleszew); zbierało sie z mleka śmietane … 
i śmietane sie ubijało … i robiło sie masło 
… (Wieczyn); moja babcia robiła masło … 
w taki sposób że … ona zbierała … z mleka 
najpierw śmietane … jag uzbierała jakomś 
tam iloś tej śmietany to wtedy … przelewała 
to do … specjalnej takiej kany … i ubijała 
takim ubijakiem … tak długo ubijała … aż 
sie wytworzyło masło … (Broniszewice); 
[Śmietanę należy z mleka] zebrać … lub 
odciongnońć … (Grodzisko); szumowanie to 
jes … takim cedzakowom łyżkom sie zbiera 
… (Nowy Olesiec); rozsypywały sie te ziem-
niaki bo brał takom radlonke jednom i rozsy-
pywały sie na dziesińdź metrów aż … było 
czeba to zbierać szybciutko rencznie […] 
… (Nowy Olesiec); pozbierać … zbierać … 
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(Józefów); pozbierać … pozbirać … (Do-
brzyca); zebrać … (Broniszewice); (Sośni-
ca); (Sośniczka).

zbieranie, zbiyranie – ‘zdejmowanie 
czegoś z powierzchni czegoś innego’: [R1:] 
odszumowywanie … [R2:] nie… zbieranie 
szumowin … (Nowa Wieś); (Witaszyce); 
(Zielona Łąka); dziabanie [buraków] … 
opryski … no i zbiyranie […] … (Pleszew).

zbiornik – ‘duże naczynie lub urzą-
dzenie do przechowywania różnych pro-
duktów, substancji’: paruje sie w  dużych 
… takich zbiornikach … […] w parowniku 
tak zwanym … i wtedy sie je tam ugniata … 
(Pleszew).

zbiyranie > zbieranie.

zblanszować > (blanszować).

zblendować > (blendować). 

zboże – ‘roślina uprawiana ze względu 
na słomę i  ziarno’: no karmiło sie [świ-
nie] głównie gotowanymi ziemniakami … 
kiszonkami … i  ziarnami zbóż … i  jaki-
miź resztkami z obiadu … (Broniszewice); 
kombajn to jes za zboże … (Pleszew); [Na 
stół wigilijny] kładło sie biały obrus pod ob-
rusym sianko i ziarenka zbóż … (Sośnicz-
ka); pisanki … […] gotowali … w … cybuli 
w zbożu … (Sośnica); no monki … rodzajów 
monki jes dosyć dużo … monka żytnia … 
pszenna kukurydziana ziemiaczana grycza-
na jenczmienna orkiszowa … w zależności 
od tego z jakiego zboża … zostaa wykonana 
… (Marszew); kasze również zależy od tego 
z jakiego … zboża jest wykonana … (Mar-
szew); bo tyż tam … mielili … zboże … nie? 
… (Tomice); zboże melili wiatrokim … (Jó-
zefów); 33.

zbożowy – ‘produkowany ze zboża’: jesz-
cze do tego kiedyś sie gotowało kawe zbożo-
wom z mlekiem i to sie popijało przy … tym 
naleśniku i to było pyszne … (Pleszew).

zbożówka – ‘kawa zbożowa’: zbożówke 
i dolywała sie mleka to jes biała … (Józefów).

zbuk – ‘zgniłe, nieprzydatne do spożycia 
jajko’: [Żeby sprawdzić świeżość jajka] po-
czszonsa sie … zbuk chlupocze … (Lenarto-
wice); [Sparzchłe jajo to] [R1:] zepsute jajo 
… […] śmierdzonce takie … [R2:] zbuki … 
[R1:] nie … zbuki to jes coź innego … […] 
zbuki to sóm jak kura usióńdzie na jajah i … 
som te … [R2:] niezarodne … […] komórki 
… (Dobrzyca); zbuk … […] jak … długo 
mosz … leży … nie? … to sie popsuje i śmier-
dzi … (Tomice); kwaśne jaja to sóm zbuki 
… (Cieśle); (Gizałki); (Jedlec); (Kotlin); 
(Kuczków); (Pleszew).

zbutwieć > (butwieć).

zdjońć – ‘zebrać coś z powierzchni cze-
goś, np. śmietanę z mleka’: zdjońć … (So-
śniczka).

zebrać > zbierać.

zeczszeć > czszeć.

zepsuty – ‘o żywności: nienadający się do 
spożycia’: [Mleko na słońcu] [R1:] niedobre 
… olejem jest … [R2:] zepsute … (Pleszew); 
[Sparzchłe] czyli niedobre jajko … zepsute jaj-
ko … (Kuczków); [Sparzchłe jajo to] zepsute 
jajo … […] śmierdzonce takie … (Dobrzyca).

zerwać > zrywać. 

zeskrabywać – ‘zdrapywać wierzchnią 
warstwę czegoś przez pocieranie czymś 
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ostrym’: no to sparzydź i to [=szczecinę] … 
no to … golom po prostu … tak skrabiom … 
zeskrabujóm te włosy … sparzajom … (Ple-
szew).

zeskrobać > skrobać.

zesmażyć – ‘wytopić tłuszcz’: sie wytopi 
smalec … a … to … te kawałki wytopione 
takie już … wiesz? … zesmażone to sie na-
zywajom skwarki … […] skwarek … (Wi-
taszyce); to jes właśnie zesmażona słonina 
… […] jeden skwarek … (Marszew); no 
skwarki to som właśnie kawałki które … no 
zesmażone już takie … rumiane … som … 
(Wieczyn).

zestygnońć – ‘stwardnieć wraz z utratą 
temperatury’’: żeluje czyli no … samo sie 
zżeluje jes goronca a później sie zestygnie 
skrzepnie … (Lenartowice).

zeszatkować > szatkować.

zetrzeć > czszeć.

zgliwić > (gliwić).

zgliwieć > (gliwieć).

zgnić > (gnić).

zgynstnieć > (genstnieć).

ziarenko, ziarynko – ‘drobna, naj-
częściej kulista, cząstka jakiejś substan-
cji, produktu’: gotuje sie rosół … no … 
z  miens… mienso musi być … […] listeg 
lałrowy … z dwa ziarka ziela … ziarynka 
pieprzu … (Zielona Łąka); bóbr to jez inny 
smak … i tyż … ziarenka som … ziarenka 
som o wiele wienksze od groszku … (Broni-
szewice); [Na stół wigilijny] kładło sie biały 

obrus pod obrusym sianko i ziarenka zbóż 
… (Sośniczka).

ziarko, ziarnko – ‘drobna, najczęściej 
kulista, cząstka jakiejś substancji, produk-
tu’: z dwa ziarka ziela … (Zielona Łąka); 
berda … […] jes to … zbiornik … w któ-
rym sie gromadzi … gromadzi sobie kura … 
ziarnka pokarm … (Jedlec).

ziarnko > ziarko.

ziarno – ‘nasiono roślin’: no karmiło sie 
[świnie] głównie gotowanymi ziemniakami 
… kiszonkami … i ziarnami zbóż … i jaki-
miź resztkami z obiadu … (Broniszewice); 
ze ziarna … (Gizałki); (Kotlin).

ziarynko > ziarenko.

ziele – 1. ‘roślina o pędach niezdrewnia-
łych lub przygotowany z niej susz wyko-
rzystywany w celach spożywczych’: zioła … 
(Witaszyce); 2. ‘przyprawa o ostrym sma-
ku i zapachu, w postaci ciemnobrązowych 
ziaren; ziele angielskie’: gotuje sie rosół … 
no … z miens… mienso musi być … […] li-
steg lałrowy … z dwa ziarka ziela … ziaryn-
ka pieprzu … stawiamy gotujemy … no … 
(Zielona Łąka); > ziele angielskie.

ziele angielskie – ‘przyprawa o ostrym 
smaku i zapachu, w postaci ciemnobrązo-
wych ziaren’: [Jak gotuje się rosół?] miynso 
zalewamy wodom … dodajemy włoszczyzne 
ziele angielskie pieprz sól … (Marszew); 
(Kuczków); golonka peklowana … gotowa-
na z warzywami z zielem angielskim liściem 
lałrowym i kminkiem … (Pleszew); (Grodzi-
sko); no najpierw czszea jom poszatkować … 
drobno … i ucisnońć mocno w beczce można 
przekładać … tom kapuste … na przykład 
marchewkom … można dodać też kopru … 



ZIEMIACZANY, ZIEMNIACZANY, ZIMNIACZANY

257

ziele angielskie liś lałrowy … (Marszew); 
(Broniszewice); (Lenartowice); (Tomice).

zielonka – 1. ‘karma przygotowywana 
dla zwierząt z zielonych części roślin’: żeby 
krowy jadły zielonke … (Cieśle); 2. ‘grzyb 
gąska’: zielone zielonki … (Pleszew).

zielononóżka – ‘kura o szarozielonych 
nogach i białym lub szarym upierzeniu’: 
były zi… kury o zielonych nogach były kury 
… o obrośnintych nogach i miało to w tym 
momyncie … swoje nazwy … […] no zielo-
nonóżki mówili na kury zielonenóżki które 
… znosiły jajka tyż … inne … i były one lep-
sze od zwykłych kur … (Kuczków).

zielony – ‘mający kolor świeżych liści’: 
[Święconkę] przybierano? … no zieleni… 
zielonym tym … boro… bor… borwinkim 
czymsiś tam … (Gizałki); no rwało sie zie-
lone żyto … i gotowało sie w tym jajka … 
wkładało sie do garnka i gotowało sie w tym 
jajka i były zielone … (Jedlec); [Do sera 
smażonego dodaje się] kminku albo zielo-
nego koperku … (Grodzisko); no szparago-
wa fasolka zawsze my mówimy szparagowa 
fasolka … zielona sparagowa … (Pleszew); 
cukienia jest … zielona chociaż może też być 
żółta … (Lenartowice); piołun jes to liście … 
[…] na wierzku jes zielony … (Dobrzyca); 
zielony koperek … (Marszew); no u mnie na 
przykład to było tak że te orzechy sie … zbie-
rało … oczywiście sie oddzielało od łupin … 
nie od łupin … od takich zielonych łupin … 
(Broniszewice); były zi… kury o zielonych 
nogach były kury … (Kuczków); malowan-
ka … pisanka … […] było … sie … gotowało 
wode do który wody sie wkładało … zielo-
ne żyto […] … (Kuczków); bania to takie 
warzywo pomarańczowe … może być żółte 
zielone … (Sośniczka); gonska jes zielona … 
(Wieczyn); (Nowy Olesiec).

zielsko – ‘niewielkie rośliny uważa-
ne przez ludzi za zbędne i z tego powodu 
usuwane, rosnące dziko’: ale tyż tego ziel-
ska nam narosło … (Pleszew); chwasty albo 
zielsko … (Gizałki); (Jarocin); (Kuczków); 
(Lenartowice); (Tomice).

ziemia, zimia – ‘wierzchnia warstwa 
skorupy ziemskiej złożona z piasku, próch-
nicy itp.’: [R1:] można je [=masło] w lodów-
ce [przechowywać] a  dawniej były takie 
specjalne spiżarnie … [R2:] nawet w ziemi 
… (Pleszew); no w kopcach też … no … […] 
sóm ziemniaki przykryte tam słomom czy 
czymź i na to zimiom … (Witaszyce); kopiec 
… […] musi być słoma ziemia dół wykopa-
ny troche tam na jakómś … tego … i … na-
kryte … zimniaki sóm tym … jakomź może 
słomom liśćmi na to troche ziemi … no żeby 
… nie zmar-zły … (Zielona Łąka); ziemnia-
ki sie wykopywało … ustawiało sie w takim 
rzeńdzie … i przykrywało sie … słomom zie-
miom żeby nie zmar-zły na zime … (Broni-
szewice); a krew ze świni to … zostawało sie 
albo na kiszke … albo też wylewało do ziemi 
… (Nowy Olesiec); przykrywano słomóm … 
i zimióm na to … (Dobrzyca); [Grzyby] no 
normalnie wykryncasz … z tego … z ziemi 
… (Witaszyce); one [=kury] sobie drapiom 
… żeby tam wydobywadź robaszki jakieś 
z ziemi … (Pleszew); (Marszew).

ziemiaczany, ziemniaczany, zim-
niaczany – 1. ‘będący częścią ziemnia-
ka’: kiełki ziemniaczane … (Broniszewice); 
(Jarocin); 2. ‘służący do wydobycia ziem-
niaków’: obecnie to raczej sie wykopuje 
maszynowo … kombajnem ziemniaczanym 
… (Broniszewice); 3. ‘zrobiony z  ziem-
niaków’: z  gotowanych ziemniakó[w] … 
kluski … i py… i zimniaczane tero … (Gi-
załki); z ziemniaka to placki ziemniacza-
ne czy plindze a … (Lenartowice); plindze 
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z  ziemniaków … ziemniaczane … (Jaro-
cin); [Ziemniak] może być wykorzystany 
… na monczki ziemniaczanom spożywczom 
alkohol … (Kotlin); duże [ziemniaki] to do 
tarcia na placki ziemniaczane … (Pleszew); 
no zupke owocowóm no to sie … owoce sie 
gotuje zacionga sie … kisielem czy monkom 
ziemniaczanom i dosładza sie i … (Pleszew); 
szagówki … […] też sie zagniata ciasto … 
w taki rulon i sie … z tym że z monki ziem-
niaczanej … nie? … (Witaszyce); rodzaje 
monki … monka pszenna … monka razowa 
… monka żytnia … kukurydziana ryżowa … 
monka ziemniaczana … (Wieczyn); (Gro-
dzisko); (Kuczków); (Marszew); (Sośnica).

ziemiak, ziemniak, ziemniok, zim-
niak, zimniok, ziymniak – ‘roślina 
jadalna, pastewna, przemysłowa, uprawia-
na dla bulw; bulwa tej rośliny; potrawa z tej 
rośliny’: no w kopcach też … no … […] sóm 
ziemniaki przykryte tam słomom czy czymź 
i  na to zimiom … (Witaszyce); no takie 
ziemniaki po … otwarciu kopca to segregu-
je sie na takie kilka gatunków bo … wybiera 
sie specjalne sadzonki … zdrowe takie czy-
ste ładne ziemniaki … żeby one można było 
… posadzić … z których wyrastajóm krzaki 
… nastempnie duże ziemiaki do jedzenia sie 
zostawało … a te małe drobne ziemniaki sie 
potym odkładało na bo[k] osobno i gotowa-
ło albo dla kur … jako pożywienie albo dla 
świń … (Nowy Olesiec); pyrczok to jes … 
z zimniaków z tegó … y… z tegó … świ… ze 
ziemniaków … startych … (Gizałki); [Arfa 
to] maszyna do … sortowania ziemniaków 
… pyrów … (Sośnica); ziemniaki sie czym 
wykopuje? … kombajn kopie? … (Zielo-
na Łąka); najczeńściej już sie wykopuje je 
w sierpniu … takie młode ziemniaki … […] 
a najczeńściej wrzesień październik sie wy-
kopuje na polu ziemniaki … (Broniszewi-
ce); z gotowanych ziemniakó[w] … kluski … 

i py… i zimniaczane tero … te … prażonki 
… kiedyś były … prażónki teroz … kluski 
ślónskie mówiłam już? … nie mówiłam … 
teroz kopytka … o! … (Gizałki); no karmiło 
sie [świnie] głównie gotowanymi ziemniaka-
mi … kiszonkami … i ziarnami zbóż … i ja-
kimiź resztkami z obiadu … (Broniszewice); 
przy zimniakach starych to jes taka [gruba 
skórka] … też sie struże … ale taka zwiend-
nienta ta strużyna jest … natomiast przy 
ziemniakach młodych to sie takem obierkom 
… takóm cieniutkom skrobaczkom skrobało … 
(Nowy Olesiec); tłuczone ziemniaki gniecio-
ne ziemniaki … (Lenartowice); [Na Wigilii] 
najpierw zupa … późnej ryba ziemniaki tam 
te wszyskie inne z tych dwunastu potraw … 
(Witaszyce); [Szare kluchy] z ziemniaków 
surowych startych occedzonych ten … sok 
… troszeczke dołożone monki … jajeczko 
… (Pleszew); [Ślepe ryby to] zupa gotowa-
na na samych warzywach i rozdrobnionych 
ziemniakach … doprawiana zasmażkom … 
(Marszew); kiedyś to mówili krychane ziym-
niaki … (Gizałki); no obieranie ziemniaków 
struganie ziemniaków … (Kuczków); [Re-
peta] no to to jes też taka … tylko że takie jes 
… gensta zupa jes … niy? … tak dużo jes wa-
rzyw … dużo tam … wszyskiego jez na tym 
ziemniaki i wszysko … ni? … (Witaszyce); 
kiedyś … [na obiad] jedzono bardzo dużo 
kaszy … dzisiaj sie je ziemniaki frytki kapu-
ste … (Dobrzyca); pyrki albo ziemniaki albo 
kartofle … (Pleszew); ziemniaki w  mun-
durku … (Pleszew); młody ziemiak … 
(Pleszew); arfa to chyba harfa była do tych 
zimnioki mi sie zdaje … (Pleszew); jakieś 
ziymniaki z których robi sie kluski … (Ple-
szew); a później sie zabiela jag już sie gotuje 
miensko i te warzywa zabiela sie … śmieta-
nom albo mlekiem … i … na to sie mówi tak 
zwane kwaśne … można podawać z ziem-
niakami … (Broniszewice); ziemniaki pire 
… (Grodzisko); zapiekane ziemniaki … (Je-
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dlec); (Cieśle); (Kotlin); (Marszew); (Nowa 
Wieś); (Sośniczka); ziemniok … (Józefów); 
zimniaki … (Gizałki); (Józefów); (Pleszew); 
(Witaszyce); ziemiaki … (Marszew).

ziemianka – ‘dół wykopany w  ziemi 
wykorzystywany, by przechowywać w nim 
warzywa’: ziemianka … (Witaszyce).

ziemniaczanka – ‘zupa z dużą ilością 
ziemniaków’: taka ziemniaczanka … taka 
wodzianka o! … z zimniaków i warzyw … 
(Witaszyce).

ziemniaczanny – ‘zrobiony z ziemnia-
ków’: [Zupa] ziemniaczanna … (Pleszew).

ziemniaczany > ziemiaczany.

ziemniaczek – zdr., ‘roślina jadalna, pa-
stewna, przemysłowa, uprawiana dla bulw; 
bulwa tej rośliny; potrawa z  tej rośliny’: 
podbieranie ziemniaczków … podbieranie 
… sie podbiera … (Pleszew); no to strużemy 
ziemniaczki i to jes strużyna inaczej … nie? 
… (Nowy Olesiec); (Kuczków); [Na] obiad 
[to] … rosół … rolada … buraczki … ziem-
niaczki … kompocik … (Pleszew).

ziemniak > ziemiak.

ziemniok > ziemiak.

zimia > ziemia.

zimne nogi – ‘potrawa z  gotowanego 
mięsa wieprzowego, cielęcego lub drobio-
wego w galarecie; galart’: nazimne? … to sóm 
te zimne nogi chyba … galat … (Tomice).

zimne nóżki – ‘potrawa z gotowanego 
mięsa wieprzowego, cielęcego lub dro-
biowego w galarecie; galart’: zimne nóżki 

lub galat … […] no … nogi świńskie got… 
i można dać golonki gotuje sie w wywarze 
z warzyw … i potem … obiera sie zalewa 
oczszymanym rosołem i chłodzi … (Mar-
szew); z wywaru do wywaru dodaje sie żyla-
tyny … i sie zalewa … […] i masz na drugi 
dzień … i maż już … zimne nóżki … (Ple-
szew); (Broniszewice); (Witaszyce).

zimniaczany > ziemniaczany.

zimniak > ziemiak.

zimniok > ziemiak.

zimny – ‘mający niską temperaturę’: za-
zwyczaj przechowywano je [=masło] w zim-
nych pomieszczeniach … lub umieszczano 
także … we wodzie z solom … (Grodzisko); 
[Masło] wkładało sie do zimnej wody i wyra-
biało się … warzechóm … (Sośniczka); [Scho-
wanko] no to też takie pomieszczynie małe 
przy … kuchni … też może tam … służyć do 
różnych i zi… przede wszyskim zimne tam 
nie było pod… żadnego paleniska … (Nowy 
Olesiec); osełki … formowano … ale jeszcze 
przedem czszeba to wyrobić z wodom zimnom 
… (Pleszew); kurczak do wody … który sie 
zagotuje … odlać tom wode … wypłukać … 
zalać … miynso wypłukać … zalać ponownie 
czystóm zimnóm wodóm … (Pleszew); była 
foremka … specjalna w który tam sie wkła-
dało masełko … no i wychodził … ściskało sie 
i wychodził … baranek … rzucało sie wtedy 
jeszcze … go do zimnej wody żeby on tak … 
sie nie rozleciał żeby sie nie roz… (Pleszew); 
galart … […] gotuje sie stópki świńskie … 
z warzywami … obiera sie … w bardzo małej 
ilości wody … i … wkłada sie do lodówki czy 
tam do zimny … do zimnego pomieszczenia 
żeby … to sie stengło … i sie je … (Sośnica); 
no najpierw czszea jom [=kapustę] poszatko-
wać … […] i po dwóch tygodniach w ciepłym 
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miejscu ona ukiśnie a potem wynosi sie do 
… zimnej piwnicy … (Marszew); jak sie robi 
domowy makarón? … bierze sie mónke … do 
mónki sie kładzie … jajka … w zależności od 
tego ile jez monki przykładowo … na … jakieś 
tam … pół kilo mónki sie … z dwa jajka kła-
dzie … do … do tego … do tyh jajek dokłada 
sie troszeczke wody zimnej … (Kuczków); 
(Cieśle). > zimne nogi, zimne nóżki.

zioło – ‘roślina o pędach niezdrewnia-
łych lub przygotowany z niej susz wykorzy-
stywany w celach spożywczych’: można do-
dać … zioła … można dodać koper można 
dodać szczypior lub pieprz i wtedy … ten ser 
beńdzie miał odpowiedni smag i aromat … 
(Grodzisko); dodawano zioła takie jak … 
ziele angielskie listeg lałrowy … (Marszew); 
no można wykorzystadź na różne sposoby 
pokrzywa jez jako … zioło lecznicze czyli 
można … suszyć … (Kuczków); [Rumianek 
to] zioło z białymi kwiatkami … […] [robi 
się z niego] herbatę napar … (Pleszew);

ziołowy – ‘zrobiony z ziół’: z jakich ro-
ślin sie przyrzóndza herbaty ziołowe? … 
z miynty z  lipy z … malin … (Kuczków); 
herbate ziołowe … […] rumianek … i … 
lipa … (Józefów).

ziymniak > ziemiak.

zjajczały > (jajczeć).

zjajczeć > (jajczeć). 

zjejczeć > (jajczeć).

zjełczały > jałczeć.

zjełczeć > jałczeć.

zjotczeć > (jajczeć).

zlukrować > lukrować.

złotawy – ‘mający kolor zbliżony do 
złotego’: karaś też jes po… podobny do płot-
ki tylko charakteryzuje tym że ma … złota-
we łuski … (Pleszew).

zmar-znońć > (mar-znońć).

zmelić > melić.

zmielić > melić.

zmijać – ‘przybierać inny kolor lub wy-
gląd, nabierać innych cech’: kapusta po 
ugotowaniu kolor zmija? … może czerwona? 
… (Sośnica).

zmorzyć > (morzyć).

znieść > nieść.

znosić – ‘o kurach: składać jajka’: [R1:] 
nioska … [R2:] znosi jajka … (Pleszew); 
[Co znaczy, że kura wynosi jajka?] [R1:] 
znosi jajka … ale tylko nie w kurniku tyl-
ko pewnie gdzieś tam na podwóreczku albo 
gdzieś … [R2:] albo w ogródku … (Pleszew).

zomb – 1. ‘drobny twór kostny znajdujący 
się w szczękach, który służy do gryzienia’: 
[Szczupak] maje pyszczek … i … i zemby … 
(Pleszew); 2. ‘element wystający z jakiejś 
powierzchni’: gable … zbudujom … zbudo-
wane som … z drutu … i majom chyba … sześ 
sześ takich … jak to sie szybko mówi … no 
sześ zymbów … o! … (Sośnica); dziabka do 
ziemniaków to jes takie udzon… taka ten że 
… ma takie … czszy zemby … dugie … i … 
czszonek … (Sośniczka); (Lenartowice).

zombek – zdr., ‘drobny twór kostny znaj-
dujący się w szczękach, który służy do gry-
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zienia’: no szczupak to jes duża ryba … […] 
i … długi taki pysk … maje pyszczek … i … 
i zemby … drobniutkie zombki ma … szczu-
pak … (Pleszew).

zraz – 1. ‘plaster mocno rozbitego mięsa, 
podsmażony i duszony’: pieczyste … pie-
czenie miensne różnego rodzaju te … zrazy 
… i rolady … no i bab… baby pieczone … 
(Grodzisko); zrazy mielone … (Jarocin); 
zawijane … znaczy … zraz … […] sie czeba 
mienso rozbić … po… i jak sie rozbije miynso 
to wtedy sie w środek … różne rzeczy moż-
na kłaś … można kłaś … grzyby można kłaś 
… jakiekolwiek pieczarki ser czy cokolwieg 
i  sie je zawijao i … żeby sie nie rozleciały 
to sie je nitkóm albo … wykałaczkami spino 
… i można je wtedy smażyć … (Kuczków); 
2. ‘mięso mielone z przyprawami, smażo-
ne w formie kuleczki’: to może zrazy … po-
czszebny jes kawałek miensa … wieprzowego 
jag już mówimy o tym świniobiciu … z łopat-
ki albo ze szynki … mieli sie takie miensko 
przez maszynke … później sie przyprawia … 
zależy jak kto lubi może być z jajkiem z buł-
kom z pieprz sól pieprz majeranek … papryka 
w proszku … to… do… formuje sie kuleczki 
… i smaży sie na tłuszczu … na przykład na 
smalcu sie kiedyś smażyło … (Broniszewice).

zrywać – zerwać – ‘oddzielać coś od 
całości przez pociągnięcie, szarpnięcie’: 
zrywa sie ogórki płucze sie je … i … zale… 
gotuje sie wode … ze solom … nastempnie 
przygotowuje sie słój albo małe słoiki … 
(Broniszewice); musi … sie zerwać owoce 
[czarnego bzu] jak to mówionc … potem sie 
owoce … czeba je umyć … ułożyć w garnek 
… zagotowadź i  potym wycisnóńć sok … 
(Kuczków).

zsiadłe mleko – ‘o  mleku: sfermen-
towane, kwaśne i gęste’: [Żeby zrobić ser] 

zsiadłe mleko … […] należało je lekko pod-
grzać … i odladź na sito … […] wtedy … 
powstaje ser biały … (Grodzisko); [Ser robi 
się] z zsiadłego mleka … (Sośniczka); [R1:] 
zsiadłe mleko sie robi … [R2:] zakwaszone 
takie … (Pleszew); no to śmietana sie nazy-
wa no z zsiadłego mleka … (Sośnica); (Bro-
niszewice); zsiadłe inaczej kwaśne mleko … 
(Pleszew).

zsiadły > zsiadłe mleko.

zsiońść sie – ‘o mleku: sfermentować, 
skwaśnieć’: do jakiego naczynia było wlane 
to mleko … gdzie sie zsiadło … no to w tym 
sie zrobiło … nie? … (Pleszew).

zszywać – ‘łączyć brzegi otworu przez 
szycie’: nadziewosz kurczaka … i … gó zszy-
wosz … (Tomice).

zupa > zupa śledziowa.

zupa śledziowa – ‘zupa na mleku lub 
śmietanie, której smak nadają śledzie’: 
jes to zupa śledziowa … […] gotujemy … 
wode z octu z wody z przyprawami … na-
stympnie po ostudzeniu tej wody dodajemy 
… w zależności od tego kto lubi czy mleko 
czy śmietane … wszystkie składniki łonczy-
my i wkładamy do tego śledzie … słone lub 
śledzie z octu … (Grodzisko).

zupka > zupka śledziowa

zupka śledziowa – pieszcz., ‘zupa na 
mleku lub śmietanie, której smak nadają 
śledzie’: no zupka śledziowa … […] śledzie 
i cebulka do tego … śmietana … (Bronisze-
wice).

zwarzyć sie – ‘o mleku: zepsuć się w wy-
niku ogrzania’: zwarzy się … (Sośniczka); 



ZWIERZ

262

[Mleko, które się nie zagotuje jest] no take 
… niedobre … znaczy sie serwatka tako … 
zwarzone … (Cieśle); taki ser sie zrobi takie 
grudki … […] zwarzy sie no … (Pleszew). 

zwierz – ‘żywe stworzenie (wyłączając 
ludzi)’: ano [krowa] kopie … no … i bodzie 
i kopie … to jes zwierz … no to ma prawo 
kopadź i … (Sośnica).

zwierze, zwiyrze – ‘żywe stworzenie 
(wyłączając ludzi)’: krowa jest zwierzeńciem 
należoncym do grupy przeżuwaczy … (Gro-
dzisko); [Ziemniaki] nadawały sie do spo-
życia można je było … ostrugadź ugotowadź 
albo podawać zwierzentom … (Broniszewi-
ce); po prostu czszeba je [=ziemniaki] ugo-
tować … i potem sie roz… roz… rozdrabnia 
i … i wmieszuje … w jedzynie … dla zwie-
rzon … (Kuczków); [Gospodarz po kolacji 
wigilijnej] szed do zwierzont … (Pleszew); 
kolendnicy […] [przebrani byli] za czszech 
króli za zwiyrzynta za anioła za diabła … 
(Pleszew); były również opłatki kolorowe 
czerwone … były przeznaczone do czszo-
dy i do bydła i do zwierzónt domowych … 
(Pleszew); były opłatki różowe przeznaczo-
ne były dla zwierzónt … (Sośniczka); u nas 
dawano opłatki wszyskim zwierzentom … 
(Sośniczka); [Opłatki były] białe i różowe 
… różowy był dla … zwierzont … do krów … 
(Cieśle); kiedyś dawno temu … kościelny … 
roznosił opłatki … […] białego dla ludzi … 
a taki był pomarańczowy mi sie wydaje dla 
zwierzont … kolorowy … (Broniszewice); 
białe [opłatki] … a do … zwierzónt były ró-
żowe … (Sośnica); no chyba wszyskie zwie-
rzenta w Wigilie mówióm ludzkim głosem … 
(Sośnica); [Po Wigilii] gospodarz to szed sie 
dzielić … do do tego … do obory … ze zwie-
rzentami … (Witaszyce); gospodarz też móg 
sie podzielidź opłatkiem ze zwierzentami … 
(Broniszewice); [Opłatki dawano] pieskom 

kotom … ale też takim zwierzentom gospo-
darskim … koniom krowom i świniom … 
[…] dlatego może to stond wynikało że piez 
jes bardzo … jez najwienkszym przyjacielem 
człowieka … i kot też … taki towarzyszym 
człowieka … a … świnki i … krowy … dla-
tego że … hoduje sie je po to żeby je później 
jeś … że one som też jakimiś bratnimi dusza-
mi … (Broniszewice); no to zwierzyntóm sie 
nawet … dowało opłatek … […] krowom 
i psóm … (Józefów).

zwierzency – ‘pochodzący ze zwierząt’: 
okrasa … […] [to] słonina albo tłusz zwie-
rzency … (Marszew).

zwierzontko – pieszcz., ‘żywe stworze-
nie (wyłączając ludzi)’: cielę to jest zaraz po 
urodzeniu a cielak to już jest taki kilkudnio-
wy … zwierzontko … (Grodzisko).

zwijać – 1. ‘kształtować podłużny i obły 
kształt, wałeczek, rulonik’: ziemniaki ugo-
towane … dodaje sie do tego jeszczy monki 
ziemniaczanej troche takiej … i po prostu sie 
wyrabia … i w taki rulon sie zwija i sie … 
tnie na takie te … pod pod skosym … (Wita-
szyce); rolady … […] rozbija sie tłuczkiem 
mienso … najlepiej wołowe można też scha-
by czy szynki … przygotowuje sie … taki jak 
gdyby farsz czyli … przygotowuje sie prze-
ważnie ogórek kawałek w paski krojony … 
[…] kiszony … kawałek boczku … można 
papryke dać … cebulke … mienso sie … po-
sypuje pieprzem solom tam do smaku … czy 
tam paprykom … mielonom … zwija sie to 
wszysko i sie piecze … w brytfannie … no 
i powstajom pyszne roladki … dobry sos … 
(Lenartowice); to roladki … […] no tam 
mosz … tegó … rozbijosz miynso i kładziesz 
… kładziesz w to … ogórek tyn boczek … 
możesz grzyby włożyć … i zwijoż i opiekosz 
… (Tomice); klops … to tyż jes … zwijane 



ZŻELOWAĆ

minso … (Gizałki); rolada … […] rozbijo sie 
kawałek miensa … nakłada sie … smaruje 
sie musztardom nakłada sie ogórek … ogórek 
cebulke … i kawałek boćku … kawałek kieł-
basy zwijo sie … i piecze … (Jedlec); z miensa 
czy biszkoptowóm? … rolade? … no to ubi-
jamy jajka … dosypujemy monki cukier … 
i pieczemy … i po upieczeniu … posypuje-
my ściereczke cukrym i zwijamy … zwijamy 
na na … rulonik … (Sośnica); (Pleszew); 

2. ‘składać i łączyć dwa brzegi półksiężyca’: 
no ciasto takie jag na makarón … i sie na… 
na… natego … nadziewa sie grzybami … 
i sie zwija w taki … forme … no … uszka … 
(Witaszyce).

zwiyrze > zwierze.

zżelować > żelować.
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ździerać  – ‘zdejmować z  czegoś 
wierzchnią warstwę, wkładając w to wysi-
łek’: [Ozory] parzy sie … ździera sie skóre 
… gotuje … w przyprawach … (Marszew).

źreć – ‘o zwierzętach: jeść’: a świnia źre … 
(Pleszew); (Zielona Łąka).

Ź
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żarcie – ‘jedzenie dla świń’: żarcie dla 
świń … (Broniszewice); żarcie … (Mar-
szew); (Pleszew); futer to jes żarcie do zwie-
rzont … (Lenartowice).

żarłok – ‘osoba o nadmiernym apety-
cie’: (Dobrzyca); (Kuczków).

żeberka – ‘łukowata kość odchodząca 
od kręgosłupa, osłaniająca klatkę piersio-
wą; część półtuszy wieprzowej zawierająca 
te kości’: i potem sie dzieliło [tuszę wieprzo-
wą] … kotlety … szynka przednia szynka 
tylnia … potem żeberka no … zależy … ale 
wszysko czeba było podzielić to mienso … 
(Nowy Olesiec); bigos zazwyczaj przygoto-
wuje się z kiszonej kapusty można dodadź 
również kapuste surowom … nastempnie do-
dajemy … boczek surowy karkówke czy też 
żeberka … (Grodzisko); rozbiór … rozbi-
ranie świni … […] to jes karkówka … teroz 
… karkówka … teroz jes … łopatka … bo-
czek … żeberka … schab … golonka szynki 
… (Gizałki); [Części mięsa świni to] schab 
karkówka szynka łopatka … boczek … […] 
żeberka … boczek … golonka … […] i stóp-
ki i głowizna … to wszystko co pamientam 
… (Pleszew); karkówka z karku … żeberka 
z żeber … golonka z nóg … (Kotlin); [Kur-
czaka] najpierw sie oparza z pierza … prze-
cina sie wycionga sie … jelita wszysko sie 
wyrzuca … no i kroi sie na kawałki … i jes 
z tego fi let … udka … żeberka takie … które 
idom na rosół najlepiej … (Pleszew); [Na żu-

rek] gotuje sie … mienso przeważnie żeberka 
… (Sośnica); zupa jarzynowa no to jes tak 
… marchewka pietruszka seler por … nago-
tuje sie na na kościah albo … na żeberkah 
i dodaje sie wszyskie warzywa i sie gotuje 
… (Sośnica); (Jarocin); (Kuczków); (Mar-
szew); (Nowa Wieś); 34.

żebra – ‘łukowata kość odchodząca od 
kręgosłupa, osłaniająca klatkę piersiową; 
część półtuszy wieprzowej zawierająca te 
kości’: [Części świni to] gierki … to gier-
ki … potym jes schab … na krzyżu … po-
tym sóm żebra … potym jes boczek … jes 
szynka … (Tomice); [Brzuchowina] to jez 
miyndzy … żebr… jak sie kóńczóm żebra … 
i pod brzuchym to … (Tomice); (Kotlin); 
(Kuczków).

żelatyna, żylatyna – ‘substancja, 
która po rozpuszczeniu w wodzie i ostu-
dzeniu tworzy galaretę’: galart … […] go-
tujemy goląki [!] stópki … mogom być drap-
ki … od drobiu … i potym obieramy dobre 
miensko z golonek … i wszyskiego … i tym 
wywarem … zalewamy … i  nie musimy 
dodawać żelatyny … jeśli gotujemy z miens 
w których nie ma stópeg i nie ma drapek to 
musimy wtedy dodać żelatyny … (Pleszew); 
galart … galareta … […] no sie gotuje … te 
nóżki … i potem sie obiera … i zalewa tym 
rosołem … tam ma tyle żelatyny w sobie że 
po prostu sie samo tworzy a jag mam mało 
to dodaje żelatyny jeszcze … (Witaszyce); 

Ż
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ten ten galart … czyli … najpierw sie roz-
dra… gotuje sie mienso rozdrabnia sie na na 
drobne czeńści … później do takiego mienska 
doleje… dodaje sie żelatyny spożywczej … 
(Broniszewice); do wywaru dodaje sie żyla-
tyny … (Pleszew); tom żelatyne tyż dowali 
ale my … to przeważnie mama nie dowaa … 
(Józefów); (Wieczyn).

żelować – zżelować – ‘zmieniać kon-
systencję na galaretę’: do salcesonu sie uży-
wa … też można używadź miensa z głowy 
… można używać … ozorek … czyli jenzyk 
… serce … no i sie gotuje to wszysko i prze-
waznie sie … po przyprawieniu ugotowaniu 
napełnia na goronco … żołondeg lub … je-
lito grube … potem sie przyciska ocstawia 
do ostygnieńcia … i żeluje sie to samo ostyga 
i jes gotowy wyrób … […] żeluje czyli no … 
samo sie zżeluje jes goronca a później sie ze-
stygnie skrzepnie … (Lenartowice); konfi tu-
ry robi sie też z owoców … w konfi turach som 
owoce w całości … nie gotuje sie tak długo 
… dodaje sie do zgenstnieńcia cukier żelu-
joncy … (Pleszew); stengła sie czyli tam … 
zageńściła … […] no właśnie to zżelować … 
w sensie takim … (Lenartowice).

żmija – ‘niewielki, jadowity wąż o szero-
kiej, trójkątnej głowie’: wyngorz … jak żmi-
ja takie takie coś … podobne jes … (Gizałki).

żołondek, żołóndek – ‘część wnętrz-
ności, w  której trawi się pokarm; żołą-
dek wieprzowy wykorzystywany jest jako 
osłonka wyrobów wędliniarskich, głównie 
salcesonu’: piołun jes to liście … […] wiel-
kości czereśni … liści czy czy … wiśni … 
z tym że rośnie przy ziemi jes to zioło … bar-
dzo skuteczne leczniczo … na żołondeg na 
jakieś tam powiedzmy zatrucia … (Dobrzy-
ca); fl aczki sie kroi z ty… żołóndek ze świni 
… na paseczki sie gotuje … sie doprowia i … 

(Gizałki); kałdun je… to jes … s… żołondek 
… (Gizałki); zołondek świni … (Jedlec); żo-
łondki wołowe … (Lenartowice); (Jedlec); 
(Kotlin); (Kuczków); (Pleszew); (Tomice); 
żołóndek … (Jarocin); to jes właśnie kałdun 
… tyn żołondek taki … (Jarocin).

żołóndek > żołondek.

żółtko – ‘żółta część ptasiego jaja znaj-
dująca się pod skorupką’: biały ser czeba 
najpierw ukisić … jak sie ukisi po czszech 
dniach … to sie przeważnie robi w ciepłe 
dni … ón musi mieć ciepło … ukiszony na 
troszke na … na tłuszczu i on sie rozpuszcza 
… troche go solimy … żółtko ze dwa żółtka 
… (Grodzisko); dopiero jag [ser] miał taki 
charakterystyczny zapach … rozpuszczało 
sie go w kompieli wodnej … dodawało sie 
masło … żółtko … koper … i tak powstawał 
ser smażony … (Pleszew); ryż z potrawkom 
… robymy zasmażke na maśle … i  zale-
wamy potrawke rosołem … robimy do tego 
śmietanke i żółtko doprawiamy cukrym … 
(Pleszew); ponczki … no z żółtek … żółtka 
uciera sie z cukrym do tegó sie dodaje cukru 
waniliowego troszeczke szczypte soli … (Ple-
szew); no … robie [pączki] … no bio… tyż 
robie zaczyn z drożdży potym dodaje kilo 
monki … osim żółtek … tłuszcz … mleko … 
(Tomice); chrusty … […] zagniata sie monke 
… z żółtkami … i z kwaśnom śmietanóm … 
z odrobinom proszku do pieczenia … i po za-
gnieceniu … kroi sie odpowiednie kształty 
i wrzuca sie na rozgrzany olej … (Grodzi-
sko); jak drożdże wyrosnom … kładzie sie je 
do monki … leje sie mleko żółtka szczypta 
soli … odrobina cukru … (Wieczyn); na-
worka … to jes taka … no jak to nazwać … 
rodzaj zupy … którom sie gotuje na mleku … 
gotuje sie mleko … i na to mleko … wlewa 
sie czy wsypuje sie monke wymieszanom z so-
lom i żółtkiem … (Wieczyn); no różne som 
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sposoby na babki … najczeńsciej som … po 
prostu ucierane żółtka z cukrem … (Lenar-
towice); (Gizałki); (Jarocin); (Jedlec); (Ko-
tlin); (Kuczków).

żółty – ‘mający kolor skórki dojrzałej cy-
tryny’: serwatka … ogólnie to ma … kolor 
taki … delikatnie żółty … nie jes bezbarwne 
… delikatnie żółty … (Pleszew); no [mleko] 
jag jes białe … intensywne białe … i na wirz-
ku jag jest … takie żółty osad to znaczy że jes 
tłuste … (Broniszewice); [Gąska] ma ka-
peluż na wierzku jes bronzowy pod spodem 
żółty … gombke takom … (Sośnica); u nas? 
… [najwięcej jest] tak zwanych czarnych 
łepków … […] mo łepek … bardzo ciemno 
bronzowy lub czarny … żółty jes pod spodem 
… no i ogonek taki ładny … grubiutki … 
(Wieczyn); [Grzyb kurka] żółty jes … i ma 
wywinienty kapelusz … (Sośnica); cukienia 
jest … zielona chociaż może też być żółta … 
(Lenartowice); no żółtko jes żółte a białko 
jes białe … (Tomice); no żółta jes jaglana … 
no ale nie wiem czy ona jes z prosa … (Ple-
szew); żółta kasa … kasza z p… nie czasa-
mi jez nie jaglana? … tak wydaje mi sie że 
jaglana … (Pleszew); karaś jes taki … żółty 
w drobnom łuske … (Marszew); rumianek to 
jes taki biały kwiatek … ze żółtym … żółte 
ma takie w środku oczko … […] można zro-
bić … herbatkę … napar jakiś … (Sośnicz-
ka). > serek żółty, ser żółty.

żreć – ‘o zwierzętach: jeść’: [Świnia] żre 
… też też … je … (Broniszewice); żre … 
(Marszew); (Nowy Olesiec); (Pleszew); 
(Sośniczka); (Witaszyce).

żuć – przeżuć – ‘jeść coś powoli, prze-
wracając w ustach’: krowa … co robi? … 
[…] żuje … gryzie trawe … (Grodzisko); 
[Krowa] żuje … […] musi przeżuć … (Cie-
śle); [Krowa] żuje … […] musi przeżuć … 

[…] przeżuwa … (Broniszewice); (Sośni-
ca); [Krowa] żuję [!] pokarm … (Pleszew).

żurawina – ‘owoc podobny do jagody, 
ale czerwony; po przetworzeniu wykorzy-
stywany np. jako dodatek do mięs’: żurawi-
na do miens … (Pleszew); [R1:] koperkowa 
… herbata … no mientowa … […] [R2:] 
z czarnej porzeczki … […] [R1:] maliny … 
żurawiny przede wszyskim … (Dobrzyca).

żylatyna > żelatyna.

żytni – ‘zrobiony z żyta’: zakwasy … […] 
z [mąki] żytniej … i razowej … (Pleszew); 
(Witaszyce); [Mąka] żytnia pszenna … (Wi-
taszyce); [Na żurek] gotuje sie wode i doda-
je sie zakwas przygotowany z monki żytnij 
… (Marszew); zakwas … dodawano do 
monki lub … barszcz … taki kwaśny barszcz 
… wykonany z ży… żytniej monki … (Mar-
szew); monka żytnia … (Broniszewice); no 
w dzisiejszych czasach to sie … raczej kupuje 
[zakwas do żurku] ale kiedyś sie robiło … 
to … mónka żytnia włoda i sie … musiało 
tam … mónka sie wyrobić … (Sośnica); ze 
żytniego i pszynnygó sie dosypywało mónki 
… (Józefów); (Wieczyn).

żyto – ‘jedno z  podstawowych zbóż, 
z którego otrzymuje się mąkę i spirytus’: 
no rwało sie zielone żyto … i gotowało sie 
w tym jajka … wkładało sie do garnka i go-
towało sie w tym jajka i były zielone … (Je-
dlec); malowanka … pisanka … […] było 
… sie … gotowało wode do który wody sie 
wkładało … zielone żyto jeszczy które … 
było jeszcze … niewyrośninte […] … (Kucz-
ków); zrobi sie zacier … można z żyta moż-
na z ryżu można z cukru … no i musi to … 
przejś pewna fermentacja … […] oczszymu-
je sie z tego spiritus … czyli samogon inaczy 
… (Dobrzyca); 29.
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1. centerfuga… 2. arfa, harfa

4. jarzembina3. sierp
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8. młyn7. lipa (drzewo)

5. lebioda 6. piołun



271

9. lipa (kwiaty)

10. młyn

11. modrak
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12. dawny młyn 
w pleszewie

13. czarny bez 
(krzew)

14. czarny bez 
(kwiaty)
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15. dzika róża 
(kwiaty)

16. dzika róża 
(owoce)

17. maślak
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18. szatan

19. bycze jajo; 
purchawka; 
purchowa

20. czarny łepek
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21. sowa

22. mlecz

23. cierń; kociuba; 
tarnina
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24. dzika jeżyna

25. papierówka 
(kwiat)

26. papierówka 
(owoc)
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27. papierówka 
(drzewko)

28. owies
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29. żyto

30. pszenica

31. jenczmień
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32. proso

33. tryjer 
do sortowania, 
czyszczenia zboża

34. tusza
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35. gónicha, 
gwiazda; kopaczka

36. wialnia

37. polonik
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38. geńś, gyńś

39. król; królik

40. kacka, kaczka



41. owca

42. kwaśne jaja
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